

















O FAZENDEIRO

DO BRAZIL,

CULT1VADOR,

Melhorado na ecenomia rural dos generos ji cultivados,
¢ de outros , que se podem introduzir; e nas fas
bricas , que lhe sdo proprias, segundo o me-
lhor, que se tem escrito a este assumpto.
DEBAIXO DOS AUSPICIOS,

E DE ORDEM

DE SUA ALTEZA REAL

PRINCIPE RECENTE,
NOSSO SENHOR. . - ;i3

, B AUGMENTADO NESTA NDA EDICAQ . . .
= DE VARIAS MEMORIAS MAIS S
SOBRE O ANIL,” - ¢ L=
E DA CULTURA, E FABRIOO"POURUCU?
Collegido de. Memorias Estrangeiras
POR oY as] 2.
Fr. JOSE’ MARIANO DA CONCEIGAO VELLOSO.
Menor Reforivado da Provincia da Conceigdo
do Rio de ]aneiro , etc.

R — 70 g e
TOMO IL

TINTURARIA.
PARTE L

LISBOA. Na InpreEssaM Recia. Anno 1%06.
p ) Por Ordem Superior.



€e seroit sans dpute le moment de faire revivee
los: anclenmes ﬁrdpﬂnahcés‘ qui ont été portées sur cet
objet 3 mais elles ne tarderont siirerent pas a étre re-
mises en wigueur, ainsi que toutes les autres Loix sa-
ges, J osp méme _me "Batter que toptes les innovations
dojt: je crols avoir démjormré les; avantages ; seront:
elles-mémes appuyées par des Ordonnances nouvelles,
si leur ulilité est recopnue,

Mr. Dijenval.



SENHOR.

/

E U nio seria digna, dé bonrose enilirga,
de que em o Auguito nome de V. Ao R. fué.
incumbide , se , d Wista do arder., ¢ grande-,
za, com qwe V. A. anima, e prewmove o &~
diantamevts , ¢ metboranento da Ecevomia.
rural , e.fabricas do-sew Brawilico Privcipa-.
do , ndo declamasse coutra a inerciz , qee
emtorpeceo os sews privasives£olonos ; o5 gue.
por buma lmga seric g annos e swccedés
7325 vs Magistredos-, ‘que sc paserio 4 sua
sesta , pay io derem bame. novo cheque | €
movimesto.d industric Nacional | no estabe«
lecimento da cultura.de kuma. planta , que &
ri-



rica Natureza todos os dias , a cada passo ,
e espanzancamente offerecia aos seus olbos,
csdja bellissima fecula , tdo necessaria a to-
do & genero dr tecides R faz bam des gran-
des fundos' das riquegas da Atia , ¢ da
Arierica ; cujas fabricas , se fossem de wme-
has rendimento que as Assucareiras , tam-
bem tinhao sebve. ellas a wantagem de serem
mais a0 alcanze das pessoas. menos paderosas ,
por- menos. complicadas hos seus apresios,
mwenos dispendiosas no sew costein , muito
wenos destyuidoras das mattas , ¢ por egtes
&ados sypersores daicllas, '
Eq,



\Ea , SENHOR | os desewlparia , se¢sta
planta fosse forasteira, como a do Assucar,
gue veio da Cicilia , como as das Especic-
Figs , € de outros fructos conestiveis , qwé
vierdo da Asia , ¢ algumas que fordo da En-
ropa , as quees todas hofe sv ronsiderio cli-
walizadas , ¢ unidas as nativas engrossio
& massa dos seus alimentes , e f.rmio & de-
Lela das suas mezas, mas be imperdoavel ;
que., bavendo-a em tants abandancia, e des
wuande-se para elles os counbecimentos ; que.
tiverio os primitives inquilinos do Brazif
@ pecar da sum rusticidade ,' assinr @ respei-

to



to de sua existencia, coma do sew prestimo
de tingir , decifrado com wmuita propriedede
#o. wome de cai v, ou cadvutyar, que lhes
tinkio impaste, ( que quer dizer berva, ou
mato azml wsada na timura dos seus fios,
¢ algodies) hawvessem de feckar de propesis
ta os olbes , para nis verem os vantajosos
pastides , que poderide tirwr da sua cultuys
ra. pela oxtractio da sua colorante fecula,
rvande peresita razdo avs futures Colouos
e a imdustria Nacional dos soccorros , que
lbes deveriia deixar.
. Disse que de prepasito o bavide feito 4

vis-



vista de grewde fucilidade , que tinhio de
adiantar os Seus combecimentas , sobre o qua
conseguirdo dos watwraes a este respeito, F
quem assim nio discorrerd: Sabendo agran-
de cammawvticacio dos Protugmezes America-
nos com os Portuguezes Asiaticos, nos per-
205 da Patria Mai , ende era impossivel,
como em cewtro commun , que buns , e outros
deixassewmy de. concorrer winitas vezes, e par-
ticularmente nos de Brrezsl, ao depots de po-
Vade , asstm em ragie das arribadas, co-
mo das weallas. 2, Sabendo gque sem esta
communicapia se 839 introduzirids as plan-
tas



tas dsiaticas no Brazil. 3. Sabendo que os
#05505 compatriotas tinhdo tanta familiari-
dade com estas fabricas na India, que ,nel-
las se usdo de nomes Portuguezes ex. gr.,
gie o anil , que provinba das plantas do
primeiro ¢drte , se chamava cabega ; o do
segundo corte , ou primeira socca , barri-
g4, 0 dasegunda sacca , ou terceiro. corte pé.
4. Lembrando-se que o Brazil , .igwaimente
com o Reino , estivera sujeito & Coroa de
Hespanka quasi sessemta annos , quando con-
tava pouco menos de poveado , ¢ gue- sendo

vassallos communs de bum meswmq Soberana ,
Ihes



lhes niio seria difficil apreaderem dos Hes-
panhoes a sua prdtica , por serem os primei-
vos Europeos , que na America o tinkio fei-
2o,

As Indigoarias Americano-Hespanhollas
datfo a sua antiguidade da Comquista do
Mexico , feita em 1521 aos 13 de Agosto,
ou porque aprendérao com os Mexicanos , que
erdo mais policiados , que os Brazilianos , o
que he mais provavel; ou porque, tendo des-
coberto as Moiuccas , transferissem destas
para o Mexico a sua pritica. Se bem niko
Jalta, quem diga: que ainda antes da con-

quis-



quista do Mexico ; elles as tinbio estabels
cido na Hespanbolla , boje 8. Domingos. He
certo que elles fordo os primeiros Indigeeiros
Europeos. Os Franceges , e Inglezes , con
quistando algumas [lhas aos Castelbanos,
logo estabelecérao fabricas , e se declardrin
seus vivaes , conseguindo os primeiyos. nests
Ilba , os segandas na Carolina . fazcrem o
sex Indigo mais swhide,

No Brezii porém , descoberta em 1500,
povoado em 1533 , sujeite a Hespanba en
1581 , libertado em 1640 , coRbiecendo o
sews Colenos @ berva |, ¢ 9 sew . prestii,

Vet



vendo-a todos os instantes pelas mattas | e
campos , como buma das suas mais communs
habitadoras , a pezar de todos os motivos
gue acima se expuzerdo , que os deverido es-
timular , ¢ aguilboar , se conservdrio insen-
siveis o e emtorpecidos até a decada quinta
deste seculo , em que alguns moradores do
Rio de Faneirvo se lembrdrdo de arriscar as
SUaS lentativas, e ensayos parw 4 extracylo
da fecnla.

Despreza, SENHOR , tanto mais es-
Cranbavel , quanto be & relevamcia de bum
objecto, que, pedendo ter feite & felicidade

de



de muitos , #de few ewm tamtos annos & de
bym sd. Apreciosidade desta colorante fecu-
la be tanta , qme , havemdo-se de conceder
como pertendem alguns Historiadores , que
tambem se fazia em algumas partes da Eu-
rapa, como em Malte , era isto com tawto
segreda , ¢ mysterio, que nunca na realidas
de se soube ocomo; por isse ficow sende pro-
blematica , e equivoca a sua existencia, Ella
50 foi conhecida formalmente ao depois de
descobrimente das Indias Oriestal , e Occi-
dental , e mais rigerosamente ao depois dd
descobrimenta. do Mexice, tapto-assim, gue
4l



giguma , que, antes destd data, appareceo
na Eurvpa, vinda da India , era reputada
por pedra , pertencente o Reino mineral. A
sua introducgdo nas Fabricas da Eurepa foi
130 grande, e tao bem wucceita , que pog em
total esquecimento os decantades azues )\ 1i-
rados do Pastel, e do Tornasol , de que an-
tes usavdo 5 porque ella debaixo de bum pe-
‘queno volume apresentava hwma bellissima ,
¢ solidissima cor azul para os Tintureiros,
Pintores , e Branqueaderes: Os ultimos y dis-
solvendo buma pequena quantidade em muita

agua , ¢ mistyrando-a com sabde , facilitd,
»o e



2 aperfeicomw a byenguearia do linko ; da
seda , e doalgodie : o que a faz ter bum
Erande consummo ,~assim na Europa, como
nas Colonlas,

Caletttn Edward na famaica o lucro de
vinte acres deterra , empregados na sua cwl.
tura em mil e dwzentas libras esterhinas
(4:320Q)000) , guasi ynze mil cruzados , sd
pelo trabalbe de dewaseis escraves. Sobre es-
te dade caleiilo a wossa perda anwnual do se-
guwinte modo. Suppowbe 1. que emtodo o Braa
%il se poderido  ewigir duas wil fabricas
gue tivessem @ mesma grandeza - da acima

men-



meucivnada de Famaica : 1. que fozids a
mesma quantidade , e qualidade de Indigo
3. que rendido estas dez mil cruzados by
mas por ourYas . may cresceri@o. mais vinte
milbdes ao giro do commercio, e aygmento
da riqueze nacional. todes os anmos ? Este
computo excederia ao total de revdimente
actusl daquelle Estade. Dagwi se infira
guanto se tem perdido desde o tempo , qui
se podia , ¢ devia ter imtroduzido & swa-cul-
tura? Finalmente comcluo com Mr. de Rae
szau: que desde tempy insemoriay esta in-
teressante feculn constitue hwm dos rawmos.
** 9 mais



mais principaes do commercio da Asia , e
buma fonte de augmento , e de riquezas pa-
ra as Colonias Frauncezas , e Inglezas.

Mas gracas d sawdosa memoria do Se-
whor D.JOSE 1., ¢ a4 Nossa Augusta So-
berana que , annuindo as representagies dos
Excellentissimos Marquez de Lavradio , ¢
Luiz de Vasconcellos ¢ Sousa , successivos.
Vice-Reis do Rio de faneiro nas decadas.
7.5 ¢ 8. deste Secalo, approvdrio, e favo-.
recérdo a sua introducgdo , ¢ propagagio
naquella Capitania , onde jd passavio de
vinte annos, que alguns de seus moradores ,

sem



sem quem os dirigisse, procuravio por tew-
tativas inuteis o seu estabelecimento. i -
Pede a razdo do agradecimento , devido
4 memoria destes moradores , que V. L
lhes permitta a honra de serem lembrados
em sua Real presenga. Fordo elles , Mangek
da Costa Cardoso , foda Qpoman, Nego-
ciantes , Fodo Baptista ; Cirtrgiiv , gque;
por bsma associagio entte i, uio perdiany
d6 a despezas , procwrsirde introduzir este
ramo de industria , em suja-pertencdo gas~
tdrde bastantes annos , sens desxsororoaviesn
Yo, ainda mie acertanda oy -pontos da petyin

fie



Seagde necessaria para o habilitar no come
mercio.

-Feropyme Vieira de Abrew , wizinko da
viesme Cidadg - bomem de summa industria ,
mui atinade - e feliz. em tude , quanto. se
propunha, fazen,, fui o gue descobrio os pon-
tos de fermentagio , e batedurs , mecessarios
para a petrifica¥ia , ¢ o que.apresemtos as
primeivas amqstras do Anil. petrificado aa
ExgeHentissimo Marquez de, Lavradio , en-
270 actual FixeRe{ em 1772, que as feg
swbir -4 presanya.de SUA MAGEHSTADE ,
@ gugl foi Jexxide fozer baixar 5 a fover

dos



dos fabricantes, as seguintes resolugées , fir-
madas pelo Marquez de Pombal em 13 de
Agosto de 1773,

1. Oue Sua Magestade compraria privas
tivemente todo 0 Anil , que se fabri-
casse no Rio de Faneiro, pela sua Real
Fazenda.

2. Que este seria pago com dinbeivo de
contado , pelos: precos taxados'de 10-9-y
tostyes a hibra , comforme as suwas yor-
zes,

3. Ouwe estes precos se nio augmewtarin,
nem abaixariao,



4. Que esta graca dararia o sempo de
dez anwos.
As gragas Regias de huma paste , ¢ as
incessantes persuasoes do Marquez de La-
vradio de eutra , e sobre tudo a esperanga
de copseguir hum bem, de que estavio pri-
vados , fordo os poderosos alliciativos, que
determipdria os seus lavradores a cultiva-
rem a planta , levantar fabricas , e pro-
curar receitas , de sorte que , demtro de
muito pouco tempo , se virdo muilas terras
cobertas desta estimavel berva , e muitas
Sabricas , mais, qu memss dispendiosas , le
vagtadas. ' Mas ,



Mas , ou fosse pela multiplicidade das.
fabricas, ou fosse porque a ambigio dos pd-
vos , o# a4 Suggestido dos commerciantes os
persuadisse y & que terido por elles maior:
paga 5 om porque os aprestos da guerra de-
clarada ao Sul da linba pelo Hespanhol - fi-
Zessem moroses o8 pagamentos da Anil, que
se comprava -por centa de Sua Magestade
apenas tinhao descido as gragps Regias
quando os piaos por hum segundo recurso
que apresentdrdo , comseguirds. que se .thes
desatasse o preceito., que lhes probibia e
venda deste genera aes commerciantes ; o.que

cons-



tonstou por Aviso do Ministro da Reparti-
§f0, dirijide a0 Marquez ViceaRei , ¢ fir-
mado aos 8 de Meio de 1777 , wo qual se
explicdo abundaptemente as Reaes intengbes,
» Que sendo o objecto destas ordens q
de animar os dites lavradores , e de lhes
assegurar a prompea sabida do Anil , que
ewltivarem: Logs que algumg delles o quie
Zerem exportar: por saa cemta , ordema
Swa Magestade. lbes seja- permittido fa-
sello hivremente, 3
- Ouem nido comjectyraria, ¢ vista desta
Redal frangueza , gue a este novs estabelecss
men-



mento nada mais faltaca , para fixar a sua
estabilidade sobre bum apeip tioe firme , co-
mo o do.commercio? Masnie foi assim; com
@ mesma brevidade de tempo, que iuterwme-
diou da primeira a segunda vesolucdo Re-
gia 5 encontramos huma . terceira desharagio
publicads.. em hum Edital -do Dezembharga-
dor , Provedor da Fazenda Real, Salterde
Mendangg. 5 em Fancira de 1779 , no qual
¢ lhes assegura :
»9 Que-sende o Awil, e Cochonilka dois
- obiectos. impertantissimes para a conser-
Ve gt .F,aérf'm.r s\ € augmepta do.cons
mer-


http://4o.com

~ mercio do Reino de Portugal , é seus Do-
minivs , e querendo por isso a Rainka
Nossa Senbora por Sua Real grandeza,
-promover estes dois wtilissimos ramos , em
beneficio de todos os que temos a honra de
s&r seus fidis vassallos , ordemou se rece-
besse na Provedoria da Fazenmda desta.
Cidade , todo o Anil, e Cochonilba, que
as partes voluntariamente quizessem ven-
der d sua Real Fazenda, pela qual sem
Sfalta se lbe pagards os precos estabeleci-
dos , segundo suas differentés qualidades,
ficando -a dikerdade de poderem transpor-
tar



tar por Sua conta, e risco o Anil, e Co-
chonilba , que nio quizerem trazer dmes-

ma Provedoria , ¢ para que, ete. »
O gual pelo contrario faz vér evidentemen-
te, que o apoio docommercio per si 50, sem
0 concurso de Swa Magestade , nio era bas:
tante para lhe fixar a sua permanencia. A
razdo era clara , se avelleidade dos cultiva-
dores , e fabricantes lbes permittisse atten-
della: Que o commercio, nio estando segu-
ro do credito, ou acceitagdo, que teria nos
Mercados da Europa o novo genérode mer-
cancia , que para elles remettia , o gue 54
a0



20 depois de annos poderia conseguir , lhe era
preciso -rebaixar & altura dos precos 5 que
Sua Magestade tinba arbitrado simente pe-
lo fim, de os animar. Que , provavelmente
em fabricaswascentes , nio poderia ter a sua
wmanufactura chegado dquelle alto ponto de
perfsisdo, a que jd tinba tocado nas estra-
wbas , que lbes precedido seculos na antiguie
dade. , para poder concorrer ,’e pbr-se a par
dellas . E altimamente ; porque em razde de
sew proprio interesse , para salvar bum maior
Iucre , no caso de ser acceita, se esforgaria
em abater os pregos ma primeire mao, etc. .
A
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A imperfeicio do Indigo , fabricado we
Rio , tinba jd sido advertida aos fabricans
tes pelo Aviso Regio , datado em 1777, quaps
do se -concedeo vender ao commercio , talves
pelo motivo , de que melbor conbecessem os
ewltivadores ser mera graga , a que Sua
Magestade lhes fazia até emtio em o com-
prar; vista a imperfeicio , & impareza , com
que cra feito, a gual certamente lhe cansa-
ria vebaixamento no preco dos commercian-
tes , por ser insustentavel a swa taxa ; -uo
giro do commercio ; e estimulados por isyo,
Se esforcassem em fagello melhor ; on porvia

dos



dos seus correspondentes procurassem os co-
whecimentos das prdticas Estrangeiras , e an-
tigas , de que tanto necessitavio. A adver-
tentia era concebida do theor seguinte:

»» E ainda que o Anil , que até agora
tem wvindo do Rio de Faneiro -, nio pdde
servir de muito , sem o beneficio do refino;,
que aqui se lhe faz. Nao se devem por
modo algum impedir as experiencias ., que
05 cultivgdores quizerem fazer , remet-
tendo-o por sua conta; porque deste modo
conbecerdd melbor , o que ainda lbe falta,
para chegarem d perfeicao da fabrica ; ¢

pro-



procurards poy meio de sens cOrréspluden-
tes | e sociog meste Reino | issriysse do
-verdadeiro methodo de fubricar v Al
para tivarem deélle o5 g'rdfta‘es Micros q‘ud’
Jhes [)ode dar, etc. s
Sua Mdgestade cheis da mator Mnda-
de , ¢ afficas com o5 woves fubritamres , dev
rqjdndo ardeimente o adisntamemss ; & per-
feicdo deste fabrico , #do 56 sontiiued & 50~
sl pel® sus Reg? Provedoria’, eonss tavn-
bem | s¢ bewy me [embro ;. lhe mandes Sovien-
rar mgls oF Preges: o Aa primweYs sores &.
1250 0 det SegBpdg 2 3POAG: o da tareeis
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ra a 800, e passon a aliviar dos direitos | o
gue se exportava, felo commercio , cujos do-
cumentos ndo tenho d vista , mas a pezar
disto continudrdo as remessas com as miese
mas imperfeigbes do principio,

Desta sorte , se por hum lado favareci-
dos , por outro gbandonados a si mesmos | os
fabricantes , Fomens faltos de toda a. ins-
trucgae , como pela maior garte siv os culti-
wadores , entregues a certas receitas cu mal
copiadas., o% mal vertidas , firmades em ex-
periencias proprias sem principios , longe de
terem feito progresso algum vantajosé , ¢ a

pe-



pezar de terem sido sustentados , e agwilboa-
dos pelas bondades Regias , se tewirecuaio, e
atrazado lastimosamente neste fabrice. Ora
os fenomenos , que apresenta a manipulario
desta fecula , sdo ds vezes tio extraordinas
rios , como expoeni estas Memorias , que fa-
zem pasmar aos seus mais atinddos:, ¢ anti-
gos prdtizes , e por isso elles siio digwos- de
escusa.

Este bhe , AUGUSTO PRINCIPRE , o
estado critico, ¢ fatal , em que se achio a5
fabricas desta preciosa , e interessante focu=.
la, estabelecidas.no Rio de Faneiro ,-que ta>

diaa



did fezer 4 fekicidade de tade o Brevil; as
guags. V. A. por bvm singular desting. des
gucka olia Providencia , que alba , attende,
€ .08ve tudo o sempre a favor de hewmep ,
mamcemmada com as lyzes , de qxe singy-
Larmente V.. 4, be dotade , ainda wia consel
toda 4&0:*91 14 J03 0UL Tevezes , ¢ aconteciz
W QS - 80¢ 1abigyigute tev previste, ¢ pro-
widenciado , mandando trasiadar | e smprimin
toda €. as Mlevilrias . que setem escrite sobre
esie. assyiipio pelas, Nagies FEstravgeiras,
para qaas & Wora dellas , possia escolber. os
chRivadgres , a8 que mais bes guadrarem,
e



¢ confrontande-rs com as syds pama: > &
experiencias , em qualquer parte da vasta
dilarade syperficie Brazilice , em que 3¢ g+
chda -, kajdo de levar as swas. fabrieas m
ultimo ponta de perfeico. i
Esta ke tomigm, SENHOR , q raz’e,
porque sevi gffectar covbecimantas s ¢u¢ vie
pessue, trasiada as okras de weior credite,
detxando aos wesmes fabticomtes o -julgar,
50800 , 0% 830 Convenientos. as suas fabricas,
cenforme as civcunrtencies do terrvenq , cli-
e , ¢ tampo, e gae 3¢ achie. Neste prés
Weira paste do segunde Tema Kréo. clles , @
gue



que escreveo Mr. Dijonval, Francez, sobre o
modo de cultivar, e de o remetter para Eu-
ropa, ¢ o que escrevérdo Mr. Edward , ¢ Mr.
Miller , Inglesies , Mir. Monereau , ¢ o5 Ency-
clopedistas , I'rancezes; ajuntando-se a estes
buma ccpia das tabsas , que manddrdio gra-
var , e cinco estampas de differentes Indi-
goeiras , e entre estas a da Indigotira bas-
tarda até wgora mio conbecida no Brazil ,
mas utilissima pela sua fecula, Na segunda
porte deste segundo Tomo lerd tudo quants
escreveo a este assampto Mr, Beauvais de

Raseau com @s estampas , que agora néio vap.
A’



A primeira reimpressao deste tomo a-
crescentamos tres estampas mais -de tres noa
vas especies de plantas de Anil, e concluimos
com Memorias sobre a cultura do Uruci, e
fabrico da sua estimavel fecula , ajuntande-
lbe a estampa da sua planta , e da sua fa-
brica. N

Os Soberanos , SENHOR , entre os hu-
manos sdo transsumptos do Supremo Ente
Divino 3 e tanto a elle mais semelbantes na
cdpia, quanto no seu ser Supremo , ou Sobe-
rania se empenhio em diffundir luzes , em
repartir beneficios. Ab-quem , a nio ser fal-

to



2o de entendimento , poderd megar aV. 4. R.
& mais verdadrira semelbanca com dquetle
Original Divino, Assim ¢ confessa

DPe V. A. R.

O seu mais humilde vassallo

Fr. Jué Martmy dy Eamveigio Vel
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FAZENDEIRO
DO BRAZIL

CULTIVADOR
TINTURARIA,

A

TOM, iI'. PART. 1.

INDIGOARIA.
EXTRACTO ps ANALYSE,
E EXAME CHYMICO DO INDIGO,
Que se acha no Commercio para as Tinturarias,

Por Mr. Dijonval.

Vincant 5 queis Nepmn'e dedisti

Quamgquam & !

Analyse , ¢ Exame €hymico do Indigo.

INDprEmA, Anil, Indigo , sdo tres nomes com-
muns ao Vegetal , de que se extrahe esta substancia
T.II. P. 1. A co-



(2)

corante , e sblida, conhecida no Commercio pelo do.
me de Indigo. Em a Ilha de S. Domingos, ¢ nasCo-
lonias vizinhas , que sdo as partes de donde nos vem
a maior quantidade dos nossos Indigos , se conhecem
duas especies. O Indigo franco , he huma especie de
arbusto muito semelhante a0 que se conhece em Fran-
Ga , pelo nome de Giesta 3 he mui copado , cresce
quasi tres pés e meio , produz folhas mui verdes , ¢
que desprende hum cheiro muito penctrante, estando
maduro, O Bastardo sé differe do primeiro pela sua
altura, que he muito maior, pois. chega a seis pés, o
tem huma folha mais estreita , mais comprida , e 2
socca muito mais forte, Ambas as especies se plantio
4 entrada da Primavera , ¢ quando se esperio chuvas

brandas, que ajudio muito o desabrolho da plantula,
Ambos gastio , quando muito , tres mezes em
chegar 4 sua altura necessaria, ¢ a darem todos os si-
gnaes de estarem de vez. Aproveitio-se es primeiros
dias bons para se prinsipiar o cérte, com a precaugio
de se cortar a haste , huma até duas polegadas acima
da superficie daterra, deixando-se esta socca pequena,
para produzir novas hastes , que voltio a dar de s
mesmas huma nova materia a outro cérte no fim de
seis semanas. O Indigo, no mesmo instante, em que
acaba de= ser cortado , e no qual s6 he huma herva,
estd jd tdo disposto a fermentagio , que se aquece, ¢
prende fogo, deixando-se por algum tempo em feixes,
ou amontoando-se, Consequentemente nio se poups
meio algum de accelerar o seu transporte para os tar
-ques,
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quet , ¢ dé se embardqar, quanto for possivel , esta
fermentagio espontanea , por fazer hum grandissimo
damno ao resto dis operagbes:

Sem diivida , esta notavel disposigdo para a fer-
mentagio vinhosa foi que obrigou aos primeiros obser-
vadores a favorecella com vasos proporcionados, ajune
tando-lhe certa quantiddde de agua. Entio advertirio
elles que esta fermentagio, em tudo semelhante 4 vi.
nhosa, desenvolvia, como esta, as partes generosas
do Indigo , expc']lia os dtomos coloridos fora da sua
coberta, carregando toda a agua ajudada pela macera-
t3o. Mas a experiencia a0 mesmo iempo tem mostra=
do que este producto colorido, este extracto precioso,
a0 dépois de hum certo grio de fermentagio , desco-
bria com maior promptidio todos os symptomas alka-
lescentes , ¢ que, passando a0 estado piitrido, era im-
possivel tirar-se delle algum proveito. Temese por tan-
to indagado meios de se lhe prolongar a fermentagio
espirituosa todo o tempo necessario , sem que possa
passar a fermentagio pitrida. Julgou-s¢ que hum mo-
vimento ripido, ¢ continuo era o mais proprio, e ca-
paz de todos , para satisfazer hum objecto tio delica-
do. E, além disto, era tambem o unico, que poderia
dar 20 extracts huma consistencia necessaria. Por este
motivo se instituio a batedura ao depois da fermenta-
¢d0 espirituosa. Julgdrio-se a decantagio, e o repou-
so , como unicos meios de mudar hum extracto desta
natureza em huma consistencia sélida. Estas sdo as suas
ultimas manipulagées , e com ellas se poem fim ao
trabalho. Az Tal
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Tal he a Theoria , que serve de fundamento «
tudo, o que se pratica no fabrico do Indigo ; e taes
.sd0 as Leis deste bello trabalho, que se executa pelo
aparelho seguinte. Em huma alpendrada coberta , de
telha, ou palha , se armido tres tanques de alvenaria
s6lida em amfitheatro , de sorte que huns se possie
despejar nos outros. Ao primeiro chamio demolhadeiro,
ou de infusio , cuja figura ordinaria he quadrada ; e
onde se lanca a herva, logo que acaba de ser cortada.
Quando o tanque tiver recebido a carga de hervas
sufficiente , se lhe introduz a agua , menos seis pole-
gadas do nivel das bordas , e se poem sobre a herva
taboas , com toros de madeira por cima transversalmene
te, que servern de as firmar, os quaes s#o prezos aos
quatro esteios, ou mourdes fincados a prumo na terra,
nos quatro lados do tanque , aos quaes chamio Chae
ves.

Tdo depressa se acabfo estes preparativos, logo a
fermentagdo se mostra por huma quantidade prodigio-
sa de ar’, que se desprende com estrondo, e por hu-
ma abundancia de grossas bolhas , que continuamente
succedem humas ds outras. Toda a agua, que nada 4
superficie do tanque , toma ao mesmo tempo huma
tintura verde muito caracterisada, Quando esta cér
sobe, e chega ao ponto mais alto da sua intensio, se
deve julgar tambem que a fermentacdo estd no sew
ponto mais subido ; ora a este tempo tudo o manifes
ta, Em lugar das bolhas de ar, que antes se despega-
vdo , apparecem undulagdes de escumas , que se le-

van-
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vantdo , e cahem precipitadamente dentro no mesmo
tanque. O seu gorgulhamento , ou fervura algumas ve-
zes he tdo grande , ou tio violento, que chega aque-
brar as travessas, que o firmio , e arrancar os mou-
réey tanchados em terra, a que demos o nome de Cha-
wes. He cousa digna de se notar: que toda esta escu-
ma he inflammavel ; e que esta inflammacdo se lhe
/péde communicar de huma maneira tio rdpida, como
"acontece ao espirito de vinho, ou ether.

O tempo desta fermentagdo nio tem regra fixa,
Pbde ser obrigade por infinitas circumstancias a projon-
gar-se , ou asuspender-se ; mas devéra durar menos de
dez , até doze horas. Reconhecendo o Indigoeiro por
todos os signaes de costume que a fermentagdo estd
assds adiantada , e que os &tomos. colorantes comegio
a ajuntar-se . e a unir-se, se aproveita deste momen.
to para fazer vasar todo o extracto no segundo tan.
que, a que chamio o Basedoiro, e que he quasi seme-
lhante ao primeiro em todas assuas dimenses. Come.
ca-se logo a operagio de bater , que se faz por meio
de instrumentos, chamados 5 cacambas, ou baldes. Sdo
huma especie de vasos sem fundo, encabados em va-
ras de mediana grossura , e de dez’, até doze pés de
comprimento , que forcejio apoiados sobre as bordas
do tanque, para se poderem mover dealto abaixo sem
parar. Quatro negros ferem sem interpollagio a super-
ficie do liquor com estes instrumentos, e excitdo no-
vamente huma grande escuma , que algumas veres

cheg40 a opprimir os mesmos instrumentos de bater
mas
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mas ddo-se meios muito simples para as destruir , €
dissipar , e, quando pouco , de as moderar , editninuir,
Sabe-se, como jd adverti acima, que este movimento
ripido prolonga todas as vantagens da fcrmcntaqio,
sem consentir que este extracto chegue ao estado de
pttrido. Além deste proveito he evidente, que agitio
semelhante ajuda a aggregagio das particulas para for-
marem , mediante esta uniio , as moleculas colorantes
tio divididas na agua do primeiro tanque , € que pou-
co a pouco se achio formando este pequeno grio,
respeitado pelos fabricantes , ccmo elementos da fe-
cula.

Ainda se nio tem achado huma época fixa, ede-
terminada para fazer parar a batedura, oque s sefaz,
guando seconhece que afermentagia do grio estd bem
decidida. Tambein se conhece pela cor do extracto,
que antes da batedura era verde, -¢ ao depois passa a
huma azul muito caracterisada. Chegando aeste ponto,
se deve resguardar de a fazer correr precipitadamente
no terceiro tanque , antes , pelo contrario 5 se deixa
repousar  pelo menos , o espago de duas horas. Na
tempo deste intervallo a parte amarellada, que era hum
dos principios da cor verde , e que ainda maculava a
vivacidade da cor azul, se separa da fecula, e a deis
xa precipitar no fundo do tanque, ficando ella nadan-
do na parte superior do extracto, ao qual communica
huma cir dourada. No ponto, que se observa isto, se
julga estar a precipitacio bem acabada, e se passa ens
tdo a decantalla no terceiro tanque. A este nomeio

ba-
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bacia, ou diablotin, o qual em lugar de trez tornos,
ou esguichos , que tem o tanque de bater , s6 tem
hum na sua extremidade que deve despejar ou corrér
para alguma valla, ourio. Comega-se, fazendo abrir o
torno superior do Batedoiro, ¢ sedeixa esta agua, ao
depois que tiver corrido no terceiro tanque, derramar-
se pelo campo, e perder-se. Fazainda tanta agua, que
chega esta a correr pelo torno , que fica hum pouco
mais abaixo. A fecula, ao depois destas duas decanta-
des , fica quasi secca. Esgota-seainda , quanto for pos™
sivel , a pouca agua, que pdde restar, e ao depais se
solta 0 ultimo dos tres tornos, e se recolhe preciosa-
mente a fecula , que he de huma consistencia meia
fluida.

Como huma maior demora neste tanque nio con-
correria com cousa alguma para huma maior perfeicio
de Indigo , deve-se tirar logo delle. Enchem-se deste
todo saccos de panno , que se pendurio huns junto
aos outros, O Indigo entre tanto se vai seccando mais,
¢ mais. Chegando porém a0 estado de massa, se poem
em caixas, ou taboleiros quadrados , que tenhio bei-
gos , ou rebordas altas ‘quasi duas pollegadas e meia,
e se deixdo estes primeiramente 4 sombra em alpendra-
dras, ou 1anchos a que chamio Deseccadonros, e tams-
bem se expoem ao ar livre, e pelo tempo adizntz ao
grande ardor do Sol. Pouco a pouco se vai expondo
20 calor do Sol mais vivo, e a hum Sol mais arden’
te. Quando se conhece que esta massa tem chegado

20 ponto de seccay que se requer , se divide em por-
coes
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cbes da grossura, e fizura conhecidas ne Commerciog
Todog sabem que a sua figura se approxima assis 4
de hum cubo esacto, tendo duas pollegadas , oualgus
ma cousa mais nos seus lados. Havendo deixado estes
cubos , que entdo passio a ser conhecidos pelo nome
de pedras de Indigo, a enxugar ainda muito mais por
algum tempo 4 sombra das Alpendradas, nio havendo
de receber alguma ceremonia mais, se podem encaixar.

Ora, para determinar a natureza das partes inte-
grantes do Indigo , e conhecer , antes do mais, a quan-
tidade de materia oleosa  que contém , distillei em
huma retorta de vidro enlutada , quatro ongas do me-
lhor Indigo conhecido. Sahio agua cheirosa, espirito al=
kali volatil, oleo verdoengo empyreumatico, do qual
Luma parte era pesada , e outra leve. O residuo da
distillacio era negro, esponjoso, e pesava duas ongas
quatro oitavas e meia.

Producto da distillagio de 4 ongas de Indigo:

Ong.oit,

Espir. alkali volatil o 2
Oleo leve o1
Oleo pesada o3
Carvio 2 4
Total 3 2

\ . -
No tempo da operagio se perdério seis oitavas
de mateiia , cuja maior parte me pareceo 3r , o que
re-
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reconheci pelo aparelho Chymico pneumatico de Ha-
les.

O residuo da distillacio do Indigo, tendo sido
exposto ao fogo para ser convertido em cinzas, se in-
cinerou, ou se reduzio a ellas mui difficultosamente 3
e estas duas ongas, e quatro oitavas de carvio nio de-
tdo , por esta operagio , sendo tres oitavas de cinzas
pardas, que nio fervido com os acidos, Lancando es-
pitito de Nitro sobre ellas, tomarié huma cor escura.

As ¢inzas do Indigo contém ferro , que o Iman
attrahe.

Distillei huma porgio destas cinzas com seis par-
tes de sal ammoniaco , e apenas se despegdrio algumas
gottas de alkali volatil. O sal ammoniaco, que se subli-
mou 20 colo da retorta, tinha huma cor amarella, O
residuo era de hum pardo alvejado.

Dissolvi o sal ammoniaco colorido em agua distil«
lada, e lhe separei o ferro, derramando nesta disso-
lugdo alkali fixo de tartaro,

A c6r azul do Indigo se nio altera pelo dcido
vitriolico , nem pelo dcido marino. Derramando-se qual-
quer destes dcidos no Indigo , feito em pé fervem
brandamente. Nio acontecé o mesmo com o espirito
‘de Nitro que lhe decompoem a cdr azul com huma
effervescencia forte.

Derramei huma onga de dcido nitroso precipitado
em duas oitavas de Indigo em pd ; a mistura inchou
demasiadamente , e tomou huma cor de morangos,

vermelha, A massa, resultada desta mistura, era gluti-
nos
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nosa, tenmaz, manchava a pelle de hum amarello aga.
froado.

A agua regia decompoz o Indigo com efferves
cencia, e o reduzio quasi a0 mesmo estado que o dci
do nitroso.

Pareceo-me que o icido do limdo , o cremor de
tartaro , o vinagre nio alteririo a cor azul do Indie
go, ainda que estivessem postos em digestio com es-
ta fecula,

Os alkalis n3o tem acgo sensivel, ou ao menos,
apparente sobre o Indigo. Oalkali fixo de tartaro des.
prendeo hum cheiro lexivioso , que procurei reptimir,
pondoslhe esta mistura de alkali , e de Indigo com
quatro partes de agua distillada em hum Alambique do
vidro, posto em hum banho dearéa. A agua distillada
no tempo desta operagio ndo tinha propriedade algu-
ma alkalina,

O alkali volatil digerido com o Indigo, nfo mu.
dou a sua cdr, ¢ me pareceo que hio attacira alguma
das suas partes de modo que se podesse perceber.

Mas nem por isso devem inferit que os alkals
geralmente nio hajio de ter acgao nesta fecula. Tal
vez nio sera assim, antes pelo contrario : que sdo a
gentes Chymicos , dotados de tanta analogia com ella,
que ajudio muito o descubrimento de suas partes ; o
tanbem me persuado que os mesmos Artistas j§ vie-
rio no conhecimento desta verdade primeiro que to-
dos. Os que tingem lis, costumio macerar o Indigo
em ourina, muito tempo antes de o empregar, Hum

dos
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dos procedimentos mais interessantes, quando se tinje
algodio, he preparar huma |exivia de seda, ecal, em
que tambem se macera , ou se infunde o Indigo por
hum certo tempo, para ao depois se moer. Mas o que
muito , ¢ muito me convenceo da grande accio 4 que
os alkalis tem sobre olndigo, forio asexperiencias que
fiz, procurando aperfeigoar o azul de Saxonia.

Geralmente se sabe que o azul de Saxonia se con-
segue por huma mistura de oleo de vitriolo com o
melbor, e mais fino Indigo, pulverizado o mais sub-
tilmente que for possivel. Esta mistura , chamada na
Tinturaria Composigéo , certamente he huma preciosa
descoberta 5 porque sémente a e'la se deve o azul, e
o verde de Saxoniaz, chres ambas tio ricas, como ex-
cellentes , e brilhantes ; bem que requeirdo ser feitas
huma , e outra em toda a sua perfeigio. De quantas
fabricas corri de Tinturaria , apenas encontrei huma,
ou duas , que soubessem o segredo de fazer chegar a
composicio ao interior dos pannos , ou téas , o que
em termos de arte se chama trancher, ou percer uni-
co meio de se chegar a fazer qualquer cér duravel, e
sélida. Qfiasi todos os Tintureiros, com os quaes tra-
tei esta materia , me respondério : que tinhdo feito
todas as tentativas , mas que estas forio de tal sorte
inuteis , que néo as proseguirdo.

Tendo eu tambem feito muitas experiencias sem
proveito , procurei neutralizar o dcido vitriolico pela
mistura de hum alkali, Em consequencia introduzi por
differentes vezes huma onga de alkali fixo em hum

va.
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vaso, que continha ji seis ongas de oleo de vitriolo,
¢ huma onca de Indigo bem dissolvido. Desde que 2
menor parte do alkali fixo se poz em centacto com a
mistura, notei hum calor, ¢ huma effervescencia mui

grande , que excedido ao que faz ; quando se mistura

b
o dcido vitriolico com o alkali , para se conseguir o
tartaro vitriolado. Tambem nunca me vi mais suffocas
do pelos vapores do que fui nesta ultima operagio,
Continuando a ajuntar o resto do alkali pouco a pow
co, a mistura cresceo mais alta que as paredes do vaso;
mas, deixando de o mexer por alguns instantes, este
empollamento se desvaneceo de todo , e a mistura se
fez fiuida,

Lancei-lhe entdo huma quantidade proporcionads
de agua quente , e mergulhei hum pedago de pano.
Em menos de sete minutos, ou oito , consegui nio
s6 tingir o pano em azul mais vivo , e mais carrega
do , mas tambem penetrar o fio a fazer a acgio , a
que chamio trancher, de hum matiz , tio escuro, cor
mo a superficie do pano. Tendo repetido por muitas
vezes esta experiencia em grande , e sempre com 0
mesmo successo , julgo que a devo presentar aos Ar
tistas como a solucio de todas as difficuldades que el
les experimentdo dcerca desta cor. Além disto, offeres
ce , como ja disse a prova mais cabal da influencia
que tem os alkalis sobre o Indigo, ¢ mostra bem que
longe de lhe alterar as particulas colorantes, como al
guns pertendem , pelo contrario asavivdo, e as fazem
mais penetrantes , e fixas.

Que:
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Querendo conhecer , se o Indigo continha parte
extractiva, proeurei dissolvello por menstruos vinosos 3
com este fim ointroduzi, quantidade igual, em huma
garrafa cheia de espirito de vinho , e em outra cheia
de ether. Arrolhando-lhes bem a bocea, e deixando-as
até o outro dia, adverti, passado este tempo , que a
cor clara , e limpa dos dois liquores se muddra em
amarella. Continuando a deixar o Indigo em digestio ,
se voltou a coér em escura mais, e mais, e se fez de
hum vermelho louro mui distincto. Quando percebi
que a cor nio escurecia nais , decantei ambos os liqui-
des, que estavio igualmente carregados , e tendo re-
flectido com todo o cuidado no Indigo , que tinha
dividido em partes muito miudas , vim no conheci-
mento , por quantas experiencias podido haver imagie
naveis, e que me poderifo dar luz , que a cér azul,
longe de se alterar, adquirira huma maior intensio, e
riqueza ; que Os principios colorantes, em azul, longe
de terem perdido cousa alguma essencial nesta diges-
tdo, se fizerdo mais livres, e mais activos, e que s
se tinhdo desembaragado das materias superfluas, e ain.
da prejudiciaes 4 tinta, A final tenho conbecido que sen-
do o0s extractos resinosos , 0s unicos colorantes solu-
veis em liquores espirituosos , que a materia colorante
avermelhada, obtida poresta digestio , era exactamen-
te de huma natureza extracto-resinosa.

Este successo, que nio setd o unico nesta arte,
vista a careza dos mentruos espirituosos, me obrigardo
a obter os mesmos effeitos de huma maneira menos

Qus-
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custosa. Todos os extractos resinosos sendo igualments
soluveis em agua commur , puz o Indigo dividido em
partes miudissimas em huma garrafa de agua nio dis
tillada, ¢ lhe dei huma ligeira fervura mediante o ba
pho de aréa. A agua nio fardou em tomar exactamens
te os mesmos caracteres que os dois liquores espirituos
sos. Primeiramente ficou vermelha, ao depois mais, e
mais se fez loura, ao passo que a digestio se foicon-
tinuando. Querendo nesta experiencia despojar a feculs
da parte extractiva , ,quanto podesse , lhe renovei a
agua, e o continuei a fazer até que o Indigo lhe nis
houvesse de communicar a mais leve tintara de louro,
ou de vermetho. O Indigo , que ao depois de haver
decantado esta agua, colhi, nfo sé o nio achei alte
rado, como o primeifo, por huma fervura tio dilata-
da, e por este seguimento de lexivias, mas tambem,
pelo contrario, me pareceo de hum azul aindz mais bri
lhante. E ainda que era de Sio Domingoy, o que et
empreguei nesta experiencia, conheci que_ella lhe den
todas as qualidades, e todos os caracteres, que distin-
guem os soberbos Indigos, conhecidos com o nome de
Guatimalo,

Em consequencia appliquei este procedimento 20
proprio Guatimalo. A agua lhe sahio igualmente muito
colorida, mas a materia extractiva era muito menor
evidentemente em quantidade , e a cor da agua muis
to menos carregada. Tendo continuado as experiencis
sobre os Indigos de huma qualidade media s & grada
gdo , que obtive ne matiz das dissolucées, e na quan~

tie
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tidade da materia extiactiva me mostrou de mais a
mais, que ambas estavio na qualidade mesma do In.
digo, e que este respeito era dos mais exactos, que se
pdde desejar.

Com difficuldade quererdo acreditar , que huma
operagio tio simplez metamorphosea os Indigos coms
muns em Indigos de huma qualidade, e de hum pre-
Go infinitamente superiores : que os ultimmos ainda ao
depois de haverem soffrido , sio levados a hum grio
de pureza, e de petfeigio, que se nio achio termos,
eom que se comparem, Mas pego que se hajio de
lembrar , do que dissemos no resumo da Theoria dos
trabalhos do Indigoeiro. Nos fizemos advertir, que a
cor verde, que offerecia antes o extracto , primeira-
mente era devida a huma parte amatrella , misturada
neste primeiro descobrimento com as partes azues da
planta , que hum dos principaes objectos da batedura
era despegar estas duas partes huma da outra , e de
precipitar as partes azues , que como mais pezadas,
nio deixdo. sempre de ir ao fundo. He hum principio
bem sabido pelos fabricantes y que o Indigo sahe tanto
melhor , quanto maior he o repouso , que se lhe di
0 depois de batide ; e por consequencia mais bem des-
pegado do seu amarello. Ora, & vista disto, nao fica
sendo claro que as partes colorantes das dissolugdes do
Indigo em hum amarello tio carregado nada mais sio
que hum sobejo destas partes amarellas , que se pro-
curdo dissipar por meio da batedura, as quaes os mes-

mos fabricantes as reconhecem , comno prejudiciaes?

Que
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Que toda a operagio propria a renovar, ou a aperfei
Goar a extracgio da batedura ; deve aperfeigoar infinitas
mente a qualidade mesma do Indigol E se estas par.
tes prejudiciaes, apegadas em maior , e menor quantida-
de em todos, e em quaesquer Indiges, nio tem sido
até agora reconhecidas he ; porque nunca procurdrio
apurar , ou refinar 3 (atrevo-me a dizello assim ) os
Indigos, que se temexportado das Colonias da America,

O primeiro proveito, que os Artistas podem’ tirar
deste descobrimento ; he o de” hum meio infallivel de
conhecerem a qualidade dos differentes Indiges , e de
0s comparar cOm a maior exactiddo. A leveza, e finena
da massa, a cor de cobre interior , @ polido da que-
bradura muitas vezes sao signaes equivocos , e outras
tantas sio desmentidos , quando se empregio. Lem-
brem-se , pelo contrario, da constante relagio , que
acabo de fazer da materia extractiva y € da qualidade
especifica do Indigo, e se convird que este processo,
que indico, offerece hum meio , o mais simples , 0
mais resumido , e 20 mesmo tempo o mais capaz de
se sahir bem deste exame , sobre o qual até agora se
tem tide tio poucos principios seguros.

He vantagem ainda mais estimavel , sem contras
dicc3o , que me parece offerecer esta experiencia 5 0
apurar todos , e quaesquer Indigos de huma quantida-
de maior, ou menor de partes sempre nocivas, e de
avivar niao smente os de baixa qualidade , mas tam-
bem os mais fibos , e bem acabados. Os Tintureiros
achdrdo facilmente muitos meios para executarem em

grane
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grande Rum tio simples processo; mas a0 que eu que-
teria dar preferencia ; seria o de introduzir o Ihdi-
£0, na maior divisdo possivel , emh saccos de hum pa-
nd , que fosse bem tapado , que nRo deixassé passar
atravéz delle o mais subtil § ou o seu pé ;* ¢ encher
huma pequena caldeira de agua commua § e de fazer
ferver o Indigo centido em os saccos , dande the hu-
ma peqliena fervura ; e de Fhé renovar s agua dté que
o Indigo lhe n#o comrmunicasse mais a menor cor. aver-
melhada. Querendo-se estender o Indigo em hum pa-
no, e langar-the muitas lexivias de agua guente ; ou
langar esta mesma agua em buma celhd, qie contives-
te o Indigo , cada parte sentirisx maior embarago em
ser atacada pela agwa quente, e além distd lhe. virido
a resultar eutros muitos inconvenicntes:

Certamente os meus Juizes hio de approvar o tef
eu levado os imeus exames ainda muito mais lange,
¢ que ao depois de ter en descoberto meios de apers
feioar qualquer Indigo , que seja, immediatamente an-
tes de ser emprégado , me tenha tambeém occupado
da mudangs geral , que 4 muitos annos tem reinade
em todas as classes do Indigo. Exporei as minhas vis-
tas 4 cerca de hum problema tdo interessante , ¢ ao
mesmo tempo proporei os meios de remediar outros
muitos abusos.

Os productos da arte , otdinariamenté sio tanto
mais perfeitos, quanto mais.se apartio do instante do
scu descobrimente. O tempo, as manipulagSes. repeti-
das sio de ordinario os que a levio ao seu maior pone

7. . P. 1. B 0


http://mais.se

(13>

1w de perfeigio, Osa isto parece que ndo acontecera a
respeito do Indige. A prova he terem decorrido cem
annos que o Indige he conhecido, e as suas prepara-
goes. O consumo ripido, que tiverio os seus primei-
ros ensaios, obrigou a levantar Indigoariss em todas as
partes do novo mundo. O prego desta fecula he hoje
o dobro do que valia 4 dez annos a esta paste , ea
pezar disto nos vimos obrigados a suspirar pelo tem-
po , em que as Indigoarias estavio ainda no bergo.
Comparando-se as qualidades actuaes com as amostras
das mesmas qualidades de outros tempos , se conhece
buma pasmosa differenga em todos os caracteres, que
constituem o bom Indigo. Aquillo , que os obreitos
cham#o rendimente da tancada, aalguns annos se mu-
dou absolutamente. A final (@ que he huma demons.
tragip muito cabal ) hoje se requer quasi o dobro das
dpses ; que em outro tempo se requeriio , para se con-
seguir o8 mesmos effeitos, A economia muito mal en-
tendida dos seus proprietarios, ou Granjeiros a respei-
to das suas preparagdes, e trabalhos , sem divida tem
contribuido muito para huma tfo sensivel mudanca,
que vai contifuando cada antio cOm progréssos novos.
Mas os seus mesmos Chéfes mais desinteressados , co-
meghio a queixarse, que os seus trabalhos ficio peioe
res, € mais custos0s, que em oOutros ternpot: que 0¢
Indigos brutos parecem éstar mais empobrecidos de par-
ticulas colorantes , menos providos destas particulas
fermenteciveis , que ajudfo a extracgio da planta, ¢
muitas vezes acontece , que porOes inteiras secusko

exe
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xkttahis¢ h6 tanqué da infusdo. Estes ultimos scci-
dentes provém ; sem divida , de causas anteriores a
todas a8 manipulagdes. Que cadsas haverio ? O ines-
mo vepetal ter-se-ha mudado? Suppondo.se que se ha-
ja de apontai a causa , poderd esta ser remediada?
Quero arriscar & este assumpto algumas teflexdes, que
tirei das informagles exactas dadad & cerca dis nossas
Colonias:

O’ Iidigo ; da mesma maneira que outtas prod'uc-
tdes do nove mundo, nelle existia provavelmente antes
do seu descobrimerito em pequenas quantidades, e es-
palliadag aciti , € dcoli , como sdo as prodiicgbes €s
pontaneas de qualquer terra, O piécioso partido , que
sem perda dé tempo se ptocurou tirar delle para atina
tutaria, o fez ser hum dos objectos mais intetessantes
da Agricultnra , @ das dernbadas. Estas tetras novaas
mente dernbadas ; e que pouco tempd antes estavio
cobertas de mattos, derdd ho pfincipio ptoditcgSes muie
to vigtiosas, A cultura eta quasi desnecessatia, ds Pros
prietarins  de Indigtarias recclbido entdo proveitos iri-
mensos destas granjearias, e os Indigos que se vendiio
ho commetcio erdo bs mai¢ completos. Pouco a pouco
estas terras, antes cobertas de bosques, & que se achse
tio n.enos defendidas dos ardores do Sol pelas suas nos
vas plantas; s6 potr esta causa deverido perder muita
parte do seu succo ; & do seu vigor. Atormentadas
sem descangar pelas novas colheitas , e queimada a0
mesmo tempo a sua superficie pelos raios ardentes do
Sol, deverido justamente degenerat muito. Huma cul-

B2 tu-
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tura profunda teria remediado estes inconvenientog fe.
lizmente ; mas a unica 5 que até agora se tem dads
a estes canipos , consiste em revirar a terra €om as en-
.xadas levemente. Ora quem ndo sabe, que este traba-
lho he confiado , e deixado, assim como todos os ou-
tros das Colonias, aos languidos , e enervados bragos
dos pretos ? Estes primeiros terrenos constantements
cultivados a meio par de bracos sem vigor , deveriib
por consequencia degenerar de cada vez mais , e da
mesma sorte as suas producgdes. As—novas derribadas,
que se fizerdo, ainda com destrogo dos mattos, pars
se formarem novas Indigodrias, perpetudrdo por algum
tempo os Indigos de primeira perfei¢io, e seouso di-
zer, da primeira sorte ; mas nio se deve contar com ess
.te SOccorro nos tempos vindoiros. Nio se deve esperar
.que as -Colonias se estenddo mais, quando ellas , pela
multiplicidade de pretos , Gue se devem empregar m
sua cultura, jd se achfo assds extensas. Estas victimas
da infelicidade cada vez se diminuem , e se fazem mais
raras. Julgar-se-hia d vista disto que esta fonte come-
Giva a seccar-se.

O unico meio que , a0 meu parecer , repararia
hum mal t3o espantoso, ¢ yue talver faria mudar a fi-
gura de todas as nossas Colonias, seria o de renunciar
absolutamente o modo actual de trabalhar os campos
para as sementeiras do Indigo , de abandonar as enxee
das, que apenas entrio pela terra dentro algumas pol
legadas y que requerem os maiores esforgos pata s6 pro-
duzirem pequeno effeito , e que tem ainda outro de-

fei-
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feito maior , que he a absoluta necessidade de exigit
hum grande niimero de escravos. Quereria eu que em
vez de hum instrumento tio mal! combinado se substi-
tujsse huma de nossas charruas 4 e ainda alguma das
mais grosseiras, O meu projecto 4 primeira vista re-
voltéra a todos os nossos Colonistas, Argumentirio
contradizendo , que todos os terrenos da America sio
muito differentes dos da Europa : que sio muito mais
movedigos § que os instrumentos leves sao muito me-
lhores por consequencia; e a final : que se a pobreza
do tetreno pdéde ser repatada por algum meio , ests
deveria ser pelos excellentes estrumes de Milho, e In-
digo apodrecido , que se espatha @ muito tempo pela
sua superficie. Taes sio as differentes objecgdes, que
se me fizerio pos diversos portos do mar , onde a-
venturei 0 meu systema. Mas encontrei nos mesinos
Jugares pessoas ainda mais versadas nos conhecimentos
Coloniaes , que em tempos anngos tinhio dirigido pes-
soalmente Indigoarias, as quaes sem limitagdo alguma
tinhdo tido as minhas wistas. Nio se pdde negar que
qualquer terreno, seja elle qual for, duo, ou solto,
haja de ganhar muito, sendo surribado, O terreno das
Indigoaes ganharido tanto mais , quanto nio se semea
nelles o Indjgo 4 flor da terra, como nés semeamos o
miltho , mas abrindo-se buracos assds profundos, e lan-
cando-lhe huma quantidade de sementes. Se s ricos
estrumes , com que se adub3o as terras para se reanie
mar O seu vigor , nio fazem todo o seu effeito , he
por huma razio bem simples ; porque precisamente s6
se
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se revird a tefra, Introduza-se-lhe 0 dente, ou relha dy
gharrua em terras tambem estrumadas ; en:do os pree
¢iosos succos dos estrumes, em vez de serem sorvidod
gem cessar pelo ardor-do Sol , e de se exhalarem e
vapores , penetrardd a profundeza, onde a trabilho da
vegetagio se eshoca, e se desembrulha. Insensivelmen
fe formaride hum novo terreno , thuitp mais generds
#0, ¢ mais alimentar que o priméiro ; e ainda os ter
renos mais desesperados se voltariio em fecundos iff.
fallivelmente. (1) A unica objecgio , qué meé faria ¢&-
fler , seria ; se o terreno da Ameérica nfo copséntisse
griar bois , ou cavallos , eu béstas muares, Mas a €std
fespeito nio acontece na America o meésmo que nat
Indias Orientaes. Todas os animaes se crifo nella com
ficilidade, Crido-se cavallos para as prapiias Indigoas
tias, e porque em hum grande nimero destas, os bal-
des nos batédouros sio movidos por cavallos, 6u bels
tas. Todos os Proprietarips déstas grapgearias, que s8
pio guiaremn pelas preoccupdgées das antigas prdticas,
eonsequentémente  hio de conceder que a introducg#d

das
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(i) Mr, Tillet hum dos maiores eobseivadores nd
Réing vegetal , be de opinifo qué todas as plaritas frue
giferas, em vez de ganharem, perdem por huma cub
tura profunda, e estercos muito gordos, mas que to-
dos os vegetaes , cuja parte preciosa comoe a do ladi-
$0, reside na casca, ot nis falhis, declinio 46 Edny
trario sensivelmente, e acabid, por se alterar de todo,
pio se cavando profyndamente a terra , e nio sendo
esta reriovada por suceds taes cormo “as dos melhores
estrumes.
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das Charrugs nos campos des Indigos , em todos os
pontos de vista, offerece sé vantagens; que este ins-
trumento nio pode ter inconveniente algum nas terras
planas , e que com certas mudangas ligeitas se faria
tambem igualinente util nas terras de meorros. Final-
mente , Na0 se passard nmiuito tempo, qué eu nio haja
de ter a prova a mais cabal , e completa a este res-
peito. Antes de me ausentar ds Nantes, e de Bordeaux,
persuadi a alguns amigos que houvessem de enviar em
mavios, que estavio a desferrar para Leogade , e Cayes
S. Luiz , carregagbes de Charruas. Quaesquer, que fo-
rem ossuccessos destes instrumentos, que julgo serem
ld desconhetidos, eu pelo menos, sem uso em todas
as nossas Colonias , me aproveitarei das primeiras no-
ticias , que tiver, para as participar ao publico.

Ainda se di outra refé6tmz , que talver represéne
tari ser scerca de hum objecto menos essencial , mas
que huma vez introduzida em todas as nossas Indigoa~
rias , produziria vantagens inappreciaveis a todos os que
Ihe dizem respeito , ou tem: relagid com ellas assim
na venda, como na factura do Indigo. Disse no resu-
n.o das operagdes da Indigearia , que os conductores
deste trabalho, ao depois de terem tirado a fecula do
terceiro tanque, 2 mettem em saccos de panno, onde
a deixfo esgotar por certo tempo 3 que quando ells
estdi meia fluida , se langa em taboleiros quadrados,
cujos rebordes tem quasi dois dedos ; em fim accres-
centei que quando. o Indigo tem chegado ao ponto de
huma massa quasi sélida, se patia esta superficie uni-

ds
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da pelo meio de facas feitas expressamente para ist,
em pequenos cubos de duas pollegadas quasi em today
as fa%s ;3 e que estes, ou pequenas pedras , estandq
bem ehixutos se embarricavio. o mais apertado , e com.
primida que podesse ser : mas destas ultimas manipy-
Jagoes resultdo sempre os maiores incopvenientes a pe-
zar do cuidado, que se haja de ter.

Sendo estas pedras , on cubos de bum pequenq
volume , niopodem ser postos ordenadamente nas bar-
gicas ; a sua pequenhes pbrigando pelo contrario a lan
gallas ao acaso , esta multiddo de angulos innumera
veis, e de superficies, férmio outros tantos vdos, que
se augmentio pelo encolhimento, que padecem as pe-
dras , seccapdo-se cada vez mais. Donde qualguer ba-
lango causa a fractyra de huma grande quantidade de
pedras em todos gs movimentos , qne se dio ao Indi-
go nas barricas. Ora nio podendo o Indigo ser empre:
gado na Tinturaria sem ser moido : todas estas pedray
britadas , todas as lascas que resultio das spas fractus
ras, certamente devem occasiopar alguma perda; mas
nfo haveria esta, se a vasilha, que contém o Indige
p encerrasse hermeticamente. Mas em que vasos 3
snajor parte das NagGes exportio huma mercadoria tao
preciqsa féra de suas Colonias? Em barricas , semelhan-
tes & dos nossos vinhos, 4s quaes ainda accresce a cir
gymstancia de serem feitas pelos pretos grosseiramens
te, eujas aduéllas mal unidas por taes obreiros, pou-
co industriosos, ddo mil sabidas ao péd, que seférma,
£ se remova sem cessar no interior da barrica , cuja

pet
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~perfeita unido nfo poderia subsistir por muito ‘tempen,
ainda no caso de terem sido muita bem fabricadas ;
pois que sé. os fluidos gosio dn propriedade de fazer
anir hermeticamente as partes de hdma barrica. A pou-
ca coherencia destas partes entre si causa por tanto hu~
ma perda immensa dos objectos nella conteudos. Ser-
me-ha tambem facil o demonstrar: que a mesma férma
deste vaso ,. basta para o fazer sujeito a dois grandes
-inconyenientes.

I. A férma redonda dag barricas convida , assim
nas Colonias .como nos nossos Portos, aos mariollas a
que rollem .as barricas de Indigo em todos os trans
portes , que eles hio de fazer. Nio he facil de con-
.ceituar-se a grandeza do damno , que este movimento
de rotacio lhe faz, acabando de attenuar as pedras fd
quebradas , e quantas novas fracturas the pio faz ? E
sobre tudo quanto poé lhe nio faz sahir atravéz das
paredes: da barrica? Ora isto ndo havia de acontecer se
os taes vasos tivessem outra figura, B

I1. Quando viajei pelos nossos Portos‘, entrande
em os naios de todas as grandezas, me conwenci: que
a forma usual das bagricas era a peior de todas. , -pelo
que respeita 4 sua arrumagio : que as barricas nio dei-
330 de gastar em pura perda hum tergo do lecal, que
occupio ; e que huma mesma quantidade de mercan-
cia, que fosse, por exemplo . contida em caixas qua-
dradas, occupariio hum tergo menos de espago nasiese
cotilhas, Attendendo se que o primeiro beneficio do Mer
capte depende de hum frete maior, ou menor de sels

na-
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mvios; e que elles nio o podem ter bastante, sobre
tudo , de retorno 3 conviria sem divida que de tudo
wuillo , que embaraga a arrumagio da carga , se lin
houvesse de dar hum ganho mais avultade. Ora eu o
repito : todas as pessoas, que tenho consuitado a este
tespeito , Capitaes, Matclotes , Mestres, etc. convierio
tomigo por haum commum accordo : que de todos o
objectos , que entravdo em carregacdo , as barricas,
quas.uer que fossem , erdo, as que tomavio maior lu.
gar, a pezar das precaucdes, que se pozessem no tem
po do seu amanjamento ; e estas razbes sio tio evi
dentes , que he de balde gatar-se mais tempo em u
mostrar.

Ss eu me propozesse remediar todos estes incom
venientes por hum unico procedimento , qual era d
se imitar em todas as Colonias a0s vizinhos de Guath
gmala, que inviio o seu Indigo umicamente em gurrées
de cabtas, ndo deixaria de haver quem se me oppozs
se dizendo : Se todas as partes do nove mundo s
prestarido igualmente ‘a criagio destes animaes? Se qual
quer quantidade , que houvesse delles, seria bastante,
ou proporcionada a immensa , que ha de Indigos &
todas as partes? Finalmente, que os Indigos de Gus
timala, sendo os mais preciosos , e os mais caros, qu
existem , os outtos de qualidades ihferiores a estes &
fenhum modo merecido esta despesa. Ora, responde,
nlo teria possivel descobrir-se algum outro meio tio
simples menos dispendioso , e que nio custasse ads
Granjeiros do Indigo outro sacrificio , senio o de suat

preo-
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preoécupatles , e costumes ? Isto dre O que agora passo
a mostrar,

Tem-sd visto, pelo gue dissemds no principio dese
ta Memoria, e que 4 poucw acabamos de lembrar , 4
cérca das ultimas manipulagbes da Indigoaria , que a
fecula, 2o depois de ser tirada do 3. tanque Diablotin,
& ter passado pelos saccos , se reduz em bhuria massa
tio dogil y que nella se péde imprimir seh trabalho al.
gum a figura -que se quer, O methodo praticado emn
todas as Colonias, até aqui , he dg estender a fecula
sobre taboleiros quadrados para a fazer seccar, ¢ de a
dividic com huma faca em pedras de huma grandeza
#onhecida , quando slla estd ein huma consistencia de
meia solidez : este methado , torno a dizer , facilita
muito mais o dar-se a estas pedras a figura , que se
guizesse , assim na grandeza, como no feitio, Assim
quereria eu Gue em wvez de se cortar o Indigo , ainda
humido em cubos de huma pollegada , ou de huma
£ mieia ; se cortasse em quadrados da mesma grossura,
mas que houvessein de ter seis de superficie , ou em
parallelepipedos de s¢is pollegadas de comprido , e qua-
tro de largo. Piesumo que me nio hajio de oppor
kousa alguma sblida gontra esta innovagio, e reforma ;
pois que nada mudo da grossura do Indigo , por ser
esta a3 unica ceusa, hue poderia offender a sua desse-
¢agfo perfeita. Tambem me nio opporfo : que esta
mudapca aliongaria o trabaltho dos escravos. Sabe se ao
todtiario , yue a divisfio do Indigo contido em hum
taboleiro, H® muito mais prompta , e mais facil ; pois

que
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que cada huma destas novas pedras abrangéra cinco,
ou seis das antigas 3 mas a vantagem inestimavel, que
resultaria desta reférma , seria que o Indigo reduzide
a massas muito mais fortes, ¢ mais manejaveis pode
ria ser airanjado- sem trabalho com toda a precaucio
possivel nas vasilhas destinadas ao seu transporte. Des
ta innovagio resultaria 4 sobre tudo , que se deveria
rejeitar para sempre o uso das barricas, que sio expos
tas a tantos inconvenientes , podende-se substituir va
sos, que tivessem huma figura differente totalmente,

O que julgo que se deveria adoptar , ao depois
de todas as informagdes , e de todas as experienciss,
que fiz dcerca disto , seria o de caixas quadradas ds
grandeza, que quizessem , as quaes tambem se pode
rido fazer de madeiras mais leves, e mais baratas, que
fossem proprias de cada huma das Colonias ; mas que
essencialmente fossem unidas, e sambladas com lingue:
tas, ¢ malhetes. Quereria ainda mais, que antes de %t
jhe pér o Indigo fossem forradas de papel forte, ouo
cue valeria o mesmo , e seria mais barato em certas
Cclonias, de esteiras quaesquer. Vé-s¢ que eu com to-
das estas cautellas procuro embaragar todas aquells
circumstancias , que costumio deteriorar as pedras do
Indigo at¢ agora; pois no caso de que hajio fracturs
em algumas das suas pedras , lhe nio ficio sahidas,
anda pequenas , por onde possio perder se as parts
tio cvaporaveis desta fecula: que estes mesmos proce
dimentos -offerecemm hum mejo de exportar 0 Indige

debaixo de hum volume o mais favoravel 4 navegr
gdo.
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¢io. Finalmente, que tantas vantagens, estando entre
si unidas , requerem, quando muito os mesmos traba-
lhos , e as mesmas despezas , que as barricas de que
até agora se tem servido.

Se houver , quem diga , que estes detalhes sdo
compiidos, ¢ de pouca relevancia, aeste pedirei, que
se digne observar, que em todo o tempo oIndigo tem
perdido doze por cento do seu peso durante o embar-
que desde as Ilhas aos nossos Portos , como tambem
das nossas Cidades maritimas para aquellas , donde elle
vai a ser empregado ainda perde mais cinco, a seis por
cento, o que foi a causa de se conceder sempre hum
abatimento a favor dos vendedores. Se, como he visi-
vel , esta perda cnorme r2o tem outra origem que a
conformagio viciosa das pedras do Indigo ; eainda mais
a das barricas, hio de indubitavelmente concordar que
esta materia merecia algum exame, eque ellaera mui.
to digna de submetter-se aos olhos de huma sociedade
igualmente zellosa, assim pelo progresso dasartes, coe
jno pelo bemn do Commercio.

A ultima observacio, que dirigirei a0s nassos Co=
lonos , e que tambem lha dirigirei em nome do- Com-
mercio, e de todos os consummadores, temn por obj?-
<to a precipitagio, com que a-maior parte entre elles
embarricio o seu Indigo, logo que acabio de o fabri-
car, He huma das Leis estabelecidas nas Indigoarias :
deixat-se ainda por algum tempo enxugar o Indigo, a
pezar de se achar dividido em pedras , para que estas
Possfo conseguir toda aquella solidez , de que sio ca-

pa-
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pazes, e que demt no seu extetiof todos of indiciss de
hum . perfeito desseccamento. Na realidade. e da maior
necessidade , e importangia que o Indign nesta occasidg
se ache privado de toda a sua humidade stperflua,
Apenas se tem posto i sombra, € se apatta della, pa
sa 4 como dizem , se deixar enxugar , ou regumar, quan
do elle comega a entrar em huma nova fermentagio
das mais extraordinarias. Se nestes termos ; he post
em huma bartica , o interior da barrica contrahe o mai¢
alto grio de calor. Parece que cada pedra ferve em
particular ;3 distillio grandes gottas de agua, e finalis
240 ; cobiindo-se de huma especie de flor branca (1){
mas nem por isso se deve julgar que esta fermentugls
iiterior sc acaba exactamente por estes $ymptomas ap
parentes. Estes se dmsipdo inteiramente no fim de ok
guns dias , mas 0 movimento interior das partes eonti
nia muwntas vezes aindz por dois mezes. Se a impaciens
cia, ou a uecessidade de o vender, determina 20’ pro-
Prietafid , cOMO muitas vezes acontece , a fechar as b
ricas antes deste intervallo , a suppressio do ar exte

rior

(1) Si#o os restos desta flor branca, que se ‘2chfo
muitas vezes dentro do Indigo, quando se quebrio a
pedras, em termos do commercio chamados mofo. Agoe
ra soube que Mr. Sage da Academia das Sciencias 4 exa
mimando estx especie de mofo, assentdrz ser uniearnen-
te 3 materin extractive, daqual huma parte se decom-
poem attrakindo a2 Bumidade, e que , conforme a sw
opinido , o Indigo ndo contrahiria este defeito , se t
vessem cuidado de o lavar bem nas fabricas onds %
psepira.
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rior nio para esta fermentugdo, antes parece que, poe
isto mesmo , adquire-huma forga maior.

Continuando. consequentemente os Indigos a fer
mentarem todo o tempo do embatque , chegfo aos
Portos, ou ds nossas fabricas. com todo. o ssu exterian
coberto de mofo., e tdo bolorentos, como se viessem
avariados. A’ vista disto se conhece a impossibilidade
que ha em se lhe contestar hum pesoreal, ainda quun-
do 2 sua propria qualidade se acha totalmente mudada.
Este accidente faz represeutar que a sua fecula voltira
toda a sua emergia contra si mesma, e que totalmente
se decompozera. ‘Ora, pelo menos, he certo que ella
perdéra huma grande parte dos seus principios coloran-
tes, Tendo eu huma vez recebido Indigo desta natures
2a, e querendo de antemido conhecer a quantidade de
peso, que elle tinha perdidn, expuz cem libras, nio
ao Sol, nem ainda ao ar livre , mias unicamente em
hum aposento fechado, e bem secco. No fim de vin-
te e quatro horas, as cem libras se achavio reduzilas
2 menos de noventa libras, e deste peso ainda descahio
muito 2o depois. Pelo que respeita dsua qualidade , as
observagdes que nesse tempo fiz, quando oempreguei,
me mostidrio que ndo merecia ametade do valor do
Indigo ordinario de Sio Domingos.

Estes tdo ruinosos accidentes , especialmente ao
consumador, sendo agora mais communs gue nunca,
deverifo sem duvida fazet reviver as antigas Leis, que
se promulgdrio dcerca deste objecto ; mas seguramen-

te nio tardar muito, que se hajio de pdr em toda a
sua
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sua fotga , e vigor ;. ¢ da mesma Sorte todas ar outray
sabias Leis 5 POIS TEMOS HUM SABIO, E ILLUS
MINADO MINISTRO , QUE ESTA A TESTA DE
NOSSAS GOLONIAS , -¢ que ndo tem hum so iastante
que nao ¢n.¢_ja occnpado pelos seus wverdadeiros interesies,
A minha ousadia chega ao ponto de suspeitar ; que to-
das as innovagées , das quaes.julgo ter demonstrade
acima os seus proveitos  hajio de set ellas apoiadas
por novas Leis; ou determinaces, se a sua utilidade
houver de ser reconhecida -pela Sociedade. Este seid
sem divida o fructo do seu suffragio ; se eu for tio

feliz que o consiga.

Fim de Primeira Parte da Memoria que traduximoy.

EX
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EXTRACTO
SOBRE O INDIGO..
( History of the West Indies. )

Por Bryan Edwards. Esq.

g Cultard,
ESpecies.' — Terreno. — Cultura. — Esfagio. —
Insecto destruidor. — Producto. — Processo para a

tinta, — Fermentagio, — Signaes da fermentdgdo,
— Batedura., «+— Lucros, — Descontos.

§. I. Especies

Esta planta , que produz hum precioso genero
mercantil , conhecido pelo nome de Indigo (que prova-
velmente lhe veio de ser conhecida ; e cultivada na
India Otriental ; primeiro que o fosse entre néds), nasce
espontaneamente em todas as Indias Occidentaes. Nas
Indias Inglezas do assucar se contdo tres especies , o
bravio , ou silvestre ; o Guatimdld, o Francez. Dizem
que o primeiro he o mais forte , e se suppoem, que
a tinta; que delle se extrahe, seja da melhor qualida-
de , tanto na cdf ,. como na subtileza da grd , mas

T.1. P.I. C qual-
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qualquer das outras duas especies, deordinario he pte.
ferida pelo cultivador ; porque produzem hum maior,
e mais avultado lucro. O Francez leva a palma ao
Guatimidla no que toca 4 quantidade , mas nio o igua-
la na qualidade ; porque nio tem huma gri tdo deli-
cada’, nem tambem possue a belleza da sua cor.

§. II. Terreno.

Julgo que nio serd materia de divida, que a fer
tilidade do terreno haja de concorrer para a producgio
de plantas, a que tenhdo todo o vigo, e que da mesm
sorte a boa estagio, ou correndo bem o tempo, haj
de accelerar oseu crescimento, He bem verdade , qne,
tendo eu observado a sua raiz mestra, e vendo-a com
prida ; e tambem o sei nascimento espontaneo em
muitos campos, alias, estereis, e seccos, inteiramen-
‘te me persuadi, que esta planta medra, e cresce mui-
to melhor em terrenos , que para nenhuma outra tis
nhio sufficiencia, ou capacidade. O tempo secco nio
o matard , ainda que seja dilatado , se bem, pelo com
trario, haja de resultar este funesto effeito em tempos
de muitas aguas, se lhas deixarem estancar ao pé po
algum tempo notavel,

§. II1. Cultura.
Esta se eonduz da maneira seguinte : Limpa-se 2

terra totalmente de toda a herva. Cavase, e se abre
em
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e regos pequenos de duas, até tres pollesadas de af.
tura ; doze, e quatorze de largura , ou distancia de
huns para outros. Langio-se a mio 4s sementes uo
fundo dos sobreditos regos, e se cobrem levemente de
terra ; mas , rebentando as plantas , se deverd mon-
dar 0 campo, e conservar constantemente limpo, até
que ellas tenhio todo o seu crescimento , e se esten-
ddo formando copa, com a qual possio abrigar a terra
com a siia sombra,

§. IV. Estagdo.
R
A mellior para a semeadura nas Indias Occiden~
taes he a do mez de Margo , se bem a planta vird a
florecer em outro qualquer periodo. Semeada ella em
terra nova; caminhard a huma bella florecenga (tendo
chegado ao seu periodo de perfeicio ) quasi em tres
mezes. A estagio porém de o plantar nas Provincias
do Sul , depende muito da natureza das brotas, que
varido muito nestes Paizes, 8Se as plantas apparecem
desabrolhadas na supetficie da terra no 1 d¢ Margo, jd
a 20 de Agosto hdo de estar promptas, para serem co-
lIhidas, ou cortadas. Ora muitas vezes si0 muito me.
lhores , ou iguaes ds melhores das Indias Occidentaes.
Consequentemente se dd entre estes dois Paizes
esta differenga : que nas Indias Occidentaes em situa-
gBes estimaveis se dio algumas vezes quatro cértes da
mesma socca , € 110 mesmo anno ; mas a0 Norte da

America j4 mais dd , ou pode dar- mais de dois : e
Ca muie
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fauifissithas vezes s6 hum. Esta planta he absolufa
merite filha do Sol ; por onde julgo que pode muite
bem ser cultivada nas terras situadas entre tropicos, e

nio nesta, com muita, e grande vantagem.
§. V. Insecto destraidor.

Mas este mesmo Sol, que avigora , e augments
a planta a0 mesmo tempo, tambem lhe propaga hum
insecto destruidor. He este huma especie de lagarta,
que se converte em huma mosca, que se ceva das fo-
lhas, ¢ nunca falha em fazer malogradas as esperancas
do Lavrador no seu segundo anno na mesma terra. O
unico remedio, que se tem até aqui descoberto, he o
de mudar o terteno todos os annos. O nio ter-se pos
to todo o cuidado,; edevida atteng30 em huma circums
stancia de tanta ponderagio, tem provavelmente sido
® causa, pela qual tantas pessoas tem visto frustrados
os intentos, que tiverio, deaviventarem a cultura de
ham genero mercantil tio precioso.

§. VI Preducto.

Ora se chegar a ser preservado felizmente destz
peste destruidora , ou pelo menos de se conseguir 2
sua diminuicdo em grande parte , cada geira, ou acre po-
der& produzir, ou render oito libras da especie, a que
os Francezes, pelo diverso colorido, chamio collo , ou

pescogo de pomba 3 ou quasi seis iguacs na bondade 20
de
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de Guatimala. ‘O seu producto ao Norte da America
he algumas vezes muito mesquinho , e outras vezes
grande. No tempo, em que o thermometro de Fare-
nheit accusa huma baixa de sessenta grdos , os lucros
assim na quantidade , como na qualidede sio muito
incertos. He absolutamente necessario hum calor maior,
que este , assim para a sua maior vegetagio , como
para seu maior rendimento, Nos segundos cértes tam-
bem o rendimento he menor se bem que em Jamai-
ca, e 5. Domingos, se forem novas as terras, em que
tiver sido semeado , se podem esperar annualmente
quasi trezentas libras da segunda qualidade por geira de
terra de todos os cortes ; juntamente serdo bastantes
quatro pretos , para se trazerem na cultura de cinco
geiras ; e além disto, ainda poderdd ser occupados nos
trabalhos contingentes, os quaes bastardd para o reem-
balso da despeza do seu sustento, e vestiaria, ficando
0 mais em puro ganho.
~N

§. VII. Progedimento para se fazer a tinta,

Conduz-se geralmente a herva para dois tanques,
os quaes se achio postos em férma de dois degrdos,
hum mais acima , outro mais abaixo. O meis alto yue
tambem he o maior, se chama infundidoiro, e as suas
dimensdes sdo quasi de dezaseis pés quadrados, e dois
pés e meio de profundidade. O primeiro tem hum fu-
ro perto do fundo para despejar o fluido no segundo,
que se chama de bater , ou batedviro , e commum=-

men-
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mente tem dois pés quadrades , e quatro e meio de
altura, Os tanques com estas dimensdes sdo bastantes
pzra desmanchar toda a planta que render sete geiras de
terra plantadas. Mas se estes tanques se ndo poderem
fazer de pedra, por falta de materiaes, se lbe substitui.
146 toneis, ou dornas feitas de huma madeira bem ri.
ja, e bem estanques , que corresponderaé ao seu fim
.
. Cortio-se as plantas com segadeiras pouce acima
de suas raizes (2) , e se estendem em camadas no
tanque .de infusio , ou de fermentagdo até que a sua
ter-

(1) Aqui tambem se requer huma dorna de lodo
€ seis, para oito pés quadrados, e quatro de altura;

e deve-se observar que o torno, ou rolha do buraco,
seja posta ao menos oito pollegadas acima do fundo,
para se deixar sufficiente lugar para se assentar o lodo
antes que a agua enlodada se lance dentro do bate
doiro,

(2) Algumas pessoas sfo de opinifo  que se nio
cortem mais perto da terra que seis po]legadas 5 €
que se deixem alguns ramos no tallo. Dizem que esta
pratica attrahe melbor a seiba , e produz huma socca
mais vicejante , do que deixando-se sdmente o tallo,
ou pé. Purante o primeiro corte he de costume reser
var-se alguns pés dos mais vigosos , e florides para se-
mente , que nio se devem colher, sem estarem bem ene
durecidas , ou maduras 1o seu folhelho » ou siliqua. Ge
ralmente se requer dez alqueires de folhelhos , para seter
hum alqueire de semente secca » € limpa, prompta pa
ra ser plantada. Tambem se péde observar , segundo
pen do alguns plantadores de Tndigo , que esta planta
produz a maior quantidade de tintura, ou cor na Lua
cheia, Deste facto nZo sou fiador.
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terceira parte fique cheia. Entdo sc apertio, ou calcio
com taboas, que se carregde com pesos, € se entallio
para que possio embaragar as plantas , a que boiem,
Deve-se langar dentro tanta agua, quanta for precisa,
para que a herva a embeba, ficando mergulhada qua-
tro, ou cinco pollegadas abaixo do seu nivel , o que
feito se deixa repousar, e fermentar, até que a fecula
sc extraia, Mas requer de novo huma maior attengio,
¢ huma manipulagio muito escrupulosa ; porque , sen-
do o fluido separado muito cedo, grande parte da fe-
cula se atrazard, e continuando se, sendo a fermenta-
¢do prolongada por muito tempo, as pontas das plan-
tas, as novas vergonteas, ou raminhos tenros apodre-
cério, e por consequencia a tinta se deteriorard, e se
perderd.

§. VII1. Fermentagao.

Até este tempo tem sido o grande Desideratum
do Fabricante, ou Granjeiro do Indigo , o certo, e
determinado ponto de fermentagdo. A este fim se tem
repetido multiplicadas experiencias por alguns annos
em a Ilha Hespanholla, debaixo das ordens, premios,
e instrucgbes da Junta da Agricultura , (das quaes se
diz que forio felizmente praticadas por MM. Dangdale,
e Mongon Cultivadores de Indigo nesta Ilha), e que
effectivamente fordo publicadas por authoridade da mes-
ma Junta,

§. IX.
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§. IX. Signaes da fermentagio,

Ao depois de ter o Indigo estado de infusio, oy
maceragio por 0ito , ou nove horas, setira huma pe.
quena porcio de agua , na qual se motha huma pen-
na , e se fazem com ella algumas letras , ou rasgos
em hum papel branco. Os primeiros provavelmente
serdo muito coloridos , e mostrardd, com iste, que o
Indigo nio estd ainda sufficientemente fermentado,
Repete-se esta operagdo todos os quartos de hora, até
que haja a agua de perder asua cor, e este he o pop
to em que se decide da sua verdadeira fermentagio.

He couta pasmosa , que huma experiencia tio
simples em si mesma , se acaso he genuina, ou cor
responde ao intento, houvesse de estar desconhecida i
tantos annos pelos Granjeadores, e Fabricantes do Ine
digo. Confesso que ndo tendo tido occasido opportun:
de fazer este exame, tenho chegado por muitas vezes
a duvidar da sua existgneia. O seguinte methodo, que
o dou guiado pela authoridade de Mr, Lediard , he 20
meu parecer respeitado pela sua maior certeza.

lqllda-se fazer hum furo no tanque da infusio,
ou fermentagdo a oito , ou a seis pollegadas distante
do fundo, féra da abertura feita para excoar , ou es
gotar a agua impregnada da herva. Manda se arrolhar
com hum batoque , mas nio tio apertado , que evite
O correr pouco a pouco por elle hum delgada fio.
Tendo estado as hervas de infusio algum tempo, ou

al-
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algumas horag, o fluido que carre em fio se vai mu-
dando , e manifestando hum bello werde , o qual na
borda mais baixa do tanque, de donde se deixa correr
para o tanque , de donde se deixa correr para o tanque
de bater, se volta da cor de capa-rosa. Estacor, quan-
do a fermentacio contintia , sebe para cima pouco a
pouco até d rolha, ou tapulho ; e logo que se perce-
ber esta circumstancia , se deve julgar como chegado
o ponto da pausa, ou parada da fermentagio.

Em quanto dura o progresso deste negocio se ha-
ja de attender particularmente ao cheiro do liquido,
que corre pela abertura ; porque se péde perceber al-
gum azedo , e serentdo necessario fazer passar o liquor
)i fermentado para o tanque de bater, e ainda mais,
ser preciso lanGar-lhe agua de cal, que tenha forga suf-
ficiente , até que haja de perder o seu cheiro azedo.
Em quanto clle correr apparecerd verde, misturado de
bhum amarello luzente ou de cor de cana palhica;
mas no tanque de bater se apresentard de huma bella
cor verde, '

§. X. Batedura,

Tendo se despejado desta maneira a tinta na ba-
tedoiro, ou tanque de later. se agita, move se, ¢ &

bate até que a tinta principie a granular , ou a boiar

3
em pequenas folhccas , ou moleculas dentro da agua.
Esta operagdo se fazia antigamente na Jamaica bracal-
mente ;3 ¢ em S, Domingos , e llhas Francezas por

kal-
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baldes, ou cylindros , encabados na ponea de huma va.
ra comprida de pdo. Ao depois porém por imaior coms
modidade , se construirdo mi.uinas de novo, nas quaes
as alavancas sio movidas circularmente por huma re.
da, e estas levadas pelo impulso de hum cavallo, o
besta muar. Ao depois de ter o fluido sido bem bati-
do por espago de quinze , ou vinte minutos, e dese
ter feito juizo em hum prato, vendo-se nelle ji curado,
ou coagulado , se lhe lanca, huma forte impregnagio
de agua de cal gradualmente , ndo s6. para’haver de
promover-lher a separagdo, mas ainda para lhe fixara
cor, e preservallo da podriddo, Os Cultivadores, co-
mo observa Mr, Prowas , distinguem muito cuidados:
mente os differentes estados desta parte da operagio;
ecom amesma exacGio tambem examinio, assim aap
parencia , e cor, como o progresso do trabalho, que
pouco a pouco pardo , ¢ a grd passa de huma cor
verdocnga a outra purpurea , que he a propria qu
tem, estando o liquor batido. Hum gido, ou ponto
de batedura demasiadamente péqucno, deixard o Ind
go verde, e grosseiro: e se for demasiadamente gram
de, ou forte . o levard a ser quasi negro,

Estando o caldo prompto , e sufficientemente batir
do, e a fecula grapisada, se deixa repousar até que s
folhecas se sentem no fundo , e agua incumbente,
que estd por cima, se despeja. O Indigo, dividido em
pequenos saccos de linho, se enxuga , e secca. Ao de-
pois se deita em taboleiros pequenos quadrados , ou
moldes, e se poem a seccar gradualmente nas formas,
e com esta accao se finaliza a manufactura. §.



C43)

§. XI. Lucros.

O que se. disse acima , dcerca da natureza da her-
va, seguindo a mesma em qualquer terreno particular,
que produza -quatro cértes cadaanno . se poéde tambem
accrescentar a barateza do prego das construcgdes , edi-
ficios , aparelhos, aprestos, € mais pertences deste tra-
balho, com o grande valor deste genero 3 com tudo
alli se julgard cousa mui pequena, e se pasmara 4 vis-
ta das esplendidas relagdes , que se remettirdo, as quaes
expunhio a grande opulencia dos primeiros fabricantes
desta qualidade de granjeo,

Concedendo-se ser o producto de cada geira tre-
zentas libras, € 0 seu preo ndo mais que quatro sol-
dos esterlinos por libra, serd o total mil e duzentas li-
bras do rendimento de vinte geiras , produzido pelo
trabalho de dezaseis escravos , ¢ de hum fundo , ou
capital de terras , e edificios , que rara vez merecerd
contemplagido alguma,

Taes serdo sem ddvida as primeiras reflexdes do
Leitor. Mas desgracadamente as douradas esperangas,
que semelhantes especulagdes levantio em os entendi-
mentos de milhares de pessoas como os sonhos da
madiugada , se tem desvanecido pelas experiencias a-
ctuaes. Devo julgar pela minha propria , que no de-
curso de dezoito annos  que resido nas Indias Occi-
dentaes , ainda nio conheci buma sé pescoa entre vin-
te que , tendo principiado pela granjearia do Indizo,

hou-
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houvesse de deixar qualquer signal, pelo qual a0 me.
nos se apontasse o lugar , aonde estabelecéra a suyz
Granja, ou fabrica. Menos poiém que estes ndo hajia
de ser os esborcinados restos dos seus tanques., cober-
tos de hervas, cheios de rans, e outros animalejos de
rojo. Ora muitos , entre elles, erdo homens de conhe.
cimentos previdenciaes , e que possuido bens. He certo
que elles fallirdio , mas confesso, que ndo ousaria adar
huma razio, que satisfaga,

§. XII. Descontas,

Ha occasides, pas quaes a fermentagio dura mnuk
to tempo ; em outras muito pouco, Agora a fecula
graniza muito mal , agora muito bem. Quando por
hum lado se descobrem semedios., para se atalharem in-
convenientes , que fazido muito mal, fazendo a priti-
ca arriscada , pelo outro lado se descobrem inconve
nientes, que fazem o mal muito maior. A mortalidade
dos -escravos , motivada pelo vapor do liquor fermen
tado ( circumstancia pasmosa, de que sou informado,
assim pelos Granjeiros desta fabrica, Inglezes , como
Francezes, e da qual actualmente espero o processo),
2 fallibilidade das estagdes , os estragos dos devorado
res insectos, etc. Estes, ou qualquer destes males aw
gmentdo tanto as outras petseguicSes , que a industria
nio péde segurar huma conveniente recompensa.

A sua historia consequentemente subministra bt
ma nova illustragdo para huma mui vulgar , mas im

pors



Cas)

portante advertencia, e vem a ser, que qualquer ma.
nufactira, huma vez destruida, rara vez setotna aes~
tabelecer de novo no mesmo lugar. Qutros tem escri-
pto bastantemente a respeito das causas , pelas quaes a
cultura geral, ¢ o Granjeo do Indigo fora abandonada
na Jamaica. Além de que os mesmos argumentos, que
obrigdrio ao governo Inglez a sobrecarregar esta mer.
cadoria de tributos; com os quaes a afunddrio, conti-
nudo ainda em outras produccdes das Colonias , até
que muitas hajido de experimentar o mesmo fatal fade ,
que experimentou o Indigo. Desta monstruosa loucus
ra, e impolitica dé sobrecattegar com grandes tributos
a hum artigo , tdo necessario ds manufacturas Inglezas
de pannos ( pondo em questdo estas consideragdes das
Colonias) julgo que a Patria mii estard altamente con-
vencida, pela quantidade do Indigo; que para aqui se
exporta de todas as partes do mundo annualmente,
que se faz chegar a hum milhdo e meio de libras es-
terlinas, do qual cinco, para setz partes sio compra-
das aos Estrangeiros , e nossos rivaes a dinheiro de
sontado.

EX-
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EXTRACTO

SOPBRE A INDIGOEIRA;
(Dictionaire des Jardeniers.)
Por Filippe Miller.

€Caracseres Botanicos.

N Este genero huma foltha estendida quasi horisos-
talmente , e recortada em cinco pontas, ou segmen
tos, f6rma o calis : a flor he aborboletada, o estan
darte. quasi redondo, aberto, adentado na sua extre
midade, e revirado: asazas oblongas, eobtusas, com
as bordas inferiores estendidas, a quilha he obtusa es
tendida, e terminada em ponta aguda, Tem esta flot
dez estames unidos em duas especies de cylindros : 1
pontas erguidas, e terminadas por dpices redondos : 0
germe cylindrico , e sostem hum estilo curto coroado
por hum estigma obtuso. Este germe se muda, quan
do lhe cahe a flor  em hum legume comprido, ¢ co-
nico , que contém sementes da figura de hum rim,

ou rinzadas.
Mr. Linne , arranjou este genero de plantas em 2
terceira secgdo do da decima setima classe intitulada:
Dea-
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Diadelphia Decandria, que abrange todas aquellas , que
tem flores de dez estames , unidos em dois molhes ,
(deixando as outras especies que nio pertencem aqui.)

Methodo de se faser o Indigo segundo o P. Labat.

O P. Labat escreveo circumstanciadamente nas
suas viagens o inodo , pelo qual se fazia o Iudigo,
que he oseguinte. Fazia-se em outro tempo muito In-
digo na Freguezia da Macauba. Niéo se via nella corre-
go algum , ou ribeiro , em que se nio encontrassem
tanques de pedra muito bem feitos , e amalgamados,
que servido de conter plantas de Indigo , para se fer-
mentarem. Ordinariamente se poem tres, hum por ci-
ma do outro, em figura de cascata , de sorte que o
segundo fica mais baixo, que o fundo do primeiro pa-
ra receber o liquor, que o primeiro contém , desarro-
Ihando-se os buracos , que tem ne fundo ; e que o
terceiro possa , quando chegar a sua vez , receber o
que estd no segundo. O primeiro tanque mais largo,
e mais profundo, que osoutros, se chama de infusdo,
ou de_fermentagio. As suas dimensdes ordinariamente
sio de vinte pés de comprimento, e doze, ou quinze
de Jargura, e tres, ou quatro de profundidade. O se-
gundo tanque, que se chama de bater, ou batedouro,
s6 tem ametade da capacidade do primeiro. O terceiro,
ainda mais pequeno que osegundo, sechama diablotin.
Os nomes dos dois primeiros correspondem perfeita-
mente a0 uso, que delles se faz; porque no primeiro

se
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se poem as plantas de molho, 2 macerar 5 Oft a' fafs
mentar ;, de sorte qué ellas ahi apodrecem do mesmo
modo que hum estrume : neste trabalho 0s saesy e 4
substancia das folhas se despegdo , e se misturio com
a agua pof meid da fermentagio, pela qual passaids,
estando nella. No segundo se agita, e move esta agua
carregada, ou saturada dos saes, até qué as pequenas
porgdes da fecula, que ellas contém , se undo humas
comr as outras. Em quanto ao nome do terceiro, abso-
lutamente ignoro a sua propriedade , ou a quem elle
se refere , se acaso nio for a cdr , que nelle se vé;
porque , o que a este tempo jd se acha formado, fia
nelle ; e por consequencia a sua cor he mais carregze
da , ¢ forte do que nos outros superiores.

Devo dizer que sé em S. Domingos se lhe dd es
te nome j; porque nas Ilhas de Sota vento se chama
este ultimo tanque o reposadouro , nome que segura-
mente lhe convém melhor por ser aquele , em que 6
Indigo principiado no da fermentagio, ou infundidoi
ro, aperfeicoado no batedoiro’, se sepira da agua, ¢
se deposita no fundo em hum corpo sélido, o qual a6
depois se mette em saccos , e em caixas, como se diri
dagui a pouco.

Quando se fazem' estes tanques, nio sedeve des
prezar cousa alguma  que possa conduzit a fazellos
mais sélidos, e fortes; por quanto, & fermentagio do
Indigo he tanta, que se a alvenaria for mal feita , €
a amalgama mal trabalbada,  formar-se-h#o fendas , ¢
aberturas , que deixardd escapar o Indigo de tanque;

¢
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e Virfo 4 causar grande perda ao Granjeiro y ou pro-
prietario. Se acaso acontecer este accidente , haja de
se applicar o remedio seguinte , que aponto , como
hum meio facil , e infallivel , que a experiencia tem
comprovado. ‘

Tomemsse algumas conchas do mar, pulverizem~
s¢, ¢ sejio passadas atravéz de huma peneira fina; to-
me-se tambem huma porgio de cal viva,ve pelo mes-
momodo seja peneirada ; misturem-se com huma quan-
tidade de agua proporcionada para fazer huma amalga-
ma dura , e com ella se tapem as aberturas dos tan-
ques com a promptidio possivel. Esta mistura se sec-
ca , ¢ se icorpora emn hum instante , e a0 mesmo
tempo impede, que a materia saia féra do tanque.

Todos sabem , que o Indigo he huma substancia,
de que se servem para tingir de azul a 13, a seda, os
pannos, e as téas. Os Hespanhoes a chamio Asilo. O
melhor , ou o mais fino, que se faz em a Nova Hes-
panhd vem de Guatimala , e por esta razéo a chamio
Guatimalo, Tambem se fabrica em as Indjas Orientaces,
e principalmente no Imperio do Grio Mogor , e no
Reino de Golconda, segundo orefere Taveriuer. Mais
commummente na Europa he chamado Inde Gue Iudi-
go, ou Anil; porque lhe davip o nome do lugar done
de comegou a vir no principio. Alguns Authores , e
principalmente o P. Du Tertre , Dominicano, julgirio

que o Indigo das Indias Orientaes era melhor , mais

’
fino, e muais caro, do que aquelle, que nos vinha da
America 3 porque a este chamavio Iudigo ¢hato , on

I.11. P. 1, D pla-

.
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plano , quando o da India appelidavio Indigo redon.
do : pois toda a differenca entre estes dois Indigos;
consistia em que o das Indias Orientaes tem a figura
da ametade de hum ovo; e o da America da ametade
de hum pequeno pio chato ; mas no que toca 4 sua
qualidade,, nio ha entre hum, e outro differenga algu.
ma, quando sdo feitos , oir trabalhados com o mesmo
cuidado,

A forma do Indigo Oriental obriga 20$ commen
ciantes ,. que o trazem 4 Europa , a reduzillo em pé
pelo fim de augmentar as suas caixas, ou toneis, em
que o poerh. He certo porémh que, sendo reduzido 2
pb desta sorte , deve parecer mais fino, do que aguek
le que nos trazem da America, que , vindo em pies
chatos , deixa vér as veias , pelas quaes se julga ser
mais grosseiro, que ooutro. Mas tudo isto nada influe
sobre a bondade intrinseca desta mercadoria, Eu per
tendo, que hum , e outro tem a mesma , ou jgual
bondade , sem embargo de qualquer differenga , que
queirio descobrir entre elles.

Para se reconliecer {diz 0 mesmo Author) aver-
dade disto, que acabo de dizer , tomareis hum torrio
de assucar que seja igualmente branco em todas as suas
partes : quebrai-o em duas partes , reduzi huma destas
em pé ; e entdo vereis que esta se vos representari
mais fina, e mais branca que a porgio , que deixast
inteira. Isto procede de que o grio da ametade , que
se veduzio. a pé , foi dividido em hum maior numere
de partes , as quaes ainda que pequenas, e quasi invk

$i=
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Siveis, tem com tudo maiof superficie , e por conse-
quiencia reflectem huma maior Juz , ao mesmo passo
quie a outra ametade, que se deixou ficar inteira , ten-
do huma superficie menor  s6 offtrece d vista grios
grossos reflectinde hurha menor luz, e parecendo me-
hos brancos: e por consequencia se reputa hum assu-
car de inferior qualidade , por consistir toda a sua bel
leza na maior alvura.

Parece que poderemos applicat este meésmo discur-
so ao Indigo, e dizer que tcdas as cousas iguaes além
destas : 0 Indigo da America he tio bom, como o das
Indias Orientaes, quando se faz do mesmo modo.

Julgo que ainda posso dizer mais : que o Indigo
da America he muito melhor para o uso , que o ous
tro ; porque , nio ke cvidente, que assuas partes mais
delicadas € finas se hajio de dissipar, quando se re-
duzem a p6, como diz Tavemier? e quem poderd por
em divida , que as taes partes mais finas ndo fossem
es mais proprias, para haverem de dar huma boa tinta ?

Conhego, que o Indigo das Indias Orientaes he
muito mais caro; que aquelle que se importa da Ame-
tica, Mas he claro, que isto deve ser assin porque
vem de muito mais longe , € que aquellss que com-
mercedo com elle , nio encontrarifo proveito , se o
houvessemy de vender por aquelle mesmo preco , por-
que se vende o ontro, que nosvem de hum paiz mui-
to mais vizinho, Mas todos conhecem que este argu-
mento nio he sufficiente para provar a sua bondade,
ou ruindade , quanto mais a sua melhoria,

Da Com-
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Compoem-se o Indigo de saes, da substancia dag
folhas, e casca de huma planta, que gosa do mesmo
nome , e por issc se deve dizer, que he huma disso-
Jugdo , ou digestic da planta , causada pela fermenta
gdo. Sei, que nio falta, quem diga, e talvez muitos,
que a substancia das folhas ndo he a que faz o Indic
go, e que, conforme estes mesmos , nada mais he,
senio huma cor, ou tintura viscosa , que a fermenta
gdo da planta espalha pela agua. Mas eu lhes pergun.
tara de antemio a esta sua opinido , que me houves
sem de dizer , que se fez da substancia dﬁsta planta?
Por quanto, quando se tira da infusdo, jd nido tem o
mesmo peso , @ Mesma consistencia , nem a mesm
cor , que antes della tinha, Isto he certo. As suas fo-
}has , que antes erio gordas , e muito abastecidas de
succo ao depois della apparecem leves , murchas, bram
das , e imais semelhantes a hum estiume do que a ov-
tra qualquer cousa. E esta he a causa ; porque se de
o name, aotanque da infusde , de tanque da podridio
Ora_ ndo se encontrando mais nas folhas, e nas_outras
partes da planta a mesma substancia , que tinhdo antes
de serem postas a inacerar , he muito mais natural ¢
julgar, que esta mesma substancia , sendo despegads
dos vasos, em que ella estd encerrada , se haja de to
espalhado pela agua. Ao corpo, a que se reduz , &
huina ¢or azul, se chama Indigo.

guls
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X
Caltura,

Esta planta requer hum terreno rico , e unido,
mas muito secco. Ella canga muito a terra , em que
he 'cultivada : devem-na separar de outra qualquer
pianta: conservalla sempre mondada, e limpa, emba-
ragando que outra qualquer planta haja de nascer junto
a ella. Cumpre alimpar-se o terreno, oude se haja de
plantar o Indigo cinco, ou seis vezes antes. Julgo que
se diria melhor Semear ; mas como o termo plantar
estd recebido no uso das nossas llhas, por este princie
pio ndo me devo embrulhar com os nossos Granjeiros,
que por toda a qualidade de titulos possivels merecem
todo © nosso respeito, ainda que tenhdo o mio costu-
me de desfigurar a nossa linguagem, Algumas vezes
sdo tdo escrupulosos dcerca dalimpeza do terreno, em
que o hio de plantar, que o varrem como se elle fos-
se huma camara. Ao depois lhe abrem as covas em
que devem por as sementes, Os escravos, ou outros
quaesquer homens destinades a esta acgdo , se poem
em fileira, ou linha em huma das suas extremidades,
e recuando , ou andando para traz, abrem as covas da
grandeza das suas enxadas com duas, ou tres pollega~
das de altura, e hum pé de distancia em todos ossen~
tidos, e as alinhio o melhor que cabe nas suas possi«
bilidades. Chegados que sejio a outra extremidade do
terreno, cada hum se prové de hum pequeno sacco de
sgmentes , ¢ voltando pelo mesmo caminho, vem pons

da
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do onze, ou treze sementes em cada cova, O numero
impar , de que usdo, he resto da superstigdo. A esta,
e bem que estou longe de approvar, porque conhego
a loucura, e inutilidade , ndo quero impugnar ; porque
perderia o meu tempo , ¢ ndo viria a conseguir cousa
alguma.

Esta parte da cultura do Indigo he a mais trabas
Jhosa ; por necessitar de que aquelles, que se empre.
gio nella, andem sempre curvos, sem se poderem por
direitos , em quanto ndo acabio toda a longitude do
terreno, de sorte que quando elle he grande , o que
quasi sempre acontece , sdo obrigados a ficar por duas
horas , e ds vezes inais, nesta postura.

Quando chegio ao fim da pega, que hio de plam
tar , desanddo sobre os seus passos para cobrir as cos
vas , em que pozerio as sementes , deitando com os
pés em cima a terra, que cavirdo, quando as abrirdo,
¢ com a qual fica a’semente coberta com duas polies
gadas quasi de terrra,

Ora se os habitantes da nossa America se quizess
sem servir de huma charrua em a Cultura desta plan
ta, e ainda para a semear, poderido facilitar muito o
scu trabalhe ; porque com este instrumento duas pes-
soas , hum cavallo, ou huma besta muar , semeariia
cada dia maior quantidade de Indigo, do que o pode
rido fazer vinte pesspas no mesmo espago de tempo,
e segundo o seu methodo ordinario, Por quanto estd
.charrua forma os regos , e o semeador, que estd fixe
vella, segue, e lhe espalha as sementes igualmente de

dise
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distancia em distancia: e o outro instrumento, pesto
atrds do mesmo , as vai cobrinde de terra : por este
meio toda a operagdo se faz a0 mesmo tempo, e-com
huma grande facilidade. He bem verdade ser necessa-
rio, que o uso desta maquina haja de ser conhecido
por aquelles , que houvessem de trabalhar com ella,
pois do contrario se nio sahirido bem ; ainda que muis
to pouca experiencia seria bastante para o fazer habil,
dentro em pouco tempo.

Como o Indigo se planta em fileiras, se poderia
empregar huma charrua de enxada, que tivesse huma
largura porporcionada para mondar o terreno entre as
fileiras : por meio deste instrumento a eperac3o se aca-
baria em muito menos tempo do que pelo methodo
ordinario ; mas eu aconselharia de lhe promover a terra
logo que o Indigo comegasse a apparecer ; e tambem
de ndo esperar, que as mds hervas crescessem 3 porque
entio se destroem facilmente 3 e esta Cultura fortale-
cendo as plantas, se volta em huma granjearia muito
util 30 proprietario, que recebe hum Indigo tanto me-
thor , quanto as plantas , que o dia, sio mais vigos
10sas.

O conselho , que dé o P. Labat de cortar estas
plantas , antes que ellas envelhegia muito ; porque as-
sim ddo huma melhor cor ao Indigo, he muito justo ;
e para isto se requer que se d¢ principio ao seu cérte 5
assim que as flores entrarem a apparecer , por quan=~
40 , deixando-as maior espago de tempo , as hastes,
ou tallos se enrijecem , e as folhas debaixo amaiele-

cem ,
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¢em, e dio hum Indigo de md qualidade. O mesmo,
diz ¢lle , acontece, se as plantas forem plantadas mui
to conchegadas , ou havendo descuido de se deixar
crescer entre ellas hervas bravias 3 e que por este mo-
tivo se haja de ter grande cuidado em o conservar
sempre limpo. i

Ainda que todas as estagBes sejio igualmente fi-
voravejs para se plantar o Indigo , todavia requer ate
tender se a ndo escolher para isto o tempo secco. He
verdade , que a semente pdde conservar-se hum mez
Da terra sem se arruinar 3.mas sempre se deve recear,
que os insectos a ndo destrudo ; que os ventos a nio
levem comsigo , ou cue as hervas bravias a nio affor
guem.- Por estas razdes , os que sabem mais desta gran-
jearia, nunca plantdo o Indigo em tempo secco; ou,
o que vale 0 mesmo, sem esperar que naquelles dois,
ou tres dias haja de chover ; mas quando escolhem
huma estagio humida, que promette chuva , ficio se
guros que dalli a tres, ou quatro- dias verio rebentar
as suas plantas.

Sem embargo de todos os cuidados , quantos s
hajio de tomar, para se limpar o terreno, antes de s
lhe langarem os grios , deve-se renovar esta operagio,
Jogo que estas plantas comecarem a apparecer sobre 1
terra ; porque a qualidade do terreno, ajudada pela hw
midade , calor do clima, orvalhos abundantes das nok
tes, produz huma grande quantidade de hervas bravias,
que affogando, e destruinido totalmente o Indigo, he
vehdo o menor desleixo e¢m as arrancar, lago que elbias

ene
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entrio a manifestarsse , ou.a repontar, e de forcejar,
a que este terreno se conserve sempre mondado. As
hervas bravias muitissimas vezes tambem sio causa do
nascimento de certa especie de lagarta, que rée, ¢de-
vora as folhas das plantas em muito pouco tempo.

Desde o momento em que a p]anta apparece , até
chegar o tempo de ficar vez, para ser cortada , s6 se
passio dois mezes ; e logo que chegue este ponto de
@ cortar, se nio deve prolongar por mais tempo ; pore
que entrando a florecer , suas folhas se fazem seccas,
menos cheias: de substancia, e muito menos proprias,
por consequencia , para haverem de dar huma cor boa,

Depois de se ter cortada a primeira haste, os no-
vos ramos , ¢ folhas, que a planta faz repullular , se
deverd repetir o seu corte de seis em seis sematias, sene
do a estacio humida , e pelo contrario sendo secca}
‘para que a planta nio morra com as suas soccas, co-
mo aconteceria infallivelmente , e se ficaria entio obri.
gado a replantar outras, Ora, tratando-se dellas, como
convem , pedem durar dois annos; mas, passados es-
tes, he preciso, que se arranquem , ¢ se plantem ou-
tras de novo.

Quando a planta estiver madura , o que se co-
nhece pelas suas folhias, que se voltio mais quebradi-
Gas , e menos macias , se cortdo algumas pollegadas
acima da superficie da terra com facas, ou foices cur-
vas, Alguns lavradores as atio em molhos, como fei-
xes de feno , para que os pretos possio com maior
commodidade carregallas para o tanque de fermentar;

po-
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porém a naior paite as ajuntio em grandes pannoe;
208 quaes prendem pelas é)uatro pontas, 0 que he mea
thor, que o mod:)‘antecedente; porque as plantas as
sim vio menos esiregadas, e se levdo tanto as pegue
nas como as grandes. Além disto, este modo he mui
to mais expedito : ecomo quer que o tempo seja mum
to precioso, especialmente , na America , he pieciso
perder-sc o menos que for possivel.

Dezoito, ou vinte cargas da grandeza cada huma
de dois pannos de palha, bastio para encher o tanque
de fermentar , cujas medidas jd se derdo. Tendo se lan»
cado agua meste tanque , que cubra as plantas , ou
que ellas hajdo de ficar mergulbadas , se carregio es-
tas com alguns pedagos de pio para embaragar  que
se levantem acima do mesmo modo , que so pratica
com o linho cunhamo ; e se deixa fermentar mais en
menos , segundo o calor, ou o mais, e menos madua
da planta. A fermentagio costiina gastar de ordinario
oito, ou dez horas , e acontece algumas vezes gastar
dezoito , ou vinte horas ; porém rarissima vez mais.
Quando se percebe neffeito desta fermentagao , aagua
se aquece, ferve, ou gorgulba por toda a parte como
as uvas na doina, e de claras, que antes estavido, se
fazem insensiveimente espessas , e de cor arul tirande
a violete. Estando as cousas neste ponto, sem se bul-
lir pas plantas se abrem os torrios , que estio no fun:
do do tanque de fermentar, e se deixa correr no tan-
que de bater- 2 agua carreyada, ou saturada dossaes,

e dasub-tuncia colorante das plantas divididas pela fer:
meq
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mentagio : depois disto se lancio féra as plantas, que
estdo podres, e inuteis ; ¢ se alimpa o tanque de fer-
mentar para se lhe porem novas ; e se bate a agua,
que decorreo do tanque de fermentar no de bater. An.
tigamente se servia para esta operagio de huma roda
guarnecida de batedoiros , cujo eixo estava no meio
do tanque, e que se fazia voltar por meio de dois cae
bos postos nas duas extremidades do eixo: mas ao de-
pois se substituirio os batedores de caixas com fundos
furados de buracos. Hoje se empregio baldes muito
grandes encabados em varas fortes d maneira de can.
dieiios , por cujo meio os pretos agitio , e batem a
agua com violencia , e continuamente , até que os
saes , ¢ as outras substancias das plantas se unae , e
sufficientemente unidas hajio de formar corpo.

Consiste a habilidade , do que preside a este tra-
balho , em saber aproveitar se do instante ; porgue,
fazendo o parar hum pouco antes , que o grée esteja
formado , o Indigo ficard espathado pela agua sem se
precipitar , e unir no fundo do tanque. Acontecendo
assim, a parte colorante se excoard com a agua ; e o
proprietario experimentard bhuma grande perda. Pelo con-
trario , continuando-se. a bater ao depois de estar o
grio formado , resultard o mesmo inconveniente, He
preciso consequentemente aproveitallo, cbservando com
toda a precisdo este instante , e logo que elle appare-
cer , fazer parar a batedura, ¢ deixar repousar a mate-
13, ¢ a agua.

Servem-se ; para achar este instante, de huma ta-

ca
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ca de prata pequena , feita determinadamente para i
to 5 enche.se desta agua , ¢ segundo o que se perce.
ber, ou que odepdsito se precipita no fundo, ou que
fique suspenso na agua, ou se cessa de bater , ou se
continta.

O Diccionario Universal , impresso em Trevoux,
refere muito seriamente por authoridade do P. Plumier
Minimo , que o fabricante do Indigo, tendo tomado a
agua de bater na taca, lhe cospe dentro, e que se o
Indigo j estiver formado , depressa se precipitard no
fundo da taga, e que entdo cessa o trabalho; mas que
pelo contrario, se o depésito nao descer , se faz cone
tinuar por diante a batedura. Nio foi nisto s6 que se
illudio a simplicidade , e credulidade do P. Plumier,
mas em outras muitas cousas, como tenho percebido,

Tendo-se cessado de bater a agua, o depésito des-
ce para o fundo do tanque, e se une entre si emhur
ma massa, que se parece com 0 lodo. A agua esbu-
lhada dos. saes, de que estava saturada , nada porcima
delles , e se faz clara: abrem-se ent3o as torneiras pos-
tas no batedouro em differentes alturas, e se deixaex-
correr a agua. Quando se chega 4 superficie do depér
sito, se abrem as torneiras inferiores 3 e cahe o Indigo
nc reposadoiro , ou Diablotin , onde se deixa passar
mais algum tempo, e ao depois disto se langa em pe-
quenos saccos de panno , que hajio de ter quinze ou
dezoito pollegadas de comprimento , e que cabem em
ponta, onde se despoja de toda a humidade , que corr
tém : estendesse 20 depois em taboleiros pequenos quas

drae
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diados de quatro pés de longura , dois de largura, trey
pollegadas de profundidade , e se expéem ao ar, para
se seccar muito bem. Mas se deve resguardar do Sol,
que lbe destruiria a cor, e igualmente da chuva, que
o arruinaria de todo.

Algumas vezes acontece, que as lagartas se arro-
jdo sobre os Indigoaes ; sobrevindo estes insectos devo-
trio todas as folhas , e muitas vezes passio a mesma
casca, ¢ as pontas dos ramos, 0 que faz seccar a has-
te. Como até aqui se ndo tem descoberto meio algum
de refrear , e impedir que nio devorem acolheita, nem
ainda por meio de vallas abertas em torno do Indi-
goal , nie setem achado outro meio mais do que pas-
sar immediatamente a cortar todas as plantas , ainda
que ellas sejdo novas, e de as lancar com as mesmas
lagartas no tanque da infusgo. Estes insectos morrerao
nelle, e lhe deixdrido a tinta das folhas , que tiverem
comido, e nem por isso o Indigo, que se fizer , serd
menos bello. He verdade por¢m, que quando as plan-
tas nio tiverem chegado ao poato da sua perfeicio,
hajao de dar muito menos substancia ; mas como mui.
tas experiencias nos tem ensinado , que a ¢or das de-
voradas pelos bichos he muito mais bella , se vird a/
ganhar por hum lado, o que se houver de perder pelo
outro,

Eu nio esperaria para &ortar estas plantas , que
ellas absolutamente estivessem maduras. Talvez que
todo o segredo, dos que fazem o Indigo mais estima-
do, esteja em cortar a planta , quando a sua <dr he

mais
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mais viva. Fizhuma experiencia analoga, deixando Cor
chonilhas sobre Tigueiras da India, que estavdo muito
maduras. Fstas Cochonilhas em vez de serem verme
Jhas, se fizerio de huma cér de folhas seccas , seme.
lhante 4 dos fructos, de que se nutrifo. Péde ser que
o mesmo haja de acontecer ao Indigo ; ¢ o que aqui
ane lembra, nio he destituido de fundamento ; porque
esta conjectura se confirma pela experiencia , que aca~
bo de contar: de maneira que parece ceito que ames-
ma planta cortuda em ditferentes idades, produza cér
tes mais ou menos bellas. Nio emprenderei dar este
conselho , aos que sdo muite afferrados aos seus pro-
prios interesses ; quetendo antes a quantidade, do que

a gualidade da sua mercadoria ; mas julgo que nade

tenho de temer dos vizinhos de nossas Ithas, que sio

genetosos, vivem unobremente ; e algumas vezes mui-

to além, do que permittem suas forqus , ou faculda-

des. Em consequencra do meu concetto lhes aconse-

lharia , cue fizessem differentes experiencias relativas

a0 terreno, aestagdo, a idade de suas plantas, aagus

em que sio infundidas , a0 momento de sua dissolu
cio. Estou perstadido que dentro em pouco tempo,
tendo cuidado, e paciencia, vitido a fazer hum Indi
go igual, eainda melhor que o de Sao Domingos, tio
gavado nos Paizes Estrangeiros. Sabe-se que o assucar
dos fubricantes de Sio Domingos em 1701 era muito
mdo , ¢ que fora feito com hum traballio indizivel ;
mas piesentemente todo o mundo- conhece que pelo
seu trabalho, sua reflex3, ¢ seus exames , esta pro-

duc-
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ducedo melhordra sobre todas as das Ilhas de Sottaven-
to. Ora qual serd a razio porque nio hajamos de es-
perar hum acontecimento igual , ou identico a respeito
do Indigo?

Mr, Pomet 3 Author da Historia Geral das Dro-
gas  nos diz na primeira parte da sua Obra Cap. X.
que os vizinhos da Villa de Sarquesse na India Orien-
tal ,, junto de Amadabat, se servem unicamente das
folhas do Indigo, e que rejeitdo as hastes , e ramos,
e deste lugar he que nos vem o Indigo mais gava-
do.

Muito me agrada a opinido § porque vemos que
aquelles, que querem passar pelo incommodo de des-
granizar as uvas, antes de a langarem nadorna, e que
lhe rejcitdo . os engagos , fazem lLium vinho de muito
trethor qualidade 3 porque estes engagos contém sem-
pre huma qualidade de dcido , que se mistura com o
cumo do bago, quando se piza. Ora a mesma cousa
deve acontecer ao Jadigo, cujas hustes contém neces-
sariamente ligjuores de huma cor muito menos perfeis
ta, que o das folhas 5 mas ser nos-hia indispensavel a
pachorra , e a pacjencia dos Indios, para emprender-
mos obras desta natureza j e ter tambem trabalhadores
tio baratos, como elles. Isto he, suppondo ser verdae
de , o que alfirma Pomet por testemunho de Taver
hier,

Sem embargo de ter muita paixio por todas as
experiencias , que 33o. capazes de animar, e de aperfei
goar as nossas manufacturas, todavia nio ouso propo

as
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las pelo receio das grandes desperas, que ¢llas causdy
a todos os emprehcndedorés , nha contingencia do pros
veito ndo corresponder aos gastos; Com tudo apontei
neste lugar o methodo dos vizinlos de Saiquesse ; por-
que ndo quero ficar réo da culpa de ter omittido hu-
ma cousa, cuja noticia péde ser de utihdade 4 minha
patria,

O bom Indigo deve ser muito leve , de sorte,
que baja de nadar na superficic da agua , e se pode
suspeitar , quando elle se precipita no fundo , que esti
misturado de terras, de cinzas, ou de ardoezas feitas
em p6 ; deve ser de hum azul escuro, ou carregado
tirando a violete, brilhante, vivo, e claro, melhor
por dentro que por féra, como se elle fosse prateado.

Se for muito pesado relativamente ao seu volu-
me , deve se suspeitar, que estd falsificado pela mistu-
ra de materiaes , que liie sio estranhos ; e passar-se
por isso a examinar a sua qualidade: por quanto, co-
mo Inuitas vezes O seu preco sébe de ponto, he jus-
tissimo, que, 0s que o comprio, conhegio os differ
rentes modos , com os quaes pratied0 a sua- falsifice
cio. R
A primeira vem a ser: quando esteve muito tem
po em o tanque de infusioy de sorte que assinv as fo-
thas , cowmo as cascas se consumirio totalmente. Esta
operagdo augmenta muito a quantidade da materia}
mas ¢lla perde muito da sua natural belleza, e sc vol-
ta dencgrida, espessa , pesada , ¢ wuito pouco pré-
Pria, pira o que s quer.

4&
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A ¥egunda se faz, misturando com o Indigo cina
gas , terra, e huma certa aréa parda, e brithante , que
commummente se encontra nas Bahias junto as praias
do mar; e principalmente ardoiza feita em pé. Ajun-
tdo-seslhe estas differentes materias no instante , em
que o Indigo se precipita no fundo do tanque terceiro,
chamado de repousar (Diablotin). Esta fraude se occul-
ta muito mais, ou melhor,. quande o Indigo he em
po ; mas quando elle estiver em pées, se péde conhe-
cer muito bem j por ser difficultosissimo, que corfos
de buma natureza tdo differente , se possio misturar
tdo intimamente com o Indigo, que nio deixem per-
ceber muitas camadas de materias differentes ;- e que,
queb{'ando-os, com toda a facilidade se ndo possa des-
cobrir o seu engano,

Pode-se servir dos dois meios séguintes para se
vir no conhecimento da boa, ou md qualidade do In.
digo.

I. Faga-se dissolver huma porgio de Indigo em
hum cépo de agua. Se elle for puro, e bem feito, a
sua dissolugio sera perfeita ;, mas se for falsificado, a
materia estranba, que houver de ter, se precipitard no
fundo do c6po

II. Queimande-se ; o verdadeiro s¢ consome to-
talmente , entretanto que a terra, as cinzas, a aréa,
e a ardoiza feita em po devem ficar.

Em 1694 se vendia o Indigo nas Ilhas de Sotta-
vento de tres libras, e dez soldos, até quatro francos
a libra conforme a sua bondade, e quantidade de na-

Tl Bk E vios
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vios, que o vinhdo procvrar. Ao depofs 6 vi vendet
por hum prego muito baixo, a pezar disto o seu Grans
jeiro poderia tirar delle hum grande proveito , aind
que sé se vendesse por quarenta soldos a libra 5 por
que esta mercadoria requer menos utensis, instrumen:
tos, e despezas, do que pedem as fabricas de assucar,

Desde o tempo , em que se introduzio a fabrica
do Indigo na Carolina Meridional , se exportava pana
Inglaterra huma grande quantidade desta tinta util. De-
vemos esperat, que 0s premios outorgados pelo Parla-
trento aos seus Granjeiros, e Cultivadores os hajio de
por em estado de prosseguirem este ramo de commer
cio, elevallo a grio tal, que possa ser de hum gramn
de proveito , assim 4 Nagiio, corno ds nossas Coloniss.
Mas os nossos Granjeiros ainda ndo chegdrio a hum
tal ponto, qual se poderia desejar 5 porque quasi todo
o Indigo, que dalli se tem despachado , e expedido,
tinha tanta rijeza, e empedernecimento, que apenas s¢
podia dissblver : o que foi causado pela agua de cal,
Gue se lhe tinha misturado, para se separarem as ma
terias impuras da planta. Suke tambem por muitas car
tas escritas pelos mesmos fabricantes, que, passada:
fermentagdo , se tiravdo as plantas quasi inteiras dos
tanqueS‘; e que ellas mostravdo ndo ter perdido do
seu volume , ou do seu peso , quasi cousa algums.
Este defeito sémente péde ser imputado a algum vicio
da Cultura , ou a pouca cupagidade dos tanques , Od
de estarem postos ao ar 4 o que faz que a fermenta
o nio\ tenha toda a fortaleza , que he precisa pis

as
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a8 dissolver, e tambem que esta dissolugdo fora retar<
dada pelos ventos frios da noite. Nas Ilhas, em que
se fabrica o melhor Indigo , os tanques se conservio
sempre cobertos , a pezar de que o calor seja muito
maior nellas , do que he na Carolina, Os fabricantes
devem pensar nestas reflexdes , para que por confors
midade a ellas possio dirigir as suas manipulagées, ou
operagoes.

Em quanto ao que pertence 4 Cultura desta plan,
ta, os nossos plantadores commettem hum grande er-
ro plantandosa muito junta 5 porque desta maneira
cresce com as hastes muito delgadas , e pouce provida
de folhas , que tambem ndo sio tdo succulentas, nem
.tdo grandes ecomo o havido(de ser , se tivessem algu-
ma maior distancia. Resulta disto , que as hastes 6
330 compostas de pequenos vasos , que a fermentagio
nio pode dissolver , e que unicamente as suas pontas
sfo providas de folhas como acontece ds arvores novas
muito juntas, que sé tem hastes delgadas sem folhas,
nem ramos pelos lados, e s6 as tem nasua extremida-
‘de, desorte que se nio deve esperar huma grande quan-
tidade de Indigo de huma planta cultivada poreste mo-
do. O que cultivio a Gazda , ou Pastel observio sempre ,
que, quando suas plantas sio delgadas, esd tem folhas
estreitas , ¢ delgadas, dio pouquissima tinta. Para evi-
tar este inconvenicnte escolbern hum terreno rico , €
forte para as semear , e cuidio muito em as plantar
raras para Jhes dar bastante espaco para se alargarem ,
e langarem folhas grandes , e succulentas , que dem

7~
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gempre huma grande quantidade de materia colorants;
Se os cultivadores da America quizessem imitar o
exemplo dos que plantfo o Pastel | tirarido seguramen-
te hum grande beneficio.

Commettem zinda outra falta ; cortando as suas
plantas inuito tarde comr a idéa de procurar ainda hu.
ma maior quantidade de Indigo ; mas-isto he hum er.
fo grosseiro 3 porque guanto inais a planga for velba,
mais seccas serdo as hastes , ¢ se endurecerds , e por
esta razdo pouquissimas partes se poderzié.dissolver pe-
la fermentagdo, e o depésito destas velbas plantas nio
serd tio bom , como o das novas,

Querer-se-hia, que , depois de todas estas ober-
vagdes , os lavradores fizessem algumas experiencias 4-
cerca da Cultura, e tratamento destas plantas, semean-
do-as largas, conservando as limpas das hervas bravias,
e cortando-as no comenos , que sio novas , ¢ cheis
de seiba. Estas experiencias ‘nos darido luz dcerca dos
meios, que se devem applicar para tirar dellas o mais
vantajoso partido. Mas como a mido de obra seja cara
neste Paiz, talvez oppords aexcessiva despeza, que se
ha de fazer no m?thodo, que proponho j mas para que
estes meios sejio menos dispendiosos propuz semear o
Indigo com a charrua de semear, o que diminuira con-
sideravelmente as primeiras despezas , ficando as semen-
tes 20 mesmeo tempo igualmente espythadas. Tambem
aconselhei o servirem se da charrua de enxada 5, com 2
qual se pdde mecher a terra, ¢ ajuntalla ao redor das
raizes para as fortificar 3 € por a Planta em estado de

[ (-
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[resistir aos attaques dos Insectos; por cujo meio suas
folhas, e suas hastes se fario mais succulentas, e mais
proprias a subministrar huma boa quantidade de mates
tia colerante,
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—————rr SIS e

O PERFEITO

INDIGOEIRO,

Que contém huma exposigdo circumstanciada desta plana
ta, seu corte , fermentagio, batedura com muitas

advertencias uteis dcerca desta manufactura,

Por Elias Monnerau,

\
( Visinho de Limonade , reparticio do Cabo nas Ilhas
Francezas da America,)

PARTE I

§. I. Descripgio da Indigoaria.

A 8 Indigoarias sdo tanques feitos de alvenaria, re-
bocados , ¢ cimentados , nes quaes se poem a fermen-
ter a planta chamada Indigo , da qual se tira hum
fecula ; que dd a mesma cor. Estes tanques sdo tres,
e postos huns sobre os outros , formando huma espe
¢ie de cascata por hum tal modo , que o segundo,

sens
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sendo mais baixo que o primeiro ;, possa receber o Li-
quido, que o primeiro contém , quando se destapa a
abertura, que se lhe tem feito: e que o terceiro pos-
sa por seu turno, quando lhe couber a sua vez , re-
ceber 0 que contém o segundo.

O primeiro destes tanques, que deve ser o maior,
¢ o mais levantado , se chama o da Fermentagdo. Or-
dinariamente se lhe dd dez , até doze pés de compri-
mento , nove, a dez de largo, e tres de altura : de-
ve-se-lhe dar hum declive , ou inclinagio no fundo,
que conduz a0 registro, para que possa escoar com fa-
cilidade as aguas.

O ‘segundo tanque , que se chama o batedoire,
ou de bater he mais estreito que o primeiro ; porém
muijto mais alto, para que a agua, com a accio, ou
movimento de bater, se nio espalhe, cuja quantidade
haja de causar huma grande perda ; e por este motivo

se deve fazer 0 mesmo, que em o primeiro, isto he

~w

dar-lhe hum declive menor para o excoo das aguas: ¢
a0 terceiro, que serr comparacio alguma deve ser me-
nor que o segundo, dio nomes diversos, Bacia’, Dia-
blotin , ou Ladrdo,

Os nomes que dio aos dols primeiros tanques con=
vém perfeitamente ao seu uso. O da fermentacio he
assim chamado, porque nelle se poem aplanta deinfus
sio, e nelle fermenta, e se apodrenta, ao depois de
ser espalhada.a substancia da planta na agua pela fer-
mentagio excitada pelo calor. No segundo he que sey
move, ¢bate esta mesma agua jd impregnada dos saes

éa



C12)
da planta, até que reumdos , esufficientemente coagu.
lados para formarem hum corpo , hajdo de ter feito og
grios, de que se compoem esta tinta.

Em quanto aos tres nomes do terceiro tanque ha
tres contradicgbes ; e s6 lhe podem convir, por capri-
cho ; estes s30 os que ji acima nomeei ; Facia, Dia
blotin , e Ladraa, Se o ultimo lhe pode convir de ab
guma manerra serd tdo smente ; porque engole toda
a massa do Indigo. Se o prinieiro he proprio , s6 o
pode ser pela semelhanga, que tem com as bacias dos
Barbeiros , pelo chanfro, ou recorte. que tem na su
aba, ou borda, pois tem a mesma figura, em que se
engasga aqueta. E a final , se tambem se péde cha
mar D:ablotin , conforme diz o P, Labat, he pela con
veniencia , que tem em ser muito mais colorido que
0s outros,

Sejio quaesquer que forem as causas destes no
mes Bacia, Diablotin, ou Ladrio, que escolhereis, o
que melhor gostardes, ‘neste he que se poem o Indigo
comegado no da fermentagio, aperfeigoado no de ba
ter, ou batedoiro ; unido ahi, e posto em massz, e
tando j& livie das aguas, que até eptio o acompanha
vio. Istg feito, se tira, e poem em pequenos saccos
de panno da longura de dezoito pollegadas, e ultima
ineiite em cunhetes , ou caixas s como direi daquia
. pouco,
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§. 1. Definigio do Indigo perfeito,

O Indigo composto de saes, ¢ da substancia des-
ta planta, somente se férma pelos effeitos da fermen-
tagio , que dissolve as partes salinas das folhas , as
quaes coagulando-se pelo movimento violento da ba-
tedura , tomido hum corpo sufficiente para se ajuntar
em massa, e formar huma especie de bolo, que o8ol,
pelo seu calor, acaba de seccar , ou empedernecer, o
que, por assim dizer, lhe poem a ultima mio,

Mas como ha alguma cousa pasmosa na obra da
sua dissolugio pelos effeitos extraordinarios da sua fer-
mentagio , quero dar huma idéa justa das differentes
mudangas, que continuamente lhe acontecem,

§. 111, Effeitos pasmosos da fermentagio.

O primeiro effeito da fermentagio he huma pe-
quena fervura , acompanhada de boihas (quasi seme-
lhantes ds que se observio quando cahe naagua huma
garrafa de gargalo estieito) , e cada huma destas, lan=
Ga huma tinta verde pouco a pouco augmentando-sé
de maneira , que a agua vem a ficar toda carregada,
tomando huma cér summammente viva , a qual che-
gando a sua maior intensio, se muda em outra de co-

bre soberba (1), e a seu turno vem a ser substitui-
da

(1) Fallo s6 da superficie, pois toda a massa da
~8gus he sempre verde.



C74)

da por hum creme violete: muito carregado 5 entio se
vém os effeitos terriveis da fermentacio : O tanque,
tendo adquirido o gréo de calor , que lhe he proprio,
burbulha de todos os lados com tanta violencia, que
se arremessio ao ar pyramides de escumas semelhan.
tes a flocos de neve. Nio he por exageracao que uso
da palavia terrivel 5 por quanto tem-se visto alguns
tanques , cujas barras, tendo pelo menos, seis polle-
gadas de largura em cada face, se quebrardd, e arran-
cardd tambem os esteios , que tem cingo , para seis
pés de circumferencia , € cuja ametade he fincada na
terra ; mas o tanque soffre por pouco tempo huma tal
fervura : he verdade que estes casos nio sio come
muns, e 56 acontecem nos grandes calores , quando @
Indigo fermenta com muita forca.

§- 1V. Erros de alguns Authores refutados.

Antes de passarmos adiante, advertirei hum erro,
em que tem cahido muitos Authores por ignorancia,
ou, dizendo melhor , por falta de experiencia. Estes
Senhores sustentio ( fysicamente sem divida) que nio,
he a folha, que faz o Indigo, o qual, vegundo oseu
parecer , nada he mais que huma tinta viscosa, que 3
fermentagio da planta espalha na agua. Que probabi-
lidade péde haver de que os ramos, e a casca possio
causar hum effeito tio repentino em mais de 200 , ¢
300 barris de aguaz summamente fresca , como he ¢
engrossar esta mesma qualidade de agua em menos de

dezy
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déz, até d;ze horas de tempo , em que muitas vezes
acontece fermentar hum _tanque ? He evidentemente
contradictorio , que sendoa planta rija, e quebradiga,
possa engrossar a agua em hum grdo superior 4 grose
sura, que tem a clara do ovo , como effectivamente
conhecem todos os que tem visto fabricar o Indigo,
Poderia duvidar-se 4 vista da herva que se lhe deita,
que, depois de ter fermentado, afolha, que antes era
forte, e carnuda, se volta em fina , e molle ? Que
foi feito do seu volume ? Sem diwida que se dissol-
veo, e que desta dissolugio he que se formou o Indie
go. Se for preciso para o convencimento desta' ver-
dade, dar provas mais claras , farei ver aos Senhores
Fysicos que , quando a lagarta tem acabado de devo-
rar todas as folhas, se vem obrigados a parar o cérte.
Se a planta contivesse saes proprios para a composigde
desta tinta, os estragos das lagartas nio farido damno
algum em nossas rendas, nem impressio em nossos es-
piritos.

~

§. V. Indigo de Sarquesse ; 56 se serve das folhas ,
como diz Mr, Taveraicr,

Mr, Pomet, Author da Historia das Drogas , es-
creve fundado na relacio de Mr, Tavernier , que os
Indios da Aldca de Sarquesse sé se servem das folhas,
¢ rejeitdo os trogos, e que esta lie acausa porque este
Indigo he o mais estimado. Isto confirmaria muito bem
aminha cpinido , s¢este lacto ndo parccesse duvidoso;

e
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¢ por isso nio quero estabelecella sobre hum tfo de.
bil testemunho. Que probabilidade ha de que homens;
cuja indolencia he jgual 4 ‘sua estupidez , se queirdo
occupar em o desfolhar? Que tempo nido se precisaria
para poder abastecer hum tanque com folhas ainda me.
norgs, que as do nosso bucho, Suppondo-se masmo a
possibilidade da execugio, acaso temes certeza do suc.
cesso da dissolugio? Todas as folhas amonteadas hu-
mas sobre asoutras nio faridio huma massa embaragon
4 agua de a penetrar? Poderido por ventura mil Indies
cortar herva , e desfolhalla para encher hum tanque?
Nio se responderd que em lugar de hum dia gastariie
tres ; pois que a primeira herva cortada seria queimadh
pelo Sol; e que apenas selhe tocasse com a mio, s
reduziria a pé. Se este for o motivo, porque oIndige
das Indias Orientaes se reputa superior ao nosso , ei
estou em direito de fazer valer o antigo proverbio 4
letra que a opinido fax tudo com os homens,

A experiencia me tem convencido que podemos
levar a qualidade do nosso Indigo ao mais alto ponto
de perfeicdo , empregando o fielmente 5 mas o que apat-
ta as pessoas unicamente aferradas aos seus interesses,
vem a ser , que ao melhor se ndo di hum prego st
perior 20 commum: pois tenho 4 muite tempo refle-
ctido, que nfo he o habitante , que taxa o prego do
seu genero ; antes, pelo contrario , elle he o que s
conforma 4 taxa , quie lhe poem os Capities dos ne
vios. Em quanto a minha fabrica, sem me embaragx

com hum costume tdo extravagante , me cingi mait
em
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em procurar a sua perfeicio®, que em lhe augmentar
oseu volume ; mas como.5 opinides ndo sejio iguaes,
¢ o interesse penda sempre da parte do maior nume-
ro , segue-se disto vermos commummente tantos m#os
Indigos, como bous , sem contar com muitos que se
introduzem a fazello , qué merecendo ainda aprender
com algum destro Mestre.

Accrescentaremos a0 que fica dito , que he pre-
¢iso hum bom terreno, e aguas puras , que influem
‘muito sobre o lustre do Indigo, o qual pede hum ter-
reno ncéro solto , agua pura, clara , e corrente (1).
Com tudo ha alguns fabricantes , que a fazem aquecer
ao Sol, em tanques, ou reprezas-de alvenaria, feitos
expressamente para este uso , pelo fim de que a fer-
mentacio sec faga mais depressa, o que effectivamente
acontece , € muitas vezes com prejuizo da qualidade,
que se deteriora : mas por este meio o Indigo ganha
hum maior peso, do que o feito com agua corrente.

§. VI. Iudigo franco: sua descripgie,

Nio ha Author algum de todos quantos tem es-
eripto dcerca da figura desta planta , que tenha satis-
feito a este dever, como o V. Labat, Tinha hum ta-

len-

(1) Os Indigos dos pequenos oiteiros sio melho-
res do que os das planicies, por cauta das aguas cor-
rentes , a que se poderia ajuntar a leveza, do terreno
provinda do seu declivio,
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lento maravilhoso para @esenhar as cousas segundo ¢
sua natureza. Tenho lido muitos Authores, que escre.
wério 4cerca do Indigo , & nenhum destes fallou me-
Jhor, que elle a seu respeito. Francisco Pirard lhe di
a semelhanga do Alecrim , com o qual tem tants,
quanta péde ter o vime com a vinha. Mr. Tavernier
o compira ao Canhemo. Mas para que fim se ha de
abusar do tempo , e paciencia do Leitor com citacdes
inuteis ! Esta he a descripgio feita pelo P. Labat, m
.qual o explica muito bem. Eu advertirei unicamente
que falla do Indigo franco, Obrigo-me a fallar dos ow
tros. O Indigo he huma planta que cresceria até dois
pés de alto, e ainda mais se nio fosse cortada , log
que sahe da terra. Divide-se em hastes mui pequenas;
e nodosas, e s¢ guarnece de pequenos rarros , com
postos de outros , que tem qualquer delles até § pares
de folhas terminadas por huma s6, que faz a ultima
Estas sao ovaes , ou pouco pontudas , muito lisas,
fortes , carnudas, e doces ao tocar : Os ramos se car
regio de pequenas flores avermelhadas , da figura das
giestas ; porém menores, as quaes stuccedem bajas, ou
siliquas de quasi huma pollegada de comprimento , ¢
pouca grossura 3 encerrando grios, ou sementes, qué
pela sua grossura, consistencia, e cor, tem semelhan
Ga com as ovas dos peixes.

Eis-aqui a descripcdo do Indigo franco: mas dio
se outras m'uitas especies , das quaes todas ndo estio
em uso. Eucomegarei por aquellas que tenho empre
gado , que se dividem em tres especies differentes, 4

$a»
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waber, o franco, o bastardo} o Guatimalo, que tira a
sua origem desta Costa ,y‘que pertence ao dominio de
S. Paulo, da qual tem © nome.

O primeiro he o que d4 maior quantidade de tin-
ta, e se faz com maior facilidade  mas a sua granjea«
1i2, ou cultura he muito contingente: pois o seu ta-
lo, ou haste, sendo muito tenro , quando nasce he
sujeito a receber muitas avarias 3 tudo conspira a sua
destruigio ;3 o vento , a chuva, o Sol , ¢ o que he
mais, a2 mesma terra, em que nasce , parece recusar-
lhe os soccorros : a queimadura he outro accidente tio
fatal como os primeiros : 4 qual estd sujeito no pri-
meiro mez do seu nascimento : causa de que os habi-
tantes estejdo sempre entre 0 medo , & a esperanga.

Nio he cousa difficil explicar a causa destas quei-
maduras 3 vindo o Sol a ferir com seus. raios o Indigo
nascente, ao depois de frequentes chuvas , communi-
cio 4 terra hum calor muito forte , que , vindo subi-
tamente sobre esta terra resfriada , pela quantidade de
agua , de que estava empapada , aquece de tal sorte
a planta, que elle se acama como herva definada , e
se consome pelo calor ; esta perda desordena considera-
velmente o fabricante , que para adientar as suas rens.
das, procura plantar cedo; e nisto cumpre haver cui-
dado.

He tambem sujeito , por este mesmo tempo , a
hum pequeno insecto, que nés chamamos bicho quei-
mador ; este pequeno animalejo, que se assemelha a

figura de huma pequena lagarta, se cobre de huma teia
de
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de aranha, que rodeia , 6 entrelaga a haste , a quels
ma, e a faz acabar (1 ).

A estes accidentes se pé’dc ajuntar o das lagartas;
.que devorio em menos de 43 horas quarteirGes inteis
ros de Indigo. A esta perda sec segue outra maior,
causada pelas 'Rodadciras , outra especie de lagarta
inaiores, que as primeiras, que sc empregdo a roer oy
troncos , ¢ os langamentos 4 medida que elles brotio;
estes insectos tem hum instincto totalmente particu.
Jar 3 occultdo-se na terra para evitar os calores fortes
do diay e sahein pelo fresco para trabathar de novo o
resto do dia, e a-'noite seguinte : este manejo dura ak
.gumas vezes dois mezes , ¢ as socas appaiscem como
mostas : ddo se muitas tambem , que effectivamente
morrem ; ao depois de se converterem ein chrysatlidas,
para se voltarem em borboletas , e habitantes do ar:
esta infelicidade se faz tanto maior , quanto costume
vis na melhor Estagio , que tem o Indigo ; que he
quando rende mais. © Indigo bastardo corre menos
sisco destes insectos , que sio mais ambiciosos do frane
co ; este porém se despoja facilmente de suas folha
com as primeiras gotas de chuva  que nada lhe per
doa a nfo ser a haste , o que faz serem necessarist
dobradas plantas paga encherem o tanque ; e por com

v

se~

(1) O insecto nfo queima. a haste , mas propria
mente 4 sua teia, a qual recebe o orvalhio da noitey
e cheia delle , aquecido pelos raios do Sol faz o mew
mo effeito da agua quente,
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sequencia causa 2o fabricante a perda da ametade. Quans
do se reflecte em tantas verdas , e que he impossivel
podellas prevenir, se nio deve admirar a decadencia 5
e declinagio , em que se acha esta cultura , deixada
pela do assucar.

§. VIL Iadigo bastardo: sua desctipgdv,

O Indigo bastardo, que differe do outro por sua
grandeza, he huma planta, que cresce em toda a par-
te com menor altura , sem divida emn huma md tet-
ra : sua folha he mais compridaj e estteita que 4 do
franco, de hum verde muito mais claro, ealgum tan.
to.mais branco por baixo : muito menos carnuda, gross
seira a0 tacto , e de algum pico. Chega a seis pés de
altura, se 0 nio embaragdo , o que he de consequens
cia para o trabalhar com proveito, tendo a sua qualie
dade requerida ; deixando-0 porém crescet a sua grans
deza natural, de balde o melhor Indigoeito applicaid a
sua mestria para o pér em obra: e assim, haja cuida-
do de o cortar, logo que elle principia a flotecet : ef1~
tio poderd ter tres pés, ouquasi. Dio-se casos em que
serd conveniente demorar o cérte; e vem a ser, quare
do o Indigo por causa das muitas chuvas cresce de
pancada , e que 0 tempo mostra ter bom : oito dias
favoraveis sio bastantes a dar-lhe corpo, e dissipar lhe
as difficuldades, que se poderido offerecer 4 fermenta~
cio ; sem esta precaugio embaragaria a0 methor mes-
tre : tambem acontece muitas vezes gue o excesso das

g£.II, P. L. F RIS
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chuvas nos poem no caso de rejeitar hum cérte inteis

?
inutil : entdo para se n3o occuparem os negros de bal

10 ; porque , nio tendo o seu grdo corpo , se torm

de, se faz cortar a herva sem demora, por nio retar
dar o corte proximo: isto de ordinario acontece, quan~
do se corta, pela primeira vez, na estagio humida.

§. VL. Boas qualidades do Indigo bastardo,

Se o Indigo bastardo he mais difficil de se fazer
que o franco, tem maiores proveitos do que este, Pri
meiro : O Indigo bastardo nasce em toda a parte, ¢
em todo o tempo. Segundo : O seu Indigo he mais
macigo , mais fino , e mais eril, ou cor de cobre: re
siste por muito tempo a toda a sorte de insectos:
tambem as chuvas sé6 lhe farizo mal per hum exces
s0, que ndo he ordinario, e que diminue diariamente
4 medida que o Paiz se vai derribando, e habitando:
di menos Indigo na verdade , mas esta perda he con
trabalanceada , pela grandeza da herva, da qgual basta
hum tergo menos que a outra, para encher ham tam
que : o todo bem calculado se achard, que hum cor
gesponde a OULrO: ¢ por ser raro que mofra nos seus
principios , se planta sempre sem algum respeito , ¢
principalmente nos terrencs vethos, reservando as me
lhores terras para o franco : mas he tdo delicado no
ponto da sua madureza , que se faz preciso indagalld
cuidadosamente, ¢ antes de endurecer a sua sernente;

porque he entio muito difficil o manufacturar.se. E s
]
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o Indigoeiro nde tiver bastante destreza que o chegtie
a conseguir, o seu rendimento serd mui diminuto (com
tanto que nio seja em tempo de fortes calores) , e de
pouco proveito , mas quando se tem cuidado de se
prevenir, faz hum magnifico Indigo ; com tanto po-
rém que se applique a mesma dilizencia , assim no
tanque de fermentar, come no de bater.

Esta casta de Indigo gasta muito tempo no seu
crescimento 3 € por este motivo muitos preferem o
franco , se o terreno consente ; porque este em dois
mezes, algumas vezes em seis semanas 4 correndo lhe

2
o bastardo porém he preciso mais de tres mezes. Tams-

o tempo bem, se poem prompto para o cbrte j para

bem se misturio hum, e outro; e ainda que o bastars
do seja mais vagaroso, nem por isso se deixa de cor.
tar tode ao mesmo tempo, quando qualquer dos doig
se acha em-estado disso. As brotas, ou novedios vem
assim no bastardo, como no franco com a mesma fors
Ga: por onde seis semanas ao depois se cortio , como
se as duas especies s6 fossem huma, Tem se com isto
a vantagem , mediante a2 mistura , de que o bastarde
embelléza , e aformosenta o lustre do frauco, e este a
seu turno , tendo hym grio melhor, dda maior facilie
dade a0 Indigoeiro para ser bem succedido no ponto
de fermentagdo.

F 3 Cuan
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§. IX. Guatimalo: sua qualidade.

O Guatimalo he huma especie de Indigo, que se
assemelha tanto ao bastardo , que seria quasi impossie
vel distinguir hum do outro , sem as siliquas , que
contém as sementes , de huma cor parda escura , co-
mo as suas sementes: as do bastardo sio amarellas, ¢
o seu grio he negro 4 como po}vora 3 €COmM quem se
parece inteiramente, Como o Guatimalo seja mui dife
ficil de se manufacturar , e seja muito menos rendoe
so , que o bastardo , nio se tem até agora usado;
mas , achando-se misturado com o outro, nio se pé-
de destruir por maiores cautellas, que se tomem pra
este effcitc\).

§. X. Iadigo bravio.

Existe huma especie de Indigo , que cresce mos
prados semelhante a hum arbusto, com o tronco cur
to, copado, e muito grosso, ramos adherentes i raiz,
folhas mais redondas , e menores que as do francoj
porém muito delgadas: e por isso nio serve.

§. XI. Indigo Mary.

O Indigo Mary , que se parece com o franco m
folha, excepto em screm menos carnosas, se encontra
muito poucas vezes : alguns assegurio ser de muito

‘ ‘ ten-
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rendimente , mas ha toda a probabilidade do contra,
fi0 ; porque até agora minguem seresolveo 2 plantaile.
Ainda se topa outta especie , que cresce muito alto,
cujos ramos se estendem por mais de seis pés em ro-
da, que tem as bajes do comprimento de hum pé, e
da figura de huma agulha de enfardar.

§. XII. A grande pritica faz o Sabio Indigociro.

Sem muito exercicio , ¢ huma pritica consumma-
da, se ndo consegue a perfeigio, que se precisa nesta
manufactura ; pela variedade de acontecimentos , a que
ella estd exposta, vendo se em hum tempo casos, que
em outros ainda se ndo tenhio visto. Menos se pode~
tia dar destes huma'idéa justa , sem que antes se ti-
vesse visto praticar. Quando estamos em huma bella
estagio , a prdtica ordinaria nos he bastante ; mas em
huma estagio desordenada, o que se julga sabio, na-
da mais he que hum ignorante. He verdade que o Im-
digo nio tem em toda a parte a mesma delicadeza’:
quanto o ar for mais temperado-, tanto mais crescerd
a difficuldade da sua manufactura. Ora como quer que
o terreno, em que eu habito, requeira muito cuidado
a este assumpto, posso lisonjear-me, 4 vista da minha
grande applicagio, da minha exaccio em observar, até
Os seus menores movimentos , que tenho feito desco-
bertas, que talvez exceda a todos os que até o presen-
te se tem empregado nelle: tenho duplicado os meus
cuidados 4 medida que me pullulavio difficuldades 5 de

ma-
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.maneira, que nada me aconteceo, de que eu nio me
fizesse hum mysterio : e se eu D30 temesse Ser sensib
rado de affectagde , diria, que para esta arte cra ne.
cessario hum especial talento, ou especial dom da Na.
tu{reza.-

§. XIII. He preciso wvisitar-se a herva para se faxer

Juize da sua fermentagio.

Qualquer Indigoeiro , queé souber, antes de cortar
a herva a deve vér para que possa formar conceito
do tempo que gastard em fermentar, 0 gue se Dao po-
deria assignar justamente : fazem hum juizo mais, ou
menos , segundo a estagio, ou tempo secco, e humk
do. Nio carece entender mnuito desta mestria para sae
ber que ofindigo , que nasce em dias bons , fermenta
muito mais que o que nasce de pancada , forgado da
abundancia das chuvas, e por este modo he que oIne
digoeiro deve discorrer , e ser exacto em visitar seu
tanque oito , ou dez horas antes que tenha adquirido
a sua propria qualidade, ou, pelo menos, segundoa
idéa que tiver concebido,

§. XIV. Em gue estagio se plants o Indigo.

Os habitantes (ao menes os da reparticio do Cas
bo) que nfo qQuerem airiscar as suas sementes , comes
¢do a plantallas ao depois da Festa do Natal, e o po-
dem coutinuar até o mez de Maio, Esta ultima plane

tas
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tacio he ainda 2 mais favoravel, nio ficando sujeita a
ser queimada ; mas, como a estagio jd se acha muito
adiantada , vem a dar_duas , ou tres colheitas , ou
corte sémente : depois destas cahindo os Nortes em a-
bundancia , as soccas morrem ; mas o que se planta
primeiro chega a dar a quinta colheita. O Indigo bas-
tardo se costuma plantar logo depois de Todos osSan-
tos , até o mez de Maio inclusivamente.

Ainda que a expressio , plantar a semente , pa-
rega improptia , ndo deixarei de me servir della para
me conformar ao uso do Paiz, pois nio he da minha
jurisdiccio o mudalla. Ora eu ndo a julgo tio ridicu-
la, como alguns o querem persuadir 3 porque se nio
poderia dizer absolutamente que se semea , quando,
em cada cova feita 4 enxada , se langio as sementes 3
e semear ;, propriamente sé he quando ellas sdo langa-
das aqui, e acold 4 ventura , sem se poder determi-
nar o lugar, em que ellas nascérdo. Direi porém, com
o resto dos Granjeiros, que, antes de se plantar o In-
digo, he preciso arrancar as soccas velhas : o que se
faz com grandes golpes de enxada : ao depois -desta
obra se monda o terreno, quanto se pdde; e para isto
se servem’ de hum rodo para ajuntar as soccas em
monte , para que se possio queimar. Este rodo se far
de hum pedago do fundo de hum barril. Encaba-se
em hum pdo de quasi seis pés de comprido , depois
de o haver furado no msio , com o que fica proprio

para este uso. Estando o terreno preparado deste mo-
do,
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do , fiea capaz para ser plantado logo que cahirem as
primeiras chuvas , o que se faz da maneira seguinte.

§. XV. Mode de sc plantait o Indigo.

Os pretos, que devem plantar , se dispoem em
huma linha em frente ao terreno , e marchando recua
damente , ou para tras, abrem pequenas covas da lar
gura da sua enxada , e da profundeza de quasi duas
pollegadas , distantes de cinco, para seis em linha re
¢ta, 0 mais que podem a este fim: e para nio serem
interrompidos , quando se planta, se requer, que an
tes se tenhdo repartido , ou feito as divises, que se
devem alinhar, de modo que todas as pegas hajio de
ficar marcadas para que apenas cahirem as primeiras
aguas, se meta mios 4 obra, e que sémente se occu-
pem em plantar ; porque nio se conhecendo com cere
teza o tempo, que ellas hajio de durar, se faz preciso
ndo deixar perder momentos tio pieciosos. A’ porpors
Gio, que os negres abrem as covas , as pretas langio
as sementes, que trazem em cuias 3 € as que, as se
guem , cobrem com rodos as mesmas covas de huma
boa pollegada de terra. Sendo do Indigo franca, baw
tdo sete, para oito sementes : sendo do bastardo me=
nos : mas ndo se deve acreditar o que diz o P. Labét,
gue se lancio deonze, atreze sementes (fazende myse
terio do numero impar.) O tempo nas nossas Ilhas he
JiBito preciosa, para se ndo cuidar em adiantar 0 frae

ba-
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balho , e principalmente aquelle a que a chuva con.

vida ; porque a terra, estando de huma vez secca, he
necessario abster-se de plantar.

§. XVI. Plantar a secco,

Algumas vezes se vem obrigados a plantar a sece
€0, isto he, em huma grande seccura , para poderem
adiantar a sua plantagio : huma , ou duas gotras de
agua, ndo sio bastantes, para se haver de plantar hum
grande campo ; mas attenda-se que isto sé se deve fa-
zer em tempo , ne qual provavelmente se espera que
hajio aguas, Fazem-se por tanto ascovas em terra sec-
¢a, que se planrdo, e se cobrem immediatamente com
a esperanga de que ndo tardard a chuva. He certamen-
te hum grande adiantamento 20 Granjeiro, se o suce
cesso lhe corresponde 4 sva esperanga. Elle vé crescer
esta semente immediatamente , em quanto fica esperan-
do outro tempo tal , para continuar a Sua plantagio.
Mas se pelo contrario as seccas proseguem , fica ex-
posto ao perigo, e risco de vér perder toda a sua se-
mente ; porque se aquecerd, e e endurecerd pelo grane
de calor ; e tambem , porque 3 este mesmo tempo,
cahindo algumas gottas de agua nesta estagio , nada
mais fardo que molhar a terra, e germinar o grio, o
qual, n2o tendo forga de a romper, apodrecerd, cau-
sando huma perda tanto maior ao Fabricante , quanto
ella abrange o tempo perdido dos escravos , hum re-

. tardamento copsideravel ds suas rendas , e finalimente
°
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o prego das sementes , que nio deixa de ser alzums
cousa em razio da quantidade , que se tiver plantado,
.Em Leogane , (hoje Porto do Principe) se tem avalia
do em quasi meio milhdo , a perda causada por ests
fatal contratempo.

§. XVII. Quantos dias gasta o griio em brotar,

Se for do Indigo franco, bastdo tres dias , mas
do bastardo algumas vezes mais de oito, conforme es-
tiver mais, ou menos de vez. Elle costuma estar mais
cedo , ou mais tarde, mas nunca todo absolutamente,
A cada gotta de agua sahe algum féra da terra, ¢
muitas vezes se-vé nascer algum , que jd havia hum
anno que estava semeado, ainda estando muito madu-
ro. Por isso se haja de ter muito cuidado em prevenir
este excesso de madureza, o que se conhece pela sua
vaje 3 quando comega a seccar, nos adverte do tempo
de a colhermos.

§. XVIIL Cultura da planta,

Esta planta , como ji disse , Yequer huma boz
terra; gasta, e enfraquece o terreno ; em que cresce;
e quer ser sé: nZo se poderia dar toda a attengdo ne-
cessaria em ordem a embaragar as hervas, de qualquer
naturera que fossem, de crescer junto a ellas, e ape
zar de qualquer cuidado, que se houvesse de ter pas

conservar o terreno bem mondado , he preciso na¢
Ay dore
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dormir quinze dias , ou tres semanas 2o depois que a
planta for rebentando , porque as hervas, que crescem
ao redor dellas, ndo deixarido de a affogar, a nio hae
ver todo o cuidado em as mondar, e repetir esta mon-
da cada quinze dias, até que o Indigo tenha consegui-
do a grandeza necescaria para abrigar a terra com a sua
sombra e impedir com ella , que as hervas cresgio.
Nio se tem precisio de chuva para as fazer brotar, O
calor do Paiz unido aos abundantes orvalhos , as faz
nascer sufficientemente para acabar o Indigo, no caso
de nio ser mondado.

§. XIX. Cérte do Indige.

Para se cortar o Indige , se servem de grandes
facas curvas por modo de foucinhas, (4 excepcio dé
nio terem dentes.) Corta se a herva huma boa pollee
gada acima da terra , e se férmio feixes, quantos se-
jdo bastantes para a carga de hum negro ; e se poem’
em balandris , que sio pedacos de pannos grossos do
comprimento de huma vara, e da mesma largura,- pas
sa serem levados, e em cada canto destes se poem ati-
Jhos para os prenderem, e setem deste modo conduzi-
dos com maior seguranga, assim a herva miuda , co.
mo a grande. Determina-se hum preto, que cuide em
arranjar a herva, em quanto ‘0s outros a carrcgio, e
s langio no tanque da fermentagio. Para se impedie
os:ivios, que ahi se poderido formar, langando confu-
‘aﬁxénte os feixes huns sobre os outros, e para que &
‘ ‘ her-
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hetva nfo seja pizada, ¢ emmassada : o preto a deve
langar dsbragadas: trinta, ouquarenta feixes, ou mg.
lhos bastdo para encher hum tanque da grandez ui
ma marcada.

Ao depois de se haver acabado de encher o tam
que , se poem pdos por cima , e se segurio para ter
mio a que a herva nio sobrenade , o mesmo que s
faz na prensa quando se acaba de lhe pér a uva; w0
depois se enche de agua, e se deixa fermentar tudo;
conforme o calor for mais , ou menos activo, (ou
mais depressa conforme o maior, eu menor corpo que
a herva tiver ) a fermentagio se fard mais cedo , ou
mais tarde ; algumas vezes em doze, quinze, vinte,
trinta horas, e algumas ha que chegido a cincoenta, ¢
sara vez excedem a estas (1). Tambem he precise que
seja hum primeiro tanque, e que tenha passado muito
tempo semn ter sido occupado: comprehender-se-ha frr
cilmente por esta grande variedade (tanto mais gue 0
grio se férma sempre differentemente ) que he preciso
ser hum Indigoeiro muito cuidadoso, eque nio sede
ve admirar de que hajdo tdo poucos habeis. S6 huma
longa experiencia he que péde fazer prevenir os casosy
que podemn acontecer. Passavdio de seis annos que e
trabalhava com felicidade em o Indigo, quando fiz hi
ma nova descoberta no 'tanquc de bater , que admiroy
a muitos Indigoeiros , que néo erdo ignorantes naarte
Ao depois encontrei huma mulher habil na arte , qua

me

i ¢1) Tem-se visto fermentar em seis horas ; m‘j
acpntece raras vezes, e he sinal de dar pouca tinta.
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me certificou ter-lhe acontecido o mesmo , mas esta
he a unica (he preciso confessar aqui de passagem que
as mulheies se applicio tambem , e fazem grandes pro-
gressos : ndo conhego alguma, que ndo sejahabil); a
scu tempo porém direi-, 0 que me aconteceo a este
respeito. Fallando da refinagdo, melembra ter promet-
tido explicar huma descoberta . que fiz no batedoiro ,
onde me vi de tal maneira obrigado a refinar , que
quasi estava em termos de dissolver o primeiro grio
para fazer delle hum segundo. Realmente o primeiro
nada mais era que hum grio imperfeito , que resistia
tanto quanto o Indigo muito podre , e eu no princie
pio fui muito enganado , e nfo me atrevi a batello,
vendo a fraqueza do grio . eestive em tenmos de crer
que otanque estava effectivamente muito fermentado,
quando tendo reflectido nos sinaes contrarios , que tis
nha observado ( pela leveza da sua escuma, que fica-
va limpa no momento, que se acaba de bater) enten-
di que havia alguma outra cousa , que era necessario
descobrilla , o que me obrigou. a deixar descancar a
materia por huma hora, ou duas para que podesse ter
huma idéa mais ampla, e clara da qualidade da agua:
nio deixei de ir 4 hora sobredita, e achei a agua care
regada de seus saes, o que me fez julgar que lhe nio
tinha tirado toda a sua substancia. Para acabar de me
convencer fiz voltar os meus pretos , e lhes ordenei
de o batterem novamente : e estes continudrio por
hum meio quarto de hora, quando vi nascer hum see
gundo grio muito maior, que o primeiro, mas sum-
ma-
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mamente chato , 20 qual, com a forga de bater, f;
arredondar : o Indigo era de huma muito bella qual;
dade : e se esgotava muito bem (1) tendo outra cir
vermelha, como cerveja: todo o corte foi o mesmo;
0 augmento pem a diminuigio nfo tendo feite my.
danga alguma, fui obrigado a continuar : fiz adverti
a hum de meus vizinhos habeis nesta mestria , mas
que, assim como eu, ndo o comprehendia, antes pe.
lo contrarie me affirmava francamente que elle seria
enganado , ¢ nio teria tido o acordo de fazer vir hum

primeiro grio para ao depois lhe tirar o segundo.
§. XX. Em que ponto se¢ deve bater,

Querendo se bater hum tanque, como convém,
precisa-se que o Indigoeiro esteja primeirumente con
vencido do mais, e do menos, que elle péde ter; s
for destro, o conhecerd, antes que o grio se haja de
formar ; porque , se for excessivo, economizari a ba
tedura 5 ¢ se lhe faltar, a augmentard até refinar @ se
tiver ponto fixo  se acautellard de o exceder ; poi,
por pouco que exceda, lhe tirard seu bello lustre : pa
ra se ndo exceder, he preciso observar, quando o grio
estd sobre 0 seu grosso, e os grdos de sua diminuigio,
até que este grdo fique perfeitamente recondo , que 10+

de

(1) Todo oIndigo, que se nio esgota bem, tem
excesso, ou falta, seja de fermentagdo, seja de batee
dura, .
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de hum sobre o outro, como grios de aréa fina, que
despegue bem da sua agua , que esta apparega clara,
¢ limpa , ¢ que a prova, que cobre o fundo da taca,
procure ajuntarese & agua, quando se inclina, de ma-
neira que o fundo da taga fique sem cousa alguma;
entio be tempo de parar : dar mais batedura he que.
rer cahir no inconveniente de lhe dissolver as partes
mais subtis ; porque os grios da haste nio tem a mes~
ma consistencia , que os outros ; e isto he o que se
nota muitas vezes, depois da batedura de hum tanque
muito continuada, por huma especie de hum grio vo-
luvel, que fica entre asduas aguas, e que, ainda que
imperceptivel offende summamente ao excéo da agua,
donde resulta que a dissolugio dos grios imperfeitos ,
que tem tido muita batedura, nio lhes deixa peso suf-
ficiente para hirem ao fundo. Disto se segue que olIn-
digo se ndo pdde esgotar: estes grios finos se apegio
a0s saccos , tapando the os poros: donde vem o Indi-
go molle , que se figura proceder da demasiada bate-
dura, o que se confirma pelas nodoas dos saccos, que
phreccm\ gujos, ou de cdr de chumbo.

Quanto mais se pratica o officio de Indigoeiro,
mais se aperfeioa , ou se aprende sempre alguma cou-
sa ; assim, para se bater convenientemente, se precisa
de huma longa experiencia j mas isto nio he que hum
povige de hum anno nido possa cumprir este encargo
com satisfagdo, porém serd facil confundir-se, fazendo
bater de mais : accidente sem remedio, e dobrada per<
da para o propristario, assim pela sua qualidade, coe

mo
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mo pela sua quantidade : a qualidade he de ardoez, ¢
qual no prego faz huma differenga muito notavel, Ac
crescentem se a isto os grios dissolyidos , que deixane
do a agua se perdem em parte, e se ndo poderia es
gotar, 0 que resta : e por este feitio se vem a acha
huma caixa de Indigo liquido , que , antes de ter
adquirido a sua .consistencia ordinaria, diminue ametas
de., prego por prego: eu quereria antes peccar por fale
ta de batedura, do que por excesso. Se o Indigo for
leve , he menos bom , e passard entre 0 bom; ealéim
disto' se pode remediar, quando se conhece, em tem.
po, tornando a comecar a batedura; € por este motis
vo se deve examinar a agua duas horas depois de 3
bater,

§. XXI. Recapitulagio,

Como me parece impossivel deixar de haver al
guma confusfio em hum detalhe tio comprido , pene
so , que ao depois de ter explicado em particular as
difficuldades causadas pelas desordens das estagées ,
cumpre lembrar em geral tudo , quanto péde contrie
buir a desorientar o Indigoeiro  para que se poss as
cautellar sempre contra as surprezas ; porque a peids
de huma tancada conduz a da segunda , e esta a da
terceira , e desconcerta ao Indigoeiio ; para prevenir ese
te inconveniente , he preciso tello em hum prato , ¢
fazer suas reflexdes sobre os pontos seguintes. ¥ Em
0 excesso das chuvas, nio teado o Indigo- corpe , dev

ve
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vé por consequencia ter hum gido imperfeitd , e pot
fsso o Indigoeiro ndo deve parar no grio simplesmen-
te , mas tambem deve attender a agua , examinando
a vivacidade da sua co1, 2. Quando as seccas forem
grandes , faltando substancia ao Indigo 5 sé péde pro-
duzir Fuin grio mal fofmado , e tambem a sua agua
serd guja, ou toldada, o que serd sinal de huma tan-
‘cada muito fermentada, 3. No primeiro corte , se as
terras estiverem resfriadas como as aguas , o Indigo
deve mostrar, hum falso grio , was sendo as aguas
tboas , o Indigoeiro se deve applicar ao seu estudo uni-
camente , bem entendido, que ua batedura seguinte a
asua haja de ser a sua guia fiel , que elle deve reger
“com grande circumspecgdo. 4. O corte, que -se faz im-
mediatainente ao depois dos estragos das lagartas , ndo
“deixard de produzir huma agua immunda, isto he , que
refnard nella huma flor, a qual deve acautellar de ndo
confundir com humae excessiva fermentagio ; e tambem
a deve bater menos do ordmmario , para que lhe pio
saia hum Indigo ardoez: o que digo deste cérte se po-
de tambem ampliar ao Indigo carregadn. de grio.

6. XXII, Qualidade da agua depois da batedura.

Huma hota , ou duas , ao depois de se bater,
convem examinar & quahdade da.agua. Isto he pui
necessario , para se desvanecerem as dividas, que hou-
verem dcerca da sua faltd : nunca huma md tancada
produr boa agua 3 e quanto majs esta for carsegada ,

T.11. P. 1. G tan-
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tanto mais se deve suppor a nimia fermentagio ; po.
rém he mais provavel que este. effeito seja devido 4
nimia batedura ; porque a tancada fermentando-se até
a0 pont; de produzir huma agua carregada , serd im.
-possivel que o Indigoeiro a deixe de perceber pela frar
queza do seu grio, pois que oIndigo, chegando aseu
‘ponto fiso, se refinaria, se fosse batido s6 o necesss
1i0, e nio demais, que he a causa deste defeito: este
caso serd de decidir, reflectindo sobre o grdo de bate
dura, que se lhe deo, isto he, sobre a agua carregs
da, que muitas vezes engana ao Indigoeiro ; e que e
%4 disse que se confirmava pelos saccos, que parecem
Gujos , ou plumbeos, o que he inseparavel, assim do
Indigo muito batido, como do muito fermentado, o0
que faz que se confunda hum com o outro : donde
‘naturalmente resulta huma grande desordem as tance
das seguintes. Esta casta de tanques produz huma agu .
azulada com hum fundo verde , o qual procede do e
tar a tancada muito fermentada, e nio poder suppor
tar assds a batedura, para clarificar a sua agua. A sw
mistura he azul provém dos grios dissolvidos, e cu
dissolugdo tinje toda a massa da agua.

§. XXIII. Outra nota sobre o mesmo assumpto.

Déd se outra qualidade de agua muito commus 3

- huma tancada muito fermentada, que he parda no i
to, e que a huma pollegada mais abaixo se acha ve*

«de”, o que he hum signal infallivel do seu excesso:
to
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tédas estas taricadas sfo ordinariamente acompanhadis
de huma flor espessa, que se divide em férma de pe-
quenas ramajes, que cobrem todo o batedoiro, imme-
diatamente que se acaba de bater ‘4 mas se o seu ex-
cesso ndo for grande , se vé huma agua verde clara,
algumds vezes parda , e sem grande trabalho se nio
conhece o seu defeito, a agua fica limpa, mas esgo-
ta.se com muita difficuidade , sendo facil a bater , e
escumando muito § o Indjgo brando tirando sobre o ar-
doez pela qualidadé , prova huma hota , ot duas de
mui;; fermentagdo ; se poderia tambem estimar em
tres hora¢ na boa estagdo.. A razdo disto he porque a
fermentagdo ndo faz maiores progtessos em tres horas
por S. Jodo, do que faria em huma hora nas estagdes
desordenadas, Quando o Indigo tem mais corpo, a sua
folha gasta muito mais tempo em fermentar.

§: XXIV. Qualidades dé agua de huma tancada
yue teve fulta de fermentagio.

Huma tancadd , a que faltou fermentagao, mos-
tra quasi sempre huma agua loira ; ou de hum verde
tirante para amarello. Quando o Indigo he batido a
propdsito,, hdo tem a misturd de azul ; mas he mais,
ou menos vermetho , 4 proporcio que se affasta do
seu ponto : algumas vezes se tomaria esta agua como
huma verdadeira cerveja. Esta regra porém nfo he tio
cterta, qué nio tenha excepgio ; porque ha cértes in-
teiros , cujas aguas sdo sempre vermelhas , ‘bem que

G 2 te-
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tevhio fermentado convenientemente : entio o Indy
goeiro péde perceber o grio @ a final a agua vermel
nio he sempre hum presagio mdo: o Indigo secca bem,
¢ a sua qualidade he sempre boa.

A agua , que tem a cOr da aguaardente de vi
nho , ou cidra, he a melhor , que se péde desejar,
porque com ella nos certificamos de se ter tirado 3
quinta essencia, e que nada lhe falta; quer em bate:
dura, quer em fermentagao. Eu nunca aconselharei de
atéimarem em procurar a qualidade desta agua ; porque
dio se tempos em que se ndo encontraria principak
mente nos primeiros, e ultimos cértes.

Eis-aqui os signaes dos saccos , que por muitas
vezes sio muito duvidosos , por falta do Indigoeiro
nio reflectir assds dcerca do gréo da batedura, que deo
ao seu Indigo, Eu em hum momento me atrevia a
destruir os signaes mais s6lidos , mas ao fabricante do
Indigo s6 pertence cophecer se sio verdadeiros, oufak
$0s,

Por exemplo, quando quizerdes fazer trazer ossac
€0s, que estio nocabide, para encaixar o Indigo, lan-
gai-lhe a vista por cima, e os achareis por féra babo-
sos (supponho que elles o estejao), observareis huma
costra ¢or de chumbo grossa, ou de ardoez: aqui tem
des , me direis logo hum tanque muito fermentado:
concordarei comvosco de boa vontade 3 mas o que dr
rigio a batedura decidird mais seguramente ; porque der
ve saber , se o fez bater de mais , € neste caso esld
codea, ou costra pdde nascer da batedura : a tancadi

-
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podia ter a sua fermentagio justa, e o ter sido muito
batida , ser a causa desta costra , da mesma maneira
que huma tancada muito fermentada poderia dar aos
saccos a cor de cobre, o que he signal de huma tan-
cada, a que falta a fermentagiio § e isto por huma ra-
230 totalmente contraria , isto he , por ter sido muito
batida , ou 20 menos pela falta da batedura , ainda
que , neste ultimo caso , seja facil de se desabusar,
olhando para elle de perto ; pois que nio deixari de
lhe ver huma mistura de qujidade, que reina entre a
sua cor de cobre , a qual tirard as ddvidas em hum
momento , fazendo ver a verdade.

O Indigoeiro perfeito tem os seus saccos sem a
tal cor de cobre , e cujidade ; achallos-ha seccos , e
limpos , e deste modo conhecerd o como manejou a
batedura , para julgar com descripgio dos saccos, que
podem receber huma, e outra,

§. XXV. Calculo do rendimente de huma boa tancada.

Por nio deixar alguma cousa adesejar no que res-
g J q

peita ao Indigo-, julgo que deveria dar a quantidade

de Indigo, que pdde render huma boa tancada, que

-me persuado ser a seguinte. Hum tanque da grandeza,

que disse acima, pdde produzir quasi trinta libras. Supe

ponho que se fabrica em hum tempo bom (1), eque

SC-

(1) O que daria huma renda consideravel , a nio
haverem circumstancias inevitaveis. 1. Q primeiro c6r-
te rende pouco , dando pouca herva. 2. O segunde
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sgja Indigo plantado em varzeas, ou planos ( porque o
dos morros rende menos, sendo nelles o ar mais tem,
perado). O bastardo quando muito dard vinte e cincg
Libras,

Tendo-se a agua demorado dez , para doze hors
no tanque , a fermentacio faz o seu effeito ordinasio
(1) , ¢ tendo passado pelos grios marcados acima, s
abre o resisto para se tirar hum pouco de liquor em
huma taga de prata, destinada somente para este uso;
se agita esta agua em a tassa , até que os grios sejia
formados , € se examina a qualidade, e a da agua ; ¢
se ella tem adquirido a sua fcrment&_fo conveniente
mente, se laxa o torno para fazer correr a agua emo
batedoiro , onde se deve aperfeigoar por meio da ba

tedura,
§. XXVI1. Mode o mais seguro para sendar a tangu,

He preciso que euaqui diga alguma cousa de pas
sagem sobre a pessima maxima , que tem muyos Ine
digoeiros de sondar os tanques pelo alto , sem Ldistine
¢do dos tempos , e dos lugares 5 se em os morros per
tenderem usar da mesma pritica , serido muitas ves

enganados ; porque em cima s mostra hum grio fak
S0

m—

c6rte he o melhor: o terceiro diminue de hum terco:
o quarto de tres quartos; e o quinto se reduz a quasl
nida: a isto se devem a)untar as avarias da plantagio
(1) A fermenmgao da primeira tancada he muitt
branda, e quasi 36 faz escumar,
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so ; menos se arrisca, observando-se a agua do fundo,
onde se vé o grio ao natural ; a prova he manifesta,
e a razo toda simples ; pois que sio precisas duas hos
ras para encher o tanque da agua, durante esta alter-
nativa a herva debaixo se infunde, oque he huma oc-
casiio proxima de fermentacio , e por huma conse-
quencia necessaria, deve mostrar o sen grio, primeiro
que a agua de cima, a qual s se engrossa, pelo bur-
bulhamento, que o baixo do tanque lhe excita. Além
disto se observa, que nostempos chuvosos, nos quaes
o Indigo, s6 passadas dez, ou doze horas, fermenta,
apenas o alto do tanque tem tempo de mudar, Serd
por ventura prudencia o esperar, que se veja ahi grio ?
Nio, sem divida, antes extravagancia o imaginallo:
he preciso logo necessariamente arriscar se a perdello,
querendo esperar que a superficie seja sufficientemente
colorada, para lhe achar grio.

§. XXVIL. Modo de o bater.

Tendo se achado o ponto fixo dadissolugio, vem
a faltar unicamente a batedura para o aperfeigoar , esta
se executa da maneira seguinte : tem-se tres especies
de caixdes sem fundo, encabados em huma vara , da
grossura de hum brago (1) : com estes he que se ba-

te,

(1) Os batedores devem dar juntamente a pancada
para ndo saltar fora a agua : ha outro modo de bater
de nova invengio, por meio de huma roda movida por
hum cavallo, o que poupa muito trabalho aosescraves,
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te, e que se agita fortemente esta agua sem parar, até
que os saes, e outras partes da planta se undo , e s
encorporem juntamente : eutio he , fallando propris
mente, que se descobre o defeito da fermentagio , e
desta maneira a batedura requer de algum modo huma
maior applicacdo, pois que por seu meijo se conhecem
os defeitos e ainda o expediente para os remediar;
com tanto porém que nio haja excesso: duas, outrs
horas de mais, ou de menos, no bom tempo (expli
co-me ) ndo causio perda e a qualidade do Indigo,
sendo abatedura bem conduzida , ndo sera menes bella,

§. XXVIIL, Explicagio da batedura.

A batedura he o emetico do officio do Indigoer
1o ;3 porque nella be , que se descobrem os seus defei
tos, por ella se remededo, e se regula a continuacio
do cérte. Tambem rela batedura, he que se péde a-
ruinar a methor tancada, fazendo-se bater muito poue
€0, OU com 1nuito excesso : nido se batendo assis, 0
grio, que ainda se ndo acha formado , fica espalhado
pela agua sem se precipitar, nem amontoar no funde
do tanque, e se perd:, quando se quer largar: etam
‘bern , havendo se batido, continuando-se mais, dissak
‘ve se, e resulta o mesmo inconveniente ; he preciso,
por isso, vir hum momento justo, e cessar logo, que
tiver lugar, para Gue repouse , ou descanse a materid
P

v rhy

Cae
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§. XX1X. Como se solta o tanque.

Parando-se a batedura , a fecula se precipita no
fundo do tanque, aonde ella se ajunta como huma
especie de lama ; e a agua despegada de seus saes, de
Gue estava impregnada, sobrenada, e se torna clara;
duas, até tres horas sio bastantes para o seu repouse,
quando nio tem algum defeito : depois disto  sendo
necessario, se pode soltar a agua; mas he melhor deis
xalla por alguin tempo mais , para que fiquem menos
particulas na agua, e que os grios mais leves tenhdo
tempo de correr para o fundo, como fizerio os outros :
entdo se abre a torneira, que se poz no fundo do tan-
que de bater , e que tem tres cavilhas differentes,
observando comegar pela primeira sdmente , tendo as
aguas decorrido até o nivel do buraco : se tira o se-
gundo para deixar livie o mesmo excoo até 4 superfi-
cie do Indigo : ao depois se faz cahir este na bacia,
Mas se acontecer , ficar-lhe ainda algyma agua, o que
he assds commum, se tira o ultimo torno , e se lhe
introduz promptamente em seu lugar hum torno qua-
drado: entdo se vé com huma especie de admiracdo o
Indigo parar - para deixar passar a agua, que vasa pe-
los quadrados deste torno, e se excda até que se siga
o Indigo: entdo se poem hum panno por baixo, para
receber todas as immundicias , que ordinariamente ca-
hem no batedoiro , e passando huma pluma marinha
ao redor da bacia , sc acaba de ajuntar , o que pdode

\ h%-.



€ 106 )

haver de grossaria : depois se poem o Indigo em sa
cos, onde se acaba de purgar do resto de agua que
ficira entre suas partes.
Deixa-se nos saccos ordinariamente o Indigo até
o seguinte dia , para que se enxugue radicalmente d
agua, que lhe restava, e até adquirir a consistencia de
hum qugijo molle , com que se assemelha, menos m
cor ; isto feito se divide a metade dos saccos, es
pendurio em dois montes differentes , e se metem m
prensa , onde se expreme o resto da agua, que how
ver : a0 depois se estende em taboleiros do comprimen.
to de tres pés, de pé e meio de largo, e tres polle
gadas de alto ; expoem se ao Sol, o mais que se pir
de, para o fazer seccar vivamente: e logo que o Sol
o seccar, se rachard, ouabrird, como lama secca; em
tio, para se unirem todas as fendas , se passa d tro
lha , carregandose com forca (1) , e depois de bem
unido, se cérta em pequenos quadrados , que podem
ser de huma pollegada : ainda se lhe continda a ex
pollo ao Sol, até que os quadrados se despeguem sem
trabalho da caixa : a0 depois se poem 4 sombra, Nio
ha alguem, que se lembre de os por 4 sombra a see
car ; para ficar secco no ponto, que acabo de dixr,
m

(1) Esta obra se deve fazer depois do meio dia;
porque, feita de manhi, o Sol o secca tio fortemen
te, que a superficie superior se enche de escamas: pes
lo contrario , tendo toda a noite para se seccar , fit
unida como a de hum vidro: e ainda que o ter a s
perficie escabrosa, nio diminue a sua qualidade , com
tudo o priva da boa vista, g
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na verdade se necessita de muito tempo. Vi o men
Indigo ficar , por mais de seis semanas, neste estado,
antes de adquirir a seccura, que lhe convinha , para
ser encaixotado : elle tambem se voltou branco, como
a cal , por huma especie de tartaro , ou salitre, de
que se cobre. Este modo de seccar lhe he proveitoso:
parece que adquire huma nova cohezio ; porque fica
duro, como huma pedra ; seu lustre tambem sébe de
ponto por causa dos diversos suores, que langa neste
intervallo. Ndo se me offerece divida alguma, que ha-
ja de adquirir hum muito maior pesoj porque experis
mentei que os meus Indigos pesavdo muito mais, que
os de meus vizinhos , e que erdo muito mais estima~
dos. Todavia ndo convidarei por isso aos habitantes, a
que me imitem neste artigo sem alguma limitagdo.
Aquelles , cujas fabricas forem de duzentos taboleiros,
attendendo-se ao grande numero destes , que necessitas
rido, nio me devem seguir , excepto se quizerem fazer
hum tablado, ou tendal, para o espalhar, e estender
por cima (o que ndo julgo impossivel ), onde acabe
de seccar pouco a pouco por huin ar mais moderado:
isto feito se embarrica ; e regumando , adquire hum
novo lustre. Quem ndo pasmard ao vér o Indigo, que,
antes de estar embarricado, estava secco, e duro, ou
empedernido , lancar agua oito dias ao depois em gros-
sas gotas, espalhar hum calor como hum brazeiro, fi-
car por muito tempo neste estado , e finalmente sem
se expdr ao ar, seccar-se, como antes, em menos de
¢inco, ou seis dias : e entdo he que fica em termos

de
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de se poder vender ; sendo do interesse do fabricante o
nio demorar a sua venda , a nio querer soffrer a di
minuigio, aque elle estd sujeito nos primeiros mezes,
& qual se p6de avaliar muito bem a dez por cento de
perda.

§. XXX. Da petrificagio, ¢ seu abuso.

Ha hum erro popular, em cue a maior parte do
fabricantes estd adormecida a hum tempo immemor.
wel : divertem-se em empedernecer o Indigo nos tabo.

leiros , cuidando que com isto lhe ddo huma uniio,

’
que aperfeioa , a que lhe he natural : preocupacio,
que s he fundada em nio o terem jamais feito d
.outra sorte , ¢ que por isto Jhes ficou esta sendo d
necessidade. A cohezdo depende unicamente do ponto
de fermentacio, e da batedura (e principalmente desie
ultimo ) ; esta he facil de se conliecer em huma tin
cada, na qual falta huma, e outra ; parque o Indigo
a0 menor toque se esmigalha ; e ndo sendo os seus
grios sufficientemente coagulados , para fazerem hum
corpo slido, naturalmente deve ser defeituoso. Heabs
surdo o pensar-se, que se poderd supprir huma qualide
de, que elle nio tem » por hum meijo tio vil como o
da petrificagio : pelo contrario ; bem longe de ser hum
especifico, lhe causa muitas vezes huma perda conse
deravel § pois se lhe seguem estas consequencias, 1. 0
Sol come a cér do Indigo, que se acha por cima, @
mo ardoez, da grossura de huma peca de dez rgis: e
'l
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te_Indigo, cucimado do Sol, se midtura entre os ou-
tros , quando se petrifica , e lhe péde causar veias are
doezadas, que lhe diminuio o preco. 2. Nio se pode-
ria petrificar , senfo ao depois de ter sido exposto ao
Sol por tres dias, oh quatro, o que o reduz d molle-
za do primeiro dia, que se expoz a0 Sol. Esta demo-
ra dé lugar muitas vezes a introduzirem se-lhe bichos:
dccidente sem remedio , que s6 pdde ser evitado pelas
precaugles necessarias , e que acontece ordinariamente
em tempo de chuvas , no qual os taes insectos co-
mem huma parte do Indigo, e a outra, que sémente
se secca com huin incrivel trabatho , fica sendo. hum
Indigo inferior, cujo prego diminue da ametade, A es-
te risco ficdo expostos por hum simples retardamento ,
que se poderia muito bem evitar , se tivessem tido o
cuidado, e vigilancia de o geccarem promptamente.

O Indigo, que foi exposto ao Sol tres, ou qua-
tro dias, contrahe hum cheiro fortissimo , do qual as
moscas sdo summamente cobiosas. Esta corrupgio ti-
tilla vivamente osorgdos destes insectos, que nio dei-
x30 de pousar sobte elle , & de o fazerem seu cevo
com huma grande appetenciay e gula, depondo ahi ao
mesmo tempo os seus ovos, donde repullulio biches
jd formados em menos de quatenta e oito horas , os

. quaes se inttoduzem pelas fendas do Indigo, nas quaes

trabalhfo , abrigados do Sol, com tanto vigor , que o

~reduzem em hum caldo , e lhe deixdo , nio sei que

humor grudento , que lhe impede a desseccagio, com
huma perda muito real do fabricante , que , para opér
. em
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em ordem, se vé obrigado , no tempo das aguas ; 4
fazer hum fogto continuado na casa de seccar , pan
que , mediante a fumaga, que se espalha , as moscas
nio possio chegar aos taboleiros. Este expediente he o
mais efficaz , que se pdde tomar , para embaragar o
progresso de taes insectos.

Creio ter feito huma larga descripgdo desta plan
ta. Quero agora dar huma idéa justa das observagges
feitas sobre a manufactura deste genero , com o0 sy
conhecimento inteiro , e dos meies proprios para achut
os pontos fixos de sua dissolugio , e o da sua bate
dura.

PART,
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PARTE 1II.

§. 1. Notas, e observagées necessarias para a bos
Jactura do Iudigd.

JA' disse que o meio de trabalhar com proveito ma
factura do Indigo, consistia primeiramente em exami-
nar a sua herva, a vér se tem a devida corpulencia,
isto he; se suas folhas estio fortes, ou molles ( finas
ou carnudas ) ¢ facilmente se conhecerd que o Indige
criado com seccura tequer maior fermentagio , do
que, oque foi criado com aguas abundantes, ¢ se nio
admirard , se o primeiro for tardio, e principalmente a
primeira tancada 5 estando ainda a Indigoaria fria. Na
segunda tancada jd n3o acontece 0 mesmo. A terceira
dissipa todo o erro. Deste modo a primeira , que por
esta razdo mostra hum grio mal formado , nio péde
chegat ao ponto de perfeigio, que o Indigo requer; e
o Indigoeiro por sendo desordenar, antes quer dar-lhe
algumas horas de menos, do que dar-the s6 huma de
mais ; porque estd certo que emenddra a segunda com
tanta maior facilidade , com quanta seu grio, e a sua
agua se mostrio mais claramente,

A’ grande frialdade do cimento se péde attribuir

Q



Citz)

o retardamento da fermentagdo ; porque huma pfi'rhei#‘
ra tancada, algumas vezes, sé em quarenta hioras fer.
mentard : quando a segunda levara vinte e oito. A
mudanga repentina da segunda tancada nao he tambem
difficil de compiehender.se ; o vaso, tendo embebido
o succo da prinieira , contém huma especie de tartaro,
que provoca a fermentagdo ; e com ella, carregando-se
de novo, he mais facil aterceira tancada: donde vem
que esta terceira nada tem de morosa » € que se tras
balha muito melhor , que as duas primeires. O Indi
-goeiro deve attender a isto, e ndo desprezar , ou ser
-hegligente em o examinar, para que nio passe o ten.-
.po proprio : porque , passado este, facilinente se per-
:suadird que ainda ndo estd de vez: o seu giio alrge
do, como o primeiro ; o entretem na illusio , e m
~e¢speranga de achar huma mudanga favoravel nasegun-
da visita 4, e fica pasinado de achar o mesmo grio:
.nesta perplexidade se arrnsca a deixallo fermentar ainds
por algumas horas mais, e operde absolutamente. Mas
o que ainda mais o desordena em huma tal occasido,
~he que ndo pode conceber huma idéa justa do seu ex-
cesso : o que obriga a dobrar os seus cuidados na visk
ta seguinte 5 0s quaes muitas vezes lhe augmentio o
seu desasocego.

Por isto he conveniente , a nib querer acharse
.embaracado , o nfo deixar passar huma primeira tanca.
da ; porque he perigeso obstinar-se nos principios , e
tando certo que 6 achard hum grio mal formado ; he
preciso pegar-se a0 primeiro , que nos parece em ter

mos
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mos de soffrer a batedura ; esta nosapontars 2 sua fal-
ta  a qual emendaremos com huma facilidade tanto
maior, com quanta 0 Seu grio, e a sua agua se des-
cobrirdo naturalmente.

Sobre tudo se haja de ter grande cuidado , em
que a taga esteja bem limpa , quando se examinar a
tanc?,da s Para que se possa distinguir o grio, e a qua-
lidade da sgua: esta taga quja mostra huma agua tur-
va, ou coberta, que, fazendo confundir o muito fer-
mentado , com o que ndo he bastante , nos engana ; e
ainda que se perceba que a batedura possa remediar, se
nio poderia effeituar sem perda, provinda de tio insi-
‘gnificante causa,

Como oIndigo seja summamente delicado, recuer
hum espirito tranquillo para o dirigir : hum fleumatico,
hum taciturno , sdo pessoas muito proprias para faze-
rem grandes progressos. Eu me atreveria a dizer, que
tambem as senhoras, pela sua dogura natural, que in-
flue muito sobre a sua habilidade ; porque parece que
esta fabrica ndo quer teimosos , e que , quanto mais
porfido, peior se sahem. Conhego , e vi a muitos fa-
bricantes perderem consideravelmente por esta unica
causa 3 & que, cansados de tantas avarias, e -obstacu-
los , se virdo forgados a recotrerem a outros, que se
sahirdo muito bem , nio obstante ndo serem ignoran-
tes do officio, ou mestria ; mas isto mesino era justas
mente o que os botava a perder: e assim, a pezar de
‘qualquer destreza , daosse momentos, em que he pre.
¢iso nio se envergonbar de se aconselhar com outre,

4,11 P11 H Nio
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Nio sou encarecido , quando vos disser , que hum;
menos destro que vés, vos poderd aconselbar; porque
elle o fard de hum sangue frio, e vos estareis de hum
espirito inquieto, que bastard para vos allucinar,

O successo de huma segunda tancada , he como
a base de toda a safra ; mas com tudo se precisa at-
tender, a que as duas seguintes diminuirdo de fermen.
tagio , € que o resto segue a pratica ordinana , em
Guanto o tempo estiver constante ; porém, mudande-
se, se mudard o Indigo tambem : nem se deve admi-
rar, se tres dias de chuvas fizerem huma mudanga de
dez, para doze horas : entdo he que o Indigoeiro esti
verdadeiramente embaracado ; e que tem precisio de
toda a sua pratica ; mas, sepelo contrario continuar o
bom tempq, nio seapartard, quando muito, senio de
huma, até duas horas , de sorte que sends bom o
tempo , serd preciso ser ignorante para o perder, quan
do se tem tido huma segunda, eterceira tancada boas

§. II. Explicagdo das difficuldades de fhum primeirs

cérte,

Hum primeiro cérte he sempre difficil pela razio
seguinte : as terras nio tem sido sufficientemente querr
tes, e aschuvas, que nesta estagido sdo muito frequetr
tes, amontodo difficuldades , que occupdo, € embare
Gio excessivamente ao Indigoeiro, o qual neccs‘sita ney
te caso de toda a sua experiencia 3 porque o Indif0
entra a mostrar hum grio contrario , ao que elle pre

(14
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eura § o frio, privando-o da sua substancia, enfraguece
o grio, que, devendo apparecer redondo , se faz chas
to, ¢ largo, ¢ nao péde distinguir o muito fermenta~
do, do que ainda 0 nfo estd: tambem ndo tem mui-
to tempo , para ficar em equilibrio entre 0 mais, ¢ o
menos , pois ndo thega para reflectir, sendo a mudan-
Ga do grio imperceptivel : ora em taes casos he mais
seguro regular-se pela agua; que pelo grio; e ndo ha
cousa alguma , que concorra tanto a desordenar o In-
digoeiro, como estar inquieto ; desconcertar.se, fazer
milhares de reflexdes, que s6 servem de o encher de
abusos : admira se ainda, que huma herva tdo fraca,

seja tdo tardia ; ¢ fatigado da sua lentiddo, se arroja
muitas vezes a soltar a tancada a Deos, e 4 ventura,
a fim de vér, se a batedura lhe descobre, em que es-

teve seu erro, ou engano,

§. III. Signaes mais erdinarios da tancada, a qme
falta. a fermentagdo. '

Aqui he mister que o Indigoeiro 'seja muito atten-
€ioso em observar os signaes de huma tancada, a que
falta cinco, ou seis horas de fermentagio em huma es-
tacio, em que o grio estd tdo mal nutrido : ndo he
pela fraqueza deste grio, que elle se deve reger ; por-
que a qualidade da agua, e a de suas escumas leves,
he que o hido de desabusar, ainda que ella nio esteja
dura ao bater : disto nio devereis inferir que haja ex-
@ess0 : a fraqueza do seu grio ndo consente que resista

' H a as
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4os baldes , ¢ assim he preciso apegar-se & qualidady
de agua; e notar, s¢ a escuma fesiste a0 azeite, que
se lhe langa , ou se ella se dissipa, logo que este se
Ihe langar : neste caso tem hum signal infallivel, que
lhe falta: conseguird maior certeza, se a tancada ficar
limpa , ao depois que se tiver parado a bateduri, ou
se ella se cobrir de huma especie de flor , como de
borra : mas se esta flor se espalhar; em feigio de na-
ta , ou creme , se deve desconfiar Gue houve muita
fermentagio. Ora, para maior certeza, se examina aagua
duas horas, ao depois de se bater, para que se acabe
de convencer donais, ¢ do menos que esta acgio po-
deria ter : verse-ha ao depois a qualidade da agua de
huma tancada muito fermentada , e daquelia, que o
nio foi, quanto era sufficiente. Accusarei tambem os
signaes , que se podem, ou devem encontrar nos sac-
cos, ¢ afinal os mesmos, que mostra o Indigo ji pos
to nos -taboleiros , para- que se duvide por huma ma
neira tal , que se dé occasido , ou lugar, a quese
adquirdo todos os conhecimentos , ou luzes possiveis,
ainda quz seji> por outros caminhos , ou meios, En
necessario ser muito estupido para se affastar da bos
esttada , ao depois de haverem tantos carreiros differ
tentes, que nos conduzem a ella com todala seguran:
Ga, quando s: faz para isto a diligencia, que convem.
A falta em o ponto da dissolugio fago descobrir por
meio da batedura. Duvidando-se desta , recorra-se &
qualidade da agua ; e finalmente , em ultima instanciay

aos signaes dos saccos, cujo signal nde he menos sér
li-
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lido, tendo se observado opré, e o contra, gue nelle
se pbde descobrir sélidamente.

§. IV. Notas sobre o mesme assumpto,

Nio he absolutamente impossivel vér huma tane
¢ada, a qual falta a fermentagio, espumar, como se
ella tivesse muita, com a differenga porém, que a ul-
tima, teria huma espuma grossa, espessa , que nunca
se desvanece absolutamente, mas antes ss ajunta con-
stantemente nos cantos, ouangulos do batedoiro , com
huma cor de azul celeste, e que férma pequenas na-
tas, quando se acaba de bater: ao passo que em hu-
ma tancada, que nido foi bastantemente batida, o oleo
faz desapparecer em hum instante a espuma mais es-
pessa, e se por acaso lhe resta alguma em os cantos,
he entio huma espuma de huma codr roxa, ou violete
muito carregada ; ¢ ainda que muitas vezes repitio,
nem por isso (ao modo dos novatos no officio) se de-
ve inferir, que houvera excesso, ¢ economizar a bate-
dura 3 mas antes, pelo contrario, se deve bater com
toda a forga , porque sem isto o Indigo ndo poderia
esgotar-se ; o tempo, que lhe faltou de fermentagio,
diminuido pcla economia da batedura , produz sem
contradicgdo hum grio imperfeito , que muitos impu-
tio 20 seu excesso ; e a imaginagio percutida deste er-
ro, os obriga a perder certa quantidade, attribuindo a
falta, que houve 4 herva, da qual alfirmio, que pa-
sa nada vale, o que tudo os acaba de perder. A agua

Ve
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vetde , que apparece, ao depois que se acaba de bates,
he que accusa com toda a clareza oexcesso da fermen-
tagfo ; mas que fundamentalmente s6 procede da filta
de batedura, nio a tendo tido, quanto era bastante,
para purgar a agua de todos.os seus saes , que, por
huma consequencia natural , deve ficar carregada do
seu superfluo , occasicnando lhe esta cor verde , qus

existe espalhada.
§. V. Mecios de se evitar esta perda.

O meio mais efficaz para o Indigoeiro se curar &
sua preoccupacio, he o de levar a sua batedura tanto
adiante , que haja de extinguir o grio , ¢ obrigara
agua a mudar a cor, até que , a forca da batedun,
figue russa 3 mas, se realmente tiver sido muito fer
mentada, ella sevoltard denegrida, de cada vez mais;
poriue o seu grio se dissolverd, Logo se convencerid
da sua falta, e se porio na figura de poder emendar 4
tancada seguinte, e poreste meio remediar o resto da
coite,

O Indigoeiro, que se achar em hum caso emba
racoso , deve por todos os lados procurar conseguif 4
verdade. He assds importante ao resultado do cérte,
saherem-se as faltas da primeira tancada, (a qual ordie
noiiamente se arrisca) para acertalla na segunda; por
cue, seesta vior afaltar, rarissima vez, se sahird bem
na terceira, Porém , acontecendo isto, he preciso ques
ou consulte, ou s¢ demore por alguns dias ; se acor

sule
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sultada, nio sahe melhor : o mais seguro serd esperar
mais oito dias, para vér se pdde certificar-se ; estd fdra
da estrada, e continuando, tudo vird a perder.

§. V1. Obscrvagio curiosa para evitar o vigiar as

tancadas de noite,

Loma seja summamente trabalhoso velar huma
parte da noite , até com o risco de molestias perigos
sas , meditando eu d cerca dos meios de evitar tantes
trabalhos , e perigos, que as vigilias occasionfio muitas
vezes , cheguei ao ponto de fazer huma observagio,
Ggue me tem sido muito proveitosa. Este he o facto:
Hindo hum dia a explorar o meu primeiro tanque, ji
quasi ao por do Sol (estavamos em huma estagio, em
que tudo hia bem ) pelo mez de Outubro , observei
que apenas comegava a langar.alguma tinta verde ; e
explorando-o em consequencia disto , julguei que po-
deria chegar até ds duas horas, ao depois du mncia noi-
te , pela idéa, que fiz do seu gurgulbamento : vio
meu relogio para saber a hora , em que me achiva;
mas chegada que foi a de me deitar , (ao depoi de
ter dado ordem de se soltar a agua 4 hora estimida)
dormi tranquillamente ; e ao outro dia achei, que tudo
se tinha feito muito bem. Fiz a mesma observagio na
segunda tancada , acautellando-me com me achar ahi
presente duas horas antes, e tendo reconbecido o seu
gurgulhamento no mesmo gréo que o outro  lhe di-
mipui asduas horas, que julguei ter adiantado, e tive

Q
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® mesmo bom successo. Desta sorte continuei o resty
da safra, sem me affastar deste plano , e de algum
maneira me regulei melhor , do que examinando, A
luz do fogo , de que se usa de noite, ndo equivale 4 do
dia em tal occasido ; pois todos sabem , que overde s
representa azul de poite , e isto ndo deixa de desorde.
par aos de vista curta.

. VII. Aviso importante para se achar o ponto fixe
P P P
de dissolugdo.

He preciso que sempre se principie com tempo 1
examinar huma tancada, principalmente, a primein,
para nao se ficar surprendido, e affetsar-se alsim ique
lidade da agua, como a do grio; e para isto basta sir
mente ir de quatro, em quatro horas: hindo em todo
os instantes he o melhor meio de o perder ; e imps
cientando-se , e ndo sabendo conhecer a sua mudanga,
se persuadird que sempre vé o mesmo grdo, K se, pe
lo contrario, houver de dar a distancia de tempo, que
prescrevo, serd notavel : tres visitas bastarad. Perexem
plo : quando se tem examinado huma tancada a pric
meira vez , se lhe faltar (eu o supponho) dez homs
para asua fermentacio , ¢ que, passadas quatro horas,
se volta ao segundo exame, nio se podera no terceird
exame conhecer o estado?

Quando se fazem estas visitas , ou exames em
grandes espagos de tempo, 4 proporcio destes he que
se deve observar a mudanga, que nelles deve haver:

¢
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® scacaso aultima vez, que se houver deir, se achar,
por hum azar, passada a hora, he sem duvida que se
ha de perceber na agua, e que se péde fazer hum juis
20 de seu excesso pelo exame precedente , e que se
n3o verd mais aquelle verde, que feria a vista : pois
em lugar delle se encontraria hum verde qujo , ou
hum amarello pallido, que sdo os signaes evidentes do
seu excesso : amesma agua, que amarellece nas mies-,
ndo faz nellas impressdo alguma, no que he opposta
4 que pio teve excesso, que mancha as mios por feis
tio, que o sabio nio poderia tirar-lhes a cor.

O Indigo , a que faltdo estas circum'stancias da
fermentagio, he de hum verde tio vivo , que qual-
quer gotta de agua, que amarellece as mios, faz hu.
ma impressio tdo forte , que se faz preciso , para o
apagar , repetir muitas vezes a ensaboadura: ao contra
rio , a impressio de huma gotta de agua , que sahe
de huma tancada , onde domina a fermentagio , he
tio fraca, que clla per si mesmo se apaga 4 medida,
que se vai seccando,

§. VIII. Differentes figuras de grdos, segundo
a ordem das estagdes.

Segundo a ordem das estagdes , ou do tempo
secco , e humido, apparecem tancadas, nas quaes se
observa hum grio alongado em feicio de ponta, .(zem-
po secco), outros tem o grio redondo como aréa (tems

ord
po Savoravel ), e finalmente outras , em que o grda
he
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fie ehato , e alargado (tempo ehuvoso ). Este temps
vos. péie facilmente surprender , e pedé huma grandg
spplicagio : com tudo, por pouco que o Indigoeiro se
esbulhe da sua prevengio , ou preoccupagio, elle se
ndo enganard 3 o grio se sepdra facilmente , rolando
pa taga, e deixa 2 agua de huma cor verde brilhante,
e escura: quanda no tanque, estando muito fermenta
do , o grio, ainda que alargado como o outro, ni
se sepira sem muito-trabalho , e fica como nadando
entre duas aguas, das quaes a cor he pela maior par.
te de hum amarello pillido, ou de hum verde dene-
grido , e outras de hum verde esbranquigado ; 2 esta
agua succede huma flor , ou nata , que se une, ¢
que , sobre a superficie da agua, férma na taga , co-
mo hum meio circulo, ou hum arco Iris ; tudo pre-
va com muita certeza o seu excesso. Huma tancad,
que tem falta, pdéde tambem formar huma nata (ou
pela quantidade das chuvas, ou porque o grio seachs
va ji inchado pela muita madureza da herva) ; ma
ella nio se une, como em huma tancada , que tem
excesso.

O bom Indigo exime de tantos trabalhos , e s
faz com muita facilidade : o seu grio , e a sua agn
apparecem em o seu matural 3 e como elle parece sef
wvagaroso em fermentar, setem todo o tempo preciso,
para o levar 4 sua ultima perfeicio, Quem he, oque
nos péde embaragar a que cheguemos ao ponto de
petfeiio, que a este respeito tem os Orientaes? Serd

® seu terreno, quem nos possa embaragar 2 Das est§
mes
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mtivo carece de toda a realidade ; pois que tambem
18 se faz bom , ¢ mdo, e na mesma fabrica ; logo is-
to s6 depende da destreza , ou mestiia de quem dirijo
este trabalho. Qual serd a delicadeza de entendimento,
que hum Indigoeiro péde ter sobre o nosso ? Eu certamens
te nio conhego homens de huma intelligencia mais lie
mitada que elles. Ninguem me contrariard este juizo.
O R. P, Labat pensava que todo o segredo da-
quelles , cujo Indigo sevende com prejuizo do nosso ;
$6 consistia em cortar a herva em hum tempo , em
que ella dd huma cor mais viva; e que elle julgava,
que era cortar a herva antes da sua madureza. Isto
certamente s sahio da viveza do seu entendimento s
mas a experiencia lhe he totalmente contraria : porque
o Indigo, que nfo estd assdis maduro, além de render
menos fecula, (como elle convém) nido poderia adjui-
rir a liagio, que lhe he propria , nio obstante quals
quer cautéla que se tome na batedura ; a heiva faz
sempre hum Indigo molle , ¢ que se esmicalha , ese
tando secco, como hum Indigo mal trabalhado.

§. IX. Definigio da batedura,

Eu disse antes: que a batedura era o emetico da
arte de Indigoeiro, e eu ndo julgo esta expressio de-
sordenada , com effeito , pdde dizersse que este he a
sua ultima tesorte , e que unicamente péde levar dsua
perfeigio o Indigo, ou perdello, Sem a batedura fica
imperfaito, e todos os trabalhos ficdo inuteis; he pot

$ake
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¥anto muito a proposito , preferirsse 0 saber da batedy:
1a ao conhecimento da fermentagdo, e de se applice
mais dquella , pois que descobre, o que esta tem de
defeituosa.
As faltas dafermentacio se percebem muito mais,
ou muito melhor na batedura, do que no tanque d;
fermentagio. Desde o principio (e isto he o essencial,
¢ o fim desta arte) se pode julgar a este respeito;
com tanto porém , que se niao esteja preoccupado:
mas, por pouco que se tenha tomado o equilibrio en
tre 0 mais , ¢ 0 menos , hum bom Indigoeiro deve
conhecer , o que deve seguir, antes que o seu grio se
tenha formado. Quando huma tancada nio estd asis
fermentada , ella lanca huma espuma esverdeada, ou
verdoenga, que, nio obstante ser grossa , nio deixs
de se separar promptamente , quando se lbe lancaazite
(1 ). Entio he que se emenda a falta, que teve ma
sua fermentagdo ; porque nio tendo tido , quanto er
bastante , necessita esforgar a batedura, para que pos
sa supprir este defeito de fermentagdo : mas se tiver
fermentade muito , se deve economizar a batedura, ¢
por este meio se conserva o seu Justre. Rara ver,
achando-se o ponto fiso da sua dissolugio , ha hum
pequeno meio, que abatedura sempre aperfeigoa: tame
bem se dio estagSes, que requerem , que se haja de
diminuir duas horas, por lhe nio alterar a qualidade,
e

(1) Ao contrario de huma tancada , a qual tem
fermentado demais , pois huma botelha de azeite 03
dissiparia inteiramente a éspuma.
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& &emn isto, certamentc se lbe achariio veias ardoeza-
das. Quando se quer manejar bem, devem acautellar-
se, de o apurar neste tempo por meio da batedura.

Huma tancada muito fermentada , cujo excesso
86 cause a perda de algumas libras de Indigo , péde
muito bem ser emendada por meio da batedura : isto
quer dizer: que s6 se soffréra a perda deseu volume,
sem se lhe alterar a qualidade , conduzindo-se pelo mo-
do que se segue. Primeiramente he facil de se vir no
conhecimento do seu excesso pela sua espuma grossa,
e pelo seu grio alargado, o qual nio resiste 4 batedu-
ra, e se férma muito mais depressa, nio se podendo
«larificar a sua agua , como a de huma boa tancada;
_signaes estes todos adherentes. a0 Indigo muito fermen-
tado.” Deve por tante o Indigoeiro estar de espreita 4
vista de tantas provas, e conduzir a batedura, confor
me o maior , ou menor excesso. Eis-aqui o que se de-
ve executar pouco a pouco. Logo que o seu grio es-
tiver quasi na sua grossura , nio convem deixar a ta-
Ga ; pois que cada batedura lhe faz impressdo; e quan-
do tiver achado o momento , em que o grio estiver
arrazoadamente redondo, deve cessar de bater, sem pro-
curar diminuillo: quando chegar a este ponto, achard
que a agua escurece em a taga 4 vista dos olhos , 0
gue a nio embaragard de ser verde em o batedoiro,
d excepgdo da sua superficie ; e ver-se-ha tambem em
hum delles a pelicula de cobre , que cobrird toda a
superficie algumas horas, depois de se ter deixado em
repouso : esta he a cér de cobre , que se vé em os

sac-
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saccos de him Indigo , que foi muitoe fermentado)
mas que nunca sera isento da gujidade , como em sey
lugar adverti.

Nota. Se alguem, argumentando contra mim, s
‘quizer valer dos differentes climas , em que o Indig
se fabrica, e me opposer; que, por huma cotisequen.
cia necessaria, 0 grao podia ser igualmente differente;
cu lhe responderei. Que a differenga do grdo nio he
absolutamente impossivel , como eu mesmo tenho no.
tado'em diversas estagdes. O dos morros he differentd
do das planicies 3 mas a qualidade da agua he sempn
a mesma. Huma tancada, muito fexmentada, teri som
‘contradicGio huma agua carregada, e gujard os saccos
Isto néo soffre réplica: e assim estou certo que seip:
balhard com proveito em qualquer parte, debaixo das \
tegras prescriptas nesta Memoria,

EX
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EXTRACTO
DA

ENCYCLCPEDIA METHODICA,

SOBRE O INDIGO,

Olndigo he huma substancia de cér azul, que ser-
ve aos tintureiros , ¢ pintores.

Esta substancia he o producto -de huma planta ,
que se faz macerar, ¢ fermentar em huma certa quane
tidade de agua , cujo extracto , ao depois de huma
-eomprida , ¢ forte agitagio, deposita o Indige que ad
depois se faz seccar,

Europa olhava 4 muito tempo o Indige , como
huma especie de pedra natural da India , o que lhe
fez dar o nome de Indo , de India , ou de pedra da
India,

Nio se conheceo bem a sua natureza , e a suz
fabrica , sendo depois dos grandes descobrimentos , e
conquistas da America, e das Indias ; com tudo né
se péde duvidar que antes se ndo fizesse na Arabia,
-no Egypto, e tambem em Malta: mas isto era miste-
giosamente ; porque , assim a sua origem , como O%
@eus processos er3o muito escondidos nestes lugares. -

De
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De todas as llhas da America , a de S. Domip
gos he contada pela primeira , em que se principiou o
cultivar o Indigo. A final, a planta, que dd o Indi
go , he summamente. varia.nas suas especies , ¢ s
encontra em Paizes, e Climas muito oppostos.

Akm disto, a maneira de trabalhar esta plants,
he muitas vezes differente, do que resulta huma gy
de diversidade nos productos. Nés passimos a vér s
to, assim lendo o Perfeito Indigociro de Mr. Elias Mon.
pereau , como lendo as Manuyfacturas do Iudigo dosdis
wersos Paizes , de Mr. Beauvais Raseau, que escreveo
profundamente a este assumpto.

. §. 1L Indige de Europa.

A planta,, de que se tira o Indigo , nasce natw
ralmente nos Paizes situados entre os trepicos , ¢ pb
de-se cultivar proveitosamente naquelles , que estio
apartados da linha até quarenta grdos, Fora desta altw
ra ji se nao péde,

Burchard , na sua descripcio da Itha de Maltd,
diz que neste Paiz cresce huma casta de glastum , que
os Hespanhoes.chamio anil , € os Arabes, e Maltezes
e#nir, do qual se tira huma tintura. A sua herva, no
primeiro anno , he muito tenra, e sua fecula dd hum
maga imperfeita , tirante a vermelha, tio pezada, qu
se ndo sostem em cima da agua, ¢ a este se da onoe
ame de Mouti , ou Nouti ; o do segundo anno he vie
lete , ndda sobre a agua, ¢ sc chama Cyersi, ou Lia

I
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rie. O do terceiro anno he menos estimado : a sua
massa he grosseira, e a cor manchada , e o appeliddo
Cateld.

Ao depois de cortada esta planta , se poem em
hum tanque , ¢ se carrega de pedras , cobre-se de
agua, faz.se macerar por alguns dias, até que ella te-
nha depositado a sua cor , e substancia, Esgotase a
agua assim carregada em outro tanque , no fundo do
qual ha hum pequeno : bate se muito bem com pdos,
ao depois pouco a pouco se lhe vai tirando a agua,
-até que sé fique no fundo huma substancia espessa ,
que se estende sobre pannos , e se expoem ao depois
ao Sol,

po-Lendo esta substancia adquirido alguma firmeza ,
se fazem dellas pequenos globulos, ou taboletas, que
se fazem seccar sobre aréa. Neste estado chamio ao
Indigo Asliad,

O da methor qualidade deve ser secco , leve, e
nadar sobre a agua, de hum violete brilhante ao Sol.
Langado em brazas deve dar huma fumaga violete , e

deixar poucas cinzas.

Indigo de Africas

Os negros do Senegal tirdo anil de huma planta,
a que elles chamdo Gaugue. Despontio com as méos
os ramos da planta : pizio a folba, até que se redu-
za a huma massa fina , da qual compoem pequenos
pdes , que seccdo & sombya.

T.lL P.IL 1 Qs
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Os Theos de Madagascar tiido o sen Indigo &
huma especie de giesta 3 que os Portuguezes chamiy
herva de anil. Pizdo as folhas com os ramos tenros, ¢
dellas formao pies de quasi tres libras, qué seccio 2
Sol. Quando querem tingir, méem hum destes pies,
¢ langio este po em panellas debarro, e as fazem fer
ver certo témpo. Deirdo nas esfriar - ¢ infundem nellys
sua seda, e algodio , que, quando se tirdo , sio &
hum bello azul carrezado.

Dizem tambem que perto do Caito e acha hum
herva chamada nil, que dd hum bello Indigo.

Indigo da Asia,

Baldeu, ha sua descripcdo das Costas do Malabar,
diz qué a planta , de que se tifa o Indigo , he hum
arbusto da altura de hum homem , com o tronco pa
recido ao das silveiras das cercas : a flor se assemeln
d da roseira canina, ou brava, e o grio ao das alfor
vas. A especie mais larga cresce junto 4 Villa de Chin
sea , ou Gircea , da qual se lhe d4 o nome , a du
leguas de Amadabat , Capital de Guazarate.

Cresce tambem o Indigo em outros muitos lug
res da Indfa. O do territorio de Baiana, de Indons,t
de Corsa em o Indostan , passa pelo melhor. Diow
outras muitas especies de plantas taes, como 0 Néfi
o Coliuil , o Tarron, que die Indige aos Indios.

Herbelot , em a sua Bibliotheca Oriental , diz q¢
os Persas , ¢ Turcos chamido Nil 4 planta, que oG
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gos, ¢ Latinos chamndo Isatis, & glastom, cujo succo
fag a cor azul, ou violete , que vulgarmente chama-
mos Indie, ouIndigo, e por corrupgio asil em lugar
de alnil , que he huma palavra turca com o artigo afa-
be al.

A maneira de trabalhar esta planta nfo- bhe unifor-
me na Asia , e muitas vezes se vé fabricas de hum
mesmo povo fazerem entre si differenca grande. Entre
estas diversas prdticas , se notdo duas principaes, cujos
productos se distinguem pelos nomes Inde, e Indigo,

A manipulagio do Inde differe muito da do In-
digo ; porque sé se poem as folhas da planta a infun-
dir na agua, para se obter o Isde : pelo contrario se
posm toda a herva, menos a raiz, a macerar, quasi
pelo mesmo modo que para se conseguir o Indigo.

Além destes dois processos , que sio tdo varios nas
suas circumstancias, ainda se dd outro, usado nas In-
dias, que vem a ser unicamente a tritmagio , e hu-
medecido destas folhas, de que se férma huma massa,
como pastel, que tambem se chama Inde,

Os habitantes de Sarquesse , Cidade a oitenta le-
guas de Surrate , e vizinha de Amadabat , cortada a
planta, a despem de toda a sua folhagem, e a infus-
dem em huma certa porgio de agua, que se langa em
hum vaso, chamado infundidoiro , onde a deixdo.de
trinta , a trinta e cinco horas. No fim deste tempo,
se faz passar esta agua , que estd carregada de tinta,
para outro vase chamado batedoiro, e se faz bater este

extracto em hora emeia por quatro Indios fortes , agi-
Iz tan-



C132)
tando-o com colheres de 'madeira, cujos cabos tem de
dezoito , a vinte pés de comprido , postos sobre fore
quilhas.

Em alguns lugares se poupa.o trabalho de mui
tos homens, servindo-se. hurm grosso roHo de madein
com seis faces, decujas extremidades, sahem dois eixos
de ferro, que voltdo sobre gollas da mesma materi,
encaixadas nos dois lados.do batedoiro.

Nas duas faces inferiores , perto do baixo deste
rollo, estio pegados seis-baldes em férma de pyramide
inversa, e abertcs por .bqig;o; ,Hum Indio move conti-
nuamente este rollo por-meio de huma manivellz fixa
em hum dos seus eixos , de sorte que tres baldes se
levantio de hum lado, e os outros tres descem, con-
tinuando sempre do niesmo modo ,.até que a agu; fie
que carregada de muita escuma, Langa-se entdo com
bhuma penna hum pohqo.de azeite nesta escuma, Em-
prega-se nesta aspersdo quasi huma. libra de azeite em
hum tanque, que péde dar-setenta libras de Inde.

No mesmo tempo , em ‘que se.langa este azits
sobre a escuma, ella se separa em duas partes, atn
véz das quaes se entrevem grupos , como Os que %
vem no leite alterado. .Cessase por entio a batedun
do extracto, e ao depais de ter repousado , se abre 0
tubo do batedoiro, e se escoa a.agua clara, e setin
a fecula do fundo do vaso em férma de lodo, ou pt
do vinho ; tendo se tirado, se poem em saccos de pane
no, paa fazer sahir ainda alguma agua, que pode cor
ter : ¢ depois disto se langa em taboleiros de meia pob

le-
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legada de altura para o acabar de seccar ,'e aeste cha
mio os mercadores Inde,

O Indigo da primeira colheita pasca pelo me=
or. O da segunda he menos bom, eassim os outros
4 proporgdo. A cor do primeiro he de hum violete mais
vivo, e brilhante , que as dos cirtes seguintes.

O Author do Hervario de Amboino , expoem o
processo , de que usdo os Chinas na factura do senn
Indigo. Tom#&o as hastes, ¢ folhas das hervas verdes,
(alguns lhe ajuntio tambem os troges da raiz), e lan-
¢do tudo em hum tanque com huma grande quantida-
de de agua, Deixdo macerar a herva vinte e quatro
horas , em cujo tempo a agua lhe extrahe toda a cor.
Tirdo-se féra depois as hervas com as suas hastes , e
se langa no tanque tres, ou quatro medidas , que se
chama gantang, decal fina passada pela peneira, e se
mexe vigorosamente com grossos pdos, até levantar-se
huma escuma purpurea. Deixa-se entio em repouso
por vinte e quatro horas , tira-se-lhe a agua, e se faz
entio seccar a0 Sol a substancia, que se acha no fun-
do. Facilita-se o desseccamento pela divisio em peda-
¢os quadrados , os quaes , estando bem seccos, férmio
hum Indigo proprio a ser transportado, e traficado.

O Author do Hervario de Amboino, indica outia
preparagao do Iudigo, usada nas vizinhangas de Agra.

Sendo e Indigoal plantado em hum terreno frio,
e tendo apanbado as aguas do mez de Junho, quando
chega a altura de huma vara | secorta, e se poem em

puma dorna chamads tenk , que se enche de agua.
Car«
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Carrega-se esta herva com os pesos , que ella possy
soffrer. Deixa-se neste estado por alguns dias, até se
petceber que aagua tem adquirido huma forte cor azul,
Poem se debaixo, ou junto, outra dorpa, e sefaz pas
sar para esta o liquor por meio de hum canal ; e se
bate com as mios. Examina-se a escuma, para se jule
gar, quando.convém fazer parar o movimento. Langa
se entdo a quarta: parte de huma libra de azeite, e se
cobre o tanque, até que toda a parte azul, que neste
estado se parece com a lama, se precipite no fundo,

Tendo-se escorrido aagua, se'ajunta a fecula, ¢
se estende em hum panno, para se fazer seccar sobre
hum terreno arenoso ; mas em quanto estd humida,
sa fazem com amio bollas, ou montes, que se poem
em hum. lugar quente.

Fica entdo esta materia azul em termos de podet
ser vendida. No Indostan a chamdo Nati; e os Portu
guezes Barriga, Este Indigo s6 tem o segundo Jugar,
quanto 4 sua qualidade 5 porque , quando as chuvas do
segundo anno humedecem a terra, e que as soccas do
Indigoal, cortado né anno precedente , tem repullulas
do, os garfos cortados , e.tratados, como antes dissce
mos, dio hum Indigo de. primeira qualidade, que o
Indostan se chama Tajerri , e entre .0s Portuguezes Cas
bega,

Ao terceiro anno se faz hum cérte das vergom
tas, que as chuvas fizerdo nascer, pelo mesmo modo,
gue acira , mas o Indigo, que dellas se tira, he da
mais baixa qualidade , ¢ se Jhe di o nome de Sassala,
os Portuguezes de Pé, P
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Para se distinguir estas tres qualidades, he necese
sario advertir que o Tajerri , ou Cabega he muito
s2ul, e tem huma cor finissima. A sua substancia he
muito tenra : nada em cima da agua : produz huma
fumaga muite violete, € posta sobre brazas, deixa pous
cas cinzas.

O Noti , ou Barriga he de huma cdr tirante a
vermelha, quando se examina ao Sol.

O Sassala , ou P¢é he huma substancia durissima
de cor baga, sem lustre.

Indigociras da America,

Cultivio-se tres qualidades de indigoeiras na Cas
rolina , Provincia situada na America a trinta ¢ hum
grdo de latitude Septentrional,

Cada huma destas especies requer terreno differen-
te, a primeira , a saber, a de Frange , ou d3 Hesped
nhola , langa hum espigdo muito comprido, e necess
sita de bum terreno gordo , donde vem , que ainda
que a sua especie seja boa , he pouco cultivada nos
bairros de beira mar da Carolina ; porque sio areno-
sos. Dd se outra razio, que igualmente embaraga a sua
cultura, que vem a ser, os frios da Carolina.

A segunda especie , o falso Guatimalo , ou ver-
dadeiro Bahama , supporta melhor o frio, por ser hu-
ma planta mais forte , mais vigorosa , e além disto,
mais abundante, Nasce em mdos teirenos : por cuja
causa he mais cultivada s Gue a primein , ainda que
inferior para a tinta, A
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A terceira , o Indigo bravio, que sendo naturl
de Paiz , corresponde melhor ds vistas do cultivador,
tanto na duragdo da planta , e facilidade da cultura,
como na quantidade de rendimento.

Corta-se a planta , desde que comesa a florecer,
mas , a0 depois de cortada, he necessario acautellar de
nao a sacodir, de nio a apertar , quando se traz para
o lugar, onde se ha de trabalhar j porque a maior bel
leza do Indigo depende do p6, que tem adherente as
suas folhas.

O aparelho , para se fazer o Indigo , consta de
huma bomba, e alguns tanques, ou tonneis de madei-
ra de cypreste, que he muito commum , e barata no
Peiz. Langa-se o Indigo em hum tanque de doze, pana
quatorze pés de comprido, quatro de profundo, altura
de quasi quatorze pollegadas , para o fazer macerar:
enche-se de agua o tanque 3 e no fim de doze, a dez
aseis hotas , conforme correr o tempo , comeqga a fer
mentar , incha-se , levantase , e insensivelmente se
aquece. Entdo com pedagos de madeira, postos atraves
sados , se impede a que suba muito , ¢ se marca o
ponto de seu maijor crescimento. Quando desce abaixo
desta marca , se julga que a fermentacio estd no seu
ponto mais alto, e que comega a diminuir. Abre-se 20
depois disto o resisto, para fazer sahir aagua para ous
tro tanque, que se chama o batedoiro,

Tendo feito sahir a agua impregnada das particu,
las do Indigo , se servem de especies de baldes sem
fundo , mettidos em hum ¢abo comprido para a moe

ver,
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ver, e agitar, o que se continfia a fazer, até que elld
se aquega, escume , fermente, e suba ainda acima das
bordas do tanque.

Abate-se esta fermentagio violenta , dangando-se
azeite em cima da escuma , o que logo a faz descer.
Tendo-se agitado a agua deste modo por trinta , ou
trinta e cinco minutos, comega a fazer pequenos graos ¢
o que nasce de se unirem entdo os saes , € as outrag
particulas da planta, que a agua tinha dividido.

Tendo o liquor chegado ao seu ponto conveniene
te, se lhe langa agua de cal 3 e se move todo leve-
mente : o que facilita a operagdo. () Indigo forma
grios mais perfeitos , e o liquor adquire huma cor aver-
inelhada. Ficaturvo, lodoso, e se deixa descansar, Faze
se ao depois sahir a parte mais clara para outros diffe.
rentes vasos, donde setita, quando elle comega a cla-
rear por cima, até que sémente fique ‘hum lodo, qua
se poem em saccos de panno grosso. Pendurdo-se esw
tes, até que estejao inteiramente privados da humidae
de.

Para se acabar de enxugar , e seccar este lodo,
se tira dos saccos , e se estende sobre taboas de ma-
deira porosa , com huma espatula da mesma materia ,
expondo-o de manhd, e de tarde ao Sol repetidas ve-
zes 3 mas em cada huma destes , por pouco tempo.
Segue-se o pollo em bocetas, ou caixas para se pdrem
a0 Sol com a mesma precaugio , até que esta opera-
€30 se acabe , e fique perfeito o Indigo.

Todas as partes deste processo requerem mui

to
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to cuidado , e destreza. Nio se deve deixar a2 agug
pem mais tempo , nem menos em O fermentadoiro,
e no batedoiro do que o preciso. Do mesmo modo
se deve ter muito cuidado em a desseccagio da fecula,

... 14= A Carolina no tem talvez outro objecto de ren-

dimento maior, que o Indigo, nem que requeira me.
por despeza, o que nasce da bondade do seu clima,

Indigoeiras das Colonias Francezas da America,

Conhecem-se cinco especies de Indigo nas Colos
pias Francezas da America, a saber: o Maren, 0 Ma.
£y, o Guatimalo , o Bastardo , o Franco, Todas estas
especies tem entre si muita semelhanga, e adescripgie.
da ultima bastard para dar huma idéa geral de todis
as outras.

O Indigo france he huma planta direita , delga-
da, provida de ramos miudos, cue, alargando-se, or
dinariamente , fazem huma pequena touga. Sobe daltuy
ra de tres pés, e ainda mais, encontrando hum bom
ferreno, no qual possa profundar a sua raiz principals
Esta raiz, e as outras, que della provém, podem pes
petrar até doze pollegadas de profundeza. Sdo brancasy
lenhosas, redondas, duras, tortuosas,

Esta planta com o tempo se volta em lenhosa,
quebradica, e algumas vezes desde o seu pé, se divié
de em muitas hastes pequenas , cobertas de huma case
ca pardilha entremisturada de verde. Estas hastes s20
redondas , assim como sua socca, ou cepa, que péde

ter
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ter quatro para cinco linhas de diametro mais, ou mes
nos , segundo o terreno. O seu interior he branco: oy
ramos sdo providos de pequenos langamentos , dpg
quaes cada hum apresenta oito pates de folhas termia
nadas por huma s6, que forma o seu remate. As fos
lhas sdo ovaes , hmn pouco pontudas , unidas, ma-
¢ias ao tacto ; e muito semelhantes ds da luzerna ; mag
pela cér, figura, grandeza, e disposicio das folhus sos
bre cada langamento , planta nenhuma s chega mais
exactamente ao Indigo, que a Galega , chamada em
Franga = rue de chevre = , ou trifolium.

A folhagem do Indigo espalha hum cheiro sua<
ve, penetrante, mas pouco agradavel, e que tem als
guma parecenga com o da fecula jd secca, € bem far
bricada. A sua folha apresenta tambem ao gosto hum
sabor assas proximo do gosto dafecula, misturado com
alguma amargura picante , espalbado em todo o resto
da planta. Os ramos se carregdo de pequenas flores de
huma cor vermelha , tendente a roxa , muito clara,
e de hum cheiro leve,, mas agradavel.

As flores sdo aladas, ou aborboletadas, compostas
cada huma de cinco petalos. O petalo superior he
mais largo, e mais redondo, que os outros, e profune
damente adentado em toda a sua circumterencia : os
inferiores sdo curtos, e terminados em ponta com hum
pistillo no meip.

A estas flores , quasi semelhantes ds da nossa gies-
ta, mas muito mais pequenas, succedem siliquas, €0=
sugadas , e quebradigas , redongdas, granuladas, algum

tan.
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tanto curvas, de huma pollegada quasi de compriment
to , de linha ¢ meia de diametro. Estas bajes contém
¢inco , ou seis sementes, ou grdos, semelhantes a pe.
quenos cylindros de huma linha de longura, lustrosos,
durissimes , ¢ dé hum amarello. denegrido. As folha
gens desta especie dio maier quantidade de fecuia,
observada & proporcio , doque adas outras ; e ogrio,
que compoem esta fecula, he maior,

Nio porei aqui, mais que o resultado desta fecula,
isto he, doIndigo franco, que he maior que doIndigo-
bastardo ; porque se julga que a mais brilhante qualidas ‘
de,, tal qual ade azul undulante, ou do violete, nio
depende da herva, pois que as duas, de que se trata,
dio ji o ezul, ji o violete, ji 0 pescogo de pomba,
ou eril , etc. 5 mas tio sémente de certas circum-tans
cias, mais faceis de se supporem, que de se definirem
justamente, as quaes em o seu numero devem contat
@ qualidade do terreno, o cérte da herva antes de es
tar assazonada, ou de vez, a imperfeicio dafermentas
gio, e da batedura : pbde-se tambem ajuntar a lagar
ta, que a rée, e que muitas vezes se poem nos tans
ques com a herva, Requer-se ainda a maior , ¢ menot
unctuosidade , ou gordura da folha, 4 maneira de sec
car a sua feculs, a quantidade, e -qualidade do azite,
que se derrama no tanque de bater, o que tudo deve
concorrer para a leveza, e qualidade das materias.

O Indigo franco se faz com facilidade ; mas @
successo da plantagio he muito duvidoso, por ter hue |
ma haste tenra , e delicada , exposta a todos os accis

deny
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accidentes , que nascem da natureza do terreno , dog
revezes do ar, ¢ das estagdes, dos ataques das lagac-
tas , dos percebejos, dos bichos, e animaes.

O Indigo bastardo differe do Indigo franco, prine
cipalmente , na superioridade do seu tamanho, que he
de seis pés, e ainda mais ; sua folha he longa, com-
prida, pouco grossa, de hum verde claro, e por bai-
X0 algum tanto branca: o revegso desta folha he pro-
vido de hum pello subtil, picante, facil a despegar,
¢ assds incémmodo aos pretos, que o cortio, ou car-
regdo. Assuas siliquas sdo mais encurvadas, doque as
do Indigo franco, amarellas nacér, e osgrios negros,
lustrosos , como polvora, e da figura de pequenos cy-
lindros.

Usa-se cortar este Indigo , quando chega a tres
pés de altura , e que principia a florecer , ¢ as suas
flores se fazem notaveis , pelo seu cheiro muito sua-
ve ; e tambem, quando, machucando-se hum punbado
de suas folhas , sio bastantemente duras, para se have-
rem de quebrar 4 mdo, e fazem algum estrondo den-
tro della.

O fabrico do Indigo bastardo he mais difficulto-
80, que o do franco , e o grio da sua fecula nio he
tio grosso ; mas se indemnisa destes inconvenientes
por algumas vantagens, que sdo particulaies a esta cas-
ta de Indigo. Com effeito este Indigo vem muito bem
em todo o tempo, e em toda a sorte de terrenos. A
sua herva resiste muito mais aos insectos , e ds chuvas.
Algumas vezes cultivie hum , ¢ outro Indigo ; ¢ desta

mise
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Imistura provém hum grio firme de boa grossura, e d
excellente qualidade.

O Indigo, que em S. Domingos se chama Gua
timalo , he huma esbecie , que tem tanta parecenga,
¢ semelhanga com o bastardo, que seria quasi impossi
vel distinguillos sem as suas siliquas , e sem os seys
gri-s colorados de vermelho pardo.

O Guatimalo rende muito menos, que 0 basta
do , mas, estando misturado com as outras especies,
be trabalhosa aseparacdo. O Indigo bravio, ou Mares,
nasce nos pastos , terras incultas, ou abandonadas (s
Sadas). Parece se com hum pequeno arbusto, que tem
o ramo principal curto , e copadb , e muito grosso,
comparando-se com cs outros. Seus ramos muitas ve
zes estdo pegados 4 sua propria raiz; as folhas sio re
dondas , pequenas, mui delgadas : geralmente se ollu
para elle, como intractavel , ou muito pouco proprio,
para pagar ao cultivador o seu trabalho,

O Indigo Mary se assemelha ao franco nas folbas,
menos em serem estas menos carnudas ¢ dizem que
rende muito, mas encontra.se com raridade, Entre o
fabricantes do Indigo se ddo muito poucos, que seoc
cupdo em o plantar , para terem a sua semente. Os
que se¢ dio 4 sua cultura » ordinariamente escolhem os
morros para esta, Huns colhem o grio do franco, ot
tros o do bastardo, outros o de ambas as especics: ¢
punca das mais,

As sementes do france, e do bastardo tem exacts
mente a mesma figura cylindrica , isto he, roliga m

come
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eomprimento, ¢ abatida, ou chata em ambas as pon-
tas. A cor porém do franco he de hum amarello es-
curo, ou denegrido, puxando alguma cousa para ver=
de , algumas vezes para branco , quando nio estio bem
maduras. A do bastardo he negra, estando bem madg-
ras , e este negro tambem puxa para verde, antes de
bem maduras. O grie do franco he algum tanto. mais
grosso, que o do bastardo.

O Jornal Economico de 1753, diz que Mr. Saint-
Pee , Professor de Cirurgia no districto do Rio Salgado
de Martinica, achdra o segredo de fazer o Indigo com
huma planta differente das que se tem servido até
agora, a qual ndo he sujeita a lagartas ; que as muitas
chuvas lhe nio fazem cahir as folhas , como succede
no Anil ordinario 5 ¢ que o Indigo, que se faz della,
ke perfeitamente bom. Esta planta, a que se ndo dd o
nome certamente he das muitas , que se achio dis-
persas pelas Ilhas da America, cuja fermentagio di na
verdade huma cor azul muito bella , mas em tio pe-
quena quantidade , que os moradores nio fazem case
algum dellas , e olhdo para ellas ¢omo inuteis.

Fo-
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§. I1I. Fabrica do Indige,

A theorica desta fabrica se funda na fermentae
cio dos vegetaes, que estio sujeitos a passar do esta
do ardente da fermentagdo, eu espirituoso, para o es-
tado azedo , ¢ deste para o da podriddo, quando sio
infundidos por mais tempo em certa quantidade de
agua. O Indigo péde experimentar successivamente es-
tas tres revolugdes ; mas a prdtica ensina ser a fermen-
tagdo espiiituosa a unica, que convem 4 sua manipu
lagio.

Os Indigoeiros dividem esta fermentagio ardente
em dois tempos, ou grios. Nomedo ao primeiro, apo-
flrecimento imperfeito , ao segundo, bom , ou perfeite
apodrecimento , chamio pedriddo excedida ao estado da
fermentagao putrida, ou alkalescente ; e nada poupio,
para a hauerem de evitar.

Para se aproveitar o extracto , he preciso tirallo
do tanque , onde elle esté confundido com a planta,
ao depois batello , e agitallo , para reduzir todos os
principios, proprios da fermentagio do Indigo, ao ew
tado de hum pequeno grio distincto, e facil de se ese
gotar, Abandonando-se huma tancada de extracto a si
mesma, para se poder conseguir a sua fecula sem oine
termedio da batedura, certamente toda apodreceria; ¢
os principios imperceptiveis do grio , destituidos da
manipulaciio necessaria no tempo conveniente 5 6 s
depositarido debaixo da férma de huma lama fluida, ¢

-
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Ihcapai de s¢ esgotar. Por esta ratdo se hio deve dila-
tar a batedura de huma tancada , a nio ser pela pre-
cisdo dé se esperar o ektracto de Gutra, para as bater
¢imbas ho mesmo batedoiro.

O termo da fermentagdo, ¢ da bateduta, depen.
de de muitas circumstancias, principalmente , do teme
po frio, tilido, chuvoso » Ou secco, ¢ do grdo de ca-
lor, ou frescura da agua, de que se servem ; o que
concotre , piara que a pritica desta arte S¢ja incerta ,
¢ varia, '

Nio faltio Esctiptores , & entré estes Rumphio ,
Burk , ¢ Hans Sloiné , qué dizem, que o pé da cal
viva, passada a peneira , éntra na preparacio do In-
digo da .Asia ; que na Carolina s¢ servem da agua de
cal pata a clarificagio do extracto; e que na Jamaica,
se langa ourina sobré huma pequena porgdo do extra-
¢to, para sz vir no conhecimento da disposicgio  em
que se achdo os principios, ou moleculas, para huma
aggregagio, que constitue o grio do Indigy,

Mr. Duhamel da Academia Real das Sciencias
pensa que huma dissolugdo de alkali flogisticado, po-
deria tambem ser empregada utilmente. Mr, de Raseau
accrescenta que entre todas as materias tiradas do Rei-
no animal, ou veggtal , as que tiverem huma quali-
dade viscosa y ou macilaginosa , lhe parecem , pelo
menos , propriissimas para ajudar a arte neste obje-
cto,

O resultado destas differentes opiniGes, he o nido
saber-se ainda , qual seja o verdadeiro precipitante da

T.11. P.1L K ma-
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.mpateria colorante do Indigo, Os procedimentos mig
geralmente recebidos sio , como se acabou de dizer,
3 fermentagio e batedura , o que requer edificios, var
s0s , utensis , e preparativos , que agotra hiremos fazer

conhecer.

§. 1IV. Di:posiéﬁ_u de buma Indigoearid,

Chama-se Indigoal a terra , em que se cultivag
Indigo. Indigoaria os edificios, vasos, negros, e uten.
sis proprios para o seu fabrico. Porém mais rigoros
mente se estendem o3 tanques de alvenaria , destina
dos 20 trabalho do Indigo.

Cada Indigoaria se compoem ordinariamente d
tres tanques , ((vazos contiguos huns aos outros , ¢
unidos por paredes intermedias, Dispoem se estes tres
tanques em degrios, de modo que, quando zagua s¢
despejar do primeiro, caia no segundo , e a deste no
terceiro, e a do terceiro se vase fora,

Ao primeiro destes tanques se chama Infundido
ro, ou apodrecedoiro, Neste se poem a herva a mace
rar. e fermentar. O segundo se \cllama Batedoiro, Paa
este se faz passar o extracto, que ji tem fermentado,
para ser batido de huma maneira conveniente, O ter
ceiro se appelida Reposadviro, Este s forma huma es
pecie de apparadoiro, e tem no fundo , para hum dos
seus lados, huma pequena bacia , que se chama Die
blotin.

A bacia, ou Diabluotin , he destinada para recebtt
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a fecula , que sahe do Batedoiro. Este pequeno vaso,
deve ser feito abaixo do nivel de fundo , de modo
que chegue 4 parede do Batedoiro. He provido de hu-
ma pequena borda , para que possa impedir , que a
agua do fundo do Reposadeire para elle reflua;

O fundo destes tres grandes vasos sio chatos,
com huma inclinagio , ou declive de duas , ou tres
pollegadas , para ajudar , e dar facilidade a0 escoo , e
correnteza das aguas de huns para outros.

O fundo do Diablotip apresenta huma figura cop-
cava, cujo contorno he ou redondo, ou oval. Deve-
se ainda achar no seu fundo outra pequena eoncavida-
de redonda, com a semelhanga de hum chapéo , que
he de donde com buma cuia se acaba de tirar a fecu-
la, que para ahi naturalmente desce.

O primeiro tanque deve ter huma torneira com
seu torno, de tres pollegadas de diametro: tudo seres
gula pelo tamanho do tanque. Osegundo tanque tem
tres torneiras de quasi tres pollegadas de diametro,
Estas torneiras devem ser levantadas quatro pollegas
das , humas acima das outras. As duas primeiras set-
vem para escorref em duas vezes a agua , que nadg
por cima da fecula ao depgis da batedura, A terceira
torneira perpendicular ao Diablotin , he para o escoo
‘da fecula deposta no fundo do Batedoiro, em cyjo lip
vel deve estar, e ainda hinn powuco mais abajxo,

O plano do fundo do terceiro grande vaso;, ou
tanque em lugar de torneira, tem huma abertura em
baixo da patede , de quasi seis pollegadas em quadrar

K2 do,
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do, sempre aberta, ¢ correspondente a0 canal de des
carga , chamado vasio. O Diablotin , ¢ 0 pequeno vi.
so , que se achdo pncravadbc no terceiro tahque, ni
tem necessidade de sahida, ou abertura alguma , pe
que se tira toda a fecula até a seccurd pela sua abet.
tura,

As torneiras devem set de madeira incoiruptivel,
¢ postas na corrente da alvenaria, no lugar do excoo
de cada tanque, ou vaso. Estas sio futadas pelo seu
comprimento para receber as rolhas. A altura, ¢largu
ra de cada peca sdo propotcionmadas 4 quantidade , ¢
lurguta dos buracos, que se fazem ; e o seu comprie
mento se mede pela grossura do muro , em que esti
posta , observando-se que as duas extremidades seachem
de livel com as duas faces do muro. As chavilh,
com que se fechio as torneiras ; sdo redondas , ¢ &
mesma madeira , que ellas.

As casas , em que se fabtica o Trdigo, tem s
gundo a sua extensdo , muitos corpos de alvenariz s
melhantes, proximos , ou apartados huns des outros,
para commodidadc da factura, Di-se-lne o nome &
apodrecedoiro ,~ou de equipage.

Quando se quer construir huma Indigoaria, anté
de tudo, se deve examinar , se se péde conduzir park
olla a agua de algum rio , ribeita, ou pogo , coms
qual se possdo encher os tanques.

Estabelecem-se as Indigoaiias em algam lugar cle:
vado natural, ou artificial 4 capaz de escoamento, qi¢

ndo seja sujeito a refluxo. Algumas vezes se fazem
e
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em hum lugar bai;o » Para se aproveitarem as aguas
de algum ribeiro, Ou corrego, para encherem o tanque
de fermentar , mas he preciso que o tanque de bater
tenha o sen vasadoiro acima do livel das aguas vizie
nhas, observado no tempo das chuvas , para nio ha
ver embarago no excoo,

Ao primgiro tanque se di a férma de hum qua.
drado perfeito , ou o de hum quadrado algum tanto
oblongo , e assim , quando a sua longura for de dez
pés, se lhe pdde dar nove de largura, e tres de pro-
fundidade , comprehendendo-se hum pequeno talud de
altura pouco mais, ou menos de¢ seis pollegadas, cuja
inclinagio para o interior f6yma, ¢omo, huma especie
de borda ao tanque, ‘

He arriscado fazerem se estes tanques muijto graps
des ; porque a fermentagio ndo poderd ser tdo proms
pta, e tdo igual, como nos que sio de¢ huma medio-
cre extensjo; e porque o rendimento de hum tanque
grande he muito menor , que o de dois, que houve=-
rem de conter ambos a mesma quantidade de herva,

Na construcgio dp segundo tanque , destinado
para a batedura, he necessaria observar o livel do fun.
do do i:gfuqdidoira , que muitas vezes se vem obriga-
dos a tello muito baixa , para a facilidade de se en-
cher. Copvém tambem examinar, se acaso se pode por
o fundo do batedoiro a tres pés e meio mais abaixo,
que o livel do fermentadoiro , de modo que possa ter
hum escéo de seis pollegadas acima do plano do re-
posadoiro , ¢ que este haja de ter huma dyscarga cons

Ve
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Yeniente em alguma valla, ou outro lugar. Entio s
podera determinar a grandeza delle , que deve semprs
ser mais longo dois, outres pés em huma das dimen.
sées, que na outra. Esta extensdo se regula pelo cal.
ulo da quantidade de pés cubicos de agua, que deve
conter o fermentadoiro cheio de herva, estando aagus
a seis pollegadas distante das suas bordas.

Levantio sobre os muros do batedoiro huma pare.
de de alvenaria de dois pés de alto, para sérvir de bor
da’ a este tanque ; © que no todo vem a dar cinco,
até cinco pés e meio de altura , principalmente, ser-
vindo.se de pretos, e de baldes para bater o tanque;
porque he preciso diminuir na altura das bordas seis
pollegadas , quando se fazem movér os baldes por ma
quina, ou rodas.

Costuma por-se o Jado mais estreito do batedoirs
defronte do fermentadoird 3 menos no caso de se far
zer bater muitos tangues ao mesmo tempo , por en
genhos de agua, ou animaes; porque necessitdo de hue
ma direc¢io oppdsta,

As bordas do _fermientitoirs formio, como se dis
s¢ , huma inclinagio interior ao quarto de esquadria,
de quasi seis pollegadas. As bordas do segundo tanque
tem tambem huma pequena inclini¢fo , mas he me
nos forte; para a parte de dentro. As do Repousadoirs
sdo chatas,

O -terceiro tanqué nio tem huma grandeza deter
mindda : com tudo o muro, que lhe he conmum com

o batedoiro , ordinariamente serve de medida a0 s

~p .

come
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eoniprimento’ desta parte, ¢ da que lhe fica fronteira,
Seis, ousete pés bastdo para cada hum dos outros dofs
Jados de sua largura, <

O Diablotis he ‘algum tanto chanfrado do:lado,
que toca no muro do batedviro 5 tem de profund'éﬁ
ddis pés , comprehendenidosse fiestes a pequena cova 3
e de largura dois pés e mieio , e mais , conforme i
grandeza dos primeiros tanques. A pequena cova péde
ter cinco, a seis pollegadas de diamétro, e outro tanto
‘de covo.

A altura dos muros do terceiro tanque , que se
vio reunir 20 muro intermedio do batedoiro , he de
‘quasi tres pés e meio de altura, para quatro, contan=
do do fundo do repousadoiro, e scis pollegadas abaixo
da ultima torneira do batedoiro, Fazsse em hum dos
cantos do repousadoiro , e do lado da muralha inters
media do batedoiro, que lhe serve de encosto, huma
pequena escada para se subir, e descer livremente.

Os muros destes tanques , e printipalmente do
primeiro , devem ser feitos com precaugio , ¢ solidez,
para poderem ser perfeitamente estanques , e estarem
em estado de resistir aos violentos esfor¢os da fermen-
tagao. Prepdrdo-se-lhe os alicerces por hum macico ce
pedras seccas, bem cochadas, e soccadas, antes de se
fazer a pedraria do fundo , e os seus muros.

Di-se 4 parede deste primeiro tanque quinze, vine
te, e ainda vinte e quatro pollegadas de grossura, es-
pecialmente, tendo vinte pés quédr_édos. Sio bastantes
doze , a quinze pollegadas para a grossura nos outros
tanques. Q
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O fundo , e tudo quanto se occulta debaixo 4
terra, deve ser trabalhado com grande attengin, pelo
teceio de que as fontes vizinhas , e ainda as aguas,
que provém do esgoto das terras, se lhe nio introdu.
zio,

Ordinarjamente s6 se emprega , em unir ety
qualidades de obras, huma argamassa, feita de cal, ¢
areia. Nas que sdo g¢xpastas ao ar, tambem se seivem
de barro ; mas o seu exterior se reboca com argamass
de cal, ¢ areia, e o interior com humn reboque feito
da maneira seguinte,

Estando a alvenaria bem secca , se faz humg g
gamassa de cal , e pd de tijollos passados a penein,
e comella se lhe forra todo ointerior, ¢ asbordas dos
tangues. Pule-se a obra , 4 proporgio que se secca,
com pedagos de taboas delgadas, ou com cascos lisos,

ou seixos de rio : o que requer o trabalho de muitgs
negros juntos , para apertarem a argamassa 4 propor
gdo, que se for seccandn, e impedir que rache.

Assim que se lhe perceber qualquer racha, oufen
da, se pilem conchas do mar , se reduzio em pd, ¢
e passem a peneira. Tome-se cal viva em po, mistu
rem ss ambos , faga-s¢ huma argamassa , gom que s¢
fechem as gretas, ou fendas: o que fard parar o esgo-
to. Qutros as ta'pio, alargando por dentro em forma
de rigolla da profundeza de sete, para oito pollegadas
do alto para baixo, e se enche este yacuo com hums
argamassa , composta de partes iguaes de cal viva, I
drjlho feito em pé , ¢ pepeirado , e borras de ferro

puk
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pulvetizadas : tudo desfeito em huma pequena porgdn
de agua.

Compoem:-se na Ilha de Franga hum betume com
po de conchas , que se dissolve em gumo de limia,
cujo residuo se mistura com claras dg. ovos,

A argamassa da China chamada Sarangeusti se
faz com breu secco, azeite de cocos, egal viva peneis
rada. Destas tres partes se compoem huma massa, que
se bate sobre hum cepo , e a golpes de hum maga,
até que fique bem maneavel. Esta massa se faz rijissi
ma na agua,¢ branca, como a porcellana, Servem se
della por cste motivo para grudar os vasos desta es-
pecie.

A final, sendo a argamassa ordinaria muite fina,
hum pougo clara, e applicada convenientemente , pra-
duziria o mesmo effeito.

Acabados os trabalhos, se saz sobre algumas far-
quilhas fincadas em terra, hum rancho, ou alpendrada
sobre o repousadoiro , para abrigar os tanques , e os
pretos.

Porque he pecessario jmpedir a muita dilatagio da
herva no tanque da infusio , cujas bordas excederia,
se fincdo com a profundeza de tres pés em terra, qua-
tro mourdes de pdo incorruptivel pos quatro cantos
exteriores através da longitude deste tanque. Estes
mourdes chamados Chaves, levantando se féra da ter-
ra a altura de hum p¢ , e seis pollegadas acima das
bordas do tanque de infusio, apresentio nasua extre-
midade hym entalhe de seis pollegadas de largo, e dez

de.
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de comprido. Estes entalhes sio destinadas a recebe
barras , que atravessio directamente de huma a outn
é‘lmve, por cima de toda a largura do tangue de infy.
si0, ¢ a0 mesmo tempo as cunhas, ou talas, comgque
se sujeitio as barras n1os entalhes. As barras destas cha
ves tem seis pollegadas nas quatro faces , e alsuma
vezes seis, até oito.

Tendo-se posto a herva em fermentacfo, sepoem
por cimaz, pelo comprimente do tanque, taboas atne
vessadas, e por cima destas dois, ou tres pedagos ds
madeira de seis pollegadas de largura em cada face: ¢
por meio ‘de curhas, ou talas, postas entre ellas, ¢
as barras das chaves, se sujeitio.

A parte dos mourdes enterrados,” tém quasi pé e
‘neio de diametro. A que estd féra, ¢ excede o tanque
pé e meio, deve ter dez, ‘para doze pollegddas em a
da face, para poder com o trabalho e abertuna du
entalhes , que se devem proporciopar as barras acim
titas. ) ’

Tres forquilhas , ou curvas de pde fincadss em
triangulo , nos dois lados do batedoiro, a saber, doit
de hum lado , ¢ hum ao meio do outro , servem &
apeio ao jogo dos baldes, empregados em bater, eme-
ver a agua deste tanque.

Ha lugares, em que se batem com quatro, con
de conseguintemente se devem po6r duas forquilbas &
6ada lado, mas sempre em posigio alternativa, como
as tres , de que se fallou.

O balde he hum instrumento composto de hum

4 cai-.



C1s$)

taixfo sem fundo, unido a hum cabo: este caixfo he
formado pelo ajuntamento de quatro pedagos de taboas
fortes. Assemelha-se ahuma pequena masseira deamas-
sar piio, semfundo. A abertura superior he miuito mais
larga que a inferior , mas as testeiras destes caix8és sdo
perpendiculares,, ou verticaes, e por tanto se nio alar-
gio em todos os lados. O comprimento deste c4ixio)
he de doze, a quinze pollegadas ; sua larfura superior
de nove, a dez; a inferior de tres, a quatro pollega-
das; a sua altura de nove, a dez pollegadas. A final
estas medidas sdo arbitrarias.

Pata encabar o balde , precisa-se fazer hum enta-
ihe direito no meio de huma das taboas, que férmio
0 comprimento , ¢ outro no meio do comprimento da
taboa opposta, algum tarto abaixo do meio, istohe,
que precisa approximar este segundo entalh¢ do lado,
onde o balde se fecha,

Introduz-se na primeira destas aberturas huma vd.
ra comprida, da grossura de hum brago, a qual, des-
ta maneira atravessa o balde obliqtamente de huma &
‘outra parte. Este se prénde com hum torno que atra-
vessa o fim da vara. Ao depois se ﬁéEm esta vara en-

' . 5 e
tre as pernas da forquilha, posta no alto do apoio, e

‘'se sujeita por hum prego de ferre , que atravessa tue

do: o que di ao preto, que pega no cabo, a liberda

‘ de d= o mergulhar, e levantar.,

O comprimento do cabo, ot vara, desde o pon-
to de apoio sobre a forquilha, que estd chegada d pa-
rede do batedoiro , até o caiadio , se regula pela sua

s~
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flistancia a parede opposta do batedoiro, com a folg
de hum pé, para que o balde seja livre em osey mo
vimento , e ndo arruine a parede, (1)

Convem que , os que houverem de bater o tan
que com estes instrumentos , dem juntamente as pan
cadas ; porque do contrario, a agua se levantaria mais
de quatro pés acima do tanque.

Servem-se tambem de duas especies de maquinis,
para bater o Indigo, humas se movem com agua: ow
tras com cavallos, O movimento destas se refere ahum
eixo, deitado atravéz do batedoiro _ o qual , acabandp
em cada huma das suas pontas ¢com hum veio de fen
10, rola sobre mancaes, ou golas da mesma materi,
postos nos dois lados do batedoiro, Este eixo se gua-
nece de quatro colheres assds compridas , para que 0
seu covo se encha de agya dando volta.

Estas colheres sio fechadas por baixo, e sedevem
desencabar . quando convir ; porque , se a méquina for
feita para bater muitos tanques , he superfiua deixx
gstas pegas fixas no eixo, quando a nada servem.

Alguns , por evitarem as despezas de huma me
quina , p(;em simplesmente atravéz do seu batedoin
bum eixo provido de bragos, ao qual se di hum me
vimento de rotagio, pormeio de duas manivellas pre
Sadas nos seus dois veios,

Como a fecula, quando cahe no diablotin, aind
leva comsigo muita agua , se tira para fora deste,

pe

—"

(1) Vejase a Estampa 3. Fig, 1,
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Pata se por a escorrer em saccos de pahno commum,
& bom, que nio seja muito tapado.

Estes saccos ofdinhdriamente tem o comprifnétito
de pé e meio quadrados , ou em ponta por baixo, e
largos de oitb, a nove pollegddas por cima. Fazem-se
junto da sua bocca ilhozes, para se lhe passarem cor-
ddes -, peélos quaes se pendurio dos dois 14dés nos ca-
bides , ou ganthos do mesmo. Quando estes jd nio re-
gumbrio agua , se despeja a fecula , que ainda estd
molle , domo lodo espesso , em taboleiros de madeira
para os acabar de séccar, Faiem se estes de huma ma-
deira leve, do comptimentd de tres pés largos pé e
méio , e proflindos de duas pollegadas. Poem-se sobre
tendaes , que tem huma parte coberta, ¢ outra desco-
berta.

Estes tendaes se compoem de duas fileiras , ou
reriques de mourdes fincados em terra até 4 altura do
apoio : no cime dos quaes se atravessio pdos de pal-
meiras , dos quaes se nio dao as propor¢Ses. Basta que
tenhfo a fortaleza precisa para susterem os taboleiros 3
mas he necessario que este;do apartados dois pés, para
que se possa facilmente passar entre elles 5 e que as
extiemidades dos taboleiros tenhio hum apoio de cada
lado de quasi seis pollegadass

O Seccadoiro he huma casa coberta, que se pare-
ce a hum rancho, ou a huma alpendrada, cuja frente
em huma das extremidades , nio tem parede. Fazse
da outra extremidade do seccadoiro, hum pequeno ar-
mazem , para guardar o Indigo , (wando estd inteira-

men-
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mente secco. O resto deste edificio serve de abrigo £

Indwo que se quer fazer seccar, quando chove , o
para o recolher de noite , como se deve tazer sempre;

§. V. Manipulagie do Indige,

As aguas concorrem muito nas fabricas do Indy
2o. As dos rios, e ribeiros claros sio as mais proprixs
para penetrarem , e dissolverem a planta , ndo send
muito frias , ou cruas. As aguas de pogos carregadas
de saes, e de outras impurezas, alterio a bondade ds
Indigo. As aguas guardadas por muito tempo , . id!
xompidas por materias estranhas, e insectos, que nel-
las morio, devem retardar , ou arruinar a dissolugio
do Indigo.

O Indigo fabticado com algumas salinas ; he &
and dbalidade ; porque ainda que tenhio huma belh
vista, quando se tem exposto ao Sol, os principios s
Jinos , de rque se compoem , conservio , ou atrahem
huma humidade, que apparece logo que for guardide
por algum tempo. Este Indigo he dehum peso maior,
que o de qualquer outro,

Estando a herva cortada, se lanca no tanque &
infusio, e se espalha de sorte que ndo se faga mag,
ou deixe vios. Ao depois se lhe poem por cima pelo
comprimento do tanque, como se disse acima, pics,
sobre os quaes se encruzio barras fortes., Prendem.se e
tas com cunhas, ou talas passadas eutre ellas , € ¥

barras das chaves. Se estas barras forem muito solt®
nos
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mos seus entalhes-, se apertem com algumas cunhas,
ou talas , mas com advertencia de ndo se apertar muj-
to a hervaj para se nio oppor aos bons effeitos da di-
Jatagio, e do desenvolvimento, que afermentagdo de-
ve causar.

Acabuados estes preparativos se enche o tapque,
até seis pollegadas, abaixo daborda, de agua por meig
de alguma calba , ou canal. Algum tempo , depois
que se tem deitado a agua, que deve exceder o nivel
do Indigo, tres, ou quatro pollegadas, se levantio do
fundo do tanque com huma certa fervura, e gurgylha-
mento , grossas bolhas de ar, ¢ hum liquor , que,
cahindo , férma bolbasinhas , e espalbha pela supesficie
alguma tinta verde, que pouco a peuco muda toda a
agua em hum verdor summammente vivo,

Estando este verdor na sua maibr intensdo , a su-
perficie do tanque toma huma cor de cobre, soberba,
‘a qual a seu turno se apaga, e se lhe substitue huma
pata, ou creme, de cor morada escurecida, permane-
cendo a massa total da agua sempre verde.

Tendo otanque ogrio de calor, que lhe he pros
prio , langa por todas as partes flocos de escumas em
feicio de pyramides. Esta escuma he tio expirituosa,
que pondosse-lhe fogo , se communica rapidamente 3
toda a que se segue ; e o Indigo, algumas vezes, fag
esforgos tdo violentos , que quebra, ou levanta as bar-
ras, arranca as chaves , ¢ mourbes, se estes nio fo-
rem bem enterrados, e fixos na terra, Quando os tan»
ques fazem isto, se diz, que fulminde,

Es-
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Esta fermentagio , que dura mais; oi1 menos ; \
wundo 2 qualidade, e natureza da planta , a estaglo
fria , ot quente , o tempo secco , Ou chuvoso , du
prende todos os succos , e partes proptias a formar o
Indigo.

Quando se pertendé julgar da disposicio de to
dos estes principios para huma unido proxima , fe s
da o tanque, cu,d materia aeste tempo estd tio espess
sa, que lhe péde sobrenadar hum ovo. Esta experien.
cia se faz por meio de huma taga de prata redonds,
provida de huma aza , semelhante 4 dos negociantes
de vinho, Enche-se de agua pela terceira parte, ou ah
guma cousa menos. O interiot da taga deve ser muito
claro ; porque do seu fundo he, qus se julga do esta
do actual da tancada. Se elle estd gujo, a agua apps
yecerd turva , e differente da que effectivamente he,
de sorte que se pensa estar o Indige muito dossolti
do, no comenos que tal nio estard. Por este motivo
Mr. Profontaine, Author da Maison rustiqus de Cayem
ne , aconselha empregar neste exame huma taga de
crystal , pela julgar mais propria para isto.

Consegue-sc o conhecimeuto desejado pelo motk
mento da taga, cuja agitagio produz quasi o mesmo,
que a batedura faria neste caso, e no segundo tanque
Quero dizer: se a materia estiver assas fermentada 0o
primeiro tanque 5 para que as particulas, tendo as dis
posigoes mais proximas a unifo ; se determinem 2 ell
pela acgio de bater , se formard igualmente na tagt

peyucllas massas, grdos, ou folecas , mais ou menos

dise
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distinctos , segundo a qualidadé da herva, e o ponto
do seu desenvolvimento na fermentagio presente,

Quando e¢ste grio, ou foleca , que nunca chega
4 grandeza do grio de mostarda , estiver bem forma-
do , se precipitard por seu proprlo peso no fundo da
taga, e deixard a agua, que ndda por cima, de huma
cor clara, e dourada , quasi como a agua-ardente ve.
Iha de Coignac. Advertesse esta circumstancia, quando
depois de se ter movido a taga, seinclina pard hum dos
lados , para deixar descoberta huma porgio do seu fun-
do. Vér-se-ha nio sémente os effeitos acima descriptos ,
mas tambem hum grio subtil rolar , ou apartarse da
borda mais elevada , a qual devédeixar limpa ; forman-
do a agua, para a parte desta mesma borda, hum fio
claro, ¢ destacado do grio.

Coritinua-se de tempos em tempos esta manobra,
até que estes indicios se mostrem tdo claramente , quan-
to o permittirem as circumstancias, Nio basta sondar o
tanque no seu altoy ou 4 sua flor, para se poder ter
hum conhecimento exacto ; porque o Indige, que nas-
ce nos 1’monos, appresenta muitas vezes hum grio fal-
so na sua superficie. Além do que a herva, que estd
por baixo , entra muito mais depressa em fermentagio,
que a de cima, que ainda gasta duas horas, antes de
ser coberta , ¢ em tempos de aguas, quando o Indigo
sémente necessita de dez, até doze horas de fermenta-
Gio, o alto do tanque faz tio pequena mudanga, que
apenas nelle se poderd encontrar. hum sé grio , que
ella possa desprender, ¢ suster.

X, 11, P. 11, L Por
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Por tanto he da obrigagdo do Indigoeiro , ou Més.
tre do Anil, examinar, ou sondar oseu tanque no fun-
do, por meio de huma caldeirinha, que haja de apa.
phat a agua no fundo, ou, oque serd melhor, abrin:
do atorneira ﬁara poder confrontar a differenga, e con-
tinuar alternativamente , até que julgue ter visto as
qualidades necessarias.

Quando a taga houver de offerecer o grio, ¢ s
agua , que se poéde esperar da qualidade do Indigo,
he entdo prudencia ndo expor os principios deste grio
a huma fermentagio mais comprida 3 porque os faria
cahir em huma dissolugZ6, da qual a batedura os nio
poderia livrar: o que traria comsigo a perda da tancs
da. E por esta razio convem de se aproveitar deste
instante , para fazer correr a tancada, e tirar della to-
da a agua , que cahe saturada de huma cor verde no
tanque de bater,

Ainda que apparentemente importe pouco aos In-
digoeiros conhecer, ou saber , que a cor verde he o
resultado da combinag&o do amarello com o azul, com
tudo nido he menos verdade, que todo o seu trabalho
tem huma relagio directa, e essencial eom o conhecic
mento desta Lei; e que ella ndo lhes he insignificante ;
pois que toda a sua arte s consiste neste principio,
no descobrimento destas cores , para que , mediante
elle , possio ter a facilidade de as desunir , e de lhe
separar a parte amarella, reservando a azul, cuja exs
cta divisio faz toda a perfeicio da arte.

Toda a prepar'agio > qGue o extracte reccber no

ba.
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iaité&oii-o, consta na agitagio , ou movimento violen-
to, e reviradura,; que causa a cahida, ou pancada dos
baldes. Por este tmovimento todas as particulas proptias
da composigdo da fecula se encontrio, se unem, e se
concentrfo em pequenas massas maiores , ou menores,
conforme osdifferentes estados das hervas, da fermen-
tagio ; e da batedura. A estas peqtienas massas se cha.
mio grios; moléculas, folecas.

A agua agitada fortemente, e frevirada , que no
ptincipio era Verde, se volta insensivelmente em hum
azul muito escuro: No tepo deste trabalho se langa
repetidas vezes algum azeite de peine; ou hum punha-
do de‘grios de mamono machucado ; que he muito
oleoso, no batedoiro, para dissipar a escuma espessa,
yue se levanta com 4 acgdo de bater. A grossura , a
€dr , ¢ a ausencia fhais, bu menos prompta desta es-
cuma, servem tambem com os indicios tirados da ta~
ta, para se jilgar da bondade da hérva, do excesso,
ou falta de fetméntagio, e pata regllar 4 batedura.

Quando tarda este grio a dpresentar-se em huma
figura conveniente ; se excita pela continuagio deste
trabalho , que se governa' sempte pelo adjutorio dos
signde’ acima postos, até que s¢ obtenhia, Tendo adqui-
tido este grid toda a sua grandeza , se examina a di-
minuiqﬁq. » que 4 bateédura deve necessariamante cau-
sar-lhe , 0 que se chama refisugdo : por este meio se
arredonda, e se concentra de modo , a precipitar-se,
e a rollar no fundo dataga. Quando chega a este pon-
$o, céssa a batedura, ¢ a agua que tinha em dissolu-

L 2 cie-
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€30 a partc amarella ; ¢ osoutros principios superfiuos;
se separa da fecula algum tempo depois , e se aclirey
pouco a pouco , submergindo a absolutamente,

Duas , ou tres horas bastio pata repouso deste
tanque , nio lhe havendo de faltar cousa alguma ; ms
nao havendo pressa , he melhor deixallo em tranquilli
dade para que o grio mais leve tenha tempo de s
precipitar ; e para que se ache menos agua mistutads
com o sedimento. (1)

Querendo se fazer correr a agua 4 abre-se primei
ramente a primeira torneira sGmente' ; para que o ¢
cdo ndo faga turvar-se a agua no tanque. Quando tor
da a agua estiver em termos de ser esgotada, se solu
a segunda torneira , e se descobre a fecula estendids
sobre o fundo do tanque.

Sahindo a agua por estas duas torneiras , cabem
naturalmente em o diablotin , 0 qual ; logo que se em
che , transborda sobre o plano do 1epousadoiro, dondt
ellas se esgotio pela sua abertura, a qual segundo 4
Leis do Paiz  deve -terminar-se em alguma fossa, ou
charco. inutil 5 por ser esta agua capaz de envenenar &
animaes, que houvessem de beber della em algum ir
beito , ou correco , nos quass se Jcixasse correr it
prudentemente, Tem-se observado que opé do Indig
he pesuicioso a0 peito, causando escarros de sangue @

pes

et

Q) Mr. de Renné deixava repousar o batedoiro
por 24 horas, eobtinlia por este processo hum Indi0
compaiavel ao melhor: das Indias Orie:gtaes.
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pessoas , que- se empregio por muito tempo na éscolha
desta mercadoria,

Tendo decorrido aagua destas duas torneiras, que
he de cor de ambar , e clara , depois de huma boa
tancada , se solta hum pouco a terceira torneira, para
que possa passar no principio a agua misturada com a
fecula. Mas logo que ella apparecer, se reprime.- Con.
tinua se esta ‘acGio , até que ella nfo venha mais; de-
pois do que se vasio todas as bacias, para s¢ receber
nellas a fecula.

Em algumas fabricas se servem de hum torno
quadrado em lugar do que serve para fechar a terceis
ra. A fecula péra, até que a agua tenha decorrido pe-
las sahidas , que férma o quadrado : tira se em fim,
para que toda a fecula, que se assemelha neste estada
a hum lodo fluido de hum azttl quasi negro, caia em
o diabletin , que se tem antes evacuado, e se far des
eer hum preto dentio do batedoiro . para acabar de fa<
zer sahir com huma .vassoira o resto da fecula , que
pode ter.

. Poem-se diante desta terceira- torneira hum cesto
para interceptar tudo, o que lhe for estranho. Se. ain~
da passar alguma cousa para o diablatin , se tira , o
gue sobrendda y com huma pluma do mar. Tirase ao
depois a fecula com huma cuia (ametade de hum ca-
baco) , ¢ se vasa em saccos de panno grosseiro guar-
necidos de cordSes , pelos quaes se pendurio por am-
bos os lados-nos torios do cabide, Deixa-se ahi escor=
ger até o outro dia de manha. R

Quans
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Quando ossaccos, que devem ser lavados, ey
cos, todas as vezes que houverem de servir, nio rs
gumbrio mais agua, divide-se o numero em dais, ¢
se suspende cada ametade, unindo os cordBes de cats
lote. Este commum ajuntamento os aperta ¢ aaby
de lhes espremer o resto da agua, Ao deppis se vol
tio, e se estende afecula, que estd ainda muito mol
le, em taboleiros, ¢ se cxpoem de dia ao Sol nos ten
daes, huma parte dos quaes estd no abrigo do desses
cadviro , e a outra em ar livre. Aqui he onde se seca
insensivelmente. Logo que o Sol o penetra, se fende
como a lodo, que tem alguma consistencia,

Deve-se preferit no principio a noite ao dia pin
esta acgao 3 porque, tomando esta materia hum calor
muito continuade, faz que a sua superficie se levant
em escamas, e fique grosseira: o ciue ndo acontectn,
se , tendo cinco, ou seis horas de calor 5 lhe derem
hum intervallo de frescura, que dard tempo a toda s
massa de tomar huma igual consistencia, Passa-se entio
por cima huma pequena colher , como a des pedri
ros, para ajuntar, e comprimir todas as partes sem ¥
¥evirar. .

Finalmente , quando o Indigo tem tomado hum
consistencia conveniente , pule-se-lhe entdo asupcrﬁcie,
e se divide em pecuenos quadradas de. pollegads ¢
meis em todos os sentidos : continufo-se a expor 10
Sol,.ndo sémente até que os quadrados se despeguem
sem trabalho dos taboleiros ; mas até que paregio absor
lutamente seccos. Todayia o Indigo ainda ndo estis

‘- *
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segundo as Leis , nem capaz de ser entregue 5’ ném
vendido : requer-se para isto que elle tenha recumbra-
do ; porque de outra sorte, embarricando 0, dahi aal-
guns mezes , 36 se encontrariio fraginentos de massa
deteriorada, e de pessima venda.

Para se evitarem estes inconvenientes , se poem
em montes dentro de alguma barrica coberta com o
seu fundo desapertpdo , ou com folhas de bananeiras
‘seccas, ¢ se deixa neste estado por tres semanas. Nes-
te tempo o Indigo soffre huma verdadeira fermenta-
-¢io. Esquenta-se a0 ponto de se lhe nio poder meter
a mio ; lanca gottas grossas de agua ; exhaila hum
vapor desagradavel ; cobre se de huma flor, que se as-
semelha ao p6é de farinha fina. Finalmente se desco-
bre , e sem que seja preciso expérse mais 30 ar ; se
resecca em menos de cinco, ou seis dias: adquire en-
tdo maior peso do que, o que tinha antes de requm-
brar.

Tendo o Indigo passado por este estado , estd en-
tio inteiramente acondicionado, Masimporta nio demo-
rar-lhe a venda, quando se nio quer sujeitar aorisco,
em que se poem , da diminuigio nos seus primeiros
seis mmezes de fabricado. Esta diminuigio péde ser esti-
mada, ou avaliada em huma decima parte de descahis
mento, e ainda muito mais. .

Alguns fabricantes seccio o seu Indigo 4 sombra,
logo que os quadrados se desprendem dos taboleiros.
He verdade , que esta obra he comprida , e que sio
Pprecisas mais de seis semanas, para que o Indigo che-

sUe
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gue 20 -estado de regumbrar ; mas este modo de o fa
zer seccar he muito favoravel. Parece que com elle
adquire huma nova liagio, e oseu lustre se aperfeicoa
pela dissipagio lenta dos diversos suores , ou recum.
bramentos , que nestg intervallo o cobrem de huma
flor tdo, branca , como o pé da cal. %

Este methodo nio he, como o outro, sujeito 20
descahimento, e procura huma qualidade superior, To
da arazio, porque se nio pode persuadir aos Indigoei
r0s, a que usem delle, vem a ser ; porque, os que
tem jurdos cobertos de huma grande quantidade de ta-
boleires, nio o poderiio adoptar, sem que quizessem
fazer hum tablado , e diversos andares debaixo do te
cto, e em torno do seu desseccadoiro , para o estendsr
por cima,

Convem dizer alguma cousa sobre a amassaduz
do Indigo, quando comega aseccar nos taboleiros. Juk
ga-se que esta especie de apresto lhe dd liagio , ma
isto he hum erro ; porque esta liagio unicamente de-
pende do grio de fermentagio, e da batedura, e pu-
ticularmente desta ultima. O. que he facil de provar
pela Indigo de huma tancada, /que pecca em algum
circumstancia, o qual 20 menor choque todo se esmic
galha, e desboroa ; porque o:fabricp, necgssario § lia
¢io, lhe faltou.

Evitar-se higo quasi. todos os accidentes a este rese
peito, fazendo se , como na India Oriental, -onde pe
trificio , e seccda o Indigo .inteiramente 4 sombiz,
ponda-o em taboleiros de meia pollegada de alto ;5 ¢

sy
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ge, 20 depois de o haver separado em quadrados , <o
distribuisse por outros taboleiros seccos ao Sol. E.te
methodo na verdade requereria hum maior numero de
taboleiros , mas como o Indigo se seccaria muito mais
depressa, os taboleiros com a mesma ficarido desoccus
pados.

Quando se tira a herva do tanque de infusio, a
haste , ¢ osramos ndo apparecem alterados 5 mas a sua
folhagem , que apenas se sustem , estd tio affracada,
e livida, que he facil conhecer, que o succo das fo.
lhas he o que contribue $6 para a formagio da fecula.
Todavia pdode-se julgar que o corpo, e casca da plan-
ta fornecem alguns succos proprios a fermentagdo , ¢
a coloragio do amarello. Mas nido se deve crer que
elles s6s sejio capazes de compdr o gido 3 pois que,
se a lagarta roer toda a verdura , o resto da planta
nada largard.
as., Nas granjearias de Indigo, onde faltio aguas nas
grandes seccas , procurdo conservar , a que se deve
perder em as vallas » € a remettem para a nova her=
va, o mais que se pode , para evitar huma parte do
transporte , que. he preciso fazer-se, para encher o tan-
que. Estes casos sio mui raros ; mas querem que este
uso ndo prejudique a fabrica do Indigo., Com tudo de-
ve-se presumir que a agua deste novo tanque serd
muito mais escura , que as outras , € menos propria
para huma dissolucdo nova,

Qll“
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Qualidades , ¢ usos do Indige.

O bom Indigo, nido falsificado com ardoez , oy

area, queima-se inteiramente , quando se poem sobre
hum ferro em braza. He leve , fluctua sobre a agua,
e quebrando-se em pedagos , o interior he limpo, ¢
de hum bello azul mui escuro, tirante a roxo, e ap
parecendo eril , quando se esfrega nas unhas, ou com
algum corpo polido.
.+ O Indigo he util a pintores, e tintureiros, Di m
pintura huma bella cor azul , sendo moido, e misturae
do com o branco ; produz huma cér verde misturado
com o amarello. Servem-se delle nas branquearias, pan
ra dar huma cdr azulada ao linho,

Os Tintureiros o empregio com pastel, para tine
gir de azu). Dizem que se pdde distinguir o bello In-
digo de Carolina dos outros , pelo procedimento s
guinte. Toma-se hum pedago de bello Indigo eril de
Carolina, reduz-se em p6 em hum gra] : langase em
¢ima alguma agua fervendo , passadas vinte e quitr
tioras se formard em baixo huma costra branca: fages
a mesma operagio ao Indigo de Franga , e de Hespw
nha, nio se verd esta costra,

Taboa dos nomes , ¢ qualidades do Indige.
Os vizinhos da Ilha de Sio Domingos distinguen

as qualidades do Indigo da maneira seguinte, ¢ a csth
mae
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magfo, que delles fazem , he segundo a ordem , em
que se expoem,

Azul fluctuante, ou nadante sobre a agua, cujo
grio tenro pouco fechado, faz huma substancia leve,
¢ muito inflammavel,

O violete , que .gosa de huma maior consistencia,

O pescogo de pomba, cujo lustre o approxima a
bum roxo purpureo, 2inda he muito majs sélido.

O eril, ou de cobre he, o que tem huma appa.
rencia avermelhada, passando-se a unha sobre a fractu-
ta de qualquer pedago, e este he o mais firme de to-
dos. =

O ardoez, ¢ o gujo manchado, ou salpicado de
branco , se compoem de hum’grio seguido, ou sem
liagho , e estes sio os das ultimas qualidades.

Nesta ordem nido se faz entrar o Indigo , cuja
massa he entremisturada de veias ardoegadas ; porqué
esta especic intermediaria pdo forma huma qualidade
decidida.

Pre-
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Prego em Frangs das differentes gualidades de Indiga,
extrahido da gaxeta do Commercio de 13 de Jangire
de 1770,

Em Bordeaux.

lib. sold. lib. sold,
Ind. azul, e violete de S. Domingos 8 10 a g

D. misturado 7 s ad 6

D, eril fino 6 13

D, ordinario 6 8 a6
Em Nantes,

lib. sold. lib. sold,

Indigo eril. fino 6 10 a6y
D. eril ordinario 6 8 ab1e
D. misturado $ ag
D. azul 19 a1t

Costumido vir dos paizes estrangeiros outras espor
eies de Indigo, que se nomedo por suas qualidades, o
Loiro, a Flor, o Corticor . 0 Sobre Saliente , ou segun
do os lugares das suas fabricas, o Guatimale , do que
nasce na America, em a Nova Hespanha. O Java,o0
Bayana 3 o Indigo Sarguesse, que nos vem de hum
Cidade deste nome , situada nas Indias Orientaes, 0

Jamaica , o S. Domingos,
Exe
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MEMORIA

Sobre as duas sortes de feculas , que dd a planta , chamads
Indigofera tinctoria Lin. , ¢ sebre o estado particu.
dar destas feculas. Precis sur la Cane pag. 317.

Par M. Dutrone de la Couture.

C Orta-s¢ esta planta no tempo , em que estd em
flor , para se lhe extrahir a fecula, conhecida pelo no-
‘me de' Indige. Esta planta tem hum cheiro, que lhe
he proprio 3 & cuja forga he relativa ds circumstancias,
em que se acha, no tempo em que se corta. Cheiro
‘que as bestas repugnio, e as affugenta,

Quandb acaba de ser cortada, se poem esta plans
ta em hum tanque, a que chamio infundidoiro , que
se enche de agua até a altura conveniente. A agua
ataca as feculay , dissolve-as , e as tira totalmente 2
favor da parte cheirosa, a que servem de base. Estas
feculas fazem o producto de huma secregdo particu-
lar, obrada ra casca, e nas folhas da planta.

A acgio da agua sobre esta planta he como 2
maceragio, Esta he immediatamente seguida de huma
fermentacio putrida , em que se sepira hum gdz sem
calor sensivel (pelo menos o ndo adverti em algum
dos tanques , que vi fermentar), O vulgoe chama a

esta fermentagio apoedrecimente,
o
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O tempo ; que gastio estas duas opefagdes hd
mais , ou menos dilatado, conforme a estagio, econ:
forme a maior, ¢ menor energia que tem a parte odo
rante,

Péde-se dividir por muitos ternpos # maceragio;
no ptiineiro aagua se impregna da patte odorante uni.
da a fecula , que lhe serve de base , e que ella fai
soluvel ; 4 medida que esta parte odorante, se vai es
capando, a fecula, cessando de ser soluvel , turvay
¢ tolda a agua sem cor apparante,
~ Se nos primeiros tempos se submette a tancads
(a agua impregnada de feculas ) A acgio dos alkalis
causticos, ¢ 4 da agua de cal, se lhe separa huma fe-
cula branca zbundante , debaixo da f6rma de floccos,

Nes segundos tempos a tancada , ficando mais
turva ; toma huma cér verde excessivamente ligeina;
a fecula que neste tempo se separa pela acgio dos al-
kalis , apresenta huma pequena cor verde, Esta cor se
desenvolve cada vez mais , e, nos nltimps instantes
da maceragio 5 a tancada estd toda verde. Entio os
alkalis lhe sepitio huma fecula verde muito bella. (1)

Nes.

(1) Se a maceragio for bem teita , e parada no
tempo , em que a fecula se acha carregada ; quanto'
he possivel, da cor verde , sem divida se poderia se-
paralla da agua , e entdo ella apresenfaria a Arte do'
Tintureiro , a cor a mais preciosa, que lhe falta , ¢
da qual seria possivel enriquecer-se, se o Governo s¢
deliberasse a tomar medidas para submetter as plantas
das nossas Coloniis aos exatnes Chymicos. Nés certie
mente conhecemos muitas, que sem diivida encheriib
a este respeito Os NOSSOS VOLOS, € esperangas.
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Nesta época comega a fermentagio podre ; ella
$e annuncia , despegando hum giz, que solta mais,
ou menos bolhas, conforme as circumstancias ¢ estas
bolhas furio a superficie da tancada , na qual se per-
cebe logo huma cotr amarella pequena. Applicando-se-
Ihe entio a acciao dos alkalis , a fecula , que se lhe
separa , offerece huma .cér azul celeste mui leve. A
cor verde da tancada diminue, e desapparece 4 medida
que a cOr amarella se descobre, ¢ seestabelece. Final-
mente chegada a fermentagio a hum certo ponto,
que o Indigoeiro julga conveniente por signaes , que
muitas vezes o enganio , solta a tancada em hum
tangue inferior , a que chama Batedeira,

Em quanto a tancada corre, se faz muito turva,
a sua cor se parece com a amarella pillida , e solta
hum cheiro amoniaco (1) assds forte, Alguns minu-
tos ao depois , a tancada , perdendo com a sua cor
amarella o seu cheiro amoniaco, toma huma cor ver-
de, e o cheiro proprio da planta Indigo ; esta planta
fica no infundidoiro , despojada do seu cheiro , sem
com tudo nada perder na apparencia da sua cor: en-
tio as bestas ndo arepugnio, a comeriio deboa von-
tade.

A tancada péde, antes de passar pela operagio da
batedura , ficar por muitas horas na batedeira sem se
alterar, Ella produz duas sortes de feculas, huma in+
soluvel, tida em suspensio na agua, a outra soluvel

em huma perfeita dissolugdo.
Sub-

(1) Alkali volatil.
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Submettendo-se a tancada & aegio dos 4cidds mj.
neracs, estes lhe ndo sepirio feculas s sé avivio a cor
da que he insoluvel. O dcido acetico nio produz effeis
to algum sensivel. O icido oxalico- separa a fecula ins
soluvel , ¢ a despoja quasi totalmente da sua cér.

A fecula insoluvel se acha em dois estados diffe.
fentes em razio da sua cor , e da sua adherencia #
agua. No primeiro he azul Indigo , e se separa facile
-mente da tancada , no segundo he azul celeste , e 5o
separa com difficuldade. A’ proporgio destas duas fe
culas estd sempre huma em razéo da outra. Fazende
se a ferment.¢io igualmente bem em toda a extensio
da tencada, e que ella se separe a tempo, toda a fes
cula insoluvel tomaid a cor Indigo , mas muitas ve-
zes a ignorancia se oppoem a esta feliz condigdo.

Apphicando-se 4 tencada a acgdo dos alkals, a fes
cula insoluvel se separa , e se une debaixo da férma
de floccos sem distingio alguma do estado. A batedu
ra he o unico meio, que se applica ; para lhe separat
toda a fecula Indigo. Nesta operagio, que dura quasi
duas horas, a tancada perde a sua cor, e o cheiro da
planta, para tomar a cor azul , e o cheire proprio 4
fecula do belo Indigo.

A saliva humana tem muita affinidade com esta
fecula azul Indigo, Une-se com ella com huma rapidez
extrema, e a separa inteiramente debaixo da forma de
grandes floccos. Ella nio toea na fecula azul celeste;
que se pdde separar por todos os alkalis puros. A dis
solucio do sabio obra a separagdo da fecula azul &
leste , mujto melhor que todo o alkali. . Ao

.
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Ao depois de batida, se abandona a tancada. A
fecula azul Indigo se precipita no fundo do tanque,
e tendosse passado sete, ou oito horas de repouso, se
solta a tancada impregnada da fecula , e da insoluvel
azul celeste , que se nio pdde separar. A perda desta
ultima , que algumas vezes he consideravel , arruina
o cultivador, A cor da tancada, ao depois da separa-
Lio, e precipitacio da fecula do azul Indigo, he rela-
tiva 4 proporgio da fecula azul celeste, que ella traz:
he cor de azeitona , tirando tanto mais para verde,
quanto a proporgio desta fecula for mais consideravel ,
e tirando tanto mais para amarello, quanto o for me-
nos.

O acido shlfurico aviva muito a fecula Indigo:
creio que pederia ser empregado com felicidade, quan-
do a fecula azul celeste he abundante, para ater mais
dividida pela agua , para poder ser titada mais facil-
mente, quando se esgota 3 porque a sua presenga he
que faz difficil.

A tancada , cuja fecula insoluvel estd 'inteiramen-
te separada, e tirada, he ¢lara , e transparente : sua
cor he de ambar, e ella produz hum cheiro de lexivia
muito forte. Os alkalis causticos lhe separdo huma fe.
cula abundante , debaixo da férma de floccos: esta fe-
cula se precipita promptzlmente, e toma, seccando-se,
huma cor alaranjada. A tancada feita mais clara , 20
depois deste precipitado, perde sua cor, e cheiro. Hu-
ma segunda acgio dos alkalis lhe separa huma secunda
fecula 3 huma terceira accio, huma terceira fecula abun<

3 U ) R R ) M dan-
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dante , ¢ mui pouco colerida ; huma quarta acgh,
huma quarta fecula branca abundante. Finalmente hu
‘ma quinta accio lhe separa ainda huma fecula brancs
tio abundante , que faz acreditar que a tancada ainda
n30 estd cansada. Neste estado ella nio estd sem cer,
¢ offesece hum cheito saponaceo agradavel.

uE
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MEMORIA

SOBRE A CULTURA DO INDIGOEIRO,
E PREPARAGAO DO ANIL,

Lida na Assemblea piiblica do Lyceo das Artes
aos 30 de

Pelo Cidadfo Brulley.

(Mémoire: des Societes Sevants, & Litteraires, Tom, 1.
pag. 191.)

O Ptincipal alvo do Lyceo das Artes, he a perfeicio
destas ; das culturas, das manufactuias , e a extensio
do commercio de Ftanga. Nesta intelligencia suppuz
que esta sociedade se interessatia no extracto de huma
Memoria , que tem por objecto hum dos generos das
Colonias Americanas;

Devemo-nos lembrai sempte que , antes darevolu-
¢fo , estas Colonias annualmente formavio a base de
hum commercio de quatro centos milhdes , assim de
importagdes , comoe exportagoes ; que ellas sustentavio
de mil, a mil e dozentos vasos mercantes, que derra-
mavio a opulencia nos portos do mar ; que fornecido
meios de existir a mais de oito milhes de Francezes,

M 2 :
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e que, por conciusio , davdo 4 Franga huma prepondes
rancia annual de setenta, a sc’tenta e cinco milhes na
balanga geral do commercio de Europa. ‘

Estas poderosas consideragbes dio hum grande pe.
so ao interesse que resulta das cultiras, e manufactys
ras das Colonias. Quem se eccupa do que péde con.
corret para a sua perfeicio . faz hum grande servigo §
Franga ; poi; entra nas vistas do seu governo. Sem
divida caladamente se occupa nos meios de restaurar,
e fazer prosperar de novo estes uteis estabelecimentos,
logo que as circumstancias 0 permittirem,

Entre tanto examinemos os meios, com que se pi-
de aperfeigoar o que se chama Indigo nas Colonias,

Sabe-se , que o Indigo he huma fecula precipitads,
secca, e reduzida em imassa solida, leve, quebradiaa,
de hum azul mui carregado. He esta substancia de gran-
de utilidade nas astes. A tintura, a pintura, os bran
qieamentos, e ontros trabalhos de diversas imanufactu-
1as lhe fazem hum grande consummo;

Chama-se ao vegetal, que produz esta fecula cole-
rante, Indigosira. He do genero das polipetalas, ¢ &
familia das leguminosas, e se assemelba muito ds gak
legas.

Dio se vinte e sete especies de Indigoeiras. Purer
ce escusacdo o dar se aqui as suas differengas , ¢ dese
cripgdes batanicas. Basta pér se os olbos nas especies
de maior interesse , ¢ que produz o melhor Indig.
Chamio-se- Indigoeiro franco , e Indigoeiso Anil. te

indigenas da America, e se cultiva proveitosamente 04
] P
Ane
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Antilhas , e partes meridionaes deste paiz. Nesta Tlha
se encontra huma variedade da melhor especie de In”
digo. Cresce outro tanto mais que o franco. Chama-se
Indigoeiro selvage, ou do mato,

Devem notar, que, nas Ilhas, onde se fabrica o
melhor Indigo, he misturande de proposito o Indigoei®
ro franco , .com o silvestre , para se obter maior, e
melhor rendimento. Os motivos, que a isto obrigio,
e todas as outras circumstancias , e trabalhos, sobre a
factura do Anil, forio miudamente expostos em huma
Memoria a0 Lyceo das Artes, Neste comenos me li-
mitto $6 adar o conhecimento de hum maodo essencial
de o fazer com toda a perfeigdo.

Pasmirgo talvez , que, tendo passado hum seculo,
que se fabrica o Indigo, ainda agora oucde, que asua
preparagio se faga por approximagdes . de tal sorte in-
ecrtas , que ao melhor fabricante perde, ou falhdo de
ordinario dez, quinze , e ainda vinte tancadas em cem
que faga. QO mesmo acoptece aos que, por falta de ex-
periencia , ou contrariedades da temperatura , falhdo ain-
da hum maior numero , e arruinio a seu dono, que
contava sobre o seu lucro, donde,, em parte, nasce a
carestia do- Indigo,

Mas , se por hum processo certo o dono esti-
ver seguro de nio perder cousa alJguma do fructo de
seus trabsthos , e despezas , entio poderd dar muito
mais barato o seu Indigo. Este successo serd mwi pro-
veitoso ds artes , e s mafufacturas , e , por conse-
quencia, ao commercio Francez,

Fran.
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Frari¢a péde daqui em diante gosar destas pre
ciosas vantagens. Serad responsave] desta divida aos trz.
balhos, e 4 intelligencia de hum dos proprietarios Co-
lonos de Sio Domingas, hoje em Franga, e associade
livre do Lyceo das Artes, isto he, do Cidadio Nazon,
Sabias observagBes, ¢ huma longa experiencia lhe ensi-
ndrdo o modo porque podesse ter acerteza de todas a
tancadas do Indigo.

Para se conseguir esta substancia co]qrgntc, ¢ COr-
ta o Indigoeiro , chegado ao ponto de sua maduren,
Poem se todo de infusio em hum tanque de pedra de
elvinaria. A sua dimensio he de quatro metros (13
pés) commummente.

Para que a maceragio chegue a seu ponto , pree
cisio-se quinze, vinte, trinta, eainda trinta e seis har
yas, mais, ou menos, conforme a temperatura doar,
gue se tem no tempo do trabalho. Tambem se precisa
haver attencio 4 qualidade do Indigoeirp , 4 naturen
do terreno , que o prodpzio , € da agua, em que foi
infundido. '

O primeiro indicio, porque se julga estar a macer
ragio a tocar no seu ponto , he o abatimento da es
cuma , que se levanta no tanque po espago de hum
seismo de metro , ou quasi que se deixg vasio no
tanque comprchendendo as hervas. Quando esta escuma
faz huma especie dc costra de hum azul de bronze, st
infere que o ponto, que serequer, estd perto, emqe
as hervas serio sufficientemente maceradas. Com tudo
este indicio he insufficiente, e muitas vezes epganadon

&



Ci%3)

Se outre,, com que seconta por maior certeza, e vem
a ser , o tirar pelo rezisto poste na parte inferior de
tanque alguma agua. Recebe se em huma taga de pra-
ta, e sereflecte a ver, se afecula procura sentar-se no
funde da mesma, posto se ajuiza o ter, ou néo che~
gado ao ponto da maceragio necessaria ao Indigo.

Este era oantigo processo, mas que muitas vezes
-enganava. Para evitar este engano, se di hum seguré
meio, € vem a ser, o de observar com cuidado a agus
«ontida na taga cinco , ou seis minutos ao depois de
se lhe ter deitado. Férmase-lhe pelas paredes huma
aureola , ou corddo de fecula, no principio verde, 20
‘depois azul. Quando a operagio nio tem ainda chega-
do ao ponto de maceragio precisa , este cordio diffi-
cultosamente se despega das bordas da taga, Mas a fi.
.nal vi-se preecipitar , e condensar no fundo da tega,
sempre para o centro, ¢ debaixo de huma agua muitd
limpa, bem que com alguma amarellidio,

Fstes signaes percebidos indicde, por hum modo
dnfallivel, 0 successo desta primeira operacio, - Solta se
entdo aagua para 0segundo tanque _ situado por baixe
do primeire. Este segundo tanque se chama de bater,
por que o seu officio he bater a agua , para nelle se

‘despegar a fecula impregnada na agua , que, batida?

9
promptamente a deixa. Fazse esta operacio, ou com
os bragos , ou com maquinas. Convem néo bater-se
muite tempo. O excesso de bater torna a misturar a
agua ccm a fecula , da qual esta nio veltard a sepa-
Tar-se, e a tancada fica falida, Em lugar de fecula se

sbterd a agua turva. Qual
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Qualquer cuidado péde evitar este ultimo incon
veniente : tendo-s¢ conhecido que a fecula esti unid;
sufficientemente , se faz escorrer a agua do tanque de
bater , em outro terceiro menor ; e que se chama dig-
blotin , acha-se entda o fundo do tanque de bater co-
berto de huma massa azul muito liquida , donde s
deita em saccas de panno grosso feitos em cartuxos co-
nicos , ¢ nelles se deixa escorrer a parte aquosa. Va
sio-se entio estes saccos em taboleiros nos desseccadoi
ros , amassa-se esta massa azul , faz-se mais espessa,
estende-se , e se corta em pequenos quadrados, pam
que se seque mais depressa, Nestes termos estd o In-
digo feito , ¢, pauco teropo ao depois, secco, capuz
de se vender,

Supprimo as miudezas contidas em huma compti-
da Memoria. O que por ora se precisa saber, vema
ser , que existe hum processo certo , com o quales
nio deve temer mais 0 enganar-se no seu fabrico.

A experiencia tem mostrado , que este processo
runca falhou em produzir hum successo completo,
Mais de mil ¢ quiﬁhentas tancadas , fabricadas a0 de
pois, em varios dgstrictos de Sio Domingos, contes
tio esta verdade.

Resulta disto : que, praticando-se este methodo de
fabrico , cada tergo de Hectar , ou arpente de terra,
em que s¢ cultivasse o Anil, produziria , paga toda
despeza assim de cultura , (como de fabrico, mais de
mil {rancos tornezes (160gc00).

Vé-se claramente o grande proveito, gue results 20

' cule:
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eultivador , e manufactureiro de seassegurar desta sorte.
de hum producto tio lucrativo. Loge tambem o Indi:
go, multiplicando-se , seu prego abaixaria ; e ‘as manu-
facturas , e commercio de Franga achariio hum grande
proveito.

Estd por tanto demonstado concorrer immediata-
mentg para o bem piblico, e por consequencia, se faz
digno da attengio das Sociedades sabias , assim como
do Governo, cyjas vistas sdo da prosperidade geral de

Franca,

ME.
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MEMORIA

SOERE O ANIL.
t5¢n1anario de Agricultura Num. 448. Agosts 1%05,)
Por D. Esteban Botellou.

A Ntigamente se procurou promover neste Reino 3
cultura do Anil, e a este fim se expedirio ordens Re.
gias ds Cidades de Ecija, Almeria, etc., cujo benigno
clima he sem divida mui proprio para esta, e outrs
producgdes da America , ¢ da India, Adoptdido sem
repugnancia aquelles Naturaes a formosa idéa do Go-
verno 3 porém, como nio sabido beneficiar aplanta p
ra lhe extrahir a fecula colorante, pozerio aferver nas
caldeiras os tallos, e as folhas , e marchando ds cegas
sem director, e sem conhecimentos, se frustrou, co
mo era indispensavel , tio util pensamento. A tem
innocente pagou a culpa da inadvertencia, e do emo.
Sendo sufficiente o verio de Aranjuez para cult
var esta planta com utilidade, como o experimentei n0
Jardim Real , com muito maior razio o deve ser
quelles , ¢ outros territorios meridionags, como Valer
€a, Malaga, etc., adeliciosa Veiga de Carmona, ¢ ¢l
geral a bella Andaluzia, em que tdo facilmente sc pl-
de propagar.
De-
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- -Deve semear-se o Anil 20 mesmo tempo, ¢ com
As mesmas precaugbes que O tomate, para que adiante
a vegetagio, e chegue a sazonar o fricto, Mas, dade
que ndo baste o verdo a madurezs da semente, seme
pre serd facil mandalla vir da America de tempos em
tempos, e assim se conseguiria conservar a casta legiti»
ma ; peis receio que, passadas algumas geragdes, venha
a degenerar. Se bem, bom seria por outra parte, que,
vindo o fructo a amadurecer , se obtivesse huma va-
riedade menos sensivel ao frio, ¢ maly accommodads
#0 nosso clima , ainda que nio désse tdo abundants
fecula, ¢ talvez, nem tdo fina. Seja o que for, serd
conveniente mandar-se vir a semente de paizes menos
calidos , porque ji se sabe, que, ndo passando 3s plantas
de hum a outro extremo , he sem comparagio muitQ
mais facil o climatizallas, e fazellas prosperar,

Chamido a esta planta Nil os Turcos , e Persas
e unindo nés o artigo e/ com a voz Nil, como 3con:
tece em outras muitas,, proferimos 4sil, adogando a proe
nungia. Os Mexicanos o chamip Xiquilile, voz propri3
de seu antigo idioma , e o achado da planta silvestre
em muitas paragens-de huma , e outra America des-
tioe a opinifo de se haver esta introduzido alli do Ine
dostan, He mui provavel que a circumstancia de ter
vindo da Asia @ methodo de o cultivar , ¢ beneficiap
lbe tenha dado lugar, a qual, ainda que nio ben re-
sehida, he muito mal fundada, A%

Distinguem as cultividores duas varigdades de
Anil, huma com o nome de Frauee, ou Francez ; ¢

Chi-
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Chimarrds outra, ou de Guatimala, Este produz g ¢
mente negra, em que consiste a differenga mais essen.
cial entre as duas , convindo quasi inteiramente em
tudo o mais. Assim lhes dio outros nomes em distine
ctas partes, sem mais razdio que ga variedade produzi
da pela diversidade de temperamento, e terrenos, cu,
jas circumstancias influem poderosamente o mesmo, que
a differente preparagio em a realidade do Anil. A plne
ta do Franco he mais cheirosa, mais baixa que a Chi
marrdo , ¢ a sua semente , recem colhida, he de hum
amarello claro ou verdoengo , suas folhas de hum
verds mais claro, e suas flores mais distantes. O Chie
marrdo , ou Guatimala he mais crescido, ramoso,s
copade , com as flores dispostas em espigas estreitas,
menos delicado , e mais proprio para cultivarse em
terras inferiores. Prefere-se em Mexico , por estas cir
cumstancias , e pela de produzir miuita parte colorante;
ainda que sempre de inferior qualidade ao do Franca,
Pelas mesmas, ¢ pelas de resistir mais ds inclemencias
das estacdes se lhe deve dar a preferencia para os e
saios que se devem fazer.

Sio varias as especies naturaes deste genero, que
se cultivio em diversos paizes para a extiacgio do
Anil 5 porém as que geralmente merecem maior apre
€o , sdo as que Lineo chamou Iudigefera tinctoria, ¢
Indigofera indiea, que he a mesina que Ligeo chamou
tinctoria , cujo nome nfo péde subsistir , sendo muitas
que ddo a mesma tinta. Nio faltdo exactas descripgdes

de algumas , que sio communs na America equinogciil
¢
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e das que usio os Africanos para eatrahir o seu Anil,
cuja qualidade se celebra, e se péde crer que com ra-
rdo ; pois @ proporgdo que o paiz he mais calido, he
mais abundante a fecula, e mais fina. Por este moti-
vo merece, e obterd eternamente, aque se prepara em
Guatimala , huma preferencia decidida sobre o que se
eonhece daquelle Continente , e das Antilbas , cujo
temperamento nio he tdo adequado 4 sua vegetagio,
e planta.

Tendo o Anil 3 ou Indigefera, muita affinidade
botanica com o genero que Lineo chax{:a Galega , se
deverido fazer algumas experiencias sobre este genero,
que se Gria espontaneamente em varias paragens de
Hespanha. He mui provavel lograrem-se resultados van-
tajosos, e muito mais , reflexionando-se que a tinta, co-
nhecida no commereio pelo nome de falsa Anil, se ex-
trahe de varias especies de Galega , entre as quaes tem
preferencia a tiactoria, e he indigena da India. Muitos
acreditario pela semelhanga que tem as folhas do Anil
franco, ou de Guatimala com as da Alfafa, que esta
planta poderia dar igual tinta; porém isto se ndo che-
gou a experimentar para verificar a conjectura.

Costuma-se geralmente na America , quando se
prepara o terreno para o Anil, nos mezes de Janeiro,
j e Fevereito, jd arando , jé alimpando cuidadosamente,
)d sémente rossando, e queimando para o semear, sem
mais lavor, sobre as cinzas , ou para regar a mostaza
segundo a expressio do paiz; por mais fecunda , que
s¢ja aterra, esta pritica ndo péde ser sempre seguida,

ha-
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havendo de manter-se a plantagio ; porgiie o Anil s
adelgaga , se enfraquece , se empobrece, ¢ he forcos
teparar pelo meio de por estrumes convenientes aof
succos, que tem perdido. Em geral, todo o terreno,
para toda a planta , necessita tecobrar de tempo em
tempo a substancia consummida,

Em algumas provincias se planta o Anil em I
nhas parallelas, abrindo de meia em meia vara peque-
nas ¢ovas de quatro, a seis dedos de profundidade, ¢
cobrindo levemente a semente, em outras se semea 4
mio, cuja pritica tem o inconveniente de se -nio po-
der alimpar tio facilmente, o que he de muita impos
tancia , porque as mds hervas sebrepujio 4 do Anil, ¢
maltratdo , 2 opptimem, e por fim a afogio, Como
rega lhe he mui corveniente , principalmente no pri
meiro periodo da vegetagio, se logrardo grandes vaw
tagens, sempre que O mesmo terreno proporcione este
beneficio : com tudo nio se deve prodigalisar indiscre:
tamente 3 pois a excessiva frequencia diminue o prod
to da tinta, e prejudica a sua qualidade.

Deve-se procurar muito’ que  a semente fique pour
co enterrada ; e quasi na mesma saperficie; porque oS
grelos tenros sdotio delicados que nio podem penetrt
a terra, ainda excedendo apenas a sua coberta 4 gro¢
sura de hum peso duro, O methodo , que segui ent
Aranjuez foi plantalla em covas semelhantes ds que %
fazem para os meldes, bem moida a terra , € desto¥
roada , abrindo no seu centro huma covasinha com 0
enves da -mdo, ¢ tapando. com oy dedos as cinco, 00

seis
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f¢is sementes , que semeava em cada buraco. Tardde
estas seis dias em brotar, sendo o tempo favoravel, ¢
passados dois mezes , florece a planta. Logo entdo segue
a época precisa do corte ; pois ainda que , fazendo-e
antes da eflorecencia , daria a herva huma tinta mais
fina 5 seria posém muito menor o producto. Ji se dei.
xa ver que se devem escolher algumad plantas melhos
res, para darem a semente.,

Deve-se collier © Anil com huma faca que corté
bem , e, podendo ser, naesta¢io mais quente 5 porque
he mais abundante o seu rendimento , e de melhor
qualidade. Devem einprehender as regas vinte dias- ans
tes , e se absolutamente se nido poder evitar fazer o
corte em dias chuvosos , ponha-se perticular cuidado
em nao sacudir a planta cortada, para que aague nio
Feve comsigo o polvillio das folhas , no qual se juiga
tesidir a substancia colorante, ¢ com effeito se obserta
que, diminuido este , se diminue o producto. Talvez
que huma leve humidade concorra a prendello ; por
ser sabido, que convem colherse a herva com orelens
to da noite, ou de manhi, antes que se dissipe o or«
valho. Deve logo conduzir-se ao tangue de fermentar,
procurando que os feixes nio sejie grossos, nem muie
to apertados ; porque em hum instante se promove a
fermenta¢io, que, comecada féra do tanque , retarda
bastantemente a preparagio da tinta.

Dura o Anil dois annos nos paizes quentes, pro
porcionande successivas colheitas ; porém nos paize¥
frios 56 se conserva hum. A primeira colheita dapouca

sub-
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substancia colorante , e nio da melhot qualidade : o
tinta superior se tira dasegunda, cortando-se outra ves
a planta dois mezes depois de haver crescido, ou pous
€O mais, segundo~ o temperamento, ¢ a estagio.

Entre infinitos inimigos, que tem esta planta, nes
nhum he tdo prejudicialy como a lagarta ; que costuma
destruir em hum dia todas as esperangas do Lavradorn
He de suppor que em Hespanha ndo haja de ter tan-
tos, como nos climas equinocciaes , que sao sem come
paragio mais favoraveis a reproducgdo dos insectos. Ses
ja o que for, até agora se nio tem encontrado outro
remedio a este damno que cortar sem dilagdo os tallos
para beneficiar o Anil ; antes que toda a plantagio’
acabe , como aconteceria & mais vigosa, havendo des
cuido, .

Nio basta que o terreno, € clima sejio adaptados
20 Aail , tambem se precisa muita pratica, e huma es
pecie de tacto tio fino , e delicado para o beneficiary
que na America se diz: Que o Mestre do Anil nasse,
¢ wio se fos ; como se o seu acerto fosse obra de
bum tino 'natural , ou de certo numen independente
das regras, e dos principios. He com tudo isso innega=
vel que hum observador illustrado, e sobre tudo hum
Chymico , faria muito mais, por pouco que se exerci
tasse , que hum Mestre de Anil. Nio faltarié entre nos
homeus , que, ainda sem ess¢s conhecimentos, hajio
de chegar a final, como acontece em outros ramos, a
disputar a sua mestria prética , - se’ agaso se vier a pro~
mover.

Pre-
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Preparagio do Anil,

O Anil se prepara em tanques, que se commus
nicio , e em razio da salubridade, e economia se de-
vem fazer junto a aguas correntes.

Nio devemn estar em o0 mesmo nivel , mas sim
dispostos , de modo que a boca do terceiro levante
muito pouco sobre 0 peso do segundo, e o deste so-
bre o do terceiro , formando como huma escada por
donde desga a agua. O mais alto, em que se poem a
planta afermentar . se chama apodrecedoire , o segundo
batedoiro , o terceiro repousadoiro , cujos nomes sio tos
mados dos usos , a que se destindo. Quando ndo ha
facilidade , de que venha ao apodrecedor a agua corren-
te, se precisa outro tanque superior chamado deposito,

‘Sendo preciso o deposito pode ter dez , ou doze
pés em quadro, ¢ quatro pés de fundo : costuma ser
de cantaria 3 e deve ser bem feito de modo que nio
filtre a agua, e com bastante inclinagdo, para que fa-
cilmente a desp;eje no apodrecedoiro.

O apodrecedoiro pbéde ter as mesmas dimensdes 3
porém’ o seu fundo ha de ser , como se deixa enten-
der , muito mais baixo. Em a parte superior haverdo
duas grades ao redor , para se pér a herva, e tiralls
commodamente , sempre que seja necessario , para hir
observando os progressos da fermentagio., Sobre a bor-
da se fixardd por hum, e outro lado na ametade dos
postes  ou pés direitos de madeira de uatro pés de

T.II. P, 1L N ale
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alto com huma espiga de ferro em que entra hms
vigota que atravessa o wpodrecedoire, e s se pode ak
tear, ou abaixar a vontade. As espigas devem ter bu.
racos de alto a baixo, para sujeitar com cravos a vigoe
ta em maior, ou menor altura, menos se a quizetem
sujeitar com tornos.

O batedoire segue ao apodrecedoiro , o qual deve
ser alguma cousa mais fundo , para que o liquido se
nio derrame ao bater ; porém as outras dimensdes po-
dem ser menores , pois falta jd a herva, que occupava
grande parte do tanque anterior. Bastard, por exemplo,
que tenha oito pés em quadra, se o apodrecedoiro ti-
ver dez. Dar-se-lhe-hfo seis dedos de inclinagio , ot
desnivel , até o canalsinho principal , e dois para 0
centro , de modo que faga huma especie de quilhay
para facilitar o desaguo, ou escoo , sem que haja de
ficar parte alguma da massa de hum, ou outro lado,
nem possa retroceder, Collocar-se-ha a canula principil
a0 mesmo nivel do pizo , ou pavimento , e outris
duas , mais pequenas , se ponha huma em altura de
huma pollegada, e outra em duas. Ji se vai explicat
o uso de todas,

O repousadoiro , que nas Colonias Francezas chee
mio Diablotin he o mais pequeno de todos , e deve
ter huma canula , cousa de duas pollegadas de seu nivel,
para dar sahida a agua , logo que a fecula se tenha
assentado. Serd conveniente por outra no mesmo nivel
para facilitar o asseio 5 porque 5 concluidas as oper

¢oes, se devem lavar todos muito bem , e conserv
rems
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tein-s¢ muito limpos. ‘J4 se deixa entender que , por
muito bem construidos , que houverem de ser, neces-
sitard6 de tempos atempos alguns reparos, € he neces-
sario examinallos cuidadosamente para nio perderem tal-
vez todo © proveito de hum cérte. Nio se faz em to-
das as partes uso do mesmo bitume para encher as
gretas, e cavidades, que se tenhio formado. O que
se usa na Ilha de Franga, se faz de poz de conchas,
amassadas com qumo de limdo , e clara de ovo. He
muito melhor , e se deveria usar na America o que
para estas, e outras obras solidas usio os Chins. Con-
poem-se de breu secco, bem machucado, e de cal vi-
va, passada por hum tamiz, & amassada com azeite de
toco. A forga de revolver , e bater esta composicio
Yesulta huma massa mui branda, que se endurece mui-
to na agua, e adquire a cor, e transparencia de por-
celana. Este he osegredo tdo celebrado, que tem para
u soldar, deixando-a como nova. Em outras partes se
contentio com misturar poz de concha , e cal viva,
e reduzillos a massa , deitando-lhe alguma agua.

Posta a herva no apodrecedoiro, se estendem so-
bre ella seis varas , oumais, pelo comprimento, ¢ em
cima destas se atravessa huma taboa, em que se apoido
quatro , ou cinco madeiros com espigas , que entrdo
na vigota , sustentada por dois pés direitos, como aci.
ma se disse. Subindo, ou abaixando esta , e assegu-
"rando-a no ponto convenlente, fica a herva sujeita, pa.
ra que a violencia da fermentagfo nfo a lance féra do
.tanque.

N a In-
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Influem singularmente na fermentagio do Anil, e
por consequencia, na bondade da tinta, varias causay;
que a atrazio, a accelerdo , e ainda a precipitio, A
temperatura atmosferica mais , ou menos (1) impres
gnada das substancias estranhas j a maior, e mener hu.
midade , que a herva tem apanhado féra do apodrece-
doiro, e a sua mais , ou menos perfeita madureza fa
zem variar tdo prodigiosamente a fermentagio , e por
consequencia a qualidade da tinta, que os Mestres mais
famosos de Anil se assustdo, quando huma vez o tirio
tio fino , como antes o0 nio tinhio tirado, nem depois
o acertio atirar, a ndo ser por outro acaso semelhan-
te. Por este motivo clamio alguns sabios célebres,

que

(1) Nestacausa, como tio obvia, nio tem deixado
os fabricantes de reparar. Resulta de suas observagfes
que as aguas delgadas sdo mais proveitosas para a pre-
paragio do Anil, que as pesadas, cheias de terra, ¢
outras substancias , ¢ sobre tudo immundas, prejudicio
muito a sua qualidade , mesmo nos paizes , que dio
hum Anil superior : que as salobres, além de adulte-
rarem a sua qualidade o fazem susceptivel de attrahit
a humidade, e acabar-se de deitar a perder mui prom
ptamente , etc. Porém mui pouce se adianta com obser-
vagbes tao vagas , e tdo sem substancia ! Nio seriz
conveniente fazer a analyse chymica das aguas , ¢ obser-
var o seu influxo na qualidade da tinta? Nao results-
rido grandes vantagens ao Commercio Hespanhol, me:
lhorando-0, com fazer nos paizes, que ddo o melbor,
todo o genero de indagagdes conducentes a este fim?
Porém tambem outros productos Coloniaes , infinitos
fructos , infinitas riquezas padecem a desgraga de nio
fixarem a nossa attengdo , e de nos servir de poucd
utibdade, quando nos seja de perda.
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que se enviem aos lugares , em que se faz o melhor
Anil , alguns Chymicos capazes de apreciarem justas
mente o influxo destas causas, e rectificarem a prepa-
fagio da rotina de huma tinta que, sem comparagio,
serd mais fina, e mais preciosa, logo que se fixem os
principios de sua elaberagio.

Nio tendo conhecimento das causas, que influem,
na fermentagio, e nio tendo por conseguinte indaga-
do os meios de as dirigit, nem de as modificar, toda
a sciencia dos fabiicantes se reduz a determinar , se o
liquide se acha no estado de dater-se. Para este fim fa.
zem varias provas, logo que a espuma se tem forma-
do, e comeqa asubir, tirando pela canula hum pouco
de caldo fermentado. Se este apparece turvo, e esbran-
quigado, ndo tem fermentado quanto baste, he preci
sp esperar que tome cor, até que, repetindo de novo
as provas, se veja de hum amarello alaranjado, e trans-
parente com alguns laios verdoengos. Bate se logo em
hum vaso de vidro com espatula de pio , e vendo-se
coagullados alguns granitos de Anil, se inclina o va.
80, como para decantar o liquide, e se reune a fecu-
la no fundo, estd a fermentagdo em o seu ponto fal-
tando-lhe algum grdo, se todavia apparece aagua tur-
va. Nido se deve attender acor, que tem no apodrece-
doiro, cuja superficie sempre conserva hum verde es-
curo, mas sim a0 resultado das provas feitas no vaso.
Logo que por ellas se conhece que a fermentagio estd
no ponto, se solta oresisto, ou canula, para que to-
do o liquido caia no batedoiro , e se di sem dilagdo
prinsipio a esta manobra, Sio
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Si0 varios os modos de bater que se costumio
em diversas partes , e ainda nio sabemos no fim ds
tres seculos, que nos occupamos na preparagio de hu.
ma tinta tdo preciosa , em que consista hum dos prin.
cipaes ramos de nosso commercio , que causa influs
mais na sua qualidade. Em algumas partes agitio o lis
quido , remando com duas varas, ou canaletes apoiados
sobre dois pés direitos, ou postes de madeiras, postos
nos dois lados do tanque ;5 em outras com huma roda
vertical , armada de oito pas, fazendo-a girar sobre hum
eixo apoiado igualmente em dois pilares ; e assim usio
em diversas partes de outros distinctos instrumentos,
Nio sé ndo se tem conhecido melhores ; porém nem
tambem o que influe a regularidade do movimento,
nem sua maior, 0 menor rapidez, e em summa, nad
do que péde contribuir a melhor preparagdo do Anil.

Deve observarse a agua nas suas primeiras undue
lagBes , para segurar se mais do ponto de fermentagio,
e prolongar , ou abbreviar a operagdo do batido; por
que mais facil , e promptamente se separa a fecula,
nio tendo fermentado a herva nem mais, nem menos
do que corresponde. Como a qualidade, e boa cor &
tinta depende absolutamente da fermentagio perfeits,
4 forca de bater nido se logrard maior vantagem, que 4
de separar da agua toda a fecula, que continha. Humz
cor amarella, transparente com visos de verde claro,
observado ao comecgar a agitar se o liquido , indica que
a fermentagio foi perfeita 3 se for mais verdoengd

que amarella, entdo ndo chegou ao seu ponto; €p¥
sou
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gou delle, se¢ o amare|lo for escuro, e a 3gua appare-
cer turva , ou tiver mdo cheiro.

Continuado o batido, vai mudando de cor o liqui-
do até ficar inteiramente verde , e levantar muita es-
puma. Costumio neste caso verter sobre ella hum
pouco de azeite de peixe, ou de oliveiras, para que se
diminua, e branqueie , facilitando observar , como se
vai convertendo a cor verde emazul; porque , sendo
este mais vivo, havendo desaparecido o outro inteira-
mente , ha que ver, se estd em ponto, para deixar de
bater. Faz-se 2 prova , agitandQ' c¢om a espatula hum
pouco do caldo em hum vaso , e se o grio se desfaz
em partes miudas , se se precipita lentamente a fecu-
la, formando no fundo hum leito azul vivo, e aagua
:toma nova cor roxo clara, sem particulas de Anil na
_superficie , se suspende a manobra do batido. Quando
esta tem continuado sempre sem interrupqio, se acha-
T4 que entre tanto temn tomado igualmente a espuma
do batedoiro huma cor roxa, Deita-se scbre ella humn
‘pouco de azeite , para a dissipar , e que a agua fique
limpa, o que acontece , se a fermentagio for perfeita ;
pois se houver algum defeito notavel ficard sobre a su-
petficie huma nata, ou gordura, mais, .ou menos a-
bundante,

Tomado o ponto do batido, se deixa precipitar a
fecula ji livremente, como costumio fazer os France-
zes, ja por meio de outra substancia, pasa accelerar a
operagio, como fazem os Caraquenhos, os Inglezes,
¢ os Chins, Deitdo estes no liquido huma porgio de

Cad
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cal em péb, passado por tamis, ou peneira. Os Ingle
zes seguem o mesmo methodo , quiga aprendido dels
les ; mas nio deitfo a cal em pé, porém bem desfaie
ta em agua. Os de Caracas deitdo no batedoiro algumas
folhas de tuna, ou urumbeba (chamio a estas folhas
pencas) , despois de as haver machucado bem, por qual
quer destes meios se aligeira a precipitagio da fecula,
porém falta saber, qual he o melhor e se por outros
se teria huma tinta mais fina,

Logo que o Anil se tenha assentado no fundo,
ficando"a agua clara , se abra a canula superior, pam
lhe dar sahida, e depois com tento a immediata, deis
xando-a correr até que. comece a arrastar alguma parte
do Anil. Abrir-sesha entdo a canula inferior, ou prin-
cipal , collocande na sua bocca hum cesto de vimes
bem tecido , e espesso, para sémente passar o caldo,
ficando nelle os despojos da planta, e os corpos estras
nhos. A cor da fecula neste estado he regularmente
verde.

Logo que toda a massa tem passado do batedeiro
ao ultimo tanque , chamado o repouso, ou assento, ou
diablatin , ou melhor repousadoiro, e que se tem deixa-
do assentar, se principia a deitar em gaccos, ou mas-
gas de panno de meia vara de comprido, e huma ter
Ga de largo pela bocca, e gradualmente mais estreitas
para ofundo, como hum funil, Pendurio-se dentro do
mesmo asseatadoiro, e 4 medida que vio deixando de
gotejar, se vai conduzindo ao tringlado , que deve es-

tar immediato. Este he hum rancho sobre esteios 58
€0-
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soberto , destinado a preservar os saccos do Sol, e da-
chuva : penduriosse de modo que fiquem bem expos-
tos 4 acgio do ar, e tendo a massa j4 tomado consis-
tencia, se despejio em taboleiros nio muito fundos,
semn que nada fagio ao caso as outras dimensdes , ¢ fi-
gura. Costumfo ser quadrilongos de dois pés de coms«
prdo, ¢ mais de hum de largo, e de duas pollegadas
de fundo. Logo que se enchem, se alisa a massa com
huma espatula de madeira, epela manhi se poem por
pouco tempo 20 Sol, para acabar de dissipar a humis
dade ; porém lembrem-se, que aacgio viva daluz des:
compoem o Anil para procedér com tento, e cautella,
Antes de enrijar de todo a massa , se corta em qua-
dradinhos da largura de dois dedos , que se desprendem
do fundo, para que mais facilmente acabem de seccars
se ao Sol.

- Como entre nds nfo he mui conhecido o valor
do credito, ha poucos que calculem sobre elle, e da-
qui resulta hum grave mal ao Estado, e menos vans
tagens , quando ndo prejuizos a0s empreiteiros desta, e
de outras fabricas de productos commerciaes. Por acce-
lerar a preparagio da tinta , costumio expor sobeja-
mente ao Sol, sem repararem que se altera a cor , e
quasi se destroe. Seria mui vantajoso a0 nosso coms
mercio, que se fizesse geral a prdtica de seccar inteira-
mente o Anil 4 sombra ; porque entdo sahe de supe-
rior qualidade, e com fermoso lustre. He certo que,
tardando mais tempo em dissipar-se a humidade , fica
majs exposto a encher-se de bixos ; porém ndo parece

dif-
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difficil preservallo , fechando por todas as partes a em
trada com hum véo ds moscas , que O seu mdo chei
o attrahe a massa, ou procurando outros meios de as
afugentar.

Este he o methodo, que em todas as partes com
pequenas variagBes , se observa para a preparagio do
Anil, Unicamente os Africanos do senegal seguem ous
tro, que nos descreve Adanson, e que sem duavida de
ve preferir-se, a nio diminuirem a tinta, ou seu pro-
ducto ser muito escasso, Censiste em machucar as folhas
em bum gral , reduzillas 2 massa, e fazer pdes, ou
pildes, que se seccdo perfeitamente, Talvez seria me-
Ihor espremer o succo , e deixar seccar 4 sombra. Quan.
tos pontos importantes, e de que interesse para o come
mercio , reclamio em nossas Americas a attencio de
hum habil Chymico. Porém eu nio sei, porque fatalis
dade , nio tem até agora passado aellas algum com o
objecto de ser util igualmente ao novo mundo, ¢ a0
antigo.

Influindo tanto na qualidade do Anil o clima, ¢
a preparagdo, ¢ sendo esta em todas as partes de mera
sotina, conservido todos no cominercio o grio de estis
magdo , que merecério no principio. Dé-se ao de Guatic
mala a preferencia de todos, quantos se conhecem, 30
que chamio sobresaliente, ou flor , apteciando-se os o
tros , segundo se assemelha mais, ou menos. O pesoes:
pecifico, atextura, e acér subministrio characteres suf-
ficientes para os distinguir. O sobresaliente , ou de for

de Guatimala nada sobre a agua , tem huma texturd
sine
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singular , carece de codea, e casca, e no exterior a«
presenta huma cor semelhante d do centro. O Anil da
Ilha de Sio Domingos se assemelha ao de flor de Gua-
timala : mantem-se sobre aagua, sua textura he come
pacta , sua cor ndo he tio viva , inclinando-se hum
pouco ao castanho , e tem pelle , ou casca azul de
pissarra. Fazem-se naquella 1lha outros Anis inferiores ,
que todos se afundio na agua , e se differengio pela
cor de cobre, arroxada, branco escuro, etc. que ma-
pifestio , esfregando-os com hum corpo duro. O Anil
de Carolina he da cor de pissarra escura , € segue na
sua qualidade 20 da cor de cobre de' Sio Domingos.
Se, feito em pé, se langa na agua fervendo, dentro
em vinte e quatro horas cria huma nata cascuda , e
branca, differindo nisto dos Anis de Guatimala, e das
Antilhas, que carecem desta propriedade. Conhecem-se
igualmente outros muitos Anis pelos nomes dos paizes
de sua extracgio , como o de Java , de Jamaica , de
Africa, distinguindo se mais, ou menos nos caracteres
expressados acima.

Os pinteres a tempera gastfo o Anil, misturan-
do-0 ji com o branco, para dar huma formosa cérazul,
jé com o amarello para hum bom verde ; porém sem
Iistura com outras substancias , sémente pdde apro-
veitar para huma especie de negro , e assds forte, Nio
tem alguma em as pinturas aoleo 3 perque perde mui-
ta parte do seu lustre, e colorido, lego que se secca
o oleo. Communica do mesmo nodo a0 panno hum
viso amarello, que muitas estimgo, Seu principal use

be
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he na tinturaria , j& misturado com o pastel , jd com
eutras substancias, por cujo meio se logra variar infi-
nitamente as gradagBes , ou matizes da sua cdr. He
mui sufficiente o Anil da segunda , e terceira classe
para tingir a seda; ¢ ainda que se péde applicar o so-
bresaliente de Guatimala, a sua ventagem nido corres-
ponde ao seu credito, e preco. Para .as lis serve sem
excepgio todo o Anil : preferem com tudo isso o de
Sio Domingos para o fundo azul , que serve de base
3 ti‘nta preta, ¢ por luxo o de Guatimala, que he o
unico , ‘que serve para o brilliante azul celeste , que
tanto se estima em os- pannos, He certo que he mais
caro ; porém em compensagio da mais tinta em iguaes
quantidades que os inferiores - e baratos.

Todo oestudo dos que se tem dedicado 4 arte de
tingir, tem sido constantemente o fixar a cor, de ma-
neira que seja permanente ; que conserve a sua vive
2a, e resista a impressdes da agua, do azite, e dos
acidos. Forio necessarios multiplicadas experiencias, pa=
ra ‘conseguir com o Anil tdo vantajosos resultadoss
nio sendo facil conciliar a viveza com a duragio. O
acido sulfurico, e o alkali volatil o dissolvem perfeita-
mente , sem lhe alterar a cér, servindoo primeito, pa
fa lhe dar aquelle forinose azul chamado de Saxoniz,
tdo vistoso como fugitivo ; e o segundo para outro me-
nos brilhante ; porém mais firme. Nio necessitio as
fnaterias , que se hio de tingir por meio do acido sulfu-
fito , mais preparacio que a ordinaria de as cozer, me
tendo-as-no mesmo instante no banho mais , ou menos

care
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carregado da dissolugio , segundo se quizer mais, ou
menos vivo , mais, cu menos escuro. A’ proporgio
que a dissolucio, de que se faz uso, he mais recen-
te , he menos firme a tinta ; porém tambem se he
muito annosa, lhe dd hum ar verdoengo , necessitando
acrescentar-lhe alguma porgio de Anil, para reestabele-
cer a legitima cor.

A dissolugio do alkali wvolatil he, como se disse,
a mais propria para fixar o Anil ; porque o introduz_
nali , que pela sua maior affinidade com elle o res
tem, ficando livre o alkali, e dissipando-se. Nio im-
porta que ao principio se mostre hum pouco alterada
a cér 5 porque no instante que o alkali se separa, se
reestabelece , permanecendo indissoluvel na agua em
os azeites, e acidos. Nido porque dizemos dissolugio,
se haja de entender que este dissolva o Anil por si sé,
como o acido sulfurico , mas sim depois de certas pre-
paragbes , por cujo meio se obtem a tinta solida , e
permanente , que no commercio se chama azul detina,
segundo os varios modos de se fazer esta operagio, e
os principaes engredientes , que se deitio em as tinas,
assim lhe ddo diversos nomes.

Chamio se tinas a frio, quando a operagio se re-
duz aexcitar huma effervescencia, sem valer-se do fo-
0. Para isto se prepardo duas dissolugbes , huma de
sulfato de ferro (capa rosa) em agua fria , e outra de
Anil tambem em agua ; porém, deixando-a por tres ho-
ras ao fogo. Misturdo-se em atina, ¢ logo se deita em
2 composigio potassa, ou alkali fixo , e cal extincta

a0
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40 ar. Immediatamente se excita buma effervescencs,
durante a qual, se desenvolve o alkali volatil , combis
nando-se com o Anil : se o alkali ndo for excessivo,
ficard a dissolugio verde 3 porém se abundar , ou o
Anil estiver muito desfeito, sahird amarello. Preparads
a dissolugio verde , se deitio nella os tecidos, ou pan.
nos, que se queiemn tingir, aos quaes se une perfeitas
mente , recobrando a cor azul, logo que o alkali vo-
latil se dissipa ao ar.

Fazendo-se a operagio em pequeno, bastard ongs
e meia de cada ingrediente , duas libras de agua pan
a dissolugio do sulfeto , e huma e meia para o do
Anil. Disto se forme a idéa, para se fazer esta opera
¢Zo em grande, Geralmente fallando as proporgdes em
materias de tintas , sémente servem para dar idéas 2
que nio hajio infinitas tentativas; porém sempre fics
muito que explorar na pritica. O proprio empreiteiro
he quem as ha de fixar . 4 forca de tentativas ; porque
tem tanto influxo as circumstancias locaes, agua, ary
etc. que nio he s6 inutil dar regras precisas nestes pon
tos, mas tambem prejudicial ; pois sahindo mal a prk
Meira tantativa, se costuma abandonar hum projectoy
que, fazendo-se duas, ou tres vezes mais , corresponderia
as esperangas do Author. Precisamente acontece as tinr
tas em frio fazer muitas vezes desgragada 2 operagioy
porque depende do estado da atmosfera, ainda preven
do-se o influxo de outras causas, Com tudo isto s¢
preferem para dar tinta aos generos do algodio , e li
nho ; porquey nio tendo tanta affinidade com o Anil,

coe



( 207 )

somo tem a l4, he necessario fisalla 4 forca de expor
os tecidos ao ar , e tornallos 4 tina. Jd se deixa ver
que se se fizesse em as tinas quentes , se esfriaria em
hum instante o caldo, se evaporaria inutilmente , se
sugmentaria o gasto , e seria penosa a manobra,

Em as tivas  de que temos fallado , se faz par
effervecencia a dissolugdo do Anil , e he mais pronr
ptat em as de que vamos fallar, se faz por fermenta-
Gao , e he por conseguinte mais , ou menos prolixa.
Em geral se chamio tinas de fermentagio. Segunde a
especie , que se quizer excitar , desde a acida , até a pu-
trida , assim varifio os effeitos 3 e como cada huma
tem suas vantagens, e scus inconvenientes , nio se po-
de dar regras fixas,

As tinas 4 chamadas indicas , se prepario pela manei-
ra seguinte : Logo que se desfacio seis libras de cinzas
graveladas em quarenta cubos de agua , acrescentando
doze ongas de granza, ou ruiva, e seis libras de fare.
los , cozidos, se encorporio com seis libras de Anil,
cozido , e batido em agua. Se dard farelos a todos es-
tes ingredientes, tapando a caldeira e conservando o
seu calor por meio de hum fogo lento. Costuma con-
cluir-se a operagio no espago de quarenta e oito horas,
mexendo-se para este effeito duas, ou tres vezes o in-
grediente. O banho toma huma formosa cér verde,
cuberta de escuma azulada, variando com manchas cér
de cobre. Dois sdo os extremos, que prejudicio, e de-
vem precaver-se nestas preparagdes. O primeiro , que

nio exceda a porcio de cinzas , ou bem que , guar
daa-
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dando esta a expressada proporgiao , se diminua a2 dg
farellos, ¢ a da ruiva. Consta a demasia do alkali fie
x0 , se 0 banho adquirir huma cor verde amarellada,
ou se ao reconhecer os generos tintos, se nota que o
azul, que tomdrdo, se inclina a verdoengo. Corrige-se
isto. com facilidade , augmentando a porcio de farellos,
e ruiva, que novamente excitio a fermentagdo , e pro-
duzem o acido necessario para embeber, e iputilizar o
excesso do alkali fixo superabundante.

Quando se diminuem as cinzas, ou se augments
a porgdo de farelos, ¢ granzas de ruiva se dd em ou-
tro extremo, nio menos prejudicial. Une-se neste caso
huma parte doacido a0 alkali volatil , que devia dissol-
ver 0 Anil , causando a oytra parte huma ferments
Gdo, primeiramente acida, que ataca o Anil , e logo
putrida, que destroe acér. Nestas circumstancias a tina
despede hum cheiro suave : toma o banho hum aul
verdoengo 3 manifesta se o cheiro acido, e segue todos
os seus tramites a fermentagio putrida, Remedeic-s
facilmente estes defeitos por meio do alkali fiso, que
impede a putrefacgio, desembaraga ao alkali volatil, ¢
determina a dissolugio do Anil.

Para a preparagio das tinas, a beneficio do pastel,
se deitardd sobre cento e cincoenta libras de pastel , ¢
quinze de farellos , cento e cincoenta cubos de agua
fetvendo em huma tina de caber duzentos cubos. Estes
ingredientes devem estar de infusio por espage de tres
horas )¢ ao depois se reenche atina com agua ferven
do , e com cozimgmo de Anil. Mexe-se o pastel, ¢

pa-
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passadas quatro horas, erepousada a infusdo, despedi-
ri obanho hum cheiro forte , adquirindo huma cor de
folha secca, Revolvase com o mexedor o banho, nes-
ta disposigio sobein 4 supetficie muitas empeolas, que se
quebrio brevemente com esta lida. O cheiro, que se
segue na tina, he adocado , e hervaceo, voltande se
em breve tempo doce , insipido, fastidioso, ou talvez
algum tanto acido, chegando a fermentagdo aeste pon-
to ja ndo estallio as borbolhas, ou empolas, que to-
mio huma cor azul mais, ou menos escura, ¢ nadio
sobre agua como a escuma de sabdo. O banho he co-
mo gordurento ao tacto , e de huma cor verde ama-
rellada. Metendo-se dentro da tina o mexedor, se tira
com muito cuidado, para nio turvar o caldo: observa-
se que o Anil sobe, e espuma, depositando hum resi-
duo mais amarello que no resto do banho. Deixadas
repousar algumas gottas desta dissolucdo , se fazem
promptamente verdoengas ; porém com brevidade per=
derid sua transparencia, voltando a huma cor azulada.
Deitdo cal ne banho, para moderar a fermentagio, que
tem chegado aeste ponto. Deixa-se de deitar mais cal,
logo que se manifeste o cheiro particular, que exhala
o alkali volatil ; porém se hird batendo por duas, ou
tres vezes a cada cinco , ou seis horas , ajuntando
novamente cal , se cessar o cheiro alkalino, até que
predomine novamente o alkali volatil.

+  Atalha-se a fermentagio neste grdo por espaco de
hum dia , e ao depois se péde beneficiar a tinta. Os
effeitos se introduzem tees vezes em a tinz no dia,

T.1L PII 0 me=
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mexendo a dissolugio, logo que s¢ tem tirado do be.
nho ; eajuntando cal sémente, quando o cheiro do al-
kali volatil nio se percebe jd , advertindo que, 4 med;
da que for descahmdo , o calor da fermentagio , St
diminue , minguando o cheiro do alkali volatil.

Serve esta preparacio para as tintas quatro , ou
cinco dias seguidos, augmentando a dose da cal a cady
vinte e quatro horas com as mesmas precaugdes exs
pressadas , e em a quantidade proporcionada para que
fique o banho em o seu ponto conveniente. A’ vista
de que em cada immersdo dos effeitos baixa o calor, se
va na mesma proporcdo diminuindo a quantidade de
cal , gue em alguns casos no quarto dia, e sempre no
quinto nfo he jd necessaria para applicar a tinta, Con-
vem , depois desta época , aquecer a tina a fogo lem
to ; visto ter ja perdido todo o seu calor.

A preparagio mais simples de todas he a que se
faz comn ourinas. Reduz-se a dissolucio nellas o Anil,
deixando.o fermentar, e ajuntando alguns acidos j4 lir
quidos , que produzem huma effervescencia com o al
kali,

Tem o primeiro lugar as tintas preparadas com o
auxilio do pastel ; 0 segundo, a que beneficifo com as
durinas 3 o ultimo as tinas em frio, em razio de ser
menos solida, a pesar de ser a dissolugdo do Anil ma
perfeita que em as tinas Indicas,

Taes sio os resultados de minhas experiencias, ¢
estado deerca da cultura do Anil, sua extracgio, € ap

plicagées mais communs. Obom successo, que tiverie
08
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os meos ensaios em Aranjues , me faz acreditar que
se pode introduzir com vantagem em nossa Agricultu-
12, ¢ 36 sinto que por falta de sementes ndo tenha si-
do possivel adiantar-se neste ramo tndo o que desejoy
e me proponho fazer ao diante,

O 4 ME.
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MEMORIA
SOBRE O INDIGO , OU ANIL,

( Manuel des habitans de S. Domingue , Tom, I
pag. 176.)

Par M. Du Coeurjoli.

HUma Indigoaria ndo requer tantas miudezas cor
mo huma Assucararia, Nio precisa muito terreno ; por
que poucos animaes Ihe bastdo para a sua lavra , ou
labutagdo ; e por consequencia grandes pastos para os
sustentar.

Querendo-se emprender esta cultura , primeiramen-
te se informe da qualidade das terras , porque esta
planta requer muito sustento : huma terra safada, ou
cansada, esteril, areisca nio lhe convem de sorte algu-
ma 5 antes, pelo contrario , deve estar em todo o seu
vigor , ser solta , e leve até huma certa profunden,
para deixar a liberdade 4 raiz desta planta, que sc en-
raiga muito , de poder descer , e penetrar.

He por tanto vantajoso ter hum terreno de me
tos , porque , derribando-o, apresentio huma terra vi-

gem ; mas s se deve derrubar a porgdo de terreno ner
Cese
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cessario a plantagio. Deve-se reservar a quantidade de
mato, que restar , para se derrubar, quando se neces.
sitar de terreno novo ; porque nio ha planta alguma,
que mais promptamente canse a terta que o Indigo, e
tambem , por este mesmo motivo, se deve estrumar
de tempos em t’empos', para a enriquecer de saes.

ArT1co 1,
Im{igo.

SA6 duas as especies de Indigo , que ordinariamente
se plantio em Sio Demingos, a saber, o franco, e 0
bastardo, Differem hum do outro pelo grio ;.a do pri-
meiro he mais grosso, de cor parda prateada ; do se-
gundo menor, decor negra, como a dos nabos, Tam-
bem as plantas differem entre si 3 a primeira fornece
mais talos , sobe a menor altura, ¢ se alarga como os
pequenos arbustos 3 a segunda levantdo-se mais , he
menos copado ; a folha da primeira he mais estreita,
e soffre melhor as grandes chuvas que as da segunda;
por isso os fazendeiros de Sio Domingos misturdo os
grios de hum com os do outro nos seus indigoaes,
segundo a exposicio dos seus sitios, mas de erdinario
plantdo mais do primeiro sem mistura,
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AxrTrco II
Bin que estagio se planta o Indige,

OS que ndo gquerem arriscar o seir grio o plantfe
ao depois do Natal , ‘e continudo até o mez de Mio,
Esta ultima plantacio he tambem a mais favoravel, nio
sende sujeita a ser queimada, mas por estar a estacio
muito adiantada, sé produz dois, ou tres cdrtes, passas
dos os quaes reinio os nortes em abundancia, que lhe
matdo as soccas , quando o plantado antecedente di
até¢ cinco cortes. O bastardo se planta de Todos os
Santos , até Maio inclusive.

Ainda que parega impropria 4 expressio plantar o
grio, usarei della por me conformar ao paiz, onde se
nio diz que se semea ; porque se poem em cada cova
que se faz, e semear he cobrir toda a terra, isto ke,
deitar o grio 4 ventura aqui, e acold, sem poder di
ser onde elle nascerd, Direi dantemio que, antes de plam
tar o Indigo, se deve alimpar a terra das raizes, ¢ de
tudo o mais , quanto se poder: servem-se para isto de
hum rebote para rachar as cepas nos montes, e s lhe
deitar fogo, que a consuma. Preparado o terrens, se
estd habil a plantar nas primeiras. chuvas, o que se
pela maneira seguinte,
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AzxTico IIL
Manciva de plantar o Indige.

O S pretos , que devem trabalbar , se arrumio em
linha no principio do terreno , e caminhio recuando,
fazendo covas pequenas da largura da enxada , e pro-
fundeza de quasi duas pollegadas, distantes cinco, para
seis, em linha recta, quante for possivel. Para se nio
interromperem , plantando , precisa antes repartir as die
visies , que sé tirdo 4 linba , de modo que tcdas as
fileiras se devem marcar , para que 4 primeira chuva
se ponha as mios no trabalho Jogo , e que s6 se oc~
cupem em plantar ; porque comq he incerta a duragio
das chuvas, nfo se deve deixar escapar momentos tio
Ppreciosos.

A’ medida que os negros fazem os buracos , as
pretas com cuias cheias de sementes, as poem em cada
cova, e outras asacompanhio . cobrindo-as com Luma
boa pollegada de terra, Sete, para oito grilos bastio,
sendo Indigo franco , menos se for o bastardo ; mas
ndo se contio que , sendo o tempo mui precioso, pro-
cura-se sémente adiantar o trabalho , e aproveijtar da

chuva , porque , seccando-se a terra , se nio planta
mais,

Ar-
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ArTIiGgO0 1V,
Plantar a secco.

.\7 Em-se algumas vezes obrigado a plantar a szcco,
quero dizer em huma grande falta de aguas para a
diantar a plantagio, hum grio de chuva, ou dois a0
depois , nfo bastio para plantar grandes Indigoaes, mas
nio searrisca este modo de plantar, senio quando pro-
vavelmente .se espera pela chuva, Abrem-se as covas
Da terra secca, que se planta, e cobre logo, esperane
do-se chuva, que se julga nio tardar. He hum grande
avance para o Fazendeiro , correspondendo o successo
4 sua esperanga : vé o seu grio brotar d pancada, a0
passo que elle favorecido desta chuva continta a plan
tar. Mas se, ao contrario, a secca atura , se amisca
em perder toda a sua semente, que se esquenta, ¢ s
enrija pelo muito calor. Muitas vezes se vem chuvas
enganadoras nesta estagio , que s tocio a superficie
da terra: fazem brotar o grio, que, nio tendo forca
para penetrar a terra, necessariamente apodrece. Resule
ta disto huma perda tanto wmaior para o Fazendeio,
quapto comprehende o tempo perdido pejos escravos,
Lum retardamento grande em os rendimentos, 8, por
fini, perde o custo dos seus grios, que nio deixa d
fazer hum graude objecto, conforme a quantidade que
tiver plantade,

Ar-
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ArRTI00 V.

Dias que gasta o grdo em sahir da terra,

SEndo a semente do franco , brota ao terceiro.dia
d pancada ; mas o grio bastardo leva ds vezes mais de
oito dias , conforme for mais, ou menos maduro: vem
hum mais cedo que o outro , mas nunca 4 pancada,
A’ proporcio que chove, brota; e algumas vezes gas-
ta bum anno , quando he muite maduro. Tambem
se tem grande cuidado em acautellar que nio haja es-
te excesso de madureza , o que se conhece pela sili-
qua : quando comega a seccar nos adverte que s¢ de-
ve colher.

Artico VI
Cultura da planta, .

ESta planta pede huma terra boa , como jd disse:
cansa, ¢ estafa o terreno, em que nasce , € quer ser
s6. Precisa grande cuidado em impedir outras hervas,
sejio de qualquer qualidade que forem , que nfo nas-
4% junto ; por jsso se nio deixe passar quinze dias,
Ou tres semanas sem a mondar. Senfo houver este
cuidado de a mondarem , ¢ tornarem a mondar , até

‘Que a planta fique grande, que cubra a terra com sua
soms-
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sombra, e impedir que cresgio, nio deixarad de a afc
fogar. Para nascerem. estas plantas parasitas , se nio
precisa a chuva. O calor do “paiz, junto aos abundan.
tes orvalhos , fazem nascer as que bastio, para matarem
a0 Indigo, senio se monddo. Precisiosse arrancar como
Raspad®r , polas em cestos para as por féra do Indigoal,
Q*}ondando-se , replantar o grio, onde faltar.

ArTico VI
Corte do Indigo.

NO decurso do anno se tem tres bons cértes, ¢ o
quarto se chama arranhar : o primeiro, que se cham
2 grande hérva, he o que rende mais , e cujo Indige
he o melhor ; os outros diminuem de quantidade, ¢
algumas vezes de qualidade. Corta se agrande herva no
fim de setenta, a oitenta dias , e os cortes seguintes
em quarenta dias de distancia huns dos outros. Nio s
deve cortar a herva do Indigo mais cedo, ou mais
tarde ;5 mas sim trabathallo logo que esteja de ver
Esta madureza se conhece pelo pé da planta, que deve
ser de hum pardo avermelhado, elogo que estiver em
flor , se lhe deve meter a faca, por lhe ndo dar lugar
2 que produza semente.

Para cortar o Indigo, se valem de fucGes curvos em
¥eicio de foice , mas sem dentes. Corta-se a herva 2
huma pollegada da terra , fazem-se molhos, que dem
huma carga a hum preto , e se encapio de serapithet

ras,
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ras , ou pedacos de panno grosso, qué tenhfo Buma
vara de comprimento, e outra tanta largura, para que
sejio quadrados. Ein cada ponta se lhe poem atilhos,
para se atarem , e Os levar com toda a seguranca assim’ &
grande, como a herva miuda. Hum preto arranja a her-
va, que os outros deitdio no apoedrecedviro. Pata emba-
fagar 0s vdos , que poderidao haver, langando-se confusas
mente os molhos, huns sobre os outros , ¢ para que
s herva nfo seja pisada, ou como mastigada, o preto
a poem levemente ds bragadas. Trinta , ou quarenta
molhos , ou feixes , sdo bastantes para encher hum
tanque pela grandeza, que direi mais abaixo,

Tendo se acabado de encher o tanque, se arranja a
pallisada por cima, e se aperta, paraimpedir, que ahere
va sobrenade , a0 depois se enche de agua : deixase
fermentar o todo, segundo for o calor maior, ou me-
sor, ou melhor ; e conforme a herva tem mais, ou me-
nos corpo , a fermentagio se faz mais cedo, ou mais
tarde: algumas vezes em doze , quinze, vinte, ou trig-
ta horas.

Facilmente se conhece por esta grande variedade
(tanto major quanto o grdo se forma sempre ditferen-
temente ) , que se precisa de hum mestre mui experis
mentado, Sémente huma longa experiencia péde farer
acautelar os seus accidentes.

O Granjeiro do Indigo s6 estdé certo do rendi-
mento . a0 depois do seu fabrico ; porque as grandes
seccas the queimdo as folhas . e a grande chuva afoga a
planta, ¢ lhe faz morrer a haste. Dio-se ainda duassor

tes
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tes de bixos chamados reulenx, e makoba . que se apes
gi0 4 raiz, e a roem, o que faz morrer a planta,

O flagelo porém mais temivel he a lagarta, A-
contece algumas vezes que, tendo-se hum bello Indi
goal, e que estd prompto a cortar a herva para o fa
brico, de repente se enche de borboletas, trazidas pe.
‘los ventos d4s nuvens, que se transférmio em lagartas,
e em pouco tempo destrogds todas as folhas do Indi
go , deixando sé os talos. Se acontece que ellas pere
doem algum lugar , he preciso cortallo promptamente
para a entancar ; corta-se tambem a herva, em que se
acha a lagarta, a ndo estar tods devorada, visto a e
garta nio ser contraria ao Anil : ella restitue no apes

drecedoiro o Indigo que tem comido.
ArTiGco VIII
Vasos que scrverr ao Ludigo,

OS vases para Indigoaria sio tanques de pedra re-
bocados , onde se poem em digestdo a planta. Sio tres
huns acima dos outros , formando huma especie de
degraos , de sorte que o segundo, que he mais baiso
que o primeiro ; e o terceiro, que péde receber o lique
do que o primeiro contém  quando se desarrolha a &
bertura , que se lbe faz 3 e o terceiro podem a seu
turno receber o liquido , que estava no segundo,

O primeiro tanque , que he maior, e mais alto,

se chama o apodrecedoiro , tem dez , a doze pés de
' lon-
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longura ordinariamente , e nove, su dez de largo , e
tres de fundo, observando de lbe. deixar no fundo hu-
ma declinagio arrazoada, que conduza a torneira, para
Ihe facilitar o escoamento das aguas.

O segundo, que he o batedoiro, he mais estreito
que o primeiro ; mas muito mais fundo, para nio espa
lhar por foéra a agua com o movimento da batedura,
cuja quantidade poderia causar huma perda muito gran-
de 3 e por este motivo se observa, como no primeiro,
de lie dar tambem huma inclinagio doce para o escoo
das dguas.

O terceiro que he , sem comparagio , muito me-
nor que o segundo, se chama diablotin,

O nome dos dois primeires convem perfeitamen=
te com o seu uso. Chama se apodrecedoiro 3 porque se
lhe infunde a herva , e ahi fermenta , ou apodrece),
depois que asua substancia se tem espalhado pela agua
por meio da fermentagdo,. que o calor promove. No
segundo he que se agita, e se bate esta mesma agua,
cheia dos saes da planta, até que, tendo-os unido, e
sufficientemente  coagulados em corpos , se fagio os
'grios, que compoem esta tinta.

No diablotin se poem o Indigo comegado no apo-
drecedoiro , aperfeigoado no batedoiro , onde se une
em huma massa, separado du agua, que ainda conser-
va: aodepois se poem em pequenos saccos de panno,
do comprimento de dezoito pollegadas, para se esgotar
perfeitamente , e ser 20 depois posto em taboleiros,

qQue se arranjio em tablados ne desseccadoiro.
ARr.
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ArTico IX,

Methodo wmais segure de sondar os tanques,

PRecisa-se que eu falle agora contra a md doutrin
de alguns mestres, sondando os tanques no alto, sem
distincgio de tempos, e lugares. Se pos morros , ou
montes quizessem fazer o mesmo, muitas vezes se en
ganariio , porque a de cima s6 mostra hum grio’falso,
Muito menos se arrisca , guando se tira a agua do fun.
do, onde se encontra o grio natural. A prova he ma
nitesta, e arazio muisimples. Precisa-se muite tempo,
para encher hum tanque de agua. Nesta alternativa 3
berva do fundo se molha , o que lhe causa ji certs
fermentagio , e por huma consequencia necessaria deve
mostrar seu grio, antesque a agua, que estd porcima,
€ que s se engtossa pela effevercencia , que o fundo
do tanque excita.

Além disso , vemos , que nos tempos chuvosos, em
que o Indigo s6 fermenta doze horas, apemas o alto do
tanque tem tempo de mudar. Logo necessariamente
precisa arriscar-se a perdella, querendo-se esperar que 8

agua de cima seja sufficientemente colorada , para lie
achar o grio.

Are
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ArTico X,
Ponto fixo da fermentagae,

PRecisa sempre comecgar cedo a sondar o tanque,
sobre tudo o primeiro, para se ndo assustar, e appli
car-se as:im a qualidade da agua , como a do gries
nio hir muitas vezes , mas de quatro, em quatro ho-
ras, isto basta : hir mais vezes he o meio de se per-
der ; impacienta-se, ¢ nio pdde perceber a mudanga ;
julga-se sempré ver o mesmo grio , pelo contrario,
interpondo-se o tempo , que digo, o grio serd notave{!:
tres visitas bastdo. Por exemplo, quando se tem son-
dado o tanque pela primeira vez , se lhe faltio der
horas a fermentar ; e que se vai quatro horas ao depois
fazer a segunda visita , na terceira nio se sabe o que
se deve fazer,

Visitando-se de longe em longe, se vé na mesma
proporgio fazer-s¢ a mwudanca, Se na ultima vez se
achar, por acaso, passado, se percebe na agwa , e se
péde fazer hum juizo do seu excesso pela visita preces
dente : nfio se vé certo verde vivo que feria a vista:
em seu lugar se v¢ certo verde desmaiado, ou certo
amarello desbotado : signaes evidentes do séu excesso:
4 mesma agua que amar¢llece as mios ndo faz impres-
sio alguma : effeito totalmente opposto 20 que nio
estd bem fermentado, que mancha as mdos de manei

fa que o sabio nio as lava,
O:
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O Indigo, que lhe falta ainda algumas horas para
a fermentagio, he de hum verde tio vivo, que cda
gota de agua , que salta sobre as mios faz huma im-
pressio tdo forte , que precisa para a apagar repetir
muitas vezes 0 ensaboamento ; pelo contrario, a mane
cha de huma gotta deagua, que sahe de hum tanque,
em que predomina a fermentagdo , que por si mesima
te extingue, 4 proporgdo que se secca.

ArTico XL
Differentes figuras do grde,

C Onforme a ordem do tempo secco , ou humido,
se dio tancadas , que apresentio hum grio allongade
em férma de ponta. Isto acontece no tempo secco:
outras tancadas dio o grio redondo como areia. Isto
provem do tempo favoravel. Finalmente certos tems
pos , em que o grio he chato, e alargado. Isto pro-
vem dos tempos chuvosos. Este ultimo tempo pode
facilmente suspender , requer por isso grande applice
6io, Com tude, se lhe applicar alg‘uma , hio se en
ganard ; O grao se separa facilmente de sua agua, ro-
lando na tassa, e deixa a agua de hum verde brilhane
te, ¢ carregado quando na tancada, que estd muito
fermentado o grio, ainda que muito alargado, como
o outrn, se separa difficulvosamente, e fica como na
dando entre duas.agnas , cuja cor muitas vezes he de
certo amarello desmaiado , ou verde denegrido, e ow
tras vezes esbranquigado. A
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A esta agua succede huma flor, ousiiperficie , co-
mo huma teia, que se faz na sua superficie, e que na
tassa férma hum semicirculo, ou especie de arco Iris,
0. que mostra bem o0 excesso que houve. A tancada,
a que falta a fermentacio , tambem péde formar esta
flor , ou pela abundancia das chuvas , ou porque os
grios sg achdo j4 soltos pela muita madureza da her-
va, mas nio se tocio entre si como na tancada, que
tem fermentado demais,

O bom Indigo n#o causa tantos trabalhos , e se
faz com facilidade: seu grio, e sua agua se mostrio,
como se precisa ; e como parece duro a fermentar, e

z

di tempo, para se levar 4 sua ultima perfeigio.
ArTico XII
Modo de o bater.

A Chado o ponto fixo da fermentagio, se far correr
1 agua no batedoiro , para o aperfeigoar por meio da
batedura, que se faz da maneira seguinte : Tem-se bale
des , ou especies de cubos , ou caixdes encabados em
huma vara , da grossura de hum brago : com estes
baldes se move violentamente esta agua, esem cessar,
até que os saes , e outras partes da planta se tenhio
unido, e amontoado, Deste modo se descobre a falta
de fermentagio ; e por isso a batedura requer muita

2

applicagfo ; wvisto que por seu meio, se certificio dos

defeitos, ou faltas, e que 20 mesmo tempo dd o ex-
T.11. P.IL R pe-
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_pediente para os remedear , com tanto que estas fal-
tas nio sejio por excesso.

ArTico XIIL
Explicagao da batedura,

!

A Batedura he o emetico do Mestre Indigoeiro ; pois
por clle descobre a sua falta, que se remedeia, ¢ que
se regula a continuagie do corte: tambem he pela ba-
tedura, que se péde arruinar a melhor tancada, fazen
do-a bater muito , ou muito pouco. Se ndo far assis
batida , o grio, queainda ndp estd formado, ficaespa
Ihado pela agua sem correr, nem se ajuntar no fundo
do tanque, ¢ se perde, quindo se vem obrigados a dei-
xallo ; ou, seestando sufficientemente batido, se conti-
nmia a bater, se dissolve, e cahe no mesmo inconve
niente : por tanto se precisa aproveitar do momento
justo, e cessar , logo que este chegue, para deixar re-
pousar a materia,

ArTiGo XIV,
Alé que gréo se deve bater.

o Uerende-se bater huma tancada, como convem, s
precisa que oIndigoeiro pr.imeiramente esteja cone
vencido do mais, e do menos que a tancada pode ter.
Se este for destro, osaberd, antes que o gtdo se tenhs
for-
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formado 3 se houve excesso , lhe economizard a batedu-
ra; se lhe faltar , a deve augmentar até refinar. Se es
tiver em o seu ponto fixo , deve fugir de o exceder 3
porque , pouco que lha augmente, perderi o seu me-
lhor Justre. Nio querendo exceder , deve observar,
quando o grio tem adquirido a sua grossura , e os
grdos de sua diminuigio, até que o grio seja perfeita-
mente redondo , que role, ou rode hum sobre 0 ous
tro 3 como o fazem os da areia fina 3 que se separe
bem da sua agua, que esta parega clara, e limpa, e
que aprova , que cobre o fundo da taga , procure a-
juntar-se a agua, quando se inclina , de maneira que
o fuhdo da tassa fique limpa sem polme algum , ou
sedimento.

Entio he tempo de fazer parar: continuar a bates
dura he querer cahir no inconveniente de se dissolverem
as particulas as mais subtis ; porque os graos do talo
nio tem amesma consis tencia que os outros j € isto se
adverte muitas vezes ao depois da batedura de huma
tancada, que se tem excedido , notando-se hum gréo
fugitivo, que anda entre as duas aguas, e que, ainda
que imperceptivel , damnifica muito o escéo da agua.
Resulta disto que a dissolugio dos grios imperfeitos ,
eque forio muibatidos, ndo lhesfica peso sufficiente ,
para se precipitarem no fundo : segue-se tambem , que
o Indigo se enxuga difficultosamente : estes grios finos
se ap'egio pelos saccos, tapio-lbe os poros, o. Indigo
fica mollasso : 0 que com razdo se imputa a nimia ba-
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tedura: o que se confirma pelas advertencias dos sac-
gos , que patecem Gujos, ¢ de cor de chumbo,

ArTi160 XV.
Definigio da batedura,

J A’ disse que a batedura era o emetico do Artista
Indigoeiro. Esta expressiio he justa, Com effeito péde.
se dizer que este he o seu ultimo esforgo, ¢ o unico,
que péde levar a sua perfeigdo ao Indigo, ou tambem
perdello. Sem a batedura fica imperfeito , e todos os
trabalhos tidos ficio sendo inuteis : cumpre por tanto
applicar-se a conhecer perfeitamente a batedura , pois
que descobre com facilidade o que a fermentagdo teve
de defeituosa.

Os defeitos da fermentacio se percebem muito
melhor pela batedura que na fermentagdo. Desde o
principio se péde julgar , a ndo se estar muito preoc
cupado , mas, qualquer equilibrio , que se tenha toms
doentre 0 mais, ¢ 0 menos, hum bom fabricante deve
saber o que ha de fazer, ou seguir, antes que se for-
me o seu grio,

Huma tancada nio bem fermentada escuma mui
to , € aescuma tira a verde , que , a pesar de ser
grossa, ndo deixa de partir se com rapidez, quando se
lhe langa azeite; e se a aspersio he repetida huma s
guoda vez, dissipa inteiramente a escuma, que parece

mais
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mais gorda 3 quando em huma taneada muito fermentada
huma botelha de azeite nio faria partic huma escums
inteiramente. A que se lhesegue , s6 he huma pequena
escuma ligeira, que desaparece, quando se férma o seu
grio. Entdo se corrize o que havia de defeituoso no
gido de fermentacio ; se for muito , se economiza a
batedura ; por este motivo se conserva seu lustre: rae
ra vez se acha o ponto fixo da dissolugio, ha sempre
bum pequeno meio , a batedura aperfeigoa.

Huma tancada muito fermentada se péde corrigic
mediante a batedura, He facil conhecer 0 seu excessq
pels escuma gorda, epelo grio chateado, que ndo re-
siste a batedura, e cujo grio se férma muito mais de
pressa. Tambem a sua agua se nio faz clara, como a
de huma boa tancada. O Fabricante 4 vista de tantas
provas deve por tanto acautelarse , e deve economi-
z2ar a batedura, conforme o maior, ou menor excessoa

Isto he o que se deve seguir por degrdos. Logo
que o grio obtiver a sua grossura, precisa nio deixar
sc a taga: cada golpe dos baldes lhe faz impressio , e
achando-se 0 momento, em que o grio estd racionavel-
mente redondo , sc deve cessar de bater, sem procurar
diminuir o grio, Chegando a este grio, se achard que
a agua se atrigueira 4 vista dos olhos, o que.nio im-
pede que ella seja verde no batedoiro , menos na sua
superficie ; ver-se-ha tambem hum pequeno vidro , co-
mo cobre , que cobrird toda a sua -superﬁcie , algumas

horas a0 depois de repousada; este cobe he o que s¢
ne-
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nota nos saccos, quando atancada for muito fermentad
da, mas que ndo estard sem immundicie.

ArRTigo XVI.
Como se vasa a tancada,

TEndo-se deixado de bater, afecula se pr;cipita no
fundo do tanque, onde se ajunta, como huma espe
cie de lodo , e a agua separada de seus saes , de que
estava impregnada , sobrenada, e se faz clara. Bastio
duas, ou tres horas para repousar , nio faltando cousa
alguma. Ao depois , estando-se em aperto, se péde sol-
tar a agua , mas serd melhor deixalla por mais tempo,
para que lhe figuem menos particulas aquosas , e que
0s grios mais leves tenhio tempo de se sentar no fun-
do, como os outros.

Entio se abre a torneira do fundo do batedor,
que tem tres tornos de chaves differentes , observande
comecar sémente pela primeira. Tendo decorrido a 2
gua até o nivel do buraco , se tira a segunda , pan
deixar livre o mesmo escoamento até i superficie do
Indigo, e este a0 depois se faz cahir no diablotin.

Mas se acontecer , que ainda haja alguma agua,
como he muito commum, se tira entio o ultimo tors
no, e em lugar deste se poem logo hum torno quz
drangular , para este dar passagem # agua , que sahe
pelos quadrados deste torno, ou chave, e decerre até

que
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que o Indigo venha a seu turno : entfo se peem por
baixo hum cesto : recebe este todas as inmttmundicies,
que de ordinario cahem em o batédoire , ¢ passando
hum rodo ao redor do diablotin , te acaba de ajuntdr
o que péde ter de gujo ; poernsse ao depois o Indige
em saccos , onde seacaba de purgar do resto da agua,
que tinha ficado entie as suas particulas.

De ordinario se deixa o Indigo até o outro din
nos saccos, para que inteiramente se enxfigue de tods
a agua, ¢ adquira a consistencia de massa, Feito isto
se devide a ametade dos saccos, que se pendurio em
dois monites differentes, o que se mete em huma ‘prene
sa , @ se espreme o resto da agua , que podem ter!
a0 depois sc ‘estende em taboleiros do comprimente de
tres pés , ¢ pé e meio de largos, altos duas pollega
das , poems-se em os tablados , o mais que se pode,
a0 Sol, para acabar de seccar vivamente.

Assim que o Sol o tiver seccado, se raxa, como
0 lodo, secca ; entio, para se unirem todas as suas
partes, se lhe passa huma trolla, que se carrega com
forga , e depois de o ter muito unido , se corta em
pequenos quadrados , que podem ter duas pollegadss
para todos os lados : continiua-se a pdr a0 Sol , até que
os quadrados se despeguem sem difficuldade dos taboleie
10s : ao depois sc poem 4 sombra para os fazer seccar
perfeitamente. Isto feito se embarricio y onde resudo,
€ de si mesmos adqairem por isto hum novo lustre.

Faz admirar ver o Indigo , que, secco, ¢ duro

€omo pedras, antes de estar embarricado ; cito dias 20
de-
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depois , faz agua em gottas grossas, espalha hum ca
lor, como hum braseiro ; e existe tanto tempo neste
estado ; e finalmente, sem se tornar a i)ér aoar, vol
ta, como antes, aseccar, em menos de cinco, ou seis
dias. Nestes termos fica vendavel 5 e he do interesse
do Fazepdeiro o ndo demorar a sua venda; se nio quer
soffrer a diminuigio , a que fica sujeito nos primeiros
mezes , a qual se péde julgar a dez por cento do seu
peso, ou de perda.

Como a maior parte dos Fabricantes se vem obri-
gados a enviar a correspondentes, estabelecidos nas Ci-
dades das Colonias, os seus Indigos em saccos, e que
estas remessas s¢ fazem por embarcagies costeiras , cume
pre, para evitar todas as fraudes , ¢ para que seu Ine
digo ndo seja trocado com outro inferior , por hum
signal particular, pelo qual o correspondente a conhega.

ArTigo XVIL
Da amassadura, ¢ seu abuso,

N Este erro cahem a maior parte dos Fabricantes,
Divertem se em amassar o seu Indigo nos. taboleiros
para lhe darem huma maior liagio , ou consistencia mais
perfeita que a que lhe he patural, mas enganaao-se muj
to; porque esta liagio sé6 depende da grio de fexment
tagio, e da batedura , e desta ukima principalmente,
Isto he facil conhecer s= na tancada, em que faltarem
buma, ¢ outra. O Indigo se esmigalha aa menor chos

que,
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que, ¢ seus grios , ndo se tendo unido sufficientemen-
te, para fazerem hum corpo solido , devem naturalmente
ter algum defeito. He sandice julgar- que se lhe pode
dar buma qualidade, que lhe falta, por hum meio tio
pueril , como he o da amassadura ; antes, pelo cone
trario, longe-de ser isto huma perfeicio , pela maior
parte he huma grande perda. Expenhe as consequene
cias.

I. O Sol come a cor do Indigo, que estd como
ardoezada por cima da grossura de doze soldos : este
Indigo, queimado pelo Sol, se misbura com o outro,
quando oamassio, e lhe péde causar veias ardoezadas,
que lhe diminuem o prego.

II. Nio se pdde amassar, antes de ser poste, ao
menos por tres , ou quatro dias, ao Sol, o que o faz
tio molle, como uo primeiro dia, em que se poz. Os
que nio amassio , cortio o Indigo no outso dia, quane
do o poem nos taboleiros : isto faz huma differenca de
seis dias, contando-se @ tempo preciso para adquirir a
primeira dureza. Este retardamento muitas vezes he a
causa , pela qual se [he poem os bixgs: accidente sem
remedio, que se ndo péde defender com todas as pre-
cauches necessarias 0 que acontece commummente em
tempos chuvosos , no qual estes insgctosv comem parte
do Indigo. Outra parte, que sé se poderia seccar com
hum indizivel trabalho, he hum Indigo inferior, cujo
prego anda diminuido pela ametade. A isto se expoem
porhum simples retardamento que se teria evitado, s¢

suidassem em o seccar com promptjddo,
1IL
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Y. O Indigo , que foi posto a0 Sol por tres,
éu quatro dias, contrahe hum cheiro muito forte, de
4ue as moscas sio mui cobigesas. Esta corrupgio fere
vivamente os seus orgdos , que nio deixde de pousar
em cima, e de 0 comerem com gula. Ao mesmo ter-
po lhe depoem os seus ovos, dos quaes nascem bixos,
formados em quarenta ¢ oito horas, que se iutroduzeni
nas fendas do Indigo, onde trabathdo abrigados do Sol
com tanto vigor , que o fazem fetver, deixando-lhe hum
humor glutinoto, que lire embaraga o seccar , donde
Jhes vem a causar huma perda bem sensivel , ereal 20
Fabricante , que para a poder remedear, se vé napres
cisio de fazer hum fogo continuo na casa de secca,
em tempo de chuvas, para que a fumaca haja de eme
baragar a que nfo cheguem as moscas aos taboleiros,
Este expediente he o mais efficaz que se péde empres
gar a este fim,

Todos os Indizos nio sio da mesma qualidade.
Distinguem-se pelacdr , pela fineza da massa, e porsu
Yeveza o seu valor. O mais estimado se appelida : Azl
Suctuante 5 0 segundo, Pescogo de Pomba 3 o terceiro,
¢6r de Cobre , ouw Eril 3 o quarto, que nio'he estims-
do, nio tem nome particular: a sna cér he mi, e s
esmigaiha com facilidade,

Por tanto se vé, que osprecos do compradot séo
differentes em razdo de sua qualidade, Esta depende
algumas vezes da planta, ou das aguas , que s¢ emr
pregio na fermentagfo, e muitas vezes do Mestre Ine
digoeiro , que nfotem as experieficias precisas , pars co*
rhecer 0 ponto de perfeigio das suas tancadas.
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ArTico XVIII

Observagies mecessarias & factura do bom Indige.

JA' disse que hum dos meios dé- sahir bem na factus
ra do Anil, consistia em visitar a herva, para saber,
se ella tem, ou nie, corpo, isto he, se as folhas sfo
moles, ou fortes, ou melhor, finas, ou carnudas. Co
nhece-se que o Indigo, vindo nas seccas, requer mais
fermentagio, que o que vem nas aguas. Nio se admi-
tari , se o primeiro for tardio , ¢ sobre tudo a pri¢
meira tancada , em quanto a Indigoaria estiver fria
Nio acontece 0 mesmo na segunda ; a terceira dissipa
oerro ; a primeira que , poresta razio mostra hum grie
mal formado, nio poderia chegar a hum grdo de per-
feicio , que o Indigo requer, e o Fabricante , por se
nio desordenar , prefere diminuir algumas horas de
tempo a fermentagio , antes do que dar lhe séments
huma de mais, mui cette que corregird a segunda com
tanta maior facilidade , quanta o seu grio , e a sua
8gua se mostrio mais clatamente.

A’ grande frescura da argamassa he que e pode
attribuir em parte o retardamento da fermentagio ; por-
que huma primeira tancada nio fermentard algomas
vezes sendo de trinta , até trinta e seis horas , quando
a segunda nio gastard mais de vinte e quatro, a vinw
te ¢ seis horas. Nio he difficil conhecer-se a causa da

mu-
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mudanga subita da segunda tancada. O vaso, ou tan.
que, tendo embebido o succo da primeira , faz pegar
pelas paredes huma especie de tartaro, ou -sarro, que
provoca a fermentagdo, e a terceira tancada ainda he
muito mais cheia. Donde vem, que esta terceira nada
tem que a embarace , e que se trabalhe com melhor
successo que as duas primeiras,

O Indigoeiro deve attender a isto ;3 porque he o
que o adverte a nio ser negligente em visitar cedo,
para_que veja atancada, antes que ella exceda ; se es
perar que ella passe, o grio, estando entdo semelhane
te 20 que nio tem chegado ao seu grdo de perfeigio,
isto he, estando alargado, ficard illudido ; e, esperans
do achar huma mudanga favoravel na segunda visita,
ficard pasmado de achar o mesmo grio: nesta perples
xidade arrisca-se a deixalla fermentar algumas horas
mais , ¢ entdo infallivelmente se¢ perde. Em taes cir
cumstancias, o que mais o engana  he o nio 'poder
fazer huma justa avaliagdo , ou estima do seu excesso
a que o obriga , a que na visita seguinte duplique os
seus cuidados , que a maior parte das vezes redobrio o
seu desasocego.

Convem logo, para se nio embaracar, nio deixar
j4 mais exceder huma tancada primeira ; porque he pe-
rigoso ateimar nos principios , sendo certo que s6 acha-
ta hum grio mal formado : precisa conterse na pri
meira que nos parece capaz de soffrer o balde ; a ba
tedura nos instruird da sua falta, ou defeito, que cor
geguiremos com tanta major facilidade , quanta o sew

grao,
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grio , ¢ a sua agua se desenvolvem mais naturalmen-
te.

Sobre tudo deveis cuidar muito em que a vossa
taga scja muito limpa, quando fordes sondar , ou exa-
minar a tancada, para lbe distinguir bem o grio, e a
qualidade da agua ; huma taga mal limpa mostra huma
agua embrulhada ; que , fazendo confundir o Indigo
muito fermentado com o que o nio estd assds, muitas
vezes vos fard errar ; ¢ ainda que se venha a perceber
na batedura, que o péde remediar, nio’'se poderd fa-
2er sem perda : vede com tudo huma leve negligencia
a que nos obriga,

Como o Indigo seja sobejamente delicado , requed
hum cuidado mui grande para o dirigi. Huma pessoa
fleumatica he propria aesta fabiica, que exclue toda a
obstinagio , visto que quanto mais ateimar , tanto me~
nos conseguird o que pertende. Tenho wvisto fabrican-
tes perderem muito por esta unica causa, Cansados de
tantas avarias, e obstaculos, se virdio na precisio de
recorrerem a outros , que fordo bem succedidos, e en-
tretanto os primeiros possuiio conhecimentos.

O successo de huma segunda tancada deve ser a
base d¢ toda a conducta do Fabricante, durdnte o cor=
te : com tudo deve esperar que as duas tancadas se-
guintes nio lhe leviiio tanto tempo de fermentagio ¢
dahi por diante tudo serd huma rotina  se o tempo
for constantemente bom , mas se¢ mudar, o Indigo fa-
ti omesmo. Nio se haja de admirar, se houverem tres

dias dechuvas,, que haja hum retardamento de dez, a
do-
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doze horas. Neste caso o Fabricante deve estar de avi.
50 , que precisa de toda a sua pritica ; mas, se pelo
contrario , @ bom tempo contimuar , s6 se apartard,
quando muito huma, ou duas horas , e se pode estar
descansado que tudo hird bem.

ArTiGco XIX,
Advertencia sobre os trabalhos disrios,

O Arranjamento mais conveniente he principiar pela
plantagio, e seguir por grios os outros trabalhos, He
de consequencia observar , quando se planta o Inde
g0, semear-se sOmente amstade do terreno preparado:
deixar-se-ha o intervallo de hum mez, ou mais, pra
o resto. Esta precaugio he tio precisa que muitas ves
zes as chuvas ebrigio a demorar hum primeiro corte,
© que péde prejudicar a primeira herva, se se plantas
se tudo 4 pancada, sem lhe espacejar o tempo conves
piente 20 que se emprega em a cortar, Tambem esta
alternativa he proveitosa em ordem a se limpar, ou
carpir , que se nio deve demorar.

Nunca falta que fazer em huma fazenda , ou far
brica ; porque, ou convem plantar viveres, ou fazer hie
ma derzibada , ou alimpar huma terra cheia de hewas
mis, que se quer preparar , ou em fazer cercas , ou
edificios. Deve-se fazer tudo isto, em quanto a herva
cresce 3 “porque, chegando o tempo de corte , apenas
ka tempo , que baste, para aalimpar esactamente, d¢

sor-
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sorte que embarace o crescimento das mids hervas
que se deve evitar com todo o cuidado possivel.

Chegado o tempo do cérte, se fazem os prepara-
tivos seguintes : primeiro, huma visita geral ds Indi-
goarias, ¢ a tudo quanto della depende, para se certi-
ficar da ordem, em que seachdo, asaber, se ha algum
perigo de vasarem os tanques, ou por si mesmos, ou
pelas torneiras. Se as chaves, ou curvas estio em bom
estado. Se o grande tanque ndo perde a sua agua; a0
depois se faz huma revisio do tablado , armagio do
pogo , e do seu aparelho. Nada se haja de despresar
para a sua solidez, para que assim se evitem as infeli-
-cidades , que huma mui grande seguranca causa; se fal-
tar huma s6 travessa, os pretos, que a montio, estio
no risco de perderem avida, cuidadosos em dar ordens
necessarias , que hajio de acautellar todas as desgracas,
que tem a sua origem na negligencia : visitai tambem
as barras da Indigoaria, para que esta ndo haja de pa-
rar no meio da sua safra ; 0 que muitas vezes causa
huma desordem ao Indigo , que no intervallo de al-
guns dias péde mudar de fermentagio , ou porque o
tanque se resfriara ; ou pelas chuvas, que podem cahir
de repente. Isto deves prevenir.

A prudencia exige , quandb muito, que, durante o
mez que precede o cérte, se hajio de tomar todas as
precaugdes convenientes, para se evitar todo o aconte-
cimento infeliz, que péde haver.

Bem estabelecida esta ordem , o Fabricante sémen-
te se occupa em certar, embarcar, mendar, até aca-

bac
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bar o cérte : a0 depois disto se applica aos trabalhoy,
que mais o apertio, tendo toda a certeza que nio tap
dard em fazer hum segundo cdrte , que precisari de
maior vigilancia que o primeiro. A lagarta , que se
prepara a colher , oadvertird que este tempo he o mais
precioso que qualquer outro , e tanto mais, quanto o
Indigo fermenta mais que o ordinario. Todos os ins.
tantes sio tio cheios de occupagdes, que apenas se po=
dem distinguir os dias de repouso.

Nisto consiste o estado do Fabricante de Anil;
Elle requer, como se acabou de ver, muitos cenhech

mentos , actividade , ¢ sobretudo, prudencia.

B Eo
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MEMORIA

SORRE O INDIGO.
(Jamaica book II. Cap. VIIL. pag. 675.)
By Le Long.

DA6-sc tres especies desta planta ¢ primeira, Come
mum ; segunda, Guatimala : terceiray Silvestre. A pris
meira produz mais tinta que as outras duas , mas he
fiais sujeita a ‘desgragas na sua cultura, A segunda he
melhor que a primeira, com tudo prefere-se o Indigo
Silvestre a ambas : suas folhas sdo menores , o talo
mais lenhoso , e algumas vezes chega a altura de oito,
ou dez pés. Encontrase abundosamente pelas varzeas
dos rios da parte do Sul da Jamaica, particularmente,
junto ao rio Minho em Clarendon , onde antigamente
parece que foi cultivada ; pois se encontrio ruinas de
tanques. He muito mais rija que as duas especies, € a
tinta, que produz, he de huma bella cor erily ou de
cobre , e grio fechado. Como profunda muite a sua raiz,
requer hum terreno fundo, e medra melhor no que he
solto, e fertil , em situagio quente, que seja frequente«
mente regada pelas chuvas. Pédese plantar em qual-
quer estagio do anno. Deve-se primeiramente cavar a
terra em pequenas titas estreitas , de duas pollegadas
T.1L P.1I, Q do
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de ptofundeza, e desoito para todos os lados. Semeio-
se nestes canteiros nio muijto espessas , e nio se cor
brem muito. Hum bushel (alqueire) se julga bastar pa.
ra seis, até oito acres, Correndo o tempo bem , isto
he , quente, e sereno, as plantas apparecerdd por cimada
terra dentro em ‘poucos dias, e com chuvas moderadas
crescem apressadamente ; de sorte que se fazem proprias
a serem cortadas seis, ou sete semanas ao depois, A
terra deve ser cavada , e limpa , logo que as plantas
entrdo a apparecer, para fazef huma terra solta, ¢ fa-
cilifar oseu cres¢cimentd. Em algumas paragéns sémen.
te a0 depois de deis, ou tres mezes chegio 4 sua per-
feicio , e geralmente entdo se observio correspondét
melhor , quando se cortio, estando em flor ; pofque en
tio as folhas estdo grossas, e cheias de succo. OsFran-
€ezes distinguem, quando estio de vez, pelo rangido
das folhas ; passando-as pelas mios, Os tanques pant 2
manufacturagdo geralmente sio trés , postos em hu-
ma altura regular, semefthantes a degrios, hum supe-
tior a0 outro. O mais alto, e @ mais largo, se chama
infundidoiro , cujas dimensdes sdo quasi dezaseis pés qua
drados, e dois e meio de profundeza. Abre-se por hu-
ma , du duas torneiras, feitas de hum canudo de ma-
deira rija (arranjadas pelo nivel do fundo do tanque),
que corre no segunde tanque , o qual he de maior pro:
fundeza ; este segundo se abre da mesma maneira no
terceiro , que he muito mais pequeno ; destes o pri
meito se chama baredoiro ; alguns fazem a estes ambos
do mesmo tamanho. oy quaes, segundo as proporgtet

acis
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icimd dadas, devem ter dote pés decomprido, dez db
largo, e qudtrs @ meio de fundo. Construerh-s¢ de al-
veneria, e se tebocdo de huma rija argamassa, ou de
taboas grosseiras (mas nio de cedro) de duas pollegas
das ¢ meia de grosso bem apettadas ) ou unidas, ehcd-
vilhadas , ou pregadas , e embitumadas, a acauteldr
que ndo visem. Os tanqhes' com esta grandeza , oh
dimensdo sfo proporcionados & desfazér sete acres de
plantas. ) _

Estando tudo prompfo 5 se cortio as plantas , &
tegularmente se deitfo no infundidoiro , com of pés
para ¢ima (que aligeirdo 4 fermentacdo) até estar cheib
pela terceita parte. Poem-s¢ pot todo o comprimento
do tanque certa guantidade de taboas , em distanci4
liumas das outras de deioito pbllegadas qifasi, estes st
cattégio fortemente para baiko , por meio de vigotas
proprias a opptimillas , ‘para prevenir que as plantds
ndo absiem ; ou sobrenadem ; quande se lhe deita &
agua. A agua entancada satisfiz melhor esta irdicagdo.
A erva deve ser coberta com huma superficié de agila
de quatro, ou cinco pollegadas. Neste estado se. deixa
fermentar. Em vinte e quatro horas fica tdo quente,
que se th¢ nfo péde meter a mio. Se o processo for
bem feito , pondo-se em hHuma panella sobte o fogo,
fard ver huma agua tinta de hum azul mui negro.
Precisa-¢ huma grande miudeza , assim em hio consen-
tir que as pontas tenra¢ cajio em puttefaciio ; quc po-
de prejudiear o todo, como em retirar a agua em hum

momento ¢ritico ; porqué 4 a fetirar duws horas maie
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cdo, perderd grande parte da fecula 5 ¢ seo a fermen
tagio se deixar fermentar muito mais tempo , tambem
perderd o trabalbo,

Para se evitarem estes desastres repetidas vezes se
tira_hum manejo da herva, e quando se vem as pon-
Xas fazer-se mais molles , e palidas, e as folhas mas
fortes mudarem de cor para hum pardo menos vivo,
isto'\h.c..sigpal de estar prompto, ¢ que o liquor preci-
sa ser promptamente vasado no segundo tanque, onde
deve ser ‘totalmente batido, e incorporado (xj. Tem.
se inventado muitas maquinas para se executar esta o-
peragio. Em Jamaica consentido antigamente estat o
Biquor vinte e quatro horas neste segundo ta;bque s €
entio o batido com pdz , ou remos de pdo. por tres,
ou quatro horas, e ainda com pedaqos"de pia, pene-
trados, de muitos buracos , e postos com seguranga
em as pontas de.varas compridas, Os Francezes usio
de certa especie de baldes, - sem fundo , pregados em

va-

(1). Alguns usio do seguinte artificio , com bom
successo, Desta occasiio., Hum pequeno’ quadrado def
gado pintado de branco ; e graduade com Jlinhas pretas
de seis, ou oite, até huma pollegada, ,numericamente
marcada até o fundo : fixfio-se convenientemente em
huma perpendicular posigio mais perpendicular. Obser-
va-se cuidadosamente de tempos a tempes a conhecer
com exacgdo a maior altura da escuma, e immediats
mente , quando principia a sentar se, se lhe tira o ba
toque, ¢ se vasa o liquor no outre tanqué., No Egypto
se pratica o mesmo methodo para’ conhecer a subidz,
ou descida do Nilo por huma columna gradual chama
da Mokias, dende talvez sc tomoi esta.
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varas, que prezos a certos eixos , oslevantio, e deixdo’
cahir alternativamente com verdascas, Mas novamen-
te se tem construido maquinas muito mais convenien-
tes com rodas dentadas, que movem as lavancas, ou’
batedores , com grande regularidade , e poupavao o
trabalho de muitos negros. Sendo tudo posto em mo-
vimento com hum unico cavallo , ou mula , e bum
destes trabalhavio mais em hora e meia que seis negtos
podido executar em seis , e assim satisfazido muito bem:
as despezas de'sua erecdn, eamiudadas vezes reduzido
a tinta imperfeita a formar o grio, que de outra ma-
neira difficultosamente se poderia conseguir. Quando o
liquor por este, ou outro methodo , tem sido bem ba-
tido pelo espago de quinze, ou vinte minutos, se to--
ma huma pequena porgio em hum prato , e se mose
trari coalhado , ou tambem cheio de hum pequeno
grio. Huma porgio de agua de cal clara , que deve
sempre estar prompta paga esta occasifo , se lhe vai
langando gradualmente, ou pouco a pouco , para au~
gmsntar , e precipitar a fecula, continuando se @ bdter
a agua do Indigo, examinando se sempre a cor, e ap=
parencia da fecula Gom todo o cuidado , repetidas ve=
2s , 4 proporgio que o trabalho se vai avangando,
porque este, grio por degrdo, vai se mudando de huma
cbr esverdeada para huma fina cér azul, que he a cor
Propria que o liquor toma, sendo trabalhada sufficiens
temente. Assim hum movimento pequeno deixaria o
8tdo separado , e verde , como tambem sendo batido

€e majs , o faria voltar a quasi negto. Pelos exames
re-
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vepetides , em quanto dura o processo, em huma tage,
ou colher de prata ; o Mestre pdde instrpir-sé. Logo
qudgr.a'. ter o seu Indigo de¢ huma cor profunda , oy
de buma mais desbotada, como for sua vontade. Nio
se deye langar mais agua decal, se o liguor, nadando:
a feculp , ficar claro. Precisa que a agpa d; cal seja
perfeitamente limpa , pojs de outra maneira o Indigo
s¢ arrisgca a ser muito manchado ; e tambem nio se
The deve deitar muito grande quantidade, quesujeite o
Indiga a ficar muito rjjo , ¢ de huma cor pardilha.
Tlgndﬂc: o liquor adquirido huma cér purpgrca. forte, e
se ¥& jd o grap escasso, se precisa deixar descangr por
6ito , ou dez horas. Entio se lhe faz escorrer a agms
lim'pg do tanque de bater a través das torneiras, poss
tas para este im poucas pb}legadas acima do fupdo,
ficando o sedifnento, o qual com todo o cyidado, s
deve passar por ‘pen:iras dé sedas de cayallo, para lhe
dar huma perfeita hmpeza , e entio se poem em sac:
cos de panng grosseiro do comprimento de dezojto pol-
l;gadas » ¢ doze de vio, que se pendurao por cingo,
ou seis horas 4 sombra , parg Ihe escorrer aagys. Come
pre apertar bem as boccas dos saccos , e megellos em
huma prensa , para ficarem de todo livies de algum
wsto de aguas , que prejudicard a qualidade do Anil,
ey tintd. A prensa he huma caixg de cinca pés ds
eamprido, dois e meio de vie , dois fla profunden,
tenda buracos em huma des ggxtf,emid.d'g;s parq deixat
ascorrer. a 3gun. Nestas eajxas se ampngodo os saCCos,
kups sobas outeos , até que fique cheiz. Ajuste-le bus

tae
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tabodo seu interior por todo © comprimento, e se lhe
poem pesos por cima, os quaes porhuma pres-do, ou
peso gradual, inteiramente’ ihe expulsa toda a agua, e
o Indigo se faz em huma pura massa espessa. Entio
se tira o Indigo dos saccos, se estende em hmm tabos
leiro, se corta em quadrados de dojs dedos cada bhum,
que se poem debaixo de coberta 3 hum ar cawente,
sem que lhe toque o Sol, que destroe a cor da tinta.
Estando no desseccadoiro, on casa de desseccar, se faz
mister voltallo tres wezes , ou quatro pos dia a acaus
tellar a sua podridio. Do mesmo mwdo se lhe devem
acautellar as moscas, Deve se ter muito cuidado em
que esteja absolutamente secco , quando se ensaccar
ou encaixotar , parque , pondo-o humido nas caixas pas
ra a exportagio, e tapando se, elle ressuard, e se ar-
tuinard inevitavelmente. O Indigo, para ser hum bom,
geuero vendave! , deve ter huma bella cor azul deco-
bre , pesado , e sonante com bum grio fino ;. deve
quebrar-se facilmente , desfazer se em agua , arder mui
francamente , deikando-a por algumas cinzas brancas,

Os defeitos no Indigo procedem ; primeiro , de huma
fermentagio mui dilatada, que lhe d& huma cor quja,
de tal maneira , que parece hum batro negro ; segunda,
de huma batedura curta, e entio tem hum grio gres=
seito , e huma cor verdoenga ; terceiro, da batedura
comprida , que lhe deixa hum peato de vista ou lai
¥O0s negros ; quarto, de huma mistura de particulas de
cal, n¥o sendo bem depurada esta agua , ou quande
se lhe deita em muita quantidade, que o faz pardilho,

£
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etijo ; quinto, da falta de agua decal , ou quando nio,
se lhe deita totalmente , por cujo motivo nio graniza
perfeitziente, como devia; nem se faz estavel, depo-
sitando s huma pequene parte da sua substancia. De
tudo isto se mostra ser preciso hum grande grio de
esperteza , € cuidade ne manejo, e perfeigio desta ma.
nufactura 3 e daqui tambem se péde conjecturar com
facilidade , como o seu bom manejo vai a ser perdido
em Jamaica ao depois de se ter diffundido tanto por
muitos annos , visto depender muito o seu conheci-
mento de hum longo curso de experiencias , e obser
vacbes em dirigir a hum grio exacto de fermentagio,
e de batedura, applicagio da agua de cal, e finalmen-
te do methodo de o curar, e seccar, para o vender,

Esta mercancia preciosa he o principal ingrediente
conhecide para tingit de azul bello ; e parte alguma do
mundo produz melhor Anil que o interior. ou Certio
da Jamaica. Ao que se deve ajuntar, que nio faz gran-
de volume no seu carreto 3 visto que poucos barris,
e pequenos , que huma besta péde carregar por pessi-
mos caminhos , pedem conter , ou trazer huma pot-
gdo , ou carga de grande valor, Julgio-se bastantes
quinze negros para a cultura de vinte acres ; e vinte
¢ cinco negros para a de cincoenta, Donde a cinco acres
¢abem quasi guatro Regros 5 o que mostra que se péde
preencher este pequeno eapital. Tambem-he certo, que
por vezes deveém fazer outros trabalhos occurrentes no
anno. Hum acre de terra boa, bem plantado , produz

dus -
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duzentos arrateis (1) em doze mezes; porque esta plan-
ta dd soccas, e resoccas, produzindo -quatro, ou cin-
co cortes , ou colheitas por anno ; ao depois porém
precisa ser replantado. A carga de hum negro , se a
planta for boa, dard hum arratel de Anil bom ; e supe
ponde huma besta allugada quatro vezes, a ultima se-
rd igual a seis arrateis. O Fazendeiro, que possuir quas
tro escravos , e duas bestas , e tiver cinco acres em
cultura desta planta, se péde consequentemente avaliar ,
por hum juizo prudente, que faz mil arrateis cada ane
no, que importarid vendidos a 6 xelins (1Ho8c) es-
terlins , a 3co libras (1:080g5c00).

Em o anno de 1620 o negocio de Indigo corria
da maneira seguinte: Vierio 4 Europa trezentos e cin-
coenta mil arrateis , os quaes a 4 xelins, 6 dinheiros
por arratel em Alepo custardd 75¢5833 libras , 6 xe-
lins, 8 dinheiros ; -em 1 xelin, 6 dinheiros nas Indias
Orientaes,, custardd 20@416 libras, 12 xelins, 4 di
nheiros. Antigamente Inglaterra, e Irlanda consummifo

oitenta mil arrateis, e mais por anno, e se calculava

pa-

(1) Julgou-se trinta, até quarenta arrateis por huma
sofrivel producgio em Carolina do Sul. Mas observou-
se que estas terras sdo pobres em comparagdo com a
dos mattos virgens de Jamaica , que requerem ser cans
sadas por esta planta, ou por alguma outra, de huma
indole consumidora , antes de se lhe plantar a Canna
do Assucar. E em terras semelhantes nio he encarecie
mento dizer que ddo duzentos arrateis j e cincoenta por
acte, como hum mediim , em razio de terrencs indifs
ferentes,
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pagar a Franga 200g000 libras annualmente, pelo que
de 1i exportava. Jamaica unicamente fornecia huma
grande provisio, mas a taxa de 3 xelins, 6 dinheiros
por arratel , sendo sido indiscietamente imposta pelo Par-
Jamento , se virdo obrigados os Fabricantes de Anil 4
dgixallo , e a procurarem outros generos. Em conse.
quencia os Cultivadores do Sul de Carolina emprendir
tdo este artigo ;3 os Francezes, e principalmente os dg
Ilha de Sio Domingos, ndo sé provido a Gram Breta,
nha, mas tambem a maior parte da Europa.

Em 1747 a Carolina exportoy duzentos mil arra-
teis a Inglaterra, que vendeo muito bem , ainda quq
ipferior a0 Francez, mas ao depois disso o melhorirdo
de tal sorte que o iguallirdo. Taes fordo os effeitos
que causirdo os altos direitos , ou taxas , que fizerdo,
perder 4 Nagdo tantos milhares de libras annualmente,
¢ destryirio o Indigo de Jamaica , arruinando , por
consequencia, a muitos milhares de familias industrios
sas. Hum Parlaruento mais prudente, ao depois de en-
trar 3 medrar esta manufactura em Carolina , em lu-
gar de lhe impér direitos  os prohibio , concedendo
hum premio de seis pences por arratel a todo o Indie
go cultivado nas Colonias da America , ¢ esportado
para a Gram Bretanha direitamente do lugar do sew
nascimento. Esta gratificacio foi politica ; ainda que
ndo deve parecer que este artizo se haja de cultivar
em nossas Celgpias em maior quantidade que a precis
para prover as nossas encomendas, ou necessidades do-
mesticas, com tudo, até agora se consente a importa

€19
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gio do Indigo Francez. Dopde pargce que a f3lta dg
gc empregar maior porcio de terras neste artigo nasce
das terras, que se occupdo com a Canpa do Assucar,
¢ que se ndo tem assds providenciado a que se deve
empregar em Apil.

Em 1672 .3 Jamaica tinha sessenta Fabricas dg
Indigo, principalmente em Vere , que rendia cincpenty-
mil artateit annualmente. A ndo se experimentar algum
contratempo fatal , devemos conjecturar pelo seu esta-
do florente neste periodo actual do seu principio, que ,
passados vinte , ou trinta annos  se for em augmen-
to , excederd cinco , ou seis vezes em proporgio ds
encomendas do Reino , que se fazem presentemente,
pelas quaes a NagZo poupaid alguns milhGes de moe-
da. Agora se dio aqui vinte differentes Estabelecimen.
tos, op Fabricas , das quaes a maior parte se funddrie
em a Parochia de S. Thomé ao Nascente. O producto
medio de hum cérte em Jamaica se avalia em cincoen-
ta arateis por acre. A’ pouco que os annos passados
acultivdtdo em terras baixas, ou varzeas, tiverdo mais
de dois cortes, o primeiro em Julho , o segundo em
Agosto por falta de estagdes. No ipterior em tempo
de aguas, e terrenos frteis, podem ter, como he pro-
vavel, quatro, ou cinco cértes cada anno, do mesmo
modo que em S. Domingos , onde os Francezes o cyle
tivio em terras movas de mattos , para Os cansar , @
Preparar para o Assucar, repetindo o corte, cada seis
$emanas , cinco vezes, ou mais a miudo na roda do
ango. Esta especie de terreno parece ser melhor pro-

Py
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porcionado , como se nio péde duvidar por produziy
hum Indigo de melhor qualidade, e merecedor de mais
xelins por arratel'que o fabricado em hum terreno es-
teril , ou em paragens, que nio tem chuvas estaciona.
veis. Donde vem, que nio se temr bom successo nas
terras de pastos de Jamaica , cujo terreno he assis fére
til, mas nio he sufficientemente regado., ou aguado.

PLE4



C253)

MEMORIA

SOBRE O INDIGO.

( Novean Dictionaire de Histoire Natarelle.)

O Indigo, ouIndo, he huma subptancaa de ¢or azul
gue serve aos Tintureiros, e Pintores , _qne provem de
buma planta chamada Indigo pelos Francezes ’ Anil
pelos Hespanhoes , e Indigocira pelos, Botamcos.
~_Indigo bastardo he a Amorphg Fruticosa da Ame.
ﬁca.

Indigo de Beng1la he a Croularm de Bengala.

Indigo de Guadalupe he a Groralaria branca.

Indigo Silyestre he certa planta da America, que
se faz hum arbusto cuja raiz pisada , e applicada acs
:dentes pacifica as dores.

Indlvoelra L. (Dmdelplua decardrm) certo generp
de plantas da familia das leguminosas , que se appros
xima muito a Galega , que tem por caracter o calis
com cinco divisdes , huma corolla abarboletada com
dois appendices lateraes na base da quilha ; dez esta-
mes unidos em dois molhos com as antheras arredon=
dadas 3 hum ovario cylindrico com hum estilo curto 5
¢ cstigma obtuso , ¢ por fructo huma siliqua delgada
- . da
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de ordinario arqueada , ndo articulada que contém mui
tas sementes.

Estes earacteres se achio ﬁgugaglo’s nas Hlustragies
de La March Est. 276. Observa este Botanico que as
Indigoeiras , em geral , sendo mui pouco distinctas das
Galegas , talvez seria converierite ajuhtar estes dois ge-
neros , por seu caracter distincto dos Indigoeires. Diz
elle, Linne indica principalmente o calis aberto , ora
mais de tres quartos , das especies deste genero nip
faltio neste caso. Pela maior parte tem hum calis ana-
1680 46 da, Pioraléa, que na vérdide ndo he glandulo-
so , mas sim cheio dé pélos pequenos , deitados , ¢
esbraniquicados.

As especies comprehendidis néste genefo, que e
¢edem a trinta, s30 hervas, e drbustos estringgiios, de
folhas alternativas 5 commummente empenadas com litf-
ma ‘impaf , e algumas vezes de tres, a tres, ¢ rarissk
ma siiples ; suas florés pequénas arranjadés eii espis
gas ; sobte pedunculos axillares. 8uas vagens, ou sil-
giias s6 quasi sempre chateadas, como a das Galega.

Chamie-se Indigoeiras 5 potque muitas espetiés dese
‘te genero dio a tinta, chamada Indigo, Destas unica
menge nos lentbriremos nesta Memoria,

§ L
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§. L. Especies botanicas do Indigoeiro , de que se
tira a fecula colvrante,

A mais intetessante dé todas , e geralmente mais
cultivada nas Antilhas , eém outras partes da America
he o Indigoeiro franco ( Indigofers Anil). Esta especie
naturalmente nasce na India Oriental. He hum pequéria
stbusto , erguido, delgado , provido de miudos ramos,
que, alargando-se , formdo huma copa. Levintio-se ¢
dois, ou tres pés de altura, e, algumas vezes, mais,
s¢ encontido hum bom terreno. A sua raiz principal se¢
crava pela terra, e as pequenas, gue se lhe pegio, s&
alargio também a doze , ou quinze pollegadas pels
terra dentro 3 sio brancas, rijas, e tortuosas.

Ksta planta , que enrija, ou se faz lenhosa com
0 tempo, appresenta bum tallo, ou hasta cylindrica,
que se devide dlgumas vezes desde o pé em pequenas
hastes revestidas de huma casca decdr pardilha, entres
misturada de verde , e cheia na sua parte superior de
pellos summamente pequenos , e acamados, Seus ra-
mos sdo providos de follias alternas, com pés, e em-
pennadas com huma impar , e de ordinario compostas
de nove folhinhas quasi iguaes entre si ; menos a qué
temata , que algumas vezes he maior. As flolhas sio
iguaes , macias ao tacto , e mui parecidas com as dé
Lwterna 3 porém em quanto a cdr, figufa, grandea,
¢ disposicio das folhinhas sobre o peciolo commum’,
féhuma planta se approxima com maior exacgdd . a0
ladigocire france como a Galegd A
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A folhagem deste Indigoeiro franco exhala husk
cheiro brando assés penetrante , mas pouco suave, gue
tem alguma semelbanga com o da fecula secca , 8
bem fabricada. O sabor da sua folha se chega tambem
ao da fecula, e he misturado com algum amargo pi.
cante , espalhado por todo o resto da planta,

As pequenas , conicas, e siniples espigas sio sem-
pre menores ‘que as folhas , de que se acompanhdo, ¢a-
dornadas de pequenas flores de hum vernielho arroxade.
mui claro 3 de hum fraco cheiro mas agradavel : nas-
cem pelas axillas, Os calices sdo curtos , e cheios de
hum pello pequeno. As vagens tem quasi huma polls.
gada de comprimento : sdo grosseiras , quebradias, ar
queadas , oucurvas, como huma foucinha, ligeiramen.
te chateadas, e bordadas por hum sobre saliente de suas
suturas lateraes : contém cinco, ou seis sementes lus.
trosas, rijas, de hum amarello pardilho, que puxa al.
gum tanto a verde, e algumas vezes a branco , nde
estando bem maduras, Assemelhdp-se estes grdos a pe-
guenos cylindros de huma linha de comprido, e obtu
samente guadrangulares.

Esta especie offerece algumas variedades.

1. Indigoeiro das Indias ( Indigofera tintoria), Es
ta planta, que se assemelha muito com a que preceds
nasce espontaneamente naIlha de Franga, Madagascar,
¢ Malabar, pelos lugares incultos , pedregosos , e areis~
cos. Della se servem no paiz , para fazerem a tinta,
Tem a altura de tres pés, differe do Indigoeiro fran-

¢0 por seus fructos mais cylindricos , ndo curvos em
fou- ©
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fouce, e as suturas menos sobresahidas. Suas folhas se
compoem de onze, a treze folbinhas ovaes ; seus ca-
chos de flores sdo curtos , suas siliquas miudas , de
hum vermelho pardo , penduradas , e compridas de
quinze , a dezoito linhas,

1L Indigocira verde mar ( Indigofera glauca). En.
contra-se na Arabia, Egypta, e nas praias de Berberia,
onde se cultiva em razio de sua fecula. Sua hastea he
direita , branca, alta de dois, a tres pés, ji simples,
ja ramosa , coberta de hum frouxel, ou penugem mui
curto : dd duas sortes de folbas ; as inferiores sko de
ties, a tres (ternadas) as superiores compostas de cin-
o, 6u sete folhinhas ovaes, azuladas, -e argentadas
em ambas as supetficies. As flores de cér parpurea ar-
ranjadas em ramalhetes axillares : tem hym calis mui
euto ¢ algodoento, hum estandarte mui apartado,
as alas coloridas mui vivamente , e chateadas na qui-
lha, A estas flores se seguem vagens articuladas,

1L 0 Iudigociro avelludado (Indigafera hirsuta);
Delle diz Miller o segninte num. IV, Dizem que tain-
bem se faz o Indigo desta especie. Nasce na India,
nas Costas do Malabar, e lugares areiscos, O seu cara-
cter especifico he ter a sua hastea, as snas folhas, es-
tipulas, calices de suas folhas avelludadas, A hastea he
erguida a dois , e tres pés, hervacea, bem que rija,
¢ angulosa para o topo. Tem muitas siliquas direitas,
de quatio quinas , lanosas , e peidentes sobre o seu
pedunculo, ou pé commum.

IV, Indiggeiro verde (lndigo‘fera trita), O nome

T.1L PIL R La-
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Latim de trita vem de tere (eu pizo) dado por Linne
filho a esta especie indica, que se emprega , como as
precedentes , na fabrica do Indigo, Nasce tambem na
India : tem huma hastea vermelhar , ou verde que o
faz parecer ao Indigoeiro franco, folhas ternadas, cu-
jas folhinhas s3o ovaes agudas, e ramaihetes de flores
lateraes, mais curtas que as folhas,

§. 1L Indigociros H/u dois Coutingntes,

O Iudigo he huma substancia vegetal de cor amil,
rija, quebradiga, esmigalhadica, empregada pelos Tin-
tureiros , e Pintores. Esta substancia he o producto das
plantas, de que acima se iallou, macerades em certa
porcio de agua , cujo extracto, tendo passado por hir
ma lenga agitagio, deposita o Indign, que ao depois
se deixa seccar.

Antigamente a Europa olhava para o Indigo, co-
mo para huma pedra da fndia , o que lhe fez dar 0
nome de Indigo, 6u pedra da lidia. S6 ao(depois &a
Conquista da India pelos Europeos, e do descobrimen-
to da America, se veia no canhecimento da sua natu
reza , e-do-seu fabrico. Provavelmente, antes destas
duas epocas , se fabricava na Arabia , e no Egypto;
ou, a0 menos, nos vinha destes deis paites, occul _
tando porém Os seus moradores a sua origem, e manic
pulagao, \

O Indigoeiro planta varia summamente nas suas
especicti Encontrio-se assim em paizes, eomo em cl

mas
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fias ihui differentes entre si. Naturilmenite faice et~
tre o8 tropicos , e se péde cultivat , com felicidade
guarenta grios apartados da linha. Mas fora dedtes li-
mites nd6 medra bem , ¢ tambem ndo dd fecold, e se
2 di ; he impeifeita , ¢ de hum medivete valot fi6
Commetcid.

§. 1. ladigo da Eurépa,

Burehird 04 sua Deséripeio du 1iha de Maltn , pu.
blicada em 1660, falta de huma fabrica de Indigo e¢-
tabelecida nesta Ilha, Diz que nasce certa especie da
Glustumn |, chamado peios Hespanlicg§ Anil , a §ue os
Arabes ; e Maltézes chamio Eunir, donde se tira huma
tinta. A sua herva he muito tenra no primeiro anno,
e a sui fecula dd huma mdssa impetfeita ; ¢ avefme-
Ihada , muito pesada, que se ndo sustemta em ¢ima da
1gua. O nome, que Ihe déo no paiz; he o de Nowi,
ou Mouti. O do segtindo ann6 se ¢Hama Cierce , ou
Zisaria, He violete ; e aboia scbre a agua, O do ter-
ceiro anno he menos estimado § a sua massa mais gros-
seird, ¢ de mi cor Gue s&¢ chama Careld,

A planta , que 4 estes tres Indigos , ao depois

de cortada ; se poem em hum tanque , carregase de

2
pedras , cobrecse de agua , e se poemi de molho por
slguns dias. Logo que a agua apparece sufficientemen-
te inipregnada do extracto colorante, se faz correr em
outro tanque , de citjo fundo se substrshe pouco a
fouco, e z feculz, que fica, seestende sobre pannos,

R 2 3
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¢ se_poem ao Sol, Tendo esta substancia tomado al-
guma firmeza , se forméo bolas, ou taboleiros, que se
seccdo ao Sol.

. O Poutor Attilio Zucagni cultivou o Indigoeiro
em Toscana com algum proveito, e conseguio de seis
arrateis de herva fresca seis ongas de fecula de quatro
differentes grdos de cotes , e bondade, As suas expe-
riencias comecadas em 1780 fordo repetidas por outros
Cultivadores deste paiz com igual successo. Vede o
seu resultado na obra intitulada Curso de Agriculturs
Pratica , etc., isto he Curso de Agricultura Pratica,
em casa de Pagani em Florenga, tom. III.

Rosier no seu Curse d Agriculture , na palavra

?
Anil , nos diz que tammbem fora cultivada esta planta
perto de Ly&o. Semeando-a (diz elle) sobre camada, ¢
cedo, nasce facilmente, florece , e dd grio antes do
inverno ; e este grio , sendo aestagio quente, adquire
huma boa madureza. Se esta planta foi cultivada em
Lyio (diz elle) em panellas, porque razio se nio de-
ve procurar a sua cultura em grande na Provenca ba
xa , Languedoc baixo, e sobre tudo em Corsega, on-
de a posicio Geografica dos Lugares offerece tio cx-
cellentes abrigos?

5. IV, Iudigo da Africa.

Nas praias de Guiné nascem differentes especies

.de Ingdigoeiras espontancamente, Esta planta, conforme
Waditrom , he em tanta abundancia nestas paragens,
' que'
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que arruina o arroz , o milhd , cultivados pelos cam-
pos. Alguns Tintureires, que experimentisio o Indigo
da Africa, certificio ser melhor que o de Carolina , e
Indias Occidentaes , o que talvez pedeid ser; mas que
exceda em bondade ao de nassas Colonias, seja-me per-
mittido duvidar. O terreno, e clima da Costa da Afrie
ca na verdade ‘convem perfeitamente a esta planta,
mas os negros deste paiz nio o sabxm fazer, como o
fazem os de nossas Ilhas, Em Dzhomé, bairros situa-
dos no interior de Guiné , e onde o Indigoeiro he
summamente commum. Os seus Naturaes o nfio apro-
veitio. Os negros do Senegal fazem Indigo de huma
planta, a que chamio Gangua., Titdo 4 mio as pontas
dos ramos , pizio as folhas , até reduzillas a massa ﬁna.,
¢ a fazem em pequenos pies, que seccfio 4 sombra.

Em Madagascar os liheos prepario da mesma ma-
neira o seu Indigo. Quando querem fazer rinta o
moem , e poem o pé em agua nas pancllas de barro,
¢ o fazem ferver por algum tempo. Deixdo-no resfriar,
e lhe poem de molho a sua Seda, e Algodio, que,
quando tirio , estio de hum bello azul ferrete,

A’ muito tempo se cultiva o Indigoeiro no Egy-
pto. Desde entdo seencontra em muita abundancia em
todas as partes do seu paiz ( Memorias Sobre o Egypto
por M. Bruguiere , e Oliviere), de tal sorte que S;l:l,
preco ordinario nio excede a vinte e cinco, € a vintd
e seis libras tornezas ( 4g5c00 a 4gh%00 ) por quin'tLal.
He muito inferior ao que nos vem du America , se
bem he mais lustroso , mas, a peso igual , contém me-

nos
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pos pringipio colorante. Precisa-se attribuir estg falty §
jgnorancia dos que o fabricio , e a0 methodo, porque

o fazem.
§. V. Indigy da Asia.

Esta bella parte doantigo mundo he o verdadeiro
paiz natal do Indigo. Na continuagio deste artigo da;
fei algumas vezes este nome iplanta mesma. Nio tem
outro em nossas Colorias. O de Indigoeiro denota o
Dono da fabrica, ou o Mestre que o fabrica, ou tig
esta fecula colorante, que conhecemes.

O Indigo nasce em muitos lugares das Indias,
Reputa-se pelo melhor o que nasce em os teritorios
de Bagasa , Indona , Corsa , no Indestan.

Dido-se outras muitas especies di plantas , como
o Nelli , o Collanil , o Tarrou de que os Persas , ¢
Turcos, segundo Herbelot (Biblioth. Oricutal) chamio
NVil, dplanta que os Hespanhoes por corrupgio chamdo
‘Anil , em lugar de Alnil que he a palavra turca com
o artigo Arabe I

O methodo de trabslhar esta planta nio he unie
forme na Asia, nem algumas vezes ainda nas fabriss
de hum mesmo paiz. Entre as diversas piiticas, que
usda, <e distinguem duas, que sio as mais principacs,
cujos produtos se distinguem pelos nomes de Inda, ¢
Indigo. Na manipulagio do Indo, sd se fazem infun-
dir na agua as folhgs , quando se lhe pogm toda 2
planta, menos as raizes, para o fabrico da Indige. Fén

es
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En Agra sesegue este methodo : passadas as chu-
vas de Junho, e tendo o Indigo chegado 4 altura de
huma vara, secorta, e se pcem em hum tonnel cha-
mado -tanque , que se enche de agua. Poem sobre esta
agua Os pesos, que ella pode soffrer: deixa-se neste es-
tado alguns dias, at¢ ter adquirido huma cor azul. En-
tio se muda o liquor para outro tanque , e se bate a
mio. Quando a escuma indica , que convem cessar 0
movimento, se lhe deita hum quartcirﬁé de azeite, e
se cobre o tonnel , ou tanque até que toda a parte
azul , que neste estado se assemelha a lama , se de-
posite no fundo. Faz-se correr a agua, ajunta-se a fee
cula, e seestende em pannos, faz.se seccar, pondo so-
bre terrenos areiscos ; mas , em quanto conserva huma
certa humidade , se fazem com as mios bolas, que a0
depois se poem em lugares quentes.

Esta materia azul , estando em estado de ser vens
diday se¢ chama no Indostan Neoti, e pelos Portugue-
zes Borriga. Este Indigo s6 tem o segundo lugar pela
sua qualidade. © que se tira ; hum anno ao depois, dos
girfos da planta . lhe he superior. Chama se Tsjerri pe-
los Indios, e Cabega pelos Poituguezes. O terceiro an-
no se lhe faz ainda bum cérte, mas que dd hum In-
dizo de baixa qualidade. Temn o nome de Sassala, e
pelos Portuguzzes de Pé.

O, cabeca he muito azul, e de liuma céor belissi-
ma 3 a substancia he muito branda : sobrepada , ou
boia na agua : causa hum fumo arroxado , posto em
brazas, edd poucas cinzas, O Noti, ou Barriga, he de

hu-
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huma cér tirante a vermelha , quando se examina ao
Sol. O Sassala, ou Pé; he huma substancia rijissima,

de Luma cor desmaiada.
§. VI. Indigo da America.

Cultiva-se o Indigoeiro no Continente da Ameri-
ca , nas Ilhas que férmio o Archipelago do Mexico.
As partes do Continente, em que se cultiva , sio Caro-
lina, Luisiana , Mexico , e Guianna. Ainda que a Caroli-
na, e Luisiana , que se achio situadas entre trinta e hum ,
e quarenta ¢ hum grdo de Latitude Septemptrional, a
temperatura destes paizes ndo he mais elevada que a
das Provincias de Franca, que bordio o Mediterranco.

Distinguem-se tres sortes de Indigos em Carolina,
o Selvagem , France , e o chamado falio Guatimala,
Cada hum destes requer seu terreno particular. O pri-
meiro indigena do paiz, correspoude mui bem aos fins
do Cultivador, pelo aue respeita 4 sua duragio, faci-
lidede de cultura, quantidade de produccio, O Franco,
gue he o de S.Domingos, profunda muito asua raiz,
requer hum terreno consistente 3 ainda que de huma
excellente especie se cultiva pouco pelos Cantdes Ma-
1timos , por serem areiscos, além de sua sensibilidade
a0s frios. O falso Guatimala soffre melhor o inverno:
he forte , e vigoroso , mais abundante , medra em ruins
&"6008, e por este motivo se cultiva mais que o pre-
gedente, ainda que menos bom para a tinta,

O Indigo produzido pelas primeiras plantacdes,

fei-

s
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estes dois processns , mui varios em suas circumstan-
cias , sinda se dd mais outro usado nas Indias , que
consiste em triturar, e huniedecer as folhas desta plan-
ta, de que se férma huma massa, ou especie de pas-
tel, que tawben tem o n:me de Indigo. Ji se vio,
que desta maneira o fazem os negros do Senegal.

Os wvizinhos de Sarquesse, Cidade distante oiten-
ta leguas de Surrate, e vizinha de Amedabat, corta-
da a planta, lhe tiiGo toda a folha, e a infundem na
agua por teinta , ou trinta e cingo hoias. Isto feito,
para lhe titarem a fecula com pouca differenca enipre-
gio os mesnos processos das nossas llhas  os quaes
seguramente aprendemos dos Indios. Daqui a pouco
tornarei a fallar a este respeito,

O Author do Hervario de Amboino se lembra de
dois modos, porque o prenardin, hum praticade pelos
Chins, e outro pelos de Agra.

Os Chins towndo os tallos, e folhas da herva ver-
de, e algumas vezes as soccas com as raizes , e lan-
gio em hum tanque, que enchem da agua sufficiente..
Deixando-os infundidos vinte e quatro horas |he deitio
tallos, e folhas , e langdo em cada tanque tres , ou
quatro medidas , a que chamio Gantang de cal fina,
coada , que mexem fortemente com pdos, até levantar-
se huma escuma purpurea. Feita esta operagio, deixdo
fepousar o tangue hum dia todo, titdo-lhe a agua, e
seccio ao Sol a substancia depositada no fundo. Para
the facilitar a operagio , a dividlem em bolos , cu
quadrados , dos quaes , bem seccos, fazem o lIndigo,
Que s¢ transporta. Em
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feitas na America setemptrional por muitos annos , foi de
huma qualidade mui medincre, pelo pio saberem fa.
bricar os seus moradores : alargavio muito a sua fer.
mentagdo 3 ¢ a fecula, em parte apodiecida, antes da
uriio das suas moleculas , s6 dava huma pedra mol.
le, e de cor md de ardoéza. Pelo auxilio dos France.
2¢5 , estabelecidos no paiz, conseguirfo fazer hum Indi.
g0, menos imperfeito , e mais vendavel, sebem , ain.
da que elles por muito tempo o tenhio feito do mes.
mo modo que nas nossas Ilhas, com tudo Ihe he muir
to inferior , & por isso aquelle logra no Commescio
hum prego muito mais alte.

A differenga constante na qualidade destes dois
Indigos s6 se deve attrbuir ao clima. Por sete aanos
cultivei o Indigoeiro em 8. Dominges , e por muitas
observagdes fiquel convencido , que he mister a esta plan-
ta hum calor forte, e continuade , nio para nascer,
e medrar , mas para elaborar no seu seio os succos,
que dio os principics colorantes. Na realidade Ihe he
precisa alguma chuva, principalmente , nos seus primeic
105 tempos 5 mas, passada esta época , se for muito
molhada, ou por circumstancias ,- sendo preciso cortallt
em tempo {rio, ou chuvoss, rende muito pouco Indis
go. Pelo contrario , immediatamente cortandose em
tempo quente, quinze, ou vinte dias depois, o corts
he wmui rendoso. Entio a sua fermentagio he muito
mais igual, a batedura mais facil, a fecula mais abume
dante , o grio do Indigo mais fino, e mals brilhante.
Além disto , secca-se mais depressa, e por consequen-

ciay
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giz, se pode fazer ressuar mais cedo , e tambemn mals
¢edo polo no Commercio,

Ndo podem estas vantagens ter luzar, quando-a
mesma planta se cultiva em paizes , em que se sentp
o inverno , ou sujeitas ds interpolagbes do calor , ¢
fio, da chuva, e seccura. Debaixo da Zona torrida,
¢ nas Antilhas , principalmente , se cultiva a Indigogiia
nos destrictos da borda do mar, por ser nella a tem.
perstura mais secca, ¢ mais igual. Nas montanhas do-
bradas , e triplicadas, onde frequentemente chove, g
onde oar he assds fresco, este arbusto hiria sim a by.
ma maior altura, e produziria muitos ramos, e folhas,
mas proporcionalmente daria muito pouca materia ce.
lorante. A que se tira da sua herva na Carclina , e
Luisiana, deve ser muito inferior em cuantidade , s
qualidads a0 nosso Indigo das llhas, O de Guatinnla
he tdo estimado ; por estar sjtuada aos quatcrze grdos
da Linha @ Provincia deste nome.

Deve-se concluir destas Observagdes, que o Indi-
goeiro cuitivado ao meio dia de Fiarga medraria fracg«
mente. Os vizinhos de Carolina pxihcipiio a desgostare
se desta cultura , 4 vista disto , porque a pertendem
introduzir em Franga 2 As felices experiencias, de qus
fallei , assim de Rosier, como do Deutor Zuccagni na-
da provio. Em Agricultura o successo de huma plan-
tagio comprehendida em huma serra, ou jardim, nio
he sempre indicio certo do successo de huma plantagio
feita em campo extenso, O.mesmo acontece em Mes

cha-
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chanica , na qual os pequenos instiumentos executie
iuito bem o que pela maior parte as grandes maqui,
nas, construidas por estes modelos, nio podem execu.
tar. Em geral , relativamente dos objectos pequenos
aos grandes , se tem huina multiddo de cousas a cak
cular, que se. e¢scapdo d vista do observador , dio lu
zar a falsas applicagBes da sua parte , ou a assergdes
mais que duvidosas. O zelo dos que desejatiio ver na-
turalizar em Franga todos os vegetaes uteis dos dois
emispherios , certaments he mui louvavel ; mas-entre
estes vegetaes se deve fazer huma escolha illuminada,
Parece-me que nio he precisn dar 2 preferencia aosque
fazem o objecto de huma grande cultura em nossas
Colonias, se o Café, o Alsodio, e o Indico prospe-
rassem em Franga, e que se permittisse a sua cultur
que seria {eito da nossa [Marinha , e do ncsso Com-
mercio ? Quem hiria procurar a duas mil lezuas distah-
tes de sua patria generos, que estavio debaivo de sm
mio pelo mesmo pregr, ou oque he mais provavel,
por hum prego mais inferior,

Para se fazer o Indizo na Carolina se servem de
tanques, e tonneis da madeaira de cypreste. Deitasse a
herva em hum tanque , que tem a altura de cuatorze
pollezadas. Langa se-lhe agua. Quando esta herva co-
meca a fermentar ; se lhe poem por cima pedagos de
pdo atravessados, para embaragar que nio suba muito ¢
assignalasse-lhe o ponto de seu nsaior crescimento.
Quando desce abaixo deste signal, se julga gue a fer

men-
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mentacio esti no seu mais alto ponto, e entio se faz
correr a 2gua em bum segundo tangue. Seguem os

mesmos prossessos que has nossas Colonias.

§. VIL. Especies , ou variedades de Indigocires cullivas

dos nas Colonias Francezas da America,

Distinguemn se tres a saber, o Franco, o qual jd
se descreveo , o Bastardo , o Guatimala, O primeiro di
buma fecula, que se obtem facilmente, ¢ rende mais
tinta, mas o seu exito na plantacio he mui duvidoso.
Como tem huma haste tema, e delicada, he sujeito a
todos as accidentes, gue resultio da natureza dos ter-
renos, das mudancas das estagdes, dos ataques das la-
gaitas, e outros insectes.

O Bastardo he mais alto que o Franco , chega, a
altura de seis pés. A sua folha le mais comprida, mais
estreita, menos grossa, de hum verde mais claro , e
esbranquicado por baixo: he grosseira ao tacto. Produz
siliquas amarellas mais arqueadas, que as do preceden-
te, que contém grios negros lustrosos, como polvora
em pequenos cylindros, Sio menos gressos que os do
Franco ; ndo tendo adguirido sua perfeita madureza, a
sua cor verdoenga,

O Bastardo 'nio tem C(ifficuldade no seu fabrico
como o France e o grio da fecula nido he grosso,
mas compensio-se estas desaventagens pela facilidade ,
com que nasce emn toda a parte, e em todo otempoé
tesiste , fora isto, muito mais ds chuvas , ¢ acs insg:

ctos.
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ctos. Com tudo em geral se di a preferencia 20 Frad:
¢o, peio meuos em S. Domingos: algumas vezes cul.
tivio a0 mesmo tempo hum, e outto, e desta mistu
ra resulta hum grio firme de boa grossura , & de ex-
celente qualidade, '

A espécie que s¢ chama de Guatimala, e que ve.
_rosimilmente he origiparia da Costa Hespanhola deste
nome, temh miiita seimelhanga-com o Iridigoeiro basta:®
do, com o qual muitas vezes s¢ acha mistutado, ¢ do
gual talvez he huma. variedade. Sem o grfio difficils
fuente se distingue, por ter a sua cor de hum vermes
tho pardilho. He menos rendoso.

Ainda se dd nas Antilhas o Indigoeiro Selvagem,
ou Marrio, que nasce pelos pastos, e terrenos incul-
tos , 6u abaudonades. He hum pequeno arbusto que
tem ©of ramos curtcs . ¢ huma copa folhosa, Muitas
vezes 0% raimos nascem da raiz. As folhas sio pegues

nas, redondas, delgadas. Nio merecemn a cultura,
§. VIIL Culitara do Indigociro,

Cultiva-s¢ muito na America o Indigoeito, princi
palmente nas Antilbas. He huma das melhores cultds
ras destas Ilhas ; pois requer poucas despezas ; e dd
hum grande tendimento , mas muito menos certo que
as plantagies do Assucar, e ainda ‘mais accidental que
a dos Algodoaes, ¢ Cafézaes. Esta planta he delicadt,
¢ mui sensivel ds differentes influencias da atmosphee

° - . . . 4 2
ra. As chuvas muito continuadas as lavio, ¢ spodre
cem,
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cem, sobre tude , se a agua ndd tiver sahida, para se
escorrer 4 se Os ventes abrazadores a queimarem sobre
o pé. Como tem pouca altura as hervas bravias, que
crescem depressa, como eNa, a affogio , quande se
nio tem tempo de se mondar : finalmente he atacade
por muitos insectos 4 e algumas vezes totalmente de-
voradas pelas lacartas na epoca de sua madureza. Estes
obstaculos a0 successo de sua vegerzgio, que se reno-
vio assds por myitas vezes , exercitin a paciencia de
Cultivador , mas sem o fadigar. Todos os annos se
aninmma pela esperanga de huma colheita abundante ,
que , quando a tem , o indemniza quasi sempre das
perdas anteriores.

A cultura do Indigo 4 (nome dado em nossas
llhas), como se faz em S, Domingos, he muisimples 4
bem que precisa ser bem entendida. Esta planta pros-
peta em terras virgens , isto he , rossados novos. O
Fazendeiro estabelece asua riqueza, eseguranga de suas
rendas nos mattos que tem a derrubar cada anno 4 e
pelo menos , cada tres, ou quatro annos : entre tanto
nio despresa os terrenns anteriormente cultivados, mas
destes ndo espera o mesmo producto. A experiencia lhe
tem ensinado , que oIndigo estafa aterra, ou melhor,
que esta terra perde logo o0s seus succos nutritivos ;
pois fica nua exposta aos raio§ do Sel hwma grande
paite do anno, ow que a déssecca, ¢ reduz em po fi-
no, que o vento leva. Em vez de aestrumar, e cobrir
algumas vezes, se contenta de fazer apodrecer no tete
teno as velhas cepas , ow sossas de Indigo. Nio ha

cou-
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cousa mais facil em hum pais em gque Os campos se
cobrem de todas as sortes de hervas, e onde os cava
los, bois, e ovellias, se enturralio a todo o ar, As
suas camas serido mais que bastantes, para'melhorar hy.
nia terra, que cada dia se deteriora, e a0 menos, para
lhe restituir parte do seu antigo vigor.

Os Authores Francezes, que fallirdo dacultura do.
Indigo , aconselhdo o uso da charrua. Cavando a tern
em muita profundeza , dizem elles , e atravessande,
ella apresentaria nasua superficie huma terra nova, nz
cual a planta prosperaria melhor. Este methodo he talvez
bom sem divida, em hum terreno forte , e substancial :
mas applicado a bum terreno solto , ainda que fertil,
seria detestavel , e para nada mais serviria, que pasaalie
geirar ainanigio, que se pertende evitar. Além doque,
tendo o Indigo a sua principal raiz mur comprida, terd
j& chupado huma parte dos succos da terra suferior,
que o socco da charrua descobriria. Assim, consideran
dose tudo muito bem, me parece preferivel a cultura
da enxada na maior parte dos terrenos , a ndo ser a
charrea mui ligeira 5 e que se lavre poucas vezes. Os
estrames bem entendidos , ¢ preparados de maneia
que elles plo possdo encchiir ovo algum de insectos,
sio o melhor meio de .adubar as terras destinadas 3
plantagio do Iudigo, Esta plantagdo, isto he, o lugar
que cobre , {em em S. Domingos o nome de Jardim
(Indigoal ) : ora plantar huma horﬁ em Indigo, signk
fica as duas acgGes de fazer as covas , e deiter a sev
mente ; mas, estando as covas feitas, entdo se servem
do termo de semear. §.1X.
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§. IX. Scmeadura , Monda, Regd,

A epoca da semeadura varia segundo os lugarésy
¢ estagdes. Nas planicies do Cabo eommummente se se-
tiea em Novembro; e Dezembro, tempo dos Nortes,
Assim s¢ chamfio as chuvas , que entie cahem , que
vem deste ponto do horizonte : sio macias , finas , e como
peneiradas : assemc|hao-se ds nossas chuvas de Maio :
durdo algumas vezes tres , ou quatro dias, annuncifos
se por diversos signaes ; com os quaes o Cultivador
hio se engana. Prepara presto o seu terreno, que.quer
laviar, o alimpa, e nivella sem demora y, € semea,
spenas a terra estd humedecida , ou antes 4 tendo for
muito solta, Fazem este trabalho do moedo seguinte.

A naior parte dos negros arranjados em huma
tinica linha com sua enxada fazem juntos covas pouco
profundas ¢om hum sé polpe da mesma. Marchdo re«
cuandoy e hindo alternativamente da esquerda d direi«
ta, ¢ desta aoutia. A este tempd outros , postos pot.
disnte dos mesinos 4 semedo o grio com a mio, sem
o contar, de oitoy a doze em cada cova, Occupio-se
nisto os negros velhos , e fracos de ambos o0s sexos.
Ha huma terceira‘ linha de outros que cobrem os grios
com hum rodo ou vassoiras feitas de proposito, Assim
s¢ semefo ; e epterrio quasi No mesmo instante. Re-
quer ser mais; ou newros coberto , conlorme for aindole
do terreno,

Em outros destrictos , onde os Nortes sio des=.

T.1, P.1I, S L
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eonhecidos , ¢ onde a estagio do inverno he muite
seccay, someénte se scmea @ ludigo em Marqo\, Abril,
epoca em que commummente principiao as chuvas
de‘ trovoadas 3 porque sempre se espera pela chegada
certa das chuvas, para reguiar em todo anno o tempo
da semeadura, quando se nio péde regar. O Cultiva.
dor, que temn esta possibilidade , péde deulguma sorte
inverter para si a ordemn das estagées e semear tode
©anno ; com tanto porém Gue combine oseu trabalho,
de maneira que o primeiro coite do sen Indigo se faca
em hum  dos mezes mais quentes do anno.

Ou que a rega se faga por irmgicio, ou infiltra
gio , deve ser con.uzida com prudencia, e arte, pana
que o.Indigo nascente, ou adulto se nio veja obrigado
a raceber , ow a guardar pe inuito tempo huwa humi-
dade superabundante , gue , apedrecendo o seu tronco,
infalivelmente o fard morrer,

Algumas circumstancfas obrigio ds vezes aplantar
em secco, A contece isto  quando a porgao de tena
detérminada para © Indiro he mui grande. Adiantase
entio, mas nunca se deve arriscar este modo de plars
tar, 2 ndo ser em tempes , que annuncido bama chuva
proxima:. Quando ella chega, tem o Cultivador a satis-
faciio de ver arrebentar a sma planta, ou primeira se-
mente DO MmMesmo momento, em que pode plantar mais
e os intervallos , que a0 depois se estabelecem entre
os cértes destes Indigos semeados em differentes tem-
pos, fazem a colheita menos trabalhosa. Mas. tambeiny
quande a secca engana as esperancas, o grio que im-
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pridentemente confiou a terra, sé esqiienta, o calot 6
engrovinha, € se sujeita a perdello absolutamente. En-
tdo Ihe fica O recirso de o totnar a semear novamens
te, .

A distancia entre s covas, que iccébem d semens
te, deve ser de deis, asete pollegadas. Estando madu-
ta u semente ; e que hé favoiecida pela chuva; com-
mummente nasce nofim dé tres ; ou quatro dias; Logo
gue entfar a chovef, se deve entrar a mondat o tefre-
no plantado, e como esta opstagio ¢€ja muito immpoi-
tante, deve-te repetir cada quiihze , ou vinte dias , até
gue bIndigo tenha. altwra bastante, para nio serafoga-
do pelas plantas , & para cobrir a terrz ; e afogar as
hervas , qtie rrascerem. Fas-se & rhondd , do mesitio mo-
do que entre nés se faz a do litho: Cada negro cur-
tido em teria , ¢ provido de huma edpecie de faca
tmva, ou foticinha , arranca as hervas estranhas ; cont-
diizindo com cuidado as da planta ; que he o objecto do
seu trabalho, '

§. X. Estagées confrarias, e iniectos ﬂrg;zltffcfae:
a0 I:zdfgo.
/

Quando a0 depois de algumas chinvas sobrevert
tepentinamente httm Sol quente , & Indige embebido
da agha, esitjeito a ser queimado pelos raios deste as
tro 3 os seus ramos se inclindo, murchio, ¢ morrem.
8e a terra, em que se tem plantado ; he muito pobre
pelas colheitas antecedentes , se for cansada por anti-
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gas culturas , 08 seus troncos, ou hasteas desds o mas.
¢imento serdo debeis , e esta debilidade a acompanhari
todo o tempo de sua duracio.

Os ventos impetuosos sacodem, abaldn , e que.
brie esta planta, As grandes chuvas, as violentas bor-
rascas a abatem, a desarraigdo algumas vezes, levando
apbs de si a terra, que calca os pés. Mas este mal he
fuitas vezes compensado com huma vantagem. Estas
mesmas chuvas, que cahem como torrentes, e a que
no paiz ddo o nome de avalassas , arrastio, e destroem
htma multiddo de insectos semnpre promptos a devo-
rar as folhas do Iadigo. Pois, que eu saiba , nio ha
planta glguma, qUer\na Europa, quer na America, que
seja por sua natureza, e talvez por cireumstancias lo-
caes, mais exposta aos destrogos destes animalejos,

Tres sdo principalmente as especies de insectos,
que Ihe fazem guerra, A primeirs se assemelha a hu.
ma lagarta-, que se chama bixo gucimador. Tece hum
panrio, como o dasaranhas: esta teia se enclie do or
valho nocturno, e aparecendo o Sol no horizonte, uni-
dos os raios a estas bollasinlias, que servem de vidros
ustorios, queimdo os novos 7arfos.

O segundo Iusecto, inimigo jurado do Indig:, he o
rolador. He muito commum principalmente nos tempos
de seccas. Attaca particularmente os renovos , roe 0
pé da planta, e lhe devora os grelos, 4 proporgio que
estes brotio? Este insecto se occulta na terra de dia,
e sahe de noite, e comeca osscus destrogos, que infe
lismente tem luga&r na melhor estagi, da cofheita do

Lodige. , Quun-
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Quando esta planta no decurso do seu creseimen-
to teve a felicidade de escapar ao bixo queimador , o
rolador muitas vezes na epoca vizinha a sua madureza,
e quando pela forga de sua vegetagio se lisongea o
propiietario d4 esperanga de huma colheita abundante 5
¢ certa, de repente , ¢ 'em menos de quarenta e oito
horas , he totalimente devorada por hum enxame de la=
gartas, que a reduzem a estado de esqueleto, e fazem
hum deserto do muis bello campo do Iadigo,

Apenas até agora se tem descoberto tres meios
paraimpedir, a0 menos em parte, o desastrado mal , que
fazem estes insectos devastadores ; mas cada hum des-
tes meios ainda he imperfeito , e preenche fracamente
o objecto , que se propoem. O primeiro consiste em
abrir largas valas entre hum', e outro ¢ampo, para ipe
terceptar toda a commuuicagio entre a parte infectada,
¢ a que nio he. O segundo, que he o mais seguro,
¢ o mais simples he o cortar logo o Indigo , yuando
se percebe que entra aaparecer a lagarta. Mas a voraci-
dade destes insectos he algumas vezes mais forte que:
cem bragos juntes, e a pesar dos esforgos do proprie-
tario, para apressar a colheita, favorecida pelaactivida-
de dos negros, huma parte da herva, que cobria oseu
campo, fica sendo preza destes insectos.

Para prevenir com tempo estas perdas se pensou
largar nos campos do Indigo, ameagado por elles bane
dos de peris , e de porcos. Os primeiros sio gulosos
de lagartas 5 os segundos, que se conservdo esfaima-
dos, comem soffreganente estes insectos , que fazem

car
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cahir , sacudindo as arvores com o focinko. Este ter-
ceiro meio , executado pelos porcos, sempre produz o seu
effeito, isto he, que aslagartas decerta grossuta, que
se achio no campo no momento, em que se¢ lhe intro.
duzem estes animaes,. ficio totalmente devorados ; nias
ficio os pequenos, sem contar os que nascem dos ovos
todos os dias. Para a destruicio destes, sdo melhores
os perlis, que os porcos. Feita esta explosio dos nses
ctos respira o Fazendeiro alguma cousa. Mas se repetir,
péde conservar, e convem , a sua herva até o tempo,
€in que estiver prompta a cortar-se.

§. XL Corte da herva,

Ordinariamente se corta o Indigo dois mezes, ou
dois ¢ meio, ¢ alguma vez tres ao depois de plantado,
Tendo-se plantado sémente o Iadigo bastardo, he bom
prevenir-se o tempo de deitar flor. O Indige frauce se
corta, quando comega a florecer ; e quando se mistu:
rio , o que acontece algumas vezes , & floreagio do
franco, que antecede a outra, he a que decide do cir
te. Além do aparecimento das flores, ainda se dio ous
tros signaes, que cancorrem a matcar 0 ponto conve:
niente de madureza. As folhas tem entdo huma cor vi-
va carregada: rangem, e quebrdo se facilmente, quai
do se aperido alguma gousa , correndo a mio debaiso
para cima. Logo que se deixe a folha murchar, € sec
car no pé, a qualidade , e quantidade da tinta se di
minuem. Se o Iadigo for cortado , antes de estar de

' vez,
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ver, a cor serdi melhor , mas a fecula serd menos a-
buudante.

Rara vez se pode escolher o tempo mais proprio
para o corte. Quando a herva estd madura, e quando
as lagartas a ameagdo, he preciso colhella. Para isto se
servem de facas cortadoras, ou foucinhas, Sémente se
corta a hastea a pollegada  ou pollegada ¢ meia, ou
duas acima da terra. Ella produz reaovos, que a seu
turno se cortio a seis, ou sete semanas ao depois , ¢
a este segundo eOrte seguem-se mais hum , ou muiros
outros , até que a planta degenere, isto he, até o fim
do segundo anno em terras novas, e fecundas , ¢ até
o fim de primeiro nas mediocres , ou cansadas,

No momento, em que se tirio os raminhos da ces
pa , se deitio em pannos, que se chamfo balahdras,
de buma figura quadrada, que se prende pelas quatro
pontas, Nestes em molhos, ouy feixes , levdo a herva
a0s tanques, Ou POr negros , OU POr. animaes em poe
quenas carretas, Cumpre, quanto se poder, apressar o
teansporte do campo d Indigoaria , ou Fabrica, e nio
apertar, ¢ machucar a herva nas balandras, porque ese
ta planta fermenta com facilidade, e por pouco que 2
disponhdo , a fermentagio principiard , ainda antes de a
porem nos tanques. Ora hum. principio de fermentagio
féra do tanque far-lhe ha perder muitas das suas partie
culas colorantes, e deteriorard a sua bondade.
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§. XII, Fabricagio do Iadigo,

Os vegetaes metidos por algum tempo na agu,
sio sujeitos geralmente a tres sortes de fermentagdes,
que sio a espirituosa , a acida o a putrida. [§) Indigo
successivamente péde soffrer todas as tres , mas s6 a
primeira he a que convem 4 sua manipulagio. Sobre
ella se funda a theoria, e pritica da arte do Indivoes
ro. Divide esta fermentagio ardente em dcis tempos,
©u grdos , a hum chama podridio imperfeita, aooutro,
bos , ou perfeita podriddo. Di o nome de podridio ex.
cedida ao estado da fermentagdo puniida , ou alkales
cente, e se esforga o possivel para o evitar,

Para que possa reunir as moleculas colorantss do
Indigo , que a maceracio desta planta na agua tem se
parado de suas folhas , precisa subtirar esta agua qu:
estd impregpada dslla, e batella, oy agitalla por mui
to tempo , e fortemente ; por este meio se reduzem os
principios propsios § fermentagio do Indigo a0 estado
de hum pequeno grio distincto , e facil de se seccar.
Sem a batedura huma tancada do extracto cahiria em
putrefuccio , e as partes imperceptivas do grio 5 6 s
depositanio debaixo da figura de hum lode liquido, ¢
jicapaz de se enxugar.

O tempo da fermentagio, e da batedura depende
de muitas circumstapcas , sobre tydo do tempo frio,
ou quente, chuvoso, ou secco, do grio de calor, ou
frescura da agua, de que s¢ servem , do pontq da mas
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dureza da herva , o que faz a prdtica desta arte ‘incer-
ta, ¢ variavel,

Nas Indias entta o pé de cal viva peneirada pa
preparagdo do Indizo. Na Carolina se servem da agua
de cal,, para clarificar o extracto, Em alguns paizes se
espalha ourina sobre huma pequena parte do extracto,
para conhecer a disposicio dos principios para huma
aggregacio que constitue o grio. Duhamel pensa que
huma solugdo de alkali phlogisticado ( prussiato de po-
tassa ferruginasa ndo saturada’) poderia ser empregada
utilmente. Conforme Raseau toda a inateria animal,
ou vegetal, que tem huma materia viscosa, ou muci-
laginosa , he propria a ajudar pelo menos a arte neste
objecto. Estes diversos apalpamentos, e estas opinides
differentes mostrio que o verdadeiro precipitante da
materia colorante do Indizo , ainda se nio acha conhe-
cido. Os processos mais geralmente seguidos, para obter
esta fecula , sio a fermemtagdo , ¢ batedwra 3 o que re-
quer edificios , tanques , instrumentos, e preparativos,
que vou fazer conhecer,

§. X1II. Disposicio de huma Indigoaria, edificios y

instrumentos.,

Nas nossas llhas chamio Indigoaria toda a gran-
Jas em que se cultiva o Indigoeiro. Tambem dio este
nome aos tanques de pedra destinados ao fabrico do
Indigo, isto he, do arranjamento dos tapques de que

aqui se trata,
Ca-
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Cada Indigoaria s¢ compoemn de tres tanques,
construidos huns acima dos outros, e unidos juntamen-
te por intermedios de paredes: dispoem-se de maneina
que a agua deitada no primeiro caia pelas torneiras no
sezundo , do segundo no terceito, ¢ do terceiro {dra.

O mais alto tem onome de apodrecedoiro, por ser
este 0 tangue, em que se faz macerar , ou fermentar a
betva 5 o segundo se chama batedoiro 5 porque depois
de se lhe haver passado a agua do apodrecedviro , que
esti saturada da materia colorante da planta, se bate 2
agua para lhe separar o grfo; o terceiro tanque, unis
camente forma huma especie de cerca chamado repore
sodoira, Por baixo da parede, que separa esta cerca do
segundo tancue , ha buma pequena bacia cavada no
plano do repousador por baixo do fundo do batedoiro
destinada a receber a fecwla, que delle sahe, Chamase
a este pequeno vaso bacinote , ou diabletin : he redon.
do, ou oval, e provido de hum reborde, ou beico,
que impede a agua do fundo do repousadoiro, de ihe
refluir ; no seu fundo se encontra huma certa cavida-
de , redonda, e larga, como a copa de hum chapeo,
no gual se arrasta con! hum pedago de cuia o resto
da fecula, que lhe cahe naturalinente quando se vasa
o diablotin.

O fundo destes tres grandes vasos he chato com
huma inclinagdo de quasi duas, ou tres pollegadas prr
ra lhe facilitar 0 escoo. O primeiro tem huma tomei.ra
com seu torno de tres poliegadas de diametro. A tor

neira do segundo vaso, ou ranque , he perpcndiculzl
20
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go bacinote , e recebe tres torneiras mais altas humas
que outras, quatro pollegadas humas acima das outras §
as duas superiores servei para csgotar, em duas vezes,
a agua, que sobrenada a fecula ao depois da batedura.
A terceira se destina 2o escoo da fecula mesma sentas
da no fundo do batedoiro , em cujo nivel esta torneira
deve estar, ¢ ainda hum povco mais abaixo.

O plano do fundo do terceiro grande vaso , em
lugar da torneira , tem huma abertura ao pé da pare-
de quasi .duas pollegadas emn quadrado , sempre livie,
que corresponde 2o canal da descarga, chamado esgoro,

O diablotin he a pequena cova, que esta no tun-
do, e ndo tem necessidade alguma de sahida , porque
se lhe tira toda a fecula pela abertura.

As torneiras devem ser feitas de madeiras incor-
ruptiveis esquadriadas , e postas nacorrenteza da pedras
tia. Asua altura, e largura sdo proporcioradas § quan-
tidade , e 4 largura dos buracos, que se lhe fazem, o
sey couprimento se mede pela grossura da parede.

As granjas , ou f{azeadas , em que se febrica o In.
digo, conforme a sua extensdc, tem muitos corpos de
pedraria semelhantes , proximos, ou apartados huns dos
outros, para a corumodidade deste trabalho.

Quando se propoem coustruir huma Indigoaria,
se deve saber antes, que se lhe pdde conduzir agua de
hum rio , ribeiro , ou pogo para encher os tapques.
Estabelece-se sempre sobre alguina clevagdo - natural,
ouartificial sufficiente a hum escoo , gue ngo seja sujei-
$0 a algum refluxo,

o
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O piimeito vaso, ou tanque deve ter aférma de
hum quadrado perfeito, on algum tanto alongade. Se
a sua longitude for de dez pés, se Ihe deve dar nove
de largura, e tres de profundidade. Seria desavantajoso:
fazello muito grande ; porque a fermentacdo nio pode.
ria fazer se nelle tio prompto, e tio igual , como em
hum vaso de huma mediocre grandeza, ou extensio,

Na construcgio do segundo vaso se deve obser-
var , se seu fundo pdde ser posto a tres pés, ou tres
e meio abaixo do fundo do primeiro, de maneira que
o batedoiro tenha hum escoo, ou ésgoto de seis pol.
legadas acima do plano do repousadoiro , e que o repous
sadoiro tenha hum escoo , ou esgoto conveniente em
alguma vala , ou lagoa vizinha. O batedoiro , deve
sempre ser mais comprido que largo. Regula-se suadi
mensio , e vio pelo numero de pés cubicos de agua que
deve ter o tunque dafermentagie quando estiver cheio
de herva, e que a agua estd a seis pollegadas de suas
bordas. Fazem-se de sorte que o lado mais estreito do
batedoiro se ache em face do fermentadoiro, e, pelo
nmenos que nio esteja no caso de fazer bater muitos
vasos, de repente por engenhos de agua, ou de bes
tas, o que preecisa huma direcgio totalmente opposta.
As paredes do batedoiro commummente tem hum bei
60, ou borda de alvenaria de pé e meio, ou dois de
altura.

O Reponsadoire nio tem extensio determinada,
Entretanto a parede , que o separa do batedoiro, ordinze
riamente serve de medida ao seu comprimento por es

te
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te lado, e pelo que olha em face. Bastio seis, ou se~
te pés para gealquer dos outros lados. A altura das
paredes he de quasi tres pés e meio, para quatro, en-
trando em conta o fundo do repousadoiro a seis polle-
gadas acima “da ultima torneira do batedsire, Abre-se
em hum dos angulos deste tanque huma pequena es-
cada , para se descer d vontade, Dd-se huma profundeza
de dois pés ao disbletin comprehendendo nesta dimen-
sin a fosseta, ou cova, ¢ huma largura de dois pés e
meio , ou hum pouco mais.

O fundo dos tanques vem a ser tudo o que he
fundado debaixo da obra , deve ser trabalhado com o
maior cuidado , para que as fontes vizinhas ,. onde as
aguas, que nascem do esgoto das terras , se lhe nio me-
tio. Quando tcda a pedraria , ou alvenaria for bem
secca, se faz hum cimento composte de cal ; ou tijolos
em pé peneirados, de que se barrea exactamente todo
o interior . e as bordas dos tanques, ou vasos. E lg-
go que ficar secco, se queira bornir, ou polir.

Quando em huma Indigoaria se percebe qualquer
fenda em os tanques, se seccio conchas do mar , se
fazem em pd subtil, e misturando-se este pé com cak
viva pulverizada, se faz hum cimento, com que se fecha
a fenda, o que faz parar o escoo. Na llha de Franga
se compoem humi bitume com o pé das conches , que
s¢ dissolve com sumo de limdo , misturando o resul-.
tado comn claras de oves. .

Na China, ocimento, de que se servem, para O

mesmo objecto , se chama Sarangousti, Fazem-no de brey,
secs .
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secto , de areite de coco , e de cal viva peneitada,
‘Compoeinese destas tres partes huma massa , que e
bate sobre hum cepo agolpes de martello, até que f:
que em fios, e manejavel. Esta massa se faz durissi-
ma n2 agua ¢ tio branea como a potcelana, e assim
fica optima para grudar os vasos desta especie.

Se a herva posta no fermentadoiro for abandonas
da a si mesma, a sua fermentagio excederla ds borday
do tanque. Para impedit esta mui grande dilatagio, s¢
afincio nos quatro cantos exterioies deste tanque quas
tro mourdes , chamados chaves; altos pé e meio acima
da alvenatia, e tendo ceda hum hum longo, ¢ largo
buraco em a sua parte rupericc, Estes buiracos sdo feis
tos , para receberem barras | ou vizotas, que atraves-io
toda a larrura do tanque por cima , e pousdo’ sobre
huma camada de taboas , que se poem por cima dz
kerva para a conter.

Tres curvas, ou forquilhas de madeira, postas ent
triangulo dos dois ludes do batedoiro , a saber , duas
de hum, e hama da outra borda no meio servem de
eandicires 4 ou pdos de apoio a0 jogo do movimentd
dos baldes empregados em bater a agua deste tanque.
O balde he ham instrumento composto de hum caixdo
sem fundo , unido a2 hum cabo. Férma-se este caixio
pefo ajuntamento de quatro pedacos de fortes taboas?
assemetha-se a ham pequeno bergo, ou a hama peque?
na maceira de hum padeiro , sem coberta, nem fundo:
Cada balde se move porhum preto, que o levanta, ¢

abaixa 4 vontade por meio de hum cabo sujeito cont
ham
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hum torno , ou eavitha entie os ramos do caadieiro
posto na altura do apoio.

Esta dispesigio de baldes, ainda que a mais sim-
ples de todas, he a mais dispendiosa, e a mais impers
feita pela precisio, que tem detres homens para e sew
emprego ; ¢ por ser Guasi impos:ivel Gue estes homens
ponhdo a igualdade em os seus movimentos , o qua
por tanto he necessario a igualdade da batedura. Aa
depois pensario vnir quatro baldes em cruz, fisos em
huma vara , que hum sé negro péde fazer mover
por meio de huma corda preza na extremidade exterior
da bascula. Algumas vezes se precisio dois negros 3
mas com» trabaliio hum a0 Jado do outro e coma
movem 0 mesmo instrumento , o efieito, produzido ens
tin pelos baldes, he necessariamente uniforme. Além
distn e.tes baldes, sendo postos acima do meig do hae
tedoiro , defrente dos pontes assds distantes hum do
outro, cahindo na agua lne naprimem hum movimen.
to muito extenso , e que se communica com maior
promptidio , e igualdade.

Servem-se tambemn de maquinas, ou engenhos pa.
1a bater o Indigo, huns movidos poragua, outros por
cvallos, Q movimento destes engenhos se referem. a
hum eixo , ou asvore deitada sobre a travessa do bas
tedoiro, o qual se guarnece e colheres, ou piz, que,
voltando, agzitio aagua. Alguvs Fazendeiros, pa-a evie
tarem a despeza. das maquinas, imprimem no eixo hum
movimento de rotagio , por meio de duas manivellas
fixas nas suas duas extremidades, ou pontos de apoio:

Com
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Com huin sb engenho se podem bater de huma veg
muitos tanques,

Como, afecularecebida no diadlotin, ainda seachs
cheia de agua , se tira deste vaso para a pér a enxue
gar em saccos de hum bom panno commum, que seja
ralo. Estes saccos de erdinario sio do c;)mprimento, e
jargura de hum pé’, a pé e meio quadrados , ou em
ponta pot baixo, e da largura de sete , a oito polle
gadas ao alto. Fazem-se-lhe ilhozes junto 4 bocca, e se
lhe passio cordeis , pelos quaes se pendurio aos dois
lados aos toletes de hum cabide. Quando ndo dio mais
aguz, se vasa afecula, que ainda se acha molle, i ma-
neira de lodo espesso, em taboleiros de madeira , para
seccar nelles. Estes taboleiros devem ter quasi tres pis
de comprido , pé e meio de largo, e unicamente duas
pollegadas de profundeza. Poem t sobre tablados, que
tenhio huma parte ao ar corrente, e outra debzixo de
coberta, ou rancho, que se chama o desseccadvirs.

§. XIV. Manipalagio do Indige.

Asaguas influem muito em huma fabrica do Indiv
go. As mais convenientes , quando nio sio , hem cruas,
nem muito frias, sfo as dos rios , e torrentes claras:
as aguas de pogos salgadas, as dos charcos, asturvas,
lodosas , ou corruptas por materias estranhas, e porine
sectos, deteriorio a qualidade do Indigo. O fabricado
com as aguas salinas conserva, ou attrahe certa humis
dade, que se desenvolve, logo que se encerra por als

gu
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gum tempo. Por este motive, nio obstante asua bel
la apparencia , he de huma arriscada composigio. Or-
dinariamente pesa mais que as outras,

Da fermentagio : quando se traz a herva do Cams
po, ¢ se deita no tanque de fermentar, se arranja de
modo, que se lhe nio deixa vdo algum, nem alguma
massa. Bastdo trinta, ou quarenta feixes para hum tane
que das proporgGes que demos. Cheio se lhe langa a
agua sufficiente para o encher até seis pollegadas da
borda. Poem-se ao depois por cima o madeiramento
que se sujeita pelas chaves, A agua deve sobremon-
tar a herva tres, ou qu‘atro pollegadas ,  mas tenha-se
cuidado de nio o apertar muito, para se nio oppédr ao
desenvolvimento., que a fermentagdo deve causar, Esta
nio tarda em se promover. Fazse do mesmo modo
que a da uva no tonel 35 porém he mais rapida, e mais
tumultuosa. Levanta se do fundo do apodrecedoiro” com
huma certa effervescencia huma grande quantidade de
ar, ¢ de grossas bolhas de liquor , que, extinguindo.
se, tingem a superficie do tanque de huma cér verde.
Esta cor se faz pouco a pouco summamente viva , ¢
rapidamente se communica a toda a agua. Vé-se, es-
tando noseu mais alto grio de intensio , esta superficie
do vaso, huma supaerficie cor de cobre soberba que se
apaga a seu turno , per huma nata de arroxada mui
viva, ficando a massa inteira da agua sempre verde.

Este he o momento, em que a fermentagio estd
em sua maior actividade. Nesta epoca undulages de
escumas se levantio, e torn@o acahir precipitadamente

T.IL. P. 11, T no
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#o tanque, A effervescencia algumas vezes he tio vioe
lenta, que levanta , e quebra as travessas.que subju.
gio o tanque , e arrancio Os mourdes, ou chaves, a
pezar de estarem bem fincados na terra. Esta escuma
he muito espisituosa, pondo-se the fogo, se prende ra
pidamente, e communica a tudo a que chega,

A fermentacio dura mais, ou menos, segundo as
sircumstancias que ji indiquei. Ella desenvolve todos
Os succos , e partes proprias a formar o Indige. Quan-
do se quer julgar de todos os principios a huma un-
€30 proxima , ou sonda do tanque , se faz o exame
com huma taga de prata, semelhante & dos mercado-
tes de vinho , e nesta se deita huma pequena porgio
de agua, posta em fermentagio ; enche-se hum terco,
ou pouco menos. O exterior desta taga deve ser mui-
to claro , visto que sobre este fundo he que se deve
julgar do estado de tancada. Se estiver grossa, faz ap-
parecer a agua embrulhada, e differente do que effecti-
vamente he com effeito , de sorte que se pensa esta
o Indigo muito dissolvido , no emtanto que o nio es
td assds.

Conselgue-se a clareza necessaria pelo movimento
da taga, cuja agitagdo com pouca differenga produz ©
mesmo que a batedura faria em semelhante caso no s&
gundo tanque, isto he | que, sc a materia tem assis
fermentado , para que as partes tendo as disposigbes
as mais proximas 4 unifo, se determinem pela batedu
ra , se férma igualmente em a taga pequenas massass

ougrios, mais, oumenos distinctes, conforme 3 qu¥
lie
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lidade da herva, e 0 grio deseu desenvolvimento em
a fermentagdo presente. Quando o grio se férma bem,
se precipita por si mesmo no fundo da taga, e sémen-
te communica a agua, que o sobrenada, huma cor cla-
ra, ¢ doirada, com pouca differenga, como a da agua
ardente de Coignac. Repete-se muitas vezes esta expe-
riencia, até que os mesmos indicios se manifestem de
huma maneira mais sensivel,

Deve se sondar o tanque no alto, e no baixo al
ternativamente , para conhecer melhor oseu estado, e
nio se deixar enganar por aparencias. Algumas vezes o
Indigo séapresenta hum falso grio na superficie. Além
disso , a herva entra mais depressa na fermentagio que
a de cima , que fica perto de duas horas antes de ser
coberto ; ¢ em os tempos chuvosos, em que o Indigo
s tem bem necessidade de dez, ou doze horas de fers
mentagio, o alto do tanque muda tio pouco que es-
cassamente se encontrard hum grio, por nido ter forga
de odesenvolver , e sustentar, Em geral precisa se hum
grande habito, para se julgar bem do ponto pesfeito de
fermentagdo, As estagbes, e muitas outras circumstan-
cias lhe causdo muita variagao, Devem-se procurar mui-
tas vezes os indi¢ios na cor do liquido , quando a sua

. agitacdo na taga lhe offerece hum grio imperfeito , ou
que se forma com difficuldade, Tive em S. Domingos
hum negro Indigoeiro, que, antes de sojtar otanque,
provava aagua quatro, oucinco vezes, especiaimente,
faltando-lhe os signaes ordinarios do grio justo de fer-
mentagio, lhe parecifo fracos, ou equivocos ; o sabor

T 2 par-
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particular, que encontrava nestaagua, erapara elle hum
signal mais justo que todos os outros. Sempre acerta-
va, ¢ quando os meus viginhos perdido as suas tanca-
das, o meu negro tirava hum grande partido da mes.
ma herva madura , e cortada no mesmo tempo.

Em fim , conhecendo-se , pouce importa saber,
porque meios se adiantou a fermentagdo, e que os 2
tomos colorantes, se comegio aunir, ou ajuntar 5 pre-
-cisa-se sim aproveitar do momento para fazer soltar to-
do a agua, que estd impregnada , ou saturada delles
no segundo tanque. Entdo esta agua he de huma cor
‘verde escura. Huma fermentagdo prolongada, além do
termo preciso , faria cahir os principios do grio em hu-
ma dissolucio, de que onie livraria a batedura.

Da batedura , o apresto, que recebe o extracto na
batedura, he o effeito da agitagdo, e revelugio, que
soffre a agua pela cahida dos baldes. Este movimento
prolonga todas as vantagens da fermentagdo, sem per-
mittir ao extracto e passar a putrefacgio ; dirigese a
reunir todas as particulas proprias & composigio do Ine
digo, as quaes se encontrio, se agarrio, e se concei-
trdao em férma de pequenas massas mais , ou menos
grossas , 0 que se chama grio, respeitado pelos Indi
goeiros como o elemento da fecula, A agua, que parer
cia verde no principio, insensivelmente se faz de hum
azul carregado, ou escuro, ao depois de ter sido bem
batida.

No decurso deste trabalho , se deita differentes
vezes algum azeite de peixe na batedura , para dissipst

H
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s escuma espessa, que se levanta debaixo da pancads
dos baldes. A grossura , a cé6r, a partida mais, ou
menos prompta de cada espuma , tambem servem com
os indicios tirados da taca para fazer julgar da qualida®
de da herva, do excesso, ou falta de fermentagio, ¢
a regular batedura. Tambem se deve examinar a agua,
seella estd muito saturada, he suspeita de fermentagao,
Quando estd pdrda no alto , e a huma pollegada para
baixo verde , annuncia a mesma falta. Huma tancada
porém , ao contrario, a que falta fermentagdo, mostra
quasi sempre huma agua russa, ou ruiva, on de huma
cdr verde tirante a amarello,

He impossivel que o Indigoeiro bata huma tanca-
da, como convem , se clle n3o estd seguro, batendo-a,
do grio de fermentagio em mais , ou em menos que
tem soffrido a agua no infundidoito , ou apodrecedoi~
10. Sendo habil, seinstrue, antes que o-grio absoluta-
mente se forme, entio ou diminue, ou allonga a ba-
tedura segundo a falta , ou excesso da fermentacio.
Deve-se continuar a operagio, atéapresentar-se o grio
na taga do exame debaixo de huma figura convenien~
te, que deixe satisfeito, Quando se faz redondo , e se
concentra de maneira , a cahir, e rolar perfeitamente
a0 funde da taga; quando se separa bem de sua agua,
¢ que esta agua se faz clara , que ella offerece acor,
que temos dito ; quando finalmente a taga inclinada
56 deixa vér no fundo algum lodo , entdo he o mo-
mento de fazer parar a batedura. A agua, que tem em
_ dissolugdo a parte amarella, e os outrps principios su-
per-
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perflucs , algum tempo depois se separa da feculs,
submergindo-a totalmente pouco a pouco , e ficande
ella clara.

A batedura levada muito longe arrasta a dissolu.
630 naagua das particulas mais subtis do Indigo, pros
duz hum effeito contrario ao que delle se espera, Q
grio , que estava ja formado , ou prompto a se for=
mar. O grio, que jé estava pronto ase formar, scde.
compoem , divide-se, e se perde na agua, que se faz
turva, ecesta agua, aodepois de hum longo repouso,
86 deposita huma fecula imperfeita , de que resulta
bum Indigo molle.

Do repousadoiro , ¢ diablotin, Ordinariamente bas-
tdo duas , ou tres horas para o repouso da tancads,
quando se nio commette alguma falta, mas he muito
melhor deisallo tranquillo por quatro horas , e ainds
por mais tempo, néo se estando para que o grio mais
leve tenha tempo de se depor.

Das tres tornciras, que deve ter a batcria, primei
ramente sé se abre a primeira, para que oescoo daagua
nfo cause alguma turvacio 4 tancada. Quando todaa
agua, que estava a seu algance , tem decorrido , se abre
a segunda torneira ; aagua, que sahe, tambem deve ser
comg a primeira, clara, e cor de alambre. Estas aguss
naturalmente cahem no diablotin, donde correm, ¢ st
perdem pelo campo, pela abertura praticada no repot
sadoito. Deve se-lhes dar huma tal sahida , que ellas
wio possfo misturar.se com alguma outra, quer seja de
rio, charco , ou corrego, porque as fario pouco sauda

veis,
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veis, ¢ ainda perigosas aos animaes, que dellas bebga
ten.

Depois destes dois esgotamentos fica no fundo do
batedoiro certo sedimento de hum azul quasi negro,
estanca-se ainda , quanto for possivel, a pouca agua
superflua, que nelle se péde achar, abrindo pela ame-
tade , ¢ reprimindo convenientemente a terceira tornei:
fa: firalmente setira absolutamente esta torneira, para
correr afecula no diablotin, que antes se deve ter cui-
dado em o vasar, Neste estado se assemelha a hum lo-
do fluido. Hum cesto, posto diante datorneira y acam-
barca tudo quanto lhe he estranho ; e por meio de
hum cabago partido, setira do bacinote , ¢ se vasa em
saccos , como jd fallei; deixa-se o Indigo nelles a pur-
gar até o outro dia de manhi. Quando os saccos, que
devem estar lavados , e seccos de cada vez , que se
usa , ndo recumbrio mais agua , se ajuntdo dois , a
dois, e se pendura cada lote nas mesimnas cavilhas, Es.
te sjuntamento os aperta , ¢ o aperto lhes acaba de
fazer escorrer a agua, que ainda tem.

Da desseccagao , esta inteiramente secca, sedespeja
em taboleiros jd descriptos , que se poem a hum ar
corrente, Dessecca-se insensivelmente, e penetrada pelo
Sol, racha como 6 lodo, que tem alguma consistencia.
Deve.se comecar esta operagio de noite antes que de
manki ; porque hum calor muito continuo surprende
esta materia, faz-lhe levantar escumas pela superficie,
¢ a faz grosseira , 0 que nio acontece , quando, passadas
quatro, ou cinco horas decalor, tem algum intervallo

de
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de fiescura , que dd tempo a toda a massa de tomar
huma consistencia igual. Entdo se lhe passa huma. cor
lher, ou trolha por cima, para ajuntar todas as partes
sem as revirar.

Pensdo algumas pessoas, que, amassando o Indiga,
nos taboleiros , quando comegao a seccar, esta especie
de apresto lhe dd liagdo : isto he hum erro; por que
esta liagio depende unicamente do grdo de fermenta
gio, ¢ da batedura , e do ultimo, e principalmente
do unico. Huma tancada suspeita ou por hum, ou por
outro lhe ddo a prova, quando olIndigo, que delh se
faz, se esmigalha ao menor toque.

Logo que a fecula, oumassa, tem adquirido hum
grdo de desseccagio conveniente, se lhe pule a super-
ficie, ¢ sedivide em pequenos quadrados, que se poem
ao Sol, até que se separem sem trabalho do tabeleiro,
¢ parecio inteiraimente seccos. Neste estado o Ipdige
ainda njo he vendavel. He preciso fazello reguar antes
que se entregue, Se oencaixetassem antes desta acgio,
no fim de alguns mezes sé encontrarido fragmentos de
huma massa arruinada, e de muita md venda.

Para o fazer reguar, se amontoa em alguma barris
ca tapada com a sua coberta , ¢ assim se deixa por
tres semanas, Neste tempo soffre huma nova fermens
tagdo, esquentasse , regumma grossas gottas de agua,
deita hum wapor desagradavel , e se cobre de huma
flor, ou poé fino esbranquicado. A final se destapa, ¢
sem ser preciso por-se mais ao ar segunda ver , se
dessecca em menos de cingo, opseis dias. Tendp pas

s
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sado por este ultimo estado, tem todas as condigles,
que se requerem , pala ser posto no commercio ou 4
venda. Mas precisa se vender logo , nio se querendo
suppertar , a quebra, ou diminuigdo de peso, aque estd
sujeito nos primeiros seis mezes, depois de fabricade,
¢ que se pdde avaliar per hum decimo de menos, cu
ainda mais no peso.

Em algumas fabricas o fazem seccar d sombra, lo-
g0 que os quadrados se despegdo da caixa : este me-
thodo he comprido 5 por quanto he mister que decorrio
mais de seis semanas , antes que esteja .em estado de
ressuar , mas com tudo he mui favoravel ao Indigo,
que adquire hum maior lustre , e huma nova liagio :
além disto ndo padece o mesmo descahimento, do que
se secca a0 Sol, e lhe he superior em qualidade.

Entretanto o vagar do desseccamento parece favoe
tecer asmoscas, que, attrahidaspelo cheiro mui forte,
que exhalla o Indiga, se langio sobre elle, devorando o
© mais que podem, e depositando nelle 0s seus ovos,
donde sahem vermes em menos de quarenta e oito ho-
ras. Estes vermes, trabalhando abrigados do Sol nos in-
tervallos , ou espagos dos quadrados , e ainda pelas
fendas do mesmo Indizo o amollecem , e enchem de
hum humor glutinoso, que lhe deteriora a qualidade,
e causa huma perda real. Algumas vezes se vem obri-
gados a empregar fumegacbes na casa de seccar  para
lbe alugentar as moscas, principalmente nos dias tura
¥0s, e que ameagdo chuvas. -~

Defendersse-hia o Indigo dos insectos, e se acau-

tele
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tellaria @ maijor parte dos accidentes, a que estio ex-
postos sobre os tablados, se , como em certos luga.
res das Indias Orientaes , se estivesse no uso de o
amassar , ¢ de o seccar totalmente i sombra , ponde
em taboleiros de meia pollegada de alto ; e se ao de-
pois de o ter separado em quadrados , se se espalhas.
sem por outros taboleiros ao Sol. Na verdade esta pri.
tica pediria hum grande pumero de taboleiros,, maisfem
pouco tempo serido desoccupados, porque o Indigo se
seccaria muito mais depressa.

Nas nossas Colonias se poem commummente o
Indigo mercante em pequenas barricas, ou barris, que
pesao quasi duzentos arrateis , e devem estar sufficiente.
mente preparados de arcos, e fechados tetalmente nas
suas duas extremidades , para que o pé , que sempre
se despega do Indigo em o transporte, nio possa escas
par pelas aduellas, ou pelos fundos,

Esta maneira de o encerrar he imperfeita, e mui
tuinosa, Como se divide em pequenos cubos, apresenta
muitos angulos, e superficies, e por consequencia in
numeraveis vios, augmentado ainda pelo encolhimento ;
que padecem as pedras, seccando-se, de que se segue
hum movimento , ou oscilagio , que causa afractura de
huma grande porgiao de pedras. As pequenas particulas,
que provem desta fracgdo, he verdade, que seempre-
gdo na tinturaria, visto moer-se o Indigo, para seem-
pregar nella. Mas como as barricas , em que se tran-
porta, tem huma férma redonda; e que, por esta t2
280, ndo deixdo , nos portos, de os rolarem sempre

‘ que
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que asembargio , e desembarefo: resulta disto , que o
pé do Indigo , produzido pelo choque dos cubos, ou
quadrados , se escapa pelas aduelas, pela maior parte,
mal unjdas, ou fica sujo pelo po defora, que penetra
dentro das mesmas barricas.

Os Fabricantes de Guatimala poem o seu Indigo
em odres de bodes. Este methodo seria muito dispen-
dioso em as Colonias, e talvez impraticavel, mas nlo
poderiamos nés por ventura dividir o nosso em quadra-
dos mui delgados, ¢ muito maiores , de seis pollegadas
de superfieies por exemplo? Arranjarido-se estes qu'adra
dos com maior facilidade hum sobre ooutro em caixas
feitas de proposito, que darido huma arrumagio mui-
to mais commoda, que os vasos em férma cylindrica,

§. XV. Nomes, ¢ qualidades das principaes sortes
de Indigos espalhados pelo Commercio.

No Commercio se distinsuem muitas especies de
Indigos , que essencialmente differem entre si, em razio
da quantidade de partes colorantes, que tem debaixo
de hum certo volume dado. Sdo estes Indigos.

O Guatimala, que nos trazem da Nova Hespanha,
cuja primeira soite;, ou qualidade , se conhece pelo no-
me de Auil flor. He o melhor de todos os Auis , ou
Indigos. Apresenta hum bello vivo. A sua pedra nio
tem codea, ou casca. Tem na sua superficie a mesma
cdr que no seu interior : he pequeno, de huma tintus
fa rara, e especificamente mais leve que a agua.

o
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O Indige de S. Domingos, do qual se distinguem
particularmente duas sortes. O azul, € o eobrexO prie
neiro se avizinha mais na perfeisio ao Indigo flor ,
differe deste em ser o seu azul menos franco, tirando
mais ao chamado marren: asua pedra he mais grossa,
coberta de huma codea, ou casca, de hum azul mais
ardoezado que o interior, ¢ a sua textura hum pouco
mais compacta. Todavia especificamente nio he menos
leve que a agua. O Indigo eril, ou cobre toma o seu
nome da cor do cobre vermelho , que offerece na sua
fracgio, ou quebradura : tem codea, ou casca, como
o ultimo, de hum azul com tudo ainda mais ardoeza.
do: he mais compacto, e especificamente mais pesado
que a agua, Entre o azal, ¢ 0 cobre, se fabrica, ainds
em S. Domingos dois Indigos, que participdo mais, ou
menos, das qualidades destes ultimos, a saber, o vis
lete, e 0 pescogo de pomba, Este se chama assim, por
apresentar na sua superficie, quebrando-se, huma mis-
tura de muitas céres 5 o seu lustre se assemelha 20 de
hum wviolete purpureo. He mais solido que o Indigo
violete , ou morado , que tem pouco mais de consisten
cia que a azu/: ambas sio superiores em qualidade a0
cobre. A final, o Indigo ardesado, e o tenro salpicade
de branco , compostos de hum grio continuado , ou
sem liagdo , se olhio na mesma Ilha como qualidades
infimas.

O Indigo da Carolina deve ter lugar ao depois do
cobre de S. Domingos : he de hum azul mais ardoezads
assim exterior, como interiormente.

Os
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Os signaes exteriores, pelos quaes se reconhecem
as differentes qualidades, sdo pois acér, atextura, e o
peso especifico, mas o signal commum a todos , e que
distingue esta materia de toda a outra substancia, que
lhe queira substituir, he a impressdo decobre, que dei-
%a na unha, quando se esfrega nella,

Dizem , que se péde distinguir o Indige da Caroli-
na, dos outros Indigos , pelo seguinte processo. Toma.
se hum pedago deste Indigo, reduz-se em p6, em hum
gral, deita-se-lhe huma pouca de agua quenté, Dentro
de vinte e quatro horas se faz na ssupeificie huma
costra branca ; ora, fazendo-se 2 mesma operagio do-
bre, o Indigo de Franga, ou Hespanha, se nio verd
esta costra,

De ambas as Indias nos vem outras especies de
Indigos menos conhecidas , e que commummente tra-
zem o nome das differentes fabricas, ou lugares, em
que se fabricirdo , taes como o de Java , Sarquesse,
dos quaes jd fallei ; de Jamaica, etc. Tambem no lo
trazem de Africa , trazido pelos Negociantes de escra-
vOs,

Usdo do Indigo na pintura, moide, e misturado
com alvaiade , dié huma bella cor azul 3 com o amarel-
lo, huma verde. Se o empregassem sem mistura a da-
ria denegrida, Nio he proprio para a pintura a oleo,
porque descarrega , ¢ perde huma parte de sua forca,
seccando-se. Nas branquearias se servem delle para dar
huma cér azulada aos pannos de linho, mas o seu em-

rego mais geral he para as tinturarias de seda , e la,
4 $ F i
Pas-
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Bastio os Indigos de hum preco medio, como o co-
bre de S. Domingos, conforme M. Quatremer, para se
obter todos os matizes de azul, que se podem desejar,
tingindo sedas. Os Indigos soberbos, como o Guatimala
Jlor, cu o sobresaliente, tambem se podem empregar
no mesmo objecto, mas nio fazem hum grande effei.
to, e elles nio augmentdo assds a belleza da seda, pa-
ra que a sua supetioridade a este respeito lhe haja de
compensar seu alto prego.

Pode-se servir na tinturaria em 132 , conforme o
mesmo Author , de todas as differentes qualidades de
Indigos, sem excepGio, e ainda todas podem ser em-
pregadas sem maior inconveniente para os mesmos ma-
tizes, e mesmos objectos. Todavia a economia prescre-
ve , que sémente se¢ empreguem os Indigos de S. Do-
mingos , em a tinturaria de todos os pannos, que se
destindo a ser ao depois tintos de negro, e nos quaes
o azul sémente serve de pé. Estes Indigos sio mais
proprios para os azues carregados, ou ferretes, quer em
13, quer emn panna , e que devem ficar sé nesta cor.
Os bellos Indigos de Hespanha sio até o presente 08
unicos , que tem dado esta cér azul viva, :'.clara, que
attrahe a vista. Se o seu prego he muito mais subido
que o do Iudigo de S. Domingos, postas quantidades
iguaes em huma caldeira, rendem muito mais tinta.

O Indigo-, pele dizer assim , se acha entre as
mios de todo o mundo. Todos os dias se fazem delle
applicagdes uteis em a Arte da tinturaria , ou de tin-
gir. Mas, para se'he tirar todo o proveito possivel, lie

nee
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necessario saber-se 0 modo , perque se faz, e quaes se-
jdo os principios, de que se compoem. Preencherei es
tes objectos nos paragrafos seguintes.

§. XVI. Adnalyse Chimica do Indigo,

Estrahio-se esta Analyse de huma Memoria de M.
De Orval, e de Ribaucour, inserida entre as dos Sa-
bios Estrangeiros tom. 9. , que a Academia das Scien-
cias publicou,

Vio-se no § que a fermentagio da herva , donde
se tira o Indigo , he absolutamente necessaria ao de-
senvolvimento de todos os principios , que concorrem
a formar esta fecula collorante. Eis-aqui , segundo os
Authores da Memoria citada, o que se obra nesta fer-
mentagdo. As partes mucosas se destroem, Desenvol-
vesse hum acido . que , sendo o conductor, e o au-
terador da fermentagio, a leva até a podridio. Neste
momento se formdAo os alkalis volateis, que, unindo-
se 20 acido, produzem os saes ammoniacos. As resi-
nas se decompoem em parte , os seus fragmentos, care
regados da parte colorante , que até entio tem defendi.
do da putrefacgio, sedepositio com alguma terra ve-
getal. Em quanto a parte colorante amarella, cuja reu-
niio com o azul formava o verde na planta , se des-
troe por estar unida a parte mucosa.

O ponto principal he fazer parar a proposito esta
fcrmentaqﬁo, se a nio deixdo hir muito longe, a re-
sina nio se decompoem assds: aaggregagio das outras

" sub-
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substancias 4 terra, nio sendo quebrada , impede que
esta ultima se precipite. Deixando-se porém hir muito
longe, entio a putrefacgio estando completa, a parte
colorante, € a resina se achio destroidas.

Este trabalho de muitas materias , obrando simul-
tanea, ou successivamente humas sobre outras no de-
curso da fermentagao, desenvolve , e produz as par-
tes constituentes do Indigo. Demonstra-se a existencia
destas partes pelas experiencias seguintes.

Nio se péde duvidar a presenga dos saes ammo-
niacos no Iadigo , visto que despega o ammoniaco,
sendo moido com cal.

Contém tambem resina; porque, pondo-se sobre
brazas , arde com humachamma muito viva, acompa
nhada de fumo, e de ferrugem , deixando hum carboe
naceo consideravel.

Fazendn-se cozer quatorze ongas , e tres oitavas
de Indige flor em huma mui grande porgio de agua,
se consegue pelo filtro hum liquor de huma cor maior,
e desmaiada, que, evaporada em certa consistencia, dé
huma oitava, e sessenta grios de extracto. O Indigo,
.estando secco perfeitamente , se acha pesar treze
oncas e scis oitavas, Longe de se mudar 2 s
cor por esta operacio, o seu azul, pelo contrario, he
muito mais bello, e quasi negro ; tanta he a intensio
que tem. Huma igual quantidade de Indigo azul de
S. Domingos , submettida a mesma experiencia , dd seis
grdos de extracto: e o Indigo secco pesa treze ongash
¢ bhuma oitava. Obtem-se os mesmos resultados com
e.Indigo cobre , ou cor de cobre, Ain-
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Ainda que a lavagem tenha augmentado a belleza
destas tres especies de Indigos com tudo he facil o des-
tinguillos. Conservio a mesma ordem. © flor he de
hum bello azul mais franco s Mais vivo : o azul he
mais trigueira: o cobre he muito mais ainda,

Esta ultima experiencia mostra -a presenca emr o
Indigo de certa parte extractiva mais, ou menos, Faz
observar , ou que a fermentagdo em S. Domingos se
nio leva tdo adiante, como em Guatimala 5 ou que
nelle se acha a parte extractiva em maior quantidade,
talvez em razio do terreno , ou da escolha das partes
da planta 4 ou do tempo da colbeita , ou, a final,
que o Indigo de S. Domingos contém mais resina , ou
huma parte resinosa menos attenuada : e rdo he me-
nos verdade que a estas tres differengas se deve a que
distingue estas tres sortes de Indigos.

Mr. De Orval, ¢ Ribancour fizerio sobre esta in-
teressante pedra multiplicadas experiencias ; que se ndo
podem por aqui , e das quaes resulta , que o Indigo
se compoem : primeiro, de huma substancia meio resino«
sa, que serve de vehiculo 4 parte colorante : segundo,
de huma terra : terceiro , de muito sal ammoniacal : quars
to, dealgumas partes extractivas , que escapdrdo & pu=
trefacgio. Dizem elles que , conforme as propriedades des-
ta fecula, parece que se poderia chegar a imitalla, Pro.
curar-se-hia encontrar vegetaes, nos quaes 2 parte azul
fosse abundante , unida 2 resinosa, ¢ a amarella, pelo
contrario , unida ds partes musosas : de destruir as ul.
timas , e de compor ‘em parte a resina ¢olotada do

T.1L PIL v azul
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azul por hum movimento de fermentagio putrida pans-
da a proposito.

Para emnpregar utilmente o Indigo em a tinturz.
ria ndo basta encher , e cobrir os poros multiplicados
dos pannos com as moleculas colorantes desta substan.
cia: precisa-se tambem fixar estas moleculas de tal sor
te que nem a agua, nem oOs oleos, nem os acidos as
possio despegar em tempo algum. Para se encher este
fim he preciso: primeiro, saber se o Indigo hesaluvel
na agua, nos oleos . e nosacidos: segundo, de procus
rar em anatureza hum menstruo, que possa nio sb dise
solvello inteiramente sem alterar a sua cér, como tam-
bem sem a separar tio depressa, quanto tiver sido ap.
plicada aos pannos em favor do seu estado de disso-
lugio. Por que esta applicacdo seria impossivel sem a
divisio extrema das suas moleculas, e nio haver mais
que hum dissolvente, que possa obrar esta divisio. As-
sim todos os exames, e querendo-se, todas as tentati-
vas , ou apalpamentos do Tintureiro devem ter, ¢
tiverio com effeito , o fim o encontrar este tio pre
cioso dissolvente , que péde fazer a tintura dos par
nos em azul ndo s6 fixa, mas duravel. Quantas ten-
tativas , se n3o tem feito para se conseguir este resul
tado ? Quantas experiencias hio sido mister fazerse?
Contentar-me-hei com indicar allgumas 5 das que se con
signdrdo nas Memorias de Mr. De Orval, e Ribaucour
Estes Chymicos submettério o Indigo a muitos agen
tes. Os phenomenos, que elles advertirdo, sio os &
guintes.

Pon-
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Pondo-se: 0 Indigo em agua, e deixando-se mace-
rar o frio, dentro de pouco-tempo, se enche de suas
particulas salinas, eextractivas, adquire hunra cor ruis
va , hum cheiro fetido ;, ¢ em hum momento huma
cor levemente verdoenga. Passado algum tempo, ( ois
to mezes) o cheiro se dissipa, o liquor se volta cla-
r0o , ¢ sem ¢or , e a parte colorante do Indigo nio
tem padecido mudanca alguma , 4 excepgio da superﬁ-‘
cie, que toca o liquido immediatamente,

Oito ongas de espirito de vinho, digeridas a quen-
te , ¢ por vezes repetidas sobre meia onca de Indigo
lavado, o esgotardo, de maneira que n3o coloria mais
de novo 4 e com tudo o Indigo secco pesava ainda
tres oitavas, e sessenta e oito grios. Esta grande quan-
tidade de espitito de vinho sémente pois lhe tirou qua.
tro grios de substancia. O Indigo sahio desta experiencia
melhor do que era antes.

O acido nitroso dissolve o Indigo inteiramente,
e com huma effervescencia das mais vivas , mas o des-
eora, desde que o toca. A dissolugdo he purpura.

O acido sulfurico dissolve tambem o Indigo per.
feitamente , com effervescencia, e calor, e sem o al-
terar. He verdade que se nio muda nem pela agua,
nem pelo alcohol; mas a agua s6 lhe dissolve a parte
_extractiva, que escapou 4 fermentagdo no tempo da
preparagio 3 ¢ o alcohol, e o ether sémente lhe ex-
trahem hum pouco de parte resincsa. O acido nitroso
o dissolve totalmente, mas o descora de todo ; o aci-

do muriatico tem a mesma acgio, a .do.acido acetoso
']
V 2 he
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he nenhuma: Logo 60 acido sulfurico-he o unico ,
em que o Indigo péde ser dissolvido totalmente, sem
perder a sua cér. i

Esta dissolugio estendida na agua dd huma tints
diafana , de hum elegante azul, ¢ as materias, que nese
ta se querem tingir, ndo requerem preparagdo algunn
antecedente. Basta tellas feito cozer em agua, para lhe
dilatar os poros. Feita esta operagio , commum a to-
dos os tintureiros , se mergulhdo em hum banho, que
se tem cheio de huma porcio de Indigo proporcionada
ao grio do azul, que se lhe quer dar. Tingem dehum
azul agradavel , mas pouco solido, conhecido. pelo no-
me de azul de Saxonia. O estado salino , em que se
acha o Indigo nesta tinta , a faz tanto mais suscepti-
vel da impressio do ar , quanto esta especie de sal
tem com excesso de acido. Tambem se observa em a
pritica que , empregando-se esta dissolugio immediata-
mente ao depois deestar feita, oazul, que della resul-
ta, he mais vivo ; porém mais fugitivo. A uniio, que
o acido sulfureo acaba de formar com o Indigo, estans
do ainda toda recente, este acido nido fica mui unido
com esta fecula , sendo ao depois de ter a dissolucio
repousado por algum tempe, e conserva tanto mais 2
sua affinidade com a agua , que nio he raro ver
materias tintas com huma dissolugdo feita muito de
fresco perderem, seccando, huma parte da sua cor

Igualmente importa ndo deixar envelhecer muito
a dissolugdo. Com o tempo, o acido sulfurice por sua
acides continuada sobre a materia colorante , lhe des

troe
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troe huma parte , ‘e faz verdejara outra, Pdde-se cert
ficar que ,’servindosse desta dissolugao § passados quinze
dias ao depois de feita, serd préciso hum jquafta mais,
para poder produzir o0 mesmo tom de cor, Ainda serd
menos viva que se a dissolucio sé tivesse dois diad.

Nio he unicamente na dissolugio que o acido o«
bra sobre a parte colorante: em o mesmo banho, on-
de se tinge, se se faz ferver muito, ou muitd longo
tempo, o azul, em lugar de se augmentar, abateiiz,
ou abaixaria a sua cér, e verdejaria,

Por tanto nio se deve’ seatie que os outros tcidos
nio hajio de ter sobre o Indigs a mesma accdo , que o
acido sulfuricor ‘Quando se chegasse a dissolver em
acido acetoso , esta - dissolugfo - teria o mesmo :lustre
que a doacido sukurico, a tinta, que della resultasse,
nem por isso seria mais solida, O meio usado, para e
fazer como se quer, he o seguinte,

O acido sulfurieo dissolve petfeitamente o Indigo;
¢ respeita a sua ‘cor, mas nfo a fixa . de huma manei-
ra duravel aos corpos,.a que se applica, O alkali vo-
latil possue esta propriedade , ¢ disselvendo-se, a for-
nece muito mais perfeita que o acido sulfurico, “Como
elle mantem o Tndigo em dissolugio perfeita, eleva a
molecula colorante dissolvida aos poros da materia, que
tinge, mas nio lhe conserva a uniio, senfio o tempo
necessario, para a firmar no lugar, emque se acaba de
introduzir , pouco depois a deixa , e o deixa no seu
primeito estado. de insolubilidade , - isto he o mesmo
que dizer, que os oleos, e os acidas , nido tem entdo

mais
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#nis a atgio sobre esta molesula , como antes tinhdo,
Agara se deve ver, como faz ¢sta dissolugio, e os of
feitos | que produz applicada a Arte da tinturaris,
v
$. XVIL, Preparagio. , ¢ emprego dp Ind; g0, na
Tiuturaria, 2 4
q |'

O meio de se obrar a dlssolugae Ay de que acabe
de fallar , ndo he simples. Osalkalis fixos, e volateis,
applicados ao Indigo, pela via das djgestdes, nio tem
acgio alguma sobre elle. Do -feio.da mesma fecula he
que -se precisa despegar o alkali volatil:, .que o deve
dissolver, Precisa se para isto attenuar  Ingdigo ao pone
'to , que elle ndo offerega. alguma sesistensia a este akr
kali, e peloy mesmos mejos , que servirio 3 decompor
05 saes ammoniacaes. PR

Estes meios sio certo movimento de effervescen-
cia, que se-suscita’em o vaso , onde o Indigo espera
asua dissolugio, ou certo movimento deformentacio,
combinado ¢om o primeiro, e produzido pela introduc-
650 de certas matefjas, - .

O azul | que se ¢ansegue por estes, dmg. Processos
he Cﬂnh.eCido 1o Commejcia debaixo; do. nome -de azul
decubo (azul decaldeira ) seesta denominaggo, apresen-
ta a idéa de hum, azul s6lido, Assim se chama porque
esta cOr se prepara em grandes vasos de madeira, ou
cobse, a que chamio caldeira, Aguelles , em que 4 ef-
fervescencias sio os unicos meios empregados -para de-
terminar a dissolugio do Indigo, se appellidap. caldeiras
@ frin, Gal-
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§. XVIII, Caldeiras a frio.

Para se preparar huma Caldeira a frio em pequeno
se mistura juntamente onga e meia de sulfate de fer-
ro, derretido em duas livras deagua, eonga e meia dé
Indigo , degeridas por tres horas a quente em huma
livia do mesmo liquido , saturado de onga e meia de
potassa , ou alkali fixo : ajuntando-seslhe onga e meia
de cal extincta ao ar,

Executa-se na mistura destas materias hum movis
mento de effervescencia mui visivel. Huma parte do
acido sulfutico se une ao alkali fixo , outra se¢ ajunta
as moleculas calcareas. O alkali volatil se livra , e
dissolvido 'o Indigo, que se attenua , assim pelo cozi-
mento, eomo pelas effervescencias estranhas , e pelas
mesmas obradas no seu seio , nio oppoem resistencia
alguma ao dissolvente, que o attaca , e lhe imprime
o signal de dissolugdo , de que o alkali volatil marca
todas as tintas azues , as quaes unindo-se , a dis-
solugio do Indigo serd verde , se o alkali volatil ndo
superabundar, ou se a attenuaciio do Indigo for leva-
da a0 seu ultimo ponto, esta dissolugio serd amarélla.
He debaixo -da primeira cdr, e neste estado de dissolu-
Gio , que esta materia deve passar aos poros das las,
ou pannos , que se tiver nestas caldeiras ;3 mas assim
que se tirarem do banho , o alkali volatil evaporard,
€ se restituirdd as moleculas do Indigo 4 sua primeira
cbr, e a seu primeiro estado de indosolubilidade.

&)
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O acido sulfurico a ni nio produz o mesmo ef.
feito. Talvez a effervescencia serd entiq muito violen.
ta , e se oppord a unido do alkali volatil com o In.
digo , e a destroird no momento, em que se acgba de
formar ; acaso tambem a violencia. da effervescencis
nao suppre a sud curta duragio. He por tanto mistet
q'ue o acido , que se emprega, seja obrigado a huma
base 35 mas tal, que tepha aacgdo sobre os saes ammo-
niagaes. O sulfato de alumina, por exemplo, nio tem
algum; interpoem-se entre estes saes, e as moleculas
calcareas , e alkalinas ; e as defende da acgio destes
nltimos,

O processo das caldeiras a frio n3o he infallivel:
seu successo he subordenado a temperatura. Se hum
grande frio as fizer languir, ndo estando o Iadigo sufe
ficientemente attenuado , o alkali volatil se separard
em pura perda, eesta fecula, que nio péde dissolves,
pio contendo quasi mais, inutilmente se tentarid no-
vos miovimentos de effervescencia. Assim a prdtica de
fazer digerir o Indigo em o alkali fixo, he abusiva; a
quantidade do alkali volatil, que elle perde nesta oper
ragio preparatoria, o priva de huma parte do seu dis-
solvente , arruina a sua dissolugio. Esta fecula fervida
unicamente na agua , ¢ moida ao depois com a mes-
ma agua , se dissalye com maior promptidio, do que
quando se faz digerir ¢in o alkali fixo ; a effervescens
cia he mais .viva, e melhor sustentada.

S6 se usa das caldeiras a frio, para tingir fios, ¢
0s Algodﬁes,_ sendo estas materias de huma texturd.

mai§



C3r3)

mais fechada que as materias anirhaes , tomio a azul
com muita diffculdade. Precisa dar-se-lhe , por dizer
assim , por camadas, polas a0 ar, por consequencia,
sem cessar - para poder facilitar a evaporagio do alkali
wolatil unido ao Indigo. Nas caldeiras quentes se no
pbde empregar esta manobra, porque as resfria: além
de que, estando o banho aberto muitas vezes, eagita-
do por esta manipulagio , se evapora huma pasmosa
quantidade do alkali volatil ; porque em razio do calor
he mais movedico que nas caldeiras a frio,

§. XIX, Caldeiras com fermentagéo.

Em a caldeira a frio he a effervescencia o unico
meio empregado para attenuar o Indigo, e determinar
asua dissolucio. Nestas porém, se topa a mesma causa
mais favorecida por hum movimento de fermentagio ,
que concorre com ella ao mesmo effeito,

As caldeiras em ferinentacio differem em razio da
especie de fermentagio, que se lhe introduz ; em buma
he a fermentacio acida ; em outra a fermentagio acida
putrida, e tambem se admitte a fermentagdo putrida,
A primeira se chama caldeira do Indige. A segunda
s¢ designa pela- materia fermentescivel , que se lhe em-
prega : conhece-se debaixo do nome de caldeira de pas-
tel, A materia fermentescivel da terceira he a ourinas;
porleste motivo se chama caldeira da ourina.

o Preparagio de huma caldeira de Indigo: Deitdo-se

dez arrateis de cinzas gravelladas em quarenta baldes
.o de
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de agua, ao depois doze ongas de Granza, ou Ruiva,
seis arrateis de semeas , e se poem a cozer. Os sedi
mentos destas materias entrio na caldeira. Deitio-se a0
depois seis libras de Indigo cozido, e moido na agua,
Mexe-se esta mistura com huma pd , misturase com
buma especie de rodo de pio , fechase a caldeira,
poem-se ao redor algum fogo, mexe-se segunda, eain-

da terceira vez , de doze em doze horas , até que se

b
’

faga azul , o que acontece no fim de quarenta e oito

horas , se a caldeira for preparada com as déses pre.

scriptas , e bem governada, O banho entio serd de

’
hum bello verde ceberto de placas, ou laminas cor de
cobre, e de escuma, ou flores azues.

A theoria deste processo se approxima ao da cil-
deira a frio. Nesta se introduz hum acido todo formae
do, na outra porém se férma.

Executando-se esta operagio, se péde dar em dois
extremos oppostos , se hum exceder na quantidade de
cinzas , ou se esta quantidade sendo a mesma se dimi»
Auir muito na das semeas, ou da Ruiva, entio oalkali
fixo em hum, e outro caso , ficando superabundante
attaca, ¢ destroe tambem huma parte do Indigo. Estz
superabundancia do alkali fixo se conhece , quando o
banho da caldeira he de hum verde amarello , e que
as azues, que se tem tingido, tirio mais, ou menot
para o verde. Huma caldeira, neste estado, se restitue
a0 ponto , em que deve estar 5 acrescentando-lhe humd
nova quantidade de semeas, ou Ruiva, que, fermen
tando, produzio o acido necessario, para saturar 0 ale
kali fixo superabundante, Di
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Dd-se no extremo contrario, quando se diminue a
guantidade de cinzas graveladas, ou quando esta quan-
tidade , ficando a mesma, scaugmenta consideravelmen-
te a das semeas, ¢ da Ruiva: entdo o agio, ou acido
produzido por estas materias , ndo. sendo apanhado
pelos alkalis fisos, huma parte se une ao alkali vola:
til, que deve dissolver o Indigo; a outra, fazendo o
officio de.fermento , determina a fermentagdo até no
mesmo Indigo, Esta fermentagio no principio acida,
se faz em pouco tempo putrida, e destructiva. No ca-
§0 que acabamos de descrever, a caldeira no principio
exhala hum cheiro suave , o banho he de huma cor
toldado mais depressa de huma cor verdoenga azulada.
Neste estado tem bum cheiro azedo decidido, e pouco
depois a putrefaccio completa , que he irremediavel,
Facilmente se corrige huma caldeira nos dois primeiros
grios , pendo-se-lhe novamente o alkali. fixo, para lhe
saturar o acido superabundante. Isto acautella a putre-
facgdo , separa o alkali velatily e determina a dissolu-
¢do do Indigo.

Preparagao de hama caldcira a pastel, Em huma
caldeira, que contenha duzentos baldes de agua, se dei-
tio cento e cincoenta arrateis de pastel , com quinze
arnateis de semeas , ¢ se lhe langio cincoenta baldes
de agua quente. Tendo se o pastel infundido deste mo-
-do por tres horas quasi, se enche totalmente a caldeira
-da agua .quente , ¢ a0 mesmo tempo se lhe langa 2
Agua , em que o Indigo se moco0, ¢ C0ze0. Tira-se 0

pastel , e se leva ao banho. Quatro. horas ao depois,
’ do
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do preparo desta caldeira, o banho exhala hum éheiro
forte , asua cor sefaz amarella, como folhas seccas, ¢
batendose 0 banho com a pd do rodo, se levanta hu
ma espuma sem consistencia , de que desaparecem as
bolhas com estrondo com a mesma pressa, com que se
levantio, Oito, ou dez horas depois de estar a caldei
ra preparada ; o seu cheiro comega a ficar assucarado
herbaceo; e a final, tudo esti no mesmo estado. Neo
fim de algumas horas este cheiro assucarado passa a
hum cheiro doce , mdo, nauseabundo, muitas vezes
levemente acescente , e que se assemelha aos dos suce
cos recentemente extrahidos dos animaes.

Se neste momento se bate o banho , a espuma, que
“se levanta, nio crepita mais, assuas bolhas se susten
tio como as de huma agua saponacea, e sio tintas de
hum azul mais, ou menos forte. O banho ndo he mais
secco ao tacto, mas sim unctuoso , ¢ de hum verde
mais, ou menos amarello, Metendo o mexedor no ins
terior do banho, e que se levante brandamente, se vé
levantar o Indigo, que -abi se funde, e com elle hum
sedimento mais amarellade que o resto do banhe, le-
vantando algumas gottas deste ultimo , no principie
serdo verdes 5 e transparentes  pouco depois o verde
passard a azul , e as gottas perderdd a sua transpare
cia : fazendose-lhe tirar o pastel, e que se tome nas
midos huma pelota, verdejard ao ar. A todos estes si
gnaes , e sobre tudo ao cheiro , de que fallamos, he
tempo de moderar a fermentagio por huma pouca de

eal langada em o banbo. Mistura-se com o liquido por
meio
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meio do rodo hum momento depois se sente o ba-
nho, e se diz a primeira introducgio, o cheiro do al-
kali se faz sentir, se cessa de lhe lancar cal. Isto he
ocheiro, que se deve unicamente consultar, e o talen-
to he de saber desembrulhar dos outros, com que po-
de estar embaragado, ou complicado.

Cinco horas ao depois desta palliagdo se descobre
a caldeira , ¢ ella tem perdido o cheiro do alkali vo-
latil. Precisa adogar de novo , se o cheiro do alkali
nio sobe, se lhe deita cal pouco a pouco, ¢ se pdia,
logo que se sente este cheiro.

Seis , ou sete horas ao depois, se descobre ainda
pela terceira vez a caldeira, O banho tem tambem per-
dido o cheiro do alkali volatil , se adoga de novo. A fi-
nal , nfo se deve cessar totalmente de por cal , se=
nao quando o alkali volatil “dominar universalmente
e percutir vivamente o olfato.

Pira-se a fermentagio -neste momento por vinte e
guatro horas. Aooutro dia de manhi, passado este ter-
ceiro adogamento , se pdde tingir em cima da caldeira,
tinge-se tres vezes no mesmo dia: de cadd vez , desde
Que as materias tintas tem sahido , se adoga. Assim
que o alkali volati] se fizer sentir na caldeira , néo se
lhe poem cal , mas extincto o seu cheito , he mister
fazello tornar a apparecer cedo , nfo golpeard tio Vi
vamente o olfato , porque o calor da caldeira comega
a abater-se.

Assim se procede por quatro dias, acontar do dia,

em que se comegou a tingir, poem-se cal no fim de cada
dia
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dia até o ponto, e comas precaugdes acima ditas, mas
como acal vai sempre diminuindo, e que o movimen.
to de fermentagio diminue com ella, precisa se muito
menos calor no fim do terceiro, e quarto dia: muitas
vezes mesmo existe ainda assds alkali volatil neste ul
timo dia, para se ficar desobrigado de pér cal o quinto
dia : totalmente nio se poem cal, se se tem de traba.
Vhar na caldeira o sexto dia , precisa entio tormalla a
aquecer 3 porque ella terd perdido todo o seu calor, V¢-
de na Memoria citada os meios empregados a este fim,
e a exposigio das differencas , que apresentio as cal-
deiras aquecidas.

Caldcira de ourina. Empregase nesta caldeira os
dois movimentos notados nas outras , a saber , a ca
fermentacio , e a da effervescencia. A ourina fornece
a primeira, e osacidos, que se lhe introduzem em fér-
ma concreta , ou liquida, osegundo, pelauniio com o
alkali volatil , queaqui he o unico producto da fermen~
tagio , que se emprega. Estes dois movimentos unidos
decompoem os saes ammoniacaes. Consultai a Memoria
citada para a preparacio desta caldeira.

“Vé-se pzlos diversos processos, descriptos acimay
que o alkali volatil he o verdadeiro dissolvente do In-
digo, e que so faz preza sobre elle, quando se rompe
a sua aggregacio. Desde entio o processo, em que es
ta materia estd mais attenuada , ou o alkali abunda
mais, sendo a mais completa, se deve dar o primeiro
lugar a0 da caldeira do pastel ; o segundo a0 da ouri:
na, porque oIndigo nioestd nella tio dividido, como

na
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na outra, ¢ tem alguma relagio com ella pela quanti-
dade de alkali volatil que contém. A caldeira a frio,
ainda que muicommoda , deve ser a ultima ; he verda-
de que a dissolugie do Indigo he ahi a mais perfeita
que na caldeira do Indo , mas tambem he menos du-
ravel , porque o alkali volatil separado pela cal he
mais movedigo.

Desejando-se maiores miudezas sobre as diversas
manipulagdes do Indigo, quer nos paizes, em que se
fabrica, quer nas fabrica, em que se emprega , consul-
te-se 0 Perfeito Indigoeiro , composto por Mr. Monereau 5
acobra de Mr. Raseau , intitulada as Manufacturas do In-
digo de diversos Paizes , ¢ duas Memorias impressas
com a de Mr. d Orval , e Mr. Ribaucour. Uninde as
minhas observagies com as destes Authores fiz a re-
dacgio deste Artigo.

§. XX. Observagies sobre alguns vegetaes proprios

a darem esta tinta,

Ao depois dos grios, pastos, vinhas, mattas, ca-
nhamo, linho, a cultura das plantas tintureiras mere-
cem a maior contemplagio, Esta he huma verdade que
precisa empenhar-se em a reproduzir, em hum tempo
principalmente, em que setem multiplicado , e fixado,
por hum grande numero de Fazendeiros, hum grande
numero de especulagdes, em que d vista, e o espirito
dos capitalistas se esforgdo unicamente em se occupar

em materias agricolas, € commerciaes.

A
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A natureza , como se sabe, ndo concedeo <6 3
Granza , ao Pastel, a0 Anil, huma materia colorante,
tambem dotou com a mesma huma grande multido
de hervas silvestres. Dambourney , pelos seus exames,
seus trabalhes, e suas fortunas, poupou a seus Concis
daddos , que faziio huma prodigiosa despeza no con-
summo da Granza na tinturagio das chitas, que fabri-
cio,_de tirarem esta raiz da Hollanda, e Zelandia. Ao
mesmo tempo lhes ensinou processos simples , pelos
quaes mostra a possibilidade de multiplicar os seus mu-
tizes, e de consolidar as suas céres.

Para dar huma idéa da extensio de obrigagdes,
que devemos a Dambourney , descjaria offerecer aqui
a nomenclatura das flores, fructos, lenhos, e plantas
indigenas, ou naturalizadas, que elle examinou, e de
que tirou hum producto capaz de supprir as materias
colorantes, que os Estrangeiros nos nio fornecem, se
nio com grandes despezas ; mas cu prefiro enviar o
meu Leitor d sua mesma Obra , a esta serie bella de
operagdes , em a qual he interessante ver este virtuoso
Author perguntar sem descanso a natureza, eob!elj das
substancias as mais vis na apparencia- as mais bellas,e
as mais solidas cdres. Mais de novecentos matizes fc-
130 o inestimavel premio de suas vigilias , intitula-se
esta obra Recueil de procedes et de experiences sur les
géntures solides que nos vegetaux indigenes commuuiquent

aut laines | ¢ aux lainages,

>
Poucos dias antes que este homem honrado, ces
timado de toda axEuropa, fosse tirado dparte de Fran-

G
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Gi, para cuja prosperidade tanto concorreo, e contrie
buio , me tinha dirigido huma carta , convidando-me
a occupar a Junta da Agricultura do novo trabaiho,
que meditava sobre‘o Indigo tirade do pastel. Eu vens
ei (dizia elle) os maiores obstacules, aereditando em as
Cidades de Orange , ¢ Avinhdo a cultura da Granza,
ou Lizari de Esmyrna , ¢ de Chypre , da qual estava
obrigado a0 Administrador Bertyn , por tirar directamen-
te os grios , ¢ memoscar vom elles aos habitautes , que
agora o vendem annualmente mais de 1200 cargas , ¢
conservdo na industria Normanda ndo 36 a boa tinta® do
vermélho de Andrinepoli , o8 Turquia, mas ainda a fila-
tura de todes os Algodies de nessai Colonias , recursos
indpreciaveis para huma populagdo tdo pretioss como @
nossa,

Este fabricante ; inflammado no amor de seu paiz,
nio sé tinha circumesctipto os seus €xames em a no-
menclitura das plantas proprias 4 tinturaria , mas tie
nha chegado a fazer ptospefar , nassuas possessdes, os
vegetaes , que patecia nio terem sido destinados para
o clima do Cantdo, ou destricto em yuie habitava, Des

- via particularmente este gosto, que tinha, pelas arvo-

tes estrangeiras a Malesherbes , isto he, a este Filosofo
que sé trabalhava para illaminar o seu seculo , e en-
fiquecér a postetidade do fructo de seus trabalhos das
i suas despezas , dos stus cuidados, e das suas medita-
¢oes. Quanta dor nfo deve penetrar o coragfo de to-
- dos os que souberemn a sua infeliz sorte ! Se alguma
comsa péde censolar a estas por hum tal acontécimen-
T.1, BRI X te,
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to, que he a vergonha de Franga; e huma verdadeit
calamidade , vem a ser , a esperanca de que algum
dia se levantard huma estatua a Malesherbes , que tan-
to honrou a natureza humana com as suas virtudes,
com os seus longos traba’hos ;, eom seu amor ardente
pela liberdade, € com a su: oblagio a infelicidade.-

Sem pertender examinar neste lugar, quaes sejio
as fumcgOes da casca na economia vegetal , observarei
que esta parte parece especialmente ser o sitio do prine
cipip solorante. Com effsito, a cor vertnelha, que o
Ofscanete aos ecorpos gordos, ¢ oliosos, emn que infune
dem esta raiz, depende de sua casca 3 e por esta he
que 3 Granza, e o Pastel sio tintureiras. A maior par-
te das bagas, uvas, porexemplo, nia tem coralguma
a ndo ser na sua pellicula. Talvez a materia do Indi
go exista nas pelliculas , que vestem as folhas, etronco
do Anil, Assim desde acusca espessa daraiz mais gios-
sa até a delicada membrana da semente a mais imper
ceptivel , esta parte dos vegetaes he de huma naturer

7 differente da substancia ;| de que se acha coberta,

>
Querer-se-hia por tanto, que: hum bhom espirito , como
Mr. Dambourney , possa com sua paciencia , ¢sagacide -
de encumbirse de procutar nas cascas recursos a tiue
turaria.

Algumas experiencias j4 tem mostrado , que 05
cocos dos castanheires da India ( Hypocastanum) podem
proveitosamente ser empregados na tinturaria, Me¢
Collega, Desmarets me affirmoir, que as dwas cobeitas,
ou cascas da sua castanha, que commummente deitio
no
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no fogo, coutinhdo hdmi materia tinctotlal § que els
las tingido em cor castanha ligeira ; o8 pannos em que
te guardavio estes fructos em o ponto, que a fermen-
tagio soffrida pelo trapo no apodrecedoiro, e todas as
lavagens da tritlragio, em as pias dos engenhos de pa,
pel 5 hio chegavio a tirar esta ¢or; qie este trapo era
emn consequencia destinado ao fabrico do papel Lombar.
do, donde naturalmente se infere, que a casca da dits
castanha estava em estado de dar huma cér muito so-
lida , seh Ser necéstario empregat mordente algnm.
Logo a tinturaria pdde por em conttibuigio a miitos
vegetaes, que até agota ndo forde cultivados por este
£m.

Patece qile as arvores ; e arbusto$ ; etijos fructos
s30 bagas, podesido ser uteis ds nossas fabricas; A Nes-
pereira ordinaria , {€indo passado por huma préparagio 4
dd huma cOr, a que os Pifitores chamhdo verde de be-
xiga ; que hada.mais he que osuccd espesso deste fru-
cto s postg a evaporar a hum calor btando , .2 qire se
ajuntd 0 alumé (pedra htime) dissolvido em agua.
Tendo esta preparagio adgirido a consiténcia d& mel,
te mete em vekigas, que se .poem a seccar & chaminé,

Este arbusto offeréce huma variedade ; conhecidd
pelo nome de gr¥o de Avinhio, peld uso do sew fru-
cto, e do lidgar do seu nascimento: differe da Nespee
feira precederite em todas as suas partes, que sio me-
nores , € pelos recortes da flor, qué ndo sio mais com-
ptidas que o tubo:

As bages desta variedade sio mui cophesidas , ¢

X a mu:
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mui usadaé na tinturaria em amarelle : com ella s
prepaik a ¢6t chamada estilo de grao: todavix, apesar
das preparagdes das bagas , ellas dio hum amarello,
gue se conserva muito pouco , e raenos {uando sio
para os verdes,

O swmagre , natural da Franga meridional , que se
péde cultivar nas terras mais estereis , ¢olhe-se no fim
dé alguns annos. Para se cortarem os seus ramos , se
servem de foucinhas ordinarias ; deixdo-se por cinco,
ou seis dias expostos a0 Sol ; e estando as folhas suf-
ficientémente seccas , e separio dos ramos, por meio
do mingual ss folhas separadas se submétem a humi
mé , e se reduzem a hum pé grosseiro , & assim s
véndem. ‘

Os panninhos de Tornasol (orsila) preparadat
nas vizinhangds de Montpelier , nada mais sfo que re-
tilhos de panno grotso embebidos do succo da planta
chamada Torrasol ; e que¢ st expeem ao vapor da ouri-
né em fermentacdo para lhe desenvolver huma cor azul.

Falta achar os meios de coinpor os pdes de Tour
nesol. Isto descobrio Chaptal , fizendo fermentar o
Lichen parollus dé Aliveigne: o que faz a base de Or
stla com ourifa, greda§ ¢ potdssa.

Até agora s¢ tem tiido que os Hollandezes tinkfo
a arte deé o extrahir (elles erfio osque preparavio estés
retalhos) este principio colorante, como tambem de ¢
levar sobre huma base , igial 4 do lapis, para form#
ispo, que chamamos paés de¢ Tornesol,

Todavik a facilidide ; cem que:estes pies % <&
lo-
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lordo em vermelho , a pequena quantidade de materia
¢olorante, que eilas eontém, aimpossibilidade de a fir
xarem sobre huma base terrea , ouso, em que os nose
sos Commissarios estio de dirigir constaptemente estes
pannos a mercadores de queijos, deveriio fazer nascer
duvidas sob,r-e-o uso, que se lhes attribue. As informa-
gGes recebidas sobre este assumpto nos instruirio, que
os mercadores de queijos fazido macerar estes pannos
em hum banho de agua commum, e se serviio dests
agua, para lavar os seus queijos.

Mas as arvores exoticas , ou esgranhas destinadas
a adornar os nossos bosques, e bosquetes, nio deverp
ser o objecto unico dos exames dos nossos viajantes.
Aquelles, que podem ser uteis ds artes , tambem sdo
dignos da sua attengio, Ji Michaux, o filho acaba de
informar a classe das Sciencias i’hysicas., ¢ Mathematie
cas do Instituto, que os habitantes da America Septeme
ptrional , que clle viajou , fazem hum grande uso da
casca do Quercus u’ucto‘riz.u‘, por dar com maior facilida-
de huma cor amarclla que o pastel , o qual requer o
emprego daagua ;quen'te. Na realidade : he cousa triste.y
que se hajdo de procurar nacasca das arvores mi_lteriaes
para a tinturaria , visto que se nio podem ter estas
sem despeza da sua existencia , quando se despojio.
- Vale por tanto muito mais procurar-se jsto entre as plan-

~ tas annuaes, e bisannuaes , folhas,. flores, e fructos.
Tambem deveriamos occupar-nas de plantas , cuja
cultura, huma vez que se introduzisse , daria a nossss
fabricas mais alimentos , a0 commercio . Lhuma maigt
mas.
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massa de pe;mutaq6es, e a npssa industria hum bene.
ficio consideravel, Em o numero destas plantas s6 cita-
yei huma que claramepte tem o segundo lugar na or
dem dos nossos misteres, e he o Anil, de que se tin
o Indigo. A semelhanga, que tem este vegetal , ea
Lazerna de nossos climas , me obrigou antigamente a
meter & ultima no trabalbo daIndigearia, a examinar,
se ella forneceria huma fecula azul, pois estava na per-
suasio que a cor verde dos vegetaes era , assim co-
-mo nas artes dos Pintores, ¢ Tintureiros » @ resultado
da combinagio do amarello, ¢ do azul, seria possivel
de obter o Indigo de tads a planta féra do Anil. Es
perando a solugio deste grande problema , julgyei, nia
sem fundamento, que o Anil pade prosperat nos nos-
sos destrictos Meridionaes , que dia hum bom abrigo,
Além de que , sibese que antigamente havia na Il
de Malta , e em Sicilia, huma Indigoaria, *.:

Na realidade o calor de nosso ¢lima nio he sssis
intenso , nem assis prolongado, paradar aoutras plan-
‘tas, cuja naturalizagdo -se propoem, o ponto de madu-
aéza , e perfeigio, que requer 3 sua longa vegetagio.
Serix , -pot exemplo , causa ridicula, pracurar se a cul-
‘tura do Uricacirs , indigena de Cayenna, cuja semente
{orneck esta bella .cor, amarella, dourada, e alaranjs
‘da. A mesma opinido temos a respeito da Curcuma, ¢
de muitos outros vegetaes , qtie nascem sem culturay
‘¢omo os Lichensy, que se apanhio pelog rochedos, ¢
‘com Os quacs. se prepara esta bella materia cohecids
peio: nome de- Prielha, -

. Além
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Além disto, quem sabe, se a cultura ; da qual
tantas producgdes tem experimfentado a sua feliz in-
fluencia, ndo deterioraria certas ? As minhas experien-
cias sobre a Glicine tuberosa me obrigio a pensar, que
s¢ dio muitas plantas , que tem a sua constituigio no
estado silvestre , que abandonadas a si proprias , e no
terreno mais mediocre estao na sua forga vegetativa,
¢ fornecem o que podem produzir, que seria superfluo
perder o seu tempo , e trahalho , em procurar o'sen
melhoramento, e o approximnallas ds que poderia sub-
stituir , Oou supprir ;3 que scu erescimento espontaneo
nada he mais que hum agoiro certo do seu successo,
pelos cuidados da eultura ; que sem divida se dio als
guns vegetaes , que se assemelhdo a ceitos animaes,
que résistem a todo o gewero de eultura, como se vé
nos Selvagens resistir a todo o genero de sociabilidade.

Dio-se muitas plantas uteis, cujo destino he crear-
s¢ sem cultura. Dio-se continuamente pelas nio ver
cobrir , huma extensio de terreno perdido para as nose
nas precisbes reaes, Seria mui facil mnultiplicalias pelas
valas , pelos lados dos caminhos, pelas margens dos
ries, ribeiros, e canaes, em todos os lugares aquati-
cos , imitando a natureza que espalha as suas sementes
pelas circumstancias as mais opportunas ? Taes sio 2
orobo tuberoso , a junga, a almeira , as selgucirinhas,
as hortelis, os ouregios, o© serpioy a giestrells, Hu-
mas produzem ramalhetes de flores. mui agradaveis,
e suas folhas dio hum excellente pasto , outras tem,

ou sementes , ou raizes farinhosas, Aformosar-se-hifo
0s
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os rossados com espigas de flores’ fmui cheiroszs 5 o
avenidas verdes podido ser bordadas de frumental , ¢
de outras gramineas silvestres, Unicamente se deveriig
construir cercas , ou sebes, com arbustos, que dessem
bagas,, de que se podesse titar huma bebida vinhosa,
huma materia colorante, ou hum sustento succulenté
pata as aves. Deste feitio se uniria o util ao agrada-
vel, e se encontrariao recursos nas plantas, que nascem,
florecem e fructificio espontaneamente , e sobre as
quaes o homem , pelo dizer assim, ndo tem direito ak
gum dos que dd o trabalho,

Sabe-se, que nio ha canto algum na terra, que ser
ja ferida da estarilidade , que ndo possa‘.produn,r sug
arvore , ou sua planta; Deve-se sémente tratar da e
pecie, que mais Jhe convem, Que rigneza se nio tiras
ria do nosso terreno, se s6 lhe dessemos constantemens
te o que elle péde prosperar. Seria facil ndo se enva-
par neste genero, sem recorret a epgaios sempre infrue
ctuosos , e, pela maior parig s impraticaveis, Bastaria pot
os olhos na topographia rural do paiz , observar as
prodﬁcgées livres da patureza , e considerar ao depois
as que 2 mio do homem dirige. Este parallelo presto
mostraria,, quaes s30 Os vegetaes, gue se haviio mis
ter para huma cultura de preferencia. Se assim fosse,
tal clestricto se entregaria ds plantas oleosas , outray
a filatura, cordoaria; etc, , outros 4 tinturaria , outros
@0s graos, ds vinhas , ds madeiras. Huma s6 senio ens
contrariay que deixasse de produzir alguma cousa v. g

pastes , raizes comestiveis. Entio esta massa de recufe
50§

(%)
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sos adquiriria as.qualidades , que o concurso das circume
stancias mais favoraveis poderia reunir, Os cambios , que
os Fazendeiros farido entre si, multiplicarido suas rela-
-gbes commerciaes , e estreitaria mais os vinculos da
amizade.

Qual he a razdo, porque asnossas Colonias , ten-
do-se euriquecido dos thesouros, que o Reino vegetal
encerrava na Asia, e Africa de maior importancia, nie
augmentio assuas conquistas, ajuntando tambem slgu-
mas producgdes do hemispherio do seu proprio continen-
te, tal como a Cochouilha, plantando-a.em destrictos
mais favoraveis, e aoredor das casas a Opuntia, ou Ca’
cte-Cochinilheiro melhor que os outros para estas producs
cdes, para acriagfo dos insectos ? Porque , como obsere
vou judicicsamente o Author do Diccionario Encyclo-
pedico no artigo Cochonilha , nio tem feito os nossos
Entomologicos tentativas repetidas relarivamente 4 ntie
Jidade, que se poderia tirar dos nossos Galinsectos ine
digenos,

Todavja, procurando-se naturalisar novas produc-
gbes , nio devemos perder de vista as que melhor con-
yem ao terreno , e ds suas differentes temperaturas,
Dando-se extensio a esta cultura 4 nos veriamos deso-
brigados de comiprar aos mossos vizinhos por grandes
somnias , 0 que nos he facil preparar 1nos nossos lare:?
e fogdes, Nés pdo temos chegado a dispensar da galha
de Alepo, ou de Esmyrna, para as nossos Sombreirei-
gos ? Esta materia nio he vantajosamente substituida

pela casca do carvalho, que dd hum negro tdo solido,
' mui-
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muito melhor, e a methor prego ? Libertemonos de
todas estas ‘contribuigbes , de que estava sobrecarregady
a nossa industria. N&s possuimos objectos, que serio
sempre procurados com ardor por todas as Negdes, que
se nio poderio prover em outra parte,

Quie ¢ircumstancia mais feliz , para augmentar o
tecurso das materias colorantes, que agera se occupio
na perfeicio da tinturaria os dois mais illustres Sabios
da Nagio Chaptal , e Bertholet. Basta nomeallos par:
Jhes tecer o clogie , e conceber 2 esperanga de que as
Anes vio a receber a luz da Chymia.

N.B. Esta Memoria he de Mr. Parmenticr.

Bx-
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Explicagio das quatro Estampas pertencentes £ In,
digoaria , copiadas da Encyclopedia. :

Estgmpa I

Trabalho do terreno para se plantar ham Indigoal ,

¢ para o colher, his

Eig. 1. Plrspectiva de hum terreno trabalhado por
humn ancinho , para formar hum Indigoal.

#, Ancinho.

¢s , Bragos do apcinho.

J» Barra do mesmo.

g2 5 Pretos , que puxio por elle,

bt , Cabo do mesmo.

i, Preto, que guia a sua marcha,

&, Regos abertos pelos seus dentes.

J, Pretas, que plantio o grio da Indigoeira nos regos
abertos pelo ancinho.

Fig, 2. Perspectiva de hum terreno , cheio de covas
feitas 4 enxada , (ffg. 4.) para se plantar hum
Indigeal.

#, a, Pretos, que fazem covas & enxada,

#5 Pretas , que plantio o grio da Indigoaria nas co-

vas, d.
o) £,
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¢, Cuia, cabaco partido pelo-meio , (fig. 9.) emy
qual as pretas trazem os grios da Indigocira, que
se devem plantar.

d, Covas abertas na terra 4 enxada,

Fig. 3. Perspectiva de hum terreno, em que se corta
o Indigoal, do qual se férmio feixes, que se Je;
vi) aos tanques.

m , Plantas de Indigoeira, que estio de vez,

m, n, Pretas, que cortdo a herva com suas segadeiras
proprias (fig. 7.) |

o, Preta, que a enfeixa,

ps Preta, que a carrega ao tanque, ou Indigoaria,

Fig. 4. (Veja-se a escalla para as proporgdes) repres
senta huma enxada, instrumento, de gue se sere
ve geralmente nas nossas llhas da America, pira
se trabalhar a terra, Este instrumento he compos
to de hum cabo de pio, passado pelo alvado do
ferio da enxada rigorosamente chamada.

Fig. 5. Ferro de huma enxada, visto de costas.

Fig. 6. Ferro da mesma, vista pelo seu lado interior.

Fig. 7. Faca de cortar a Indigeeira , ou ferramenta,

:~ com que he cortada,

Fig. 8, Rodo, instrumento de madeira , com que s
.cobrem as covas de terra, onde se plantou a Ine
digoeira.

Fig. 9. Cuia, ou parte dos cabacos.

Fig. 10. Representa o lado do ancinho , com o qual

- se abrem os regos nos terrenos, destinados a In-

digoaes (Vede fig, 1. da mesma Estampa. ).
. 6
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&, Base do ancinho.

¢, Bracos do jogo dianteiro,

h, Cabos do jogo trazeiro.

r, Dentes do ancinhe.

Fig. 11. Representa o jogo trazeiro no ancinhe viste
por diante, ou em face.

Fig. 12. Ancinho visto pelo comprimento.

a, Base do ancinho,

e, ¢, Bragos do jogo dianteiro,

S, Barra do dite.

4, Cabos do dito.

r, Dentes do ancin{c;..

Fig. 13. Representa hum dente do dite.

Fig. 14. Especie de sacho , com que se monda o In~
digoal, 2

Fig. 15, O mesmo instrumento, visto de prancha,

Fig. 16. Serpe, ou faca. Instrumento muito usado em
todas as fazendas, :

Fig. 17. Tesouras inventadas por Mr. de Saint-Venant,
Engenheilo em o Cabe Francez , para cortar @
Indigoal.
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Estampa 1I.

O alts da Estampa , ou cabécid represents o vists
de huma Indigeania,

A, Alverca ; ou tanque de agua clara,

B, Infundidoiro:

€, Batedoiro.

D, Repousadoiro, que se shama Dieblotin,

./E', E, Torn€iras , pelas quaes a tinta de hum tanque
padss para o outro debaixo.

F 4 Buracos , que se tapiio huns ao depois de otitros,

«  pata vasat a ggua clara do batedoire , quando #
fecula jd se tem precipitado no fundo.

G, Indigo, :de que se tem enchido of saccos de pan-

&7 sno, em forma de calgas para vs fazer esgotar.

H, Alpendrada , ou rancho aberto , com corrénteza d¢
ar, onde sc poem o Indigo em taboleiros , pan

¢ o acabar de seccar & sombra debaixo delle.

I, Preto, que traz a planta ao infundidoiro.

K, K, Pretas, que mexem, oumovem continuamen:
te a tinta do batedoiro com baldes furados ; ¢ pe:
gados em cabos compridos.

L, Plantat da Indigoeira.

M, Casa nobre, ou de vivenda do Proprietario , ou
dono.

N, Campo semeado de Indigéeiras, ou Indigoal.

Fig. 1. 0, 0, Taboleiros de madeira levantados em

- cr
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cima de cavalletes , que servem para fazer seccar
o Indigo 4 sombra debaixo da alpendrada H , re-
presentada no Cabegio da Estampa.

Fig, 2. P, Faga curva em fsigio de podio, ou fou-
cinha,

Fig. 3. @, Taga de prata bem polida, que serve pa-

ra se examinar a formagio do grio na tinta de
batedeiro.
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Estampa 111,

*! Batedoiro montado : andaime , ou tablade dos peces,
seccadeiros , ¢ cérte vertical da Iudigoaria,

Fig. 1. Perspectiva ‘de huma Indigoaria simples, da
qual o infundidoiro estd carregado , com as bar
ras, ou travessas: o batedoiro montado, e prom.
pte a ser batido com baldes sem fundo.

#, ¢, Infundidoiro , ou fermentadoiro : tanque em
que se infunde a herva para fermentar.

b, b, Batedoiro, tanque em que se bate o extracto.

€y ¢, Repousadoiro, terceiro tanque grande, ou espe-
cie de tapume, que serve a encerrar, OU a Cone
ter a bacia, ou Diablotin k (fig. 4.), ¢ 0 pen
duradoiro , ou cabide, #, (a mesma figurs) no
qual se pendurio os saccos cheios da fecula do
Indigo.

4, d, MourSes, ou chaves do Infundidoiro,

¢, Torneiras do Infundidoiro, que se abrem, ou de-
sarrolhdo ao depois de ter a herva fermentado sufs
ficientemente,

S Torneiras do batedoiro , que se abrem humas de-
pois de outras ao depois da batedura , e repouss
do extracto.

G, G, Barras das chaves do Infundidoiro.

h, b, Travessas ;, ou barras do Infundidoira, que &

poifio sobre as palissadas. ,
'y
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i, i, Palissadas, ou pranchas de palmito deitadas pos
cima das hervas , quando o tanque estd cheio.

I, Escada do repousadoiro.

m, m, Caixdo dos baldes de batet o extracte.

#, n, Forquilhas dos ditos baldes.

¢, Cabo dos ditos. (m, o)

g, Torneira quadrada do repousadoiro 3 a torneira, que
estd aberta sempre , responde ao canal da descarga
chamado valla, (la vide )

u, Cabide , onde se pendurio os saccos cheios de In.
digo:

Fig. 2. Perspectiva do andaime , ou tablade posto so-
bre hum pogo da Indigoaria , para se tirar a a-
gua , ¢ encher o infundidoiro ao depois de c;sé.:u.'
cheio de herva, e com as barras.

«, Forquilha da alavanca, ou contrapeso, que levans
ta, e abaixa.

b, Asna que forma a alavanea:

¢, Andaime, ou tablado.

/> Correin, ou corda do balde de tirar agua.

g5 g, Canal, por onde a agua corre 20 tanque.

m , Preto , que pega no balde para langar a agua no
canal, por onde corre ao tanque,

n, Preto, que faz subit hum balde pegado a hum dos
bragos da asna.

P> Pogos da Indigoaria,

Fig. 3. Perspectiva do seccadoiro, e tendaes, em que
se poem os taboleiros cheios do Indigo , que se
tem para seccars

. T.I1I P,IL Y Fa
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r, Ec.li‘ﬁcio, e casa do seccadoiro.

s, t, Tendaes , que se prolongio miuito adiante do
interior do edificio,

Fig. 4. Corte veitical de huma Indigoaria,

«, Infundidoiro, ou fermentadoiro : tanque , em quese
deita a herva a fermentar,

b, Batedoiro, tanqlle;, em que se bate o extrcto, si-
hindo do ferthentadoiro.

¢, Repousadoiro, terceiro, e grande tanque , ‘ou es-
‘pecie de encerramento, que serve a conter o dix
blotin k¥, ¢ o cabide #, em que se pendurdo os
saccos cheios da fecula do Indigo.

d,d, Mourées, ou chaves do infundidoiro.

e, Torneira do infundidoiro, que se attey tenlo fer
mentado a herva,

" 3 f , Forpeiras do batedoifo , que se abrem hums
ao depois das outras , ao depois da batedura , ¢
repouso do extracto.

g, g, Barras das chaves do infundidoiro.
k, Diablotin, ou bacia, que recebe a fecula colorante
do batedoiro, A
°?, Escada do repousadoiro. '
n , Forquithas dos baldes de bater,
P, Pequena féttha, ou covasittha , feita no fundo do
diablotin. € &)
¢, Torneira quadrada, ¢ sempre livre, que correspon
de 20 canal, em que se vasa, chamado a valla
u, Cabide , penduradoiro , em que se pendurio 0
saccos cheios da fecula do Indigo.
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v, Fundo do repousadoiro.
xz, x, Rolhdes de madeira, em que se fazem os big
racos para as torneiras,
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FAZENDEIRO
DO BRAZIL

CULTIVADOR
TINTURARIA.

TOMO I’ PAR

MEMORIA L
'SOFRE O URUCU.
tHi:loirc universelle de Commerce.)

Por Mr. Savary.

O Roconr , ¢ por outra Roucou ;, ou Rauaconrt, a que
os Brazilianos chamio Uruct , os Mexicanos Achio-
tli , os Hollandezes Orleane , he huma drega, que ser-
ve 4 tinturaria, e 4 pintura. A arvore, que produz os
grios , de que se compoem a tinta Urucs , gesa do
mesmo nome-, ‘¢ nio he ‘mais alta que huma pequena
laranjeira, - Suas folhas pontudas , pela sua ponta tem
a figura de hum coragio. Di flores brancas misturadas
de enearnado, compostas de cinco folhas em feigdo de

estrella , que crescem em molhos nas pontas dos rames.
A
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A estas flores seguem pequenas causellas, que contém
muitos grios da graudeza de grio de coentro , cober
tos , estando maduros, de hum vermelhio o mais vi.
vo , que se péde imaginar,

Para se ter esta preciosa cor , se sacodem estes
grios em hum vaso de terra, lavio-se com agua tepi.
da , até que deixem oseu vermelhdo. Tendo-se depois
deixado repousar por algum tempo, setoma o pé, ou
sedimento , que he huma especie de borra, com que
se formio os pdos , ou taboletas, ou pequenas bolas,
muito estimadas, quando sdo puras , e sem mistura,
o que he cousa rara. Alguns se servem do fogo tam.
bem, para fazer cozer esta droga, e dar-lhe consistene
cia.

Acér, que os Tintureiros fazem como Uruct, he
mais cara, ¢ menos segura, que aque se faz comcas.
cas de cortume , e assim lhes he prohibido, A cdr ala
ranjada todavia se tinge com o Uructi, ¢ hum pouco
de pdo Brazil. Deve-se escolher o Uruct de hum chei-
ro de lirio , ou de violas , ou o chamado verdadeirs
eayenna 0 mais secco, e de cor mais subida , que s
poder encontrar , de hum vermelho vivo de papoula,
brando ao tocar, sem alguma dureza , facil de se e
tender , ¢ ntnca tio duro que, tocando alguma couss
forte , nio possa fazer alguma impressdo. Finalmente,
quebrando-se , o seu interior deve ser ainda mais vive
que O seu exterior.

As fraudes , que se podem commetter neste genctoy

comistem , om lhe misturar terra vermelha bem peneid®
d FY
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da, eu ladrilho moido no momento, em que se acaba
de cozer adroga na caldeira, o que lhe augmenta o pe-
s0, ¢ ovolume. Péde-se descobrir esta fraude , fazendo
dissolver huma porgio em agua, se for puro, se dis-
solver inteiramente 3 se for misturado de terra , ou
tijollo, hum , e outro se precipitarié ao fundo.

Nas Antilhas, quando se pesa o Urucii, se sbate
cinco por cento pelo peso das folhas, com que se co-
brem , e pelo vencilho , com que estas se prendem. An-
tigamente o Uruct vioha destas Ihas , e tambem de
Hollanda , em pequenos pies da férma de hum escudo
branco , que era excellente, mas, o que agora nos tra-
7em, vem em grossos pies guadrados, ou em bolas,
que lhe he muito inferior, quasi sempre humido, qu~
jo, mofento , e de hum ckeiro insoffrivel.

Serve-se do Uructi, para dar cor ao Chocolate, ¢
4 cera amarella. ' Tamtbem se usa na Medicina , como
pertende o Senhor de Blegny em alguns dos seus Tra-
fados,

ME.
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MEMORIA IL

SOBRE O URUCU.
( Bixa Orellana Linneo.)

- ( Noveaux voyages aux Isles de I Amerigue Tom, 1.
Pare. 1. pag. 82.)

P, Labat,

NOrecenseamento, que fiz de minha fregueaia, nip
me satisfiz de saber unicamente do numero de almas,
que acompanhic , tambem cbservei os generos, que fa-
bricavio, Achei por tanto que apenas havidc cinco ene
genhos de Assucar. O resto dos meus freguezes se oc-
cupavio na cultura do Urucd, do Anil, e do Cacaa
A féra estes, havido muitos que vivido das suas praduc-
Goes, a saber, das farinhas de Mandioca , que fazido,
e dos animaes, e aves que criavic, cujo trafego nio
era menos consideravel , porque vinhio do fundo da
mesma terra, e que lhes dava moeda corrente. Ample
mente fallarei do Assucar ; do Cacas, ¢ da Mandioea,
em cutro lugar, Agora passc a dar huma idéa, a mais
justa, que me for possivel , dcerca da sua qualidade , de
sua cultura, de seu uso, dos modos, com que o po
dem fazer , ¢ dos meios para os descobrir - e fallarei 20
depois sobre o Indigo,

O Urucii, a que os Hespanhoes chamio JAchiete,
he
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he huma tinta vermelha, que serve em primeira cor ds
las brancas, que se querem tingir de vermelho, azul,
amarello, verde , e outras céres. Provem de huma pe-
licula vermelha, que cobre os pequenos grios brancos,
¢ redondos , de que se enche o fructo da arvore, cha-
mada Urucuieira, e que nasce em toda a America. De
ordinario tem a grandeza de bhum abrunbeiro , mas
muito mais copado , e a sua casca mais negra. Suas
folhas sdo assds fortes , eorandes , duras , e de hum
verde carregado. Produz duas vezes cada anno flores de
huma c6br vermelha de carne, em grandes ramalhetes,
que assds se assemethdo 4s rosas bastardas, a que succe-
dem ramalhetes de folhelhos, cobertos de picantes, co-
mo as das castanheiros , porém menores , que, abertos,
se achio cheios de grios, como os do coentro, cober-
tos de huma pellicula encarnada, que difficilmente se
separa do seu grfo , deixando-o todo branco, e assds
duro, quando se lhe separa : esta pellicula , macerada em
agua, e cozila compoem a tinta, chamada Uruct.
Sabe-se estar maduro o grdo, e que tem chegado
4 sua cor perfeita, quando o folliculo, que oscontém,
se abre de si mesmo. Bastio que hum , ou dois se
abrio  para se haverem de colher todo a ramalhete,
ou cacho, que de ordinario tem oito, ou dez, ealgu-
mas vezés mais , segundo 2 idade da arvore, e a bon-
dade do terreno. Os negros maiores, e menores se oc-
ctipio em abrir as causellas, que ondo estdo sufficien-
temente , apertando-as entre os dedos , e fazem sahir

com a unha do pollegar os grios, que estdo dentro,
que
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que poem em cuiss , ou ametade dos cabagos. Estey
(grios se poem em Canoas, Ou coXos de madeiras, feis
tos de hum sé pdo , com agua. Deixio se nelles por
sete , ou qito dias, ¢ ainda mais, até que a agua cor
mece 3 fermentar , entdo se mexe fortemente com
grandes pds de madeira, que sfo como humas grandp:s‘
sespatulas , ou melhor, como pds de fornos, e se pilio
em pildes d¢ madeira , para lhes separar as pelliculay
wermelhas, que os grios contém. Repetesse este trabar
lho quatro , ou cinco vezes , até que ndo haja mais
pellicula em os grdos ; feito isto, sepassa por pencitas,
que se fazem de canas rachadas , com buracos assi
pequenos, que ndo deixem passar os gréos ; a agua,
que se tira, he assds espessa , muito avermelhada, ¢
de hum cheiro muito mdo. De ordinario se tem duas
caldeiras de ferro, ou cobre, de boa grossura, postas
cada huma sobre huma forualha , fechada, em que se
poem esta agua , que se faz cozer assds , e d medida
que ferve, se poem em grandes bacias a escuma, que
Janga , € quando nio dé mais escuma , se lanca fora
como inutil , e em seu lugar se poem as escumas nacals
.deira. Fazemese ferver a estas por dez, ou doze hora,
mexendo-as continuamente com huma espatula de mae
eira , para que , apegando-se 4 caldeira , se ndo queimem,
ou, pelomenos, se nio fagio negras. Conhece-se, que
tem o seu cozimento necessario , quando comeg 3
despegar-se por si mesma da espatula : entio se tir2,
ou se poem a resfriar em bacias , ou coxos de pio
mui limpos. Estando fria , fazem-sg bolotas de duas,

a
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s tres arrateis cada huma , e para impedir , que se nio
epeguem ds maos, se untdo estas com azeite de carrae
pato. Estes bollos , ao depois de feitos, se embrulhdo em
folhas de pacobd , passadas pelofogo, para as fazer mur-
char, e as fazer mais manejaveis, ¢ se prendem entio
com guitas, ou cordeis.

Acabo de dizer , em poucas palavras, o modo de
que se faz o Uructi , o que péde bastar aos que nio
se empenhdc muito em entrar nesta materia, mas pre-
cisa contentar aos curiosos , explicando com toda aindie
viduagdo , ¢ miudeza esta manufactura.

Da mancira, e modo de cultivar , ¢ fazer o Uracii,

Desde Margo, até o fim de Main he o tempo de
plantar o Urucii : com tudo, plantando-se de Fevereiro,
cainda de Janeiro , tambem medraria ; mas porisso nio
fructificaria . mais cedo que o plantade em Margo. Para
o, plantar s6 presisa , ao depois de ter limpo a terra,
abrir .pequenas covas 4 enxada, e langar-lhe dentro tres,
ou quatro grios , quando muito , como se faz para
plantar milho, ou feijao.

A distancia . mais racional he de oito pés em quadsa-
do, monda-se, e se conservio, como.as outras. arvores.
Quando crescem a grande altura, se capéo, em ordem
a formar copa , e convertello de arvore em arbusto,
Colhem-se duas vezes no anno, junto do Natal, eSio
Joio, O plantado em Margo, Abril , ¢ Maio produz
pelo Natal. Vendose no eaxo hum folhiclho aberto,

§0-
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todo o caxo estd maduro , ¢ o que se colhe neste es
tado se chama Uruct verde. Quando se quer deixar
seccar mais, para se guardar , e debulhallo com maijor
descanso , se colhe, quando tem mais folhelhos seccos
que verdes no caxo, ¢ entio se diz Urj:czi seceo,

O Uructi verde sé6 se péde guardar- por quinze
dias, antes de se abrir , e fazer, mas rende hum tergo
mais que o Uruci secco , o Uructt nio he o melhor.
O Urucit se pode guardar muito bem seis mezes , ¢
se pode bater para o debulhar, tendo-o antes feito sec
car ao Sol, e tello mexido,

Para debulhar o Uructi basta abrir acasca, dapar..
te do pé, e tirallo por baixo com a pelle , que veste
as sementes , sem se¢ embaracar com as pelles.

Ao depois de terdes debuthado , he preciso ter huma,
ou muitas canoas, conforme o Urucd , que tiverdes,
a que vos chanareis canoas de infusdo , onde poreis
0S VO0Ssos grios por tres, ou quatro vezes, batendo-os
hum pouco com o pilio , pelo espago quasi de hum
Miserere , € depois enchereis a canoa de agua até dez,
ou doze pollegadas, antes da sua borda. Para tres bar-
ris de grios se precisio cinco de agua : @ mais clan,
e mais viva he a melhor , aqual se deixa, pelo menos,
oito dias na canoa de infusio , mexendo-a duas vezs
por dia com hum rodo, por eada vez quasi meio-quar-
to de hora.

Tendo-se demorado assdés na canoa , ou coxo de
infusio se poem cestos sobre a mesma, passdo-se ces

tos sobre a canoa para lhe fazer cahir toda a agua, ¢
grios 3
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e grios 3 poemrse em humd segunda canoa, chamada
de pilar, que deve ser grossa quatro pollegadas por bai-
%0,

Querendo-se pdr ao mesmo tempe novos grios de
infusfio, se deve tirar aagua da canoa de infusio, que
se chama de primeira agua, ¢ polla em outra, que se
chama de reserva, porque se guarda esta agua para ser
posta ma segunda, e terecira a cozer o Uruen.

O grio, que estdé nacanoa de pilar ; deve ser bem
pilado com manguaes, e bons bragos: o espago de hum
quarto de hora, ou mais , de sorte que todo o grio
padega ; ao depois disto se poem de infusio em a mey-
ma canoa de pisar, ou em outra de infusio, qualquer
que seja 4 por huma ; ou duas horas em agua clera
ou que tiver servido, edepois se passa pelo cesto ( pe-
ncira)vesfregando com as mios, quando se passay ao
depois se passa segunda vez na canoa de pisar, para os
tornar a pisar, esfregar, ¢ passar segunda vez, comio
na primeira. Esta agua se chama segunda agua , qu
tambem se deve guardar.

Depois disto precisa pollos a ressuar, bem cober-
tos em sua canoa , com folhas de Pacobd, ou Caeté.
A esta canoa se chama de ressuar. Deve ficar nesta
oito dias , sem se lhe tocar 5 até ver-se que quer
erear bolor,

Titio-se desta canoa, para as pdr na canoa de pir
lat, em que devem ser , como na primeira vez, de-
pois esfregados  tornados a lavar, ¢, passades duas ve-
2¢s, a0 depois de terem sido infundidos por hum , ow

T.11 P. 1L Z dois
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doigi.dias emr ambhs: as aguas , e aagua, que dellzs sa
-he!, se champa''a terceira, . ob =

Ainda se ddo alguns fabricantes , que os poem a
‘resSeccar , para lhes tirar ainda agua, a fiser o Utuci,
‘Maseste’he muito fracey esé he hwn tempo perdido ,
‘e faz o vosso Urucu ser derhuma qualidade inferior, Pé.
de-se,” querendo , fazer-se deste mpdo, mas zagua de-
ve servis!para- seinfundirem outros gréfosy como aagua
do Uruci, isto he, a agua russa, que fica, ao depois
de se lhe ter tirado: asescumas, que se devem por em
‘huma canoa, para ‘as guardar para este uso, que se char
ma canoa de agua..

Além desta , se deve ter outra.canoa, chamadade
Javar ' que deve.estar sempre cheia de agua, a fim
de que os que manejio o Uruti nella lavem as mios,
e as peneiras, cestos, ou pilGes , etc.-a evitar a me-
nor perda 3 por ficar huma tal agua muj propria a in-
Fundirse os grios ;. e deve estar junta 4 agua do
Puckd , visto que ambas contém sempre algum , €
cominunicar esta impressio , quando quizerdes fazet
vosso Uructi, 0 que se deve fazer , logo que tirardes 3
wvossa agua segunda, -

Precisa.se tomar esta agua, e passalla para hum
canoa ; ¢hamada de-passagem , sobre huma peneira, que
se deve lavar muitas vezes sobre a eanoa de lavar, Es-
ta canoa da passagem deve ser mui commeda, se for
wividida pelo meio; porque se deve.passar duas vezes
pela pencira,.que deve ser lavada muitas vezes no o

xo :de laver, Este coxo de passagem deve ser muito
Liae
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Hmpo 5 ¢ se deve misturar a esta segunda agua hum
bom tergo da primeira, Do mesmo modo se passa 4
ferceira agua, misturando-a com os dois tergos da pris
meira.

Tendo 'sido por duas vezes a agua passada pela
peneira, deve ser posta em huma , ou muitas caldeiras
de ferro , passando-a antes por pannos ralos, emuitas
Vezes lavados. Esta agua,; posta no fogos logo entra
a escumar, que se tira, e poem em hum €00 & pare
te, a@ qual se chama o coxo das eseumas,

Quando a agua néio escuma mai¢ , sémente he
boa para se por na canoca, pata servir de pér de infu-
sio os grios. Sc aescuma vier muito depressa, precie
sa-se diminuir o fogo.

Tendo-se muitas escumas, para as cozer, as poreis
ém huma ealdeira, chamada abateria, debaixo da qual
fareis antes muito fogo , diminuindo-d, & proporgio ,
que as escumas sobem.

Precisa-se , de tempos €m tempos , alimpar as vessas
caldeiras com a pedra pomes, principalmente , a chae
mads de bater, ou bataria.

Precisa-se na bateria hum preto , que a mexa quae
si continuamente , e despegue o Urucl, que se pegae
tia 20 fundo, e ds paredes da bataria, e quando o voss
so Uructt salta, precisa diminuir o fogo 3 porque lhe
saltaria a metade, e o seria muito depressa , quando
pdo saltando mais , basta deixar-lhe sémente brazas
debaixe da bateria ; ¢ entdo s6 se precisa movello hum
powco, o que s¢ chams vewer
Z 3 Esq
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Espessando-se o vosso Urucit , e formando humg
massa , precisa voltallo , e revoltallo muitas vezes na
caldeira, diminuindo pouco a pouco o fogo, para que
se nio queime, e nisto se deve ser bem exacto ; por
que o Uruci néio secca em menos de dez , ou doze
horas.

Para se conhecer, quando esti cozido, mada mais
tendes que voltallo, erevoltallo , molhar vesso dedo,
ou escarrar em cima, e nio pegando o Uruct, est
cozido.

Neste estado se deixa endurecer hum pouco mais
na caldeira com hum calor muito moderado, mexen-
do-o, para que se coza, € seque mais de todos os lae
dos.

Tirando-se , sempre ficaalgum agarrado 4 caldeira,
que he preciso nio o misturar com obom Utruci, an-
tes sim repassallo com agua, e grios.

Tirado o Urucii da bateria, nio se deve logo fa
zello em pio , mas sim estendello em huma taboa
maneira de huma massa chata , deixando.o esfriar por
oito, ou dez horas. O negro, que 0 maneja, e faz o8
pies , deve ter as mios levemente esfregadas de mane
teizga fresca, ou de unto, ou de azeite.
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Outro methodo de faxer Urucs, que o fax muito
bom,

Para fazer o optimo Uruct, precisa por os grios
em hum coxo , e que seja Uruct verde » © apenas,
sendo possivel , se tira da arvore, sem o bater, nem
pesar , mas sémente movello, e quando passar os grios
a0 coxo, esfregallos com as indos, e estando assds es-
fregados , deitallos no coxo, subird sobre a agua certa
escuma, ou manteiga, que s¢ precisa tirar com huma
escumadeira, batendo-a em hum vaso bem limpo, on
com as mios, sem acozer, afazella espessar, e depois
seccar 4 sombra , se vird a ter hum belissimo Uruct ;
mas feito deste modo se viria a perder muito , e os
Compradores nio o quereriio pagar, 4 proporgio do que
se perderia , deixando o outio methodo mais commum,

Esta mercadoria valia vinte soldos ao arratel em
1694 5 chegou até trinta em os annos precedentes , mas
a grande quantidade, que entdo se fez, a paz de Ris-
wich fizerde-lhe abaixar o prego até sete soldos ao ar
ratel ; a' pesar disto, os que o fazido, lhe achavio sua
conta, porque quasi se nio faz despeza alguma nasua
factura. As arvores, que a produzem , se crifo pelos
pastos , onde nio causdo prejuizo algum 4 herva , e
por consequencia aos animaes, que nelles se apascen-
tdo, e as criangas de scis, e sete annos se podem oc-
cupar em a fazer , e trabalhio tanto como as pessoas

adultas, Tem o incommodo do seu mio cheito, ¢ ©
de
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de deixar nodoas em todo o panno , que se the che.
ga, por pouco, que Seja, nas casas, em que se fabrjs
ca , e que se precisa toda aprecaugio, para nio ficar
tudo vermelho.

Remededo-se estes tres inconvenientes , fazendos
se ascasas, em que se fabrica o Uruct, apartadas, e 3
sota vente da casa nobre, e pondo em huma lexivia
particular todo o panno do servigo deste trabalho.

A trapaga, que se pode fazer, nests mgrcadom ;
consiste em misturar terra vermelha bem peneirada, e
p6 de ladrilhos secco nas ca'delras > onde se secca 3
massa do Urucid , hum momento antes de ter adqul-
yido o seu ultimo cozimento. Esta terra lhe augmenta
o peso , e 0 volume ; mas o meio de conhecer esta
fraude he por algum Urucd em hum copo, cheio de
agua, se 0 Uruca for puro, se dissolverd totalrr'ente,
sem deixar cousa alguma no fundo, se for misturado
de terra, ou tijolo, ficard este no fundo do copo.

Quando se pesa ¢ Uruct , se rebate cinco pot
cento em razio do peso das folhas, de que se cobre,
[ atilho; que as prende. o ‘

O Uruci , para ser bom deve ser de hum ver
melho amarellado macio ao tacto, sem dureza alguma,
deve estender-se muito, e ndo ser tio durg que , to-
cando-o fortemente , se lhe ndo faga alguma imptes
sdo. Quando se quebra, cumpre que oseu interior sejy
mais Vvivo na cor que a parte exterior. Sem isto s
péde dizer , que estd ajterado , ou pelo menos , que

se lhe deo hum cozimento muito forte , que lhe foj
el -
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huma parte da sua cor , e dimingir.'de seu peso con-
sideravelmente,

Os Indios: o fabricio para o seu uso ; pois esta
pintura lhes serve' da vestidos 4 de.que suas mulheres
tem o cuidado: de- ¢s. vestir tpdas as. manhas.

O seu Urucu- he infinitamepte melhor , .e mais fing
gue 0 nosso , he de hum vermelho brilhante como o
carmin , sahe maravilhosamente melhor, quando seem-
prega, mas niao faria conta aos fabricantes, se o fizess
sem desta qualidade,

Os Indias colhem as .capsulas , ou causellas, e as
abrem da mesma maneira que nés , mas em lugar de
porem os .grdos a fermentar na agua , os esfregio nas
mios , tendo-as antes untadas de azeite de carrapato,
até que a pequena pellicula encarnada se despegue do
giio , e se reduza a huma massa iui clara; e mui fie
na, Entio a saspio de suas mdos com huma faca , e
apoem sobre huma folha muilimpa , que adeizio sec-
car & sombra , pois receiio que o Sol nio coma , ou
dimigua a sua cor, Este trabalho como se vé, he
comprido , e tedioso .| mas he bom para os Indios, por
serem as creaturas mais indojentes do mundo. Estande
o seu Uruct quasi secco, fazem pelotas grossas, como
o punho de huma mio , que embrulhdo em folhas de
pacoba , ou caete , que cuidio muito em as ter. Logo
que deixdo as suas redes , ou hamacas, vio lavar os
COrpos, ou no mar, ou em algum rio , seccio-se ao
Sol, e recolhidos a seu rancho, se senfio, as mulhe-

res os pentedo , atdo os cabellos, desfazem em huma
cuia
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cuia com areite de carrapato alguma massa do Urued,
ecom hum pincel pintde o corpo deseu marido, Aqui
digo que esta ungfo ;' e pintura lhes conserva a pelle,
impede que o vento, e o Sol nio afagio gretar , evita
a mordedura das moscas , de que ha a0 redor de suas
cabanas huma grande abundancia,

ME-
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MEMORTA IIL

SOBRE A DESCRIPGAO DO URUCUEIRO.
( Dictionaire des Jardinieres.)
Por Filippe Miller.
( Bixa Orelhana Linneo.)

; Descripgio da flor,

CHaucteres. Sdo ter hum calis unido, obtuso, pe-
queno, e persistente, huma corolla formada por huma
ordem dobrada de petalos, dos quaes os que estio da
parte de fora sio cinco, Jargos, alongados, e iguaes,
e os da patte de dentro sio outros tantos, da mesina
férma mais estreitds: hum grande numero de estames
avelludades, que sio demeados pelo compriimento dos
petalos, e terminados em remates erguidos. Situasse no
centro da flor hum germe oval, que sustenta hum es-
tilo delgado, do mesmo comprimento que osestames ,
¢ que tem no seu remate hum estigma dividido em
duas partes comprimidas , e parallelas. Este germen se
muda ao depois para huma causella , ou capsula oval

acorogoada , ou em férma de coragio , algum tanto
com-=
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comprimida , enouricada de pellos picantes , e que,
abrindo-se em duas portadas , mostra hum s6 alojamen.
to abastecido de sementes angulares, adherentes a hum
receptaculo linear , que corre pelo comprimento a tiz-
véz da capsula.

Deste genero sb se tem descoberte huma especie,
4 qual chamido os Brazilianos Urucd , os Mexicancs
Achiosli , os Insulares Americanos Bixes ; donde Linneo
towoa o nome de Bixa. Os Europeos Inglezes drnota
Anotta 3 os Hespanhogas Orelhana , os Francezes Roucou
os Portuguezes Urued.

As plantas deste genero , por térem muitos estar
mes, e hum estilo, fazem parte da primeira secio da
decima terceira classe (imodernamente da decima ser
gunda) de Linneo Polyandria monogyaia.

Descripgéo da planta,

Esta arvore cresce naturalmente na Amesica nos
seus climas quentes , onde sobe com hum, fronco dir
seito , até 4 altura de oito, ou dez pés , e langa no
seu topo muitos ramos, que férmio huma linda copa
segular. Os ramos sdo ornados de folhas acoiogoadas,
rematadas em ponta, e apegadas por pésinhos compri:
dos, e situados sem ardem. As flores gosio de huma
cor pallida, como a do pessegueiro : tem petalos lat»
gos , ¢ nascem em bandeitas ( paniculas) abertos nas
pontas dos ramos. O seu centro se abastece de hum
sem numero de estames avellutados, ¢ da mesma cdf

das
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Aos petalos. Passada a flor, o seu germe se volta em
huma causella figurada em mitra Episcopal enouriada
por féra com pellos, ¢ abrinde-se em duas partes, ou
portadas , abastecidas de sementes esquinadas, as quaes
sio cobertas de huma polpa vermelha, que tinge , e
colora as mios , que a tocdo. Colhem-se estas para 0
uso dos Tintureiros , e Pintores. (1)

Para o seu granjeo se separa a polpa, que rodea
as sementes , infundindo-as em agua quente, lavando-
se, esfregando-se entre os dedos, até que a dispio da
sua polpa, ¢ figuem as sementes limﬁas, a0 depois se
langio na agua 3 e quando o sedimento, que estiver no
fundo depositado, tiver adquirido a sua devida consis
tencia , se fazem os boles y que se enviio 4 Europa,
onde se empregio na pintura, e tinturaria dos pannos.

Os Americanos usio della para darem cor ao seu
Chocolate ; e os naturaes do paiz, para pintarem o cor-
§95 quando véo ¢ guerra.

ME..

(1) O que se segue no Original pertence 4 sua cubs
fura em estufas nos paizes frios , o que he alheio do
RossQ assumpto.
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MEMORTITA IV

SOBRE A CULTURA DO URUCUEIRO DA
AMERICA.

( Maison rustique de Cayenme pag. 63.)

Por Mr. Prefontaine.

0 Uruct he huma tinta vermelha, produzida pela pel.
licula dos grios, de huma arvore chamada Urucueira.
Este genero he de hum grande consummo, e gasto na
Europa, ¢ he a quem se deve a conservagio de Cayen.
na , onde se fabrica 0 melhor , e a maior quantidade
do que em as outras Colonias Francezas,

He preciso que qualquer terreno seja muito mio,
ou pessimo, para deixar de produzir o Urucu. Seja el-
le qual for, alimpando se, eabrindo-se em covas 4 en-
xada em distancia de dez pés , humas das outras, se
lhe langio, e enterrio tres, ou quatre sementes.

Quando se nio quer alinhar o teireno com a mes-
ma exactiddo, que se requer para o Café , ou para 0
Cacdo , como deveria~ser ; se faz preciso que se faga 0
preto por o pé na primeira cova, e que faga a segun
da pelo comprimento do cabo da sua enxada , adian

tan-
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tando o pé direito absolutamente , e seguindo exacta-
mente a ordem. As covas, com pouca differenca , se
achardG feitas na mesma distancia. O tempo proprio de
se fazerem os Urucuaes he em Dezembro , e quando
tarde em Janeiro, i
O Urucual plantado de grios dura muito mais
tempo, e sio precisos dois annos, para que esta arvoe
teta entre a produzir. As arvores de estaca sio melho-
res , e logo no fim do decimo oitavo mez entrio a
dar, mas durdo muito menos. No caso de se haver de
preferir este ultimo methodo , seria preciso plantallas
hum anno antes.- Haja-se de escolher, assim como pas
ra todas as outras plantagdes, terrenos humidos.
Jimporta muito o mondar o mais que for possivel
as novas mudas. Noestio se lhe devem por tutores ao
pé de ‘espinheiros, porque o calor lhes he muito noci-
Vo, ¢ as mata, No inverno o estrume, que provém
dos espinheiros apodrecidos , servem a refrescar a planta,
Quando se monddo em huma md estagio, como
a das chuvas, e se deixdo as hervas no mesmo lugar,
em quée as monddrio, nfo morrem, e affogio a nova
planta ; por isso se faz preciso, que as hajio de tirar
.féra do terreno, e para isto se faz huma cova, onde
3¢ langdo , e onde ellas apodrecem.

* "Crescendo o Urucuseiro a grande altura, se cha-
pota , para que faca huma copa redonda. Tem o ta-
manho de huma avelleira ; mas he muito mais copada.
As suas flores sio de huma céf vermelha encarnada;

¢ asua fructa de hum vermelho carregado 3 por isso,
quans
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quando estio em este estado, fazem hum effeito agra
davel pelo contraste com o verde de suas folhas,

Tambem importa muito tirar as hervas de passa
rinho , especie de pequenas enlagadeiras (cipds no Brazil)y
que enlagio os novos Urucueiros , e retarddo o seu
crescimento , fdzem-nos adoecer , e muitas 'vezes lhe
‘€allsao0 a morte.

Havendo de se ter plantado Mandioca nos inteis
wvallos do Urucueiral , se monda esta assim como as
mudas , e no tempo em que aquella se arrancar, he o
decotar os Urucueiros para lhes fazer accessivel o ar,

Fazemese anpualmente duas colheitas de Uruai
mas , a2 que se faz no inverno he muito mais abun~
dante. Dio-se terras, em que o Urucueiro he immortal.
Nas que ndosio tdo boas durdocinco , para seis annos.
Ainda que se tome a seu respeito o maior cuidado, as
hervas. de passarinho se muitiplicio em Dezembro. , ¢
‘Janeiro, A este tempo todo o cuidado, e espreita sio
necessarios para os conservar desembaragados ; porque
entio he que a seiba as trabalha mais , e que estes
wencelhos, ou enlagadeiras os podem offendet muito.
ir O Urucuseiro florece em Dezembro ; colhe-se em
“Abril : transporta-se em cestos 4 cabega dos escravos
Quando os sitios s3o commodos huma pequena carro:
¢a armada com propriedade , poderia conduzir 4 boces
da noite tudo quanto se houvesse apanhado nesse: dits
Isto daria huma grande conveniencia ; pois que poups
via fazer-se no meio do Urucueiral hum paiol 3 ¢ tame

bem de se fazer no mesmo lugar . huma fabtics de ©
pre-



C367)

preparar , 0 que ndo poderia deixar de molestar , - ha.
vendo de ficar longe , e principalmente nas cstu;ée:
chuvosas.

O Uructi  debulhado, e p)ldo, se poem em hum
coxo de infusdo naagua regulada pela sua quantidade;,
ou de seu grio. Ao depois, seis dias, se pass‘io pelas
peneiras , primeiramente pelas grossas, ao depois pelas
finas successivamente. Devemsse . ter para este fim quas
tro ptovidas de panno 3 porque estas sio mais fechs
das, e por consequencia melhores, para se fazer huma
melbhor mercadoria.

Occupio-se nesto trabalho as pretas velhas , ou
pretos adoentados. Tendo-se passado este grio por qna-
tro peneiras , gradualmente das mais grossas para as
mais finas, e destas para outras, que scjfo mais : se
depoem tudo em hum coxo de descarga, para o fazer
squecer , ¢ suar. Cobre-se escrupulosamente este coxo,
para que lhe ndo caido immundicies, O Uruct se sen-
ta no funde : vasa-se a agua, que nada por cimaj e
esta agua se haja de aproveitar pela sua bondade, pa-
f1a a infusio de novos grios, se acaso os houverem.

Acabadas todas estas operagdes, se toma o Urucu
estufado para o fazer cozer em grandes caldeiras , até
que elle comece a inchar , ¢ a formar bolhas. de ar,
que se desfazem na sua superficie. A este tempo se di-
minue o fogo, e se deixa esfriar o Uruct, até o outro
dia da manhi, Tira-se entio da caldeira, e se estende
sm taboleiras , que se hajfo de por em lugares altos,
bara o livrar de aréas, ¢ do pé, que muda asua céry

]

\
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¢ diminue a sua qualidade, e por consequencia o sey
prego muitas vezes em os mercados, onde fica sujeite
a exames differentes. O Uruct , secco 4 sombra pelo
vento, gosa de huma cor mais viva, ou intensa, do
que aquelle,, que se seccou ao Sol, que fica algum tan
to mais desmaiado,

Observas=se que , quanto he maior 2 quantidade que
se poem nas caldeiras, quando se coze , tanto mais a
sua cor adquire de vivacidade: vantagem, de que e
rece , quando as porcdes , que se cozem sio diminutas;
porque entio adquire algum negrume.

Estando secco ao porte dos Compradores, se lhe
faz a entrega, eestes 0 metem nos seus armazens, pa-
ra ser pisado, conforme a necessidade , ¢ ser reconhecis
do vendavel , o que se faz de differentes maneiras.
Huns o machucao a huma porta, para verem, se contém
corpos estranhos ; outros o poem em hum vaso de
agua, e o desfazem. Sendo o Uruct puro, e bem feir
to, dissolve se perfeitamente. Se tiver materias estranhas,
se verio estas andarem vagabundas no liquido , o
precipitadas no fundo do vaso: Esmigalha-se entre dois
dedos , e se vé, 4 forga de os lavar , o tempo que
gastdo em colorir 2 agua. = '

{ .Para o Uruct ser de huma boa -quaiidade deve
ter huma cbr encendrada, ou de fogo 4 mais viva por
dentro ‘que por féra , e muito macia a0 tacto. A sud
consistencia deve ser tal que huma bala de chumbo,
Jangada de pé e meio ‘de alto , lhe nio haja de fazer

moga. Se ella houver de entrar, certamente o Urucd
ese
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estard humido : e consequentemente estard incapaz de
poder ser vendido.

Alguns sujeitos costumio, quando o querem ex.
perimentar , ter der libras em as mios , se ellas nio
Ihes escorregdo, o julgio bom , em quanto 4 consisten
¢ia. Outros finalmente o julgdo aolho, prova que pas
rece ser bastante , assim para os vendedores , como para
es compradores, que tem consciencia, ¢equidade.

A’ muito tempo que em Cayenna .se fabrica hum
Urucd muito mdo-, por falta de ndo fazerem observas
gdes necessarias de se munirem de precaugdes sabiq.s,
¢ a maior parte por falta de sinceridade , e boa fé;
Donde tem nascido o deseredito , e a Colonia nem por
itse tem sido mais felizz. Ddo o nome de Gigodaine a
este mdo Urucd , alterado assim pelas misturas , que Je-.
va, como pelo mdo methodo, com que o fabricip‘_.“ "

Para se fazer ¢onveni¢ncia com este fabrico', muiq
tas pessoas procurdo pisar 0 grio quatro vezes, e pase;
sallo a peneira outras tantas , ¢ ainda o sujeitio a hu-
ma quinta operagio. Nio pdde haver cousa tio mal fei-,
ta, ou entendida, eomo semelhante conducta. O .grio:
j4 neste tempo ndo conserva partes colorantes : com
isto nada mais se poderd conseguir do que palha , e
terra, corpos certamente estranhos , gque se precipitio;
©om a ¢or , que se tira com os novos gIaos, gue .se,
hangdo de infusio na agua, que se chama loura ; .ou,
tussa, !

Nio -he menos sandice deixar. aquecer - o grio por
Quatro, ou cinco dias, antes de o pilas, para que seres.

@I P I Aa du-
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duza em huma massa de lhe attenuar as partes, median.
te a fermentagio , e de as fazer misturaveis com a
agua.

Neste grio ndo se procura outra cousa mais do
que a cor. Obtem-se por esta via mais materia, -mas
seguramente -0 Uruct fica, por isso mesmo , mais inferior
que o eutro de meio a meio que for bem fabricado.
Alguns fabricantes ; menos delicados ainda , reduzem
quatro coxos de grios ahum, para e encorporarem com
o grfo novo: pilio tudo, até que o reduzio em huma
massa, 2 qual chamio Bal termo honesto , que signic
fica, palha, ¢ grio,

Outrot tratantes , mais ousados ainda, nio receiio
de misturar com o seu Uructi terra vermelha peneira-
da, ¢ tambem a de tijoie moido. Esta wilhacaria gros
seira poderd enganar huma vez sémemte , mas com difs
ficuldade. He necessario ter huma alma muito vil, par
ra sacrificar a honra por hum interesse tio pequeno.
Mas e certe he que semelhantes procedimentos vis sio
mui nocivos ao Cormtercio, para deixarem de ser repri-
midas. A si justica’ do Governe , ajustiga, o interes-
se das Colonnas requeretijo ‘que taes Colones fossem cor-
poralmente castigados, O sacrificio da honra be cousa
de pouca monta para pessoas destituidas de: principios 5!
mas he de importancia pars oestado nio consemtir, que
semelbantes velhacos deésacreditem genesos uteiv 45 ar-
tes, ecuja cultura mais animada, ¢ oseu fabrico aper’
feioade ,. concorrerifo, para que & Colonia de Cayenna

sc fizesse superior 4s outsas, i
Os
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Os utensilios, oit aprestos necessarios 80-traballp
do Urucil sio cenoas, ou coxos. O fabricante , sinda
sendo de poucas forgas, péde ter muitos mais do que
em rigor lhe hajio de ser necessasigs. O que estivar
bem 5 deve ter quinze ; ou dezaseis. Deve determinar a
maior de¢ todas para o descascamento dos grios.

O pildo (dd s¢ este nome a huma certa especie de
gral em que se esmagdo os grios do Utuctl) deve ser
de huma madeira da maijor rijeza. Estes pilées durio
muito tempo. Devem ter sete pollegadas de grossura
em_baixo, cinco, para seis nos lados, diminuindo até
dois ¢ meio nas bordas. Os pildes, que tem cinco pés
de comprido, tem ordinariamente nas extremidades hu.
ma grossura dobrada da do meio, e aextremidade grose
sa cortada como a de hum ovo, e nio quadrada. Se
fosse quadrada, ndo sémente duraria muito pouco , e
gastaria , o pildo ajuntaria, e esmagaria menos grios no
fundo do pildo. S6 se deve empregar o cerne. Péde-so
empregar qualquer madeira rija.

Fazem quatro peneiras, 0s que querem fazer hu.
ma boa mercadoria,. Sio melhores as que se fazem de
panno por serem mais fechadas. Sfo precisas duas cal-
deiras das maiores pela razio de que o Urucd he tanto
melhor , quanta he maior a porgao que se coze. Collos
tlo-se estas sobre fornallas armadas de alvenaria: isto
feito trabalha-se com commodidade , ¢ limpeza, Colhe-
res para mexer 0 Uruct se fazem de algum pdo duro
quando senio podem ter de ferro. Em falta de humas,
® outras se suppriré com cabagos grandes. Sio mais

Aa 2 le-
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levei, e custio menos. Os Taboleiros fazem-se de ca.
Roas, que nio podem mais dar servigo algum: devem
ser grandes portateis : servem tanto, como, as que se
fazem de taboas, e custa menos o seu costeio,

ME.
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MEMORIA V
ARTE DE PREPARAR A MASSA DO URUCU.

(Encyclopedie Methodique Tom, VI. pag. 73.)

O Uracueiro, que he aarvore, que produz o Uruci,
masce em todas as llhas da America, Os Indios, e os
8clvagens Caraibes a nomeido Achiote, ou Cochehue :
as mulheres Caraibes Bixet , e finalmente he o Uruch
dos Botanicos. A sua arvore he da grandeza de huma
avelleira He muito arramada. Langa desde o pé mui-
tas hastes direitas 4 e arramadas igualmente. Sobe a
muita altura , e se chapota parn que se arredonde. A
sua madeira he branca , e dizem que , esfregando se
dois pedages della, hum contra ooutro, que atedo foe
30, e die faiscas capazes de se prenderem na isca. Toe
davia he facil de se quebrar. A sua cascs serve para
cordas, Suas folhas situdo-se revesadamente : sio grans
des, lisas, de hum lindo verde , tendo na sua pagina
inferior muitos nervos avermelhados, As folhas se pe-
gio por pesinhos do comprimento de dois , para tres
dedos. Seus ramos dfo nas suas pontas duas vezes
cada anno penachos de flores em feigio derozas, gran-

des, bellas, de hum vermelho pallido , tirando para
¢R.
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encarnado sem cheiro, e sem gosto, A’s flores succe.
dem friictos , ou ¢apulhos oblongos ovaes , abatidos
nos lados, quasi em figura de Myrabolanos, longos de
huma pollegadd e meia, ou mais, compostds de duas
portadas enoiri¢adas com bicos de hum vermelha escuro.
Este fructp , amadurecendo, se faz avermelhado, ¢ se
abre em dyas ‘partes , que encerrio quasi sessenta grios,
au sementes divididas - em duas ordens. Os grios sio
da grossura de hum pequeno grio de uva de figu.
1a .pyramidal aFegado por pequenos cubos. Os mesmos
grios sdo cobertos de huma materia viscosa, muito ape:
gadiQa ads dedps , quando se toca com a maior precays
Gio, ¢ de huma vistosissima cor accendrada, de hum
cheiro muito forte, A semente , separada desta cor vers
treltia , he esbranquicada.” Como os passaros 330 mui gu-
losos deste ceva , os Indios as plantdo perto de suas
motadias, - '

Di<e ainds outra especie dé¢ roucou, que em na-
da differe da primeira , menos em nio ser o seu fructo
espinhose , ¢ que ie abre com difficuidade.-

A sua golheita se faz pelo S. Jodo, epelo Natal,
duas vezes, Conhece se que o capulho estdi maduro,
auanido se abre , por si mesmo na arvore,
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Extraeto , ¢ massa do -Urucd,

" Distinguem-se  duas especies de Uruedi na mesms
arvore, huma a que chamio verde, e outro secco. &
primeiro he aquelle que se colhe , logo que o ftucto
de algum cacho mostra estar de vez , seccandose , e
abrindo-se. O segundo, o que se colhe , quando a maior
patte dos fructos ficio de vez, e a menor verde.

O ultimo pdde guardar-se seis mezes : o outro
s6 dura quinze dias , - mas o seu rendimento he maion
que o dooutro hum tergo, e a massa, que produz, he
melhor. O secco se debulha, batendo, tendo-o.posto
antes a0 Sol , ¢ tendo-o mechido por algum tempo.
Em qu{mto-ao verde, nio precisa descascallo, mas sé
sim abrillo da parte pelo pesinho, e tirar-lhe csrta pel-
licula, que rodea osgrios, sem seembaragar com esta
pelle. Aodepois de se ter descascados, se poem successis
vamente d¢m diversos coxos de madeira , feitos de hum
$6 pdo, que gosa de differentes nomes, segundo seus
diversos usos. O primeiro - s¢ chama de infundir 5 o
segundo de pilar 3 o terceiro de ressuary o quatto de
agus 5 o quinto finalmente de favar., Ainda se dé hum
sesto , que se chama de gwardor 3 mas que nfo he
sempre necessario : ‘ainda outro que se chama da pass.
g¢, ¢ vitavo que se chama de escumar.

O grio se poeni primeiramehte em secco ho toxd
de infundir , onde com hum pilfo se quebra levemen-
te, ¢ depuis disto- se enche 0 coxé deagua bem clasa,

¢
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e muito viva até dez pollegadas da borda. Sio precic
sos para tres barris de grios cinco de agua, Neste coxe
de infundir deve estar oito , ou dez dias, nos quaes
se tem euidado de mexer duas vezes por dia com hu-
ma pi por meio quarto de hora por cada vez.

Chama-se primeira agua , 2 que fica no coxe da
infusdo , ao deppis que delle se tem tirado os graos
com os cestos. Do coxo de infusio o grio passa para
o coxo de pilar , unde he pilado 4 forga de bragos
eom pildes fortes por hum quarto de hora, ou mais,
de sorte que todo o grio se resscpte disto, He preciso
que o coxo de pilar tenha pelo menos quatra pollega-
das de grossura no fundo para melhor sustentar os gol-
pes dos pilldes. Poem-se nova agua sobre as grios,
quando elles estio pilados, .que deve conservarse por
huma ,- ou duas horas , e depois disto se tira para 0
cesto, esfregando com as mios ; repete-se a piladura
ainda para se lhe tarnar a por nova agua. Aagua, que
fica destas duas gbras, se chama a segunda agua, e se
guarda come a primgira,

Ao depois deste processo se poem o grio em o
£oxo , que se chama de ressuar, onde deve permane
cer até que comece a grear mofo , isto he, perto de
oito dias. E para que ressue melhor, se cobre com fo-
Jbas de bananeiras da mato. Tepdo ressuado, sepila de
novo, sedeixa infundir em duas aguas, que se chamiq
serceiras aguas. Alguns procurdo tirar ainda dellas hu-
ma quarta agua 3 mas esta ultimaagua wéo tem hums
maior forea , e servird, quando muite, para infundiy

ou-
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putros graos, Tirando-se todas as aguas, se passio se.
paradamente por hum crivo do paiz nomeado pencira ,
misturando hum tergo da primeira,, com a segunda, o
dois tergos com a terceira. "

O coxo, para onde se passio as aguas, se chama
da passage , e chamio coxo de lavage 3 hum cheio do
\agua, onde os que tocdo os grios, lavio as mios, e
lavio tambem os cestos, as peneiras, os pildes, e to-
flos os instrumentos , que servirio para o fabrico da
Uruci,

A agua deste coxo, que toma sempre alguma im-
pressio de cor, he boa para a infusdo dos grios.

Aagua, passada duas vezes pela peneira, se poem
em huma , ou muitas caldeiras de ferro , conforme a
quantidade , que se tem destas, e quando se lhe poem,
sinda se repassa a travéz de hum panno claro , e mui-
tas vezes lavado. Quando a agua comega a escumar,
0 que acontece, Jogo que ella sente o calor do fogo,
se lhe tira a escuma , que se langa no coxo das escu-
mas, o qye se repete até que nio escume mais, Mas,
escumando muito depressa , se diminua o fogo. Ora
\#Sta agua, que fica na caldeir3, quando tem escuma-
do, se tira, e sé fica sendo propria para infundir os
grios.

Chama-se de bater huma segunda caldeira , na
qual se fazemn cozer a$ escumas, para as pdr em consis-
tencia, e fazer a droga, que se nomea Uruci. Convem
pbservar , que se deve diminuir o fogo, quando as es+
fumas sobem , e que pesta de bater haja sempre hum

pre-
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preto, gue mexa Sem parar, paraevitar o risco s de que
o Uructi se pegue a0 fundo da caldeira , ou ds suay
bordas. Se o Urucwi saltar , eespirrar, serd tambem pres
ciso diminuir-lhe o fogo, e nio saltando, basta que fis
quem sémente brazas debaixo desta caldeira, enio lhe
dar mais do que hum leve movimento, que se diz vols
tar. A’ medida que o Uruci se for engrossando , ¢
voltande em massa, he preciso que se vire , ¢ revirs
muitas vezes na caldeira, dirhinuindo pouco a pouco o
fogo , para que se ndo queime : o que he huma da¢
principaes citcumstancias do seu bom fabrico , nio se
acabando o seu cozimento, senic no fim de dez, ou
doze horas. Para se conhecer que estd cozidv , he ne-
eessatio tocallo com hum dedo , que antes se tenha
molhado 3 e se este nio se prender estd acabado o
cozimento. Neste estado se deixa endurecer na caldeira
hum pouco com hum calor muito woderado, voltan-.
do-o de tempos em tempos, para que secoza, e sequa
de todos os lados 3 ¢ depois disto se tite. Observesé
de ndo misturar com o bom Uruett huma especie do
mesmo muito secca , que costuma ficar no fundo, ¢
que s8 he bom , para tornar a passallo com agua , ¢
grios. /

O Utucti ao sahir da caldeira de bater nio devé
logo ser fotihada em pdes, mas sim de se pér em ci-
ma de huma tabud & maneira de massa chata, e de 2
deixar esfriar nella por oito, ou dez horas, e passada
estas, fazer-se entie em pies, acautelando o preto, qué
& maneja , a que ‘esfregue antes levemente as miof

N com
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eom manteiga fresca , ou gordurk sem $al 4 ou aseite
de carrapato, Os pies de Uruch, de ordinatio, pesio
duas, a tres libras, ¢ sio cobertas com folhas de bav
nanciras do matto./Ora o Urucd dimifiue muito ds
peso 5 mas isto 86 he nos dois primeiros mezes.

Quando se quer ter hum bello Uruct, he preci”
sp empregar Usucl verde, que se poem de infusio em
hum coxo. Logo que se colhe da arvore: entjo sem o
bater, nem o piar; mas unicamente mexendo-o hum
pouco , e esfregando os grio entre as mios se passa
pata outro coxo. SOmente com esta acgio se tira de
sima da agua huma especie de escuma, que nada por
¢ima , e se faz passar i forga de bater com huma es-
pecie de espatula , e finalmente se seque 4 sombra.
Ests Urucd he muito bem , mas sé se fabrica assim
por curiosidade . pelo pouco rendimento que causa.

O modo, com que os Caraibes o fazem, ainda he
muito mais simples ; porque se caontentdo com lhe to-
mar Os grios, assim que os tirdo das suas cascas, ds
os machucarem entre as méos, que jé antes tinhio une
tado de oleo de carrapato.

Quando se vé a sua pellicula encarnada despegas
da do grio, e que estd reduzida em huma massa muie
to. forte, se raspa das mios com huma faca, para afas
2er seccar hum pouco 4 sombra , e ao depois, quando
st sufficientemente secco , se férmio bolos grossos.
somo o punho de huma méo , que s cobrem de fo
lbas acima ditas.

Cotn esta sorte de Uruct mistursdo do azeite dé

Cire
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carrapato , he que os Indios pintdo o cotpo, seja pan
Q embellezar , seja para o abrigar dos ardores do Sol,
e da merdedura dos mosquitos. Pertendem tambem
que esta especie de ungio lhe fecha os poros da pelle,
e embaraga, a que a agua do mar ndo faga impressio
no seu corpo, quando nadio. Tambem se servem do
Uructi , para pintarem as suas baixellas de barro ; e poem
os grellos do Urucuseiro entte os seus comestiveis, pa-
ra assasonar O seu sabor , e juntamente colorillos de
hum agafroado.

Os obreiros , empregados no fabsico do Uruci,
costumio ser incommodados de males de cabega, que
se péde imputar ao cheiro forte do-grio do Uruck
muito mais exaltado pelas infusdes , ¢ maceragdes. Mas
esta bella massa, quando chega 4 Europa, tem ji per
dido o seu cheira mui parecido ao das vieletas.

O Uruci de Cayenna bhe reputado pelo melher,
e mais bem preparado. O¢ Tintureiros se servem delle,
para darem a primeira cor 4slis, que querem tinjir em
vermellio, azul, amarello, verde, etc. Dio se muito
poucas cores, onde o nio fagio entrar. Os Insulares o
fazijo entrar ne seu Chocolate.

O Urucd tambem he o contraveneno do succo da
Mandioca , e se lhe attribue a virtude de fostificar o
estomago. Se cahir alguma porgio em o panno de lir
nho, ficardi huma nodoa inestinguivel, principalmente
se tiver sido misturado com azcite. O Sol seria mais
capaz que todas as lexivias, e esta cor he tio extensi

vel, que hum pedago de linho manchado, péde gastar
toda a lexivia, Pre-
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Precisa adevertir que , quando a massa do Uruch
comega a fermentar, langa de si hum fedor insuppof-
tavel. O seu chieiro agradavel he hum resultado da sua
fermentagio , ¢ s6, ao depois della, he que se sente.
Tambem setem observado que, quanto mais se trabae
lha em grande , mais asua cor he viva, e que, quan.
to mais se trabalha em pequeno, se faz negra.

O Uructi he puro, e perfeito, quando se dissolvé
perfeitamente na agua, e quando esta ndo tem corpos
estranhos que sobrenadem , ou que se tenhie precipitado :
como acontece no Uruc\i gigoedaine , que he de md
qualidade j e peior ainda o que se chama Urucubal,
termo honesto de Fabricante , que significa polha , e
grao porque para elle se servio de grios novos, e ve-
lhos com mistura de algum vermelho do Indigo.

O Uructi para ser de boa qualidade deve ser de
eor de fogo mais viva dentro que fora, macio ao to-
car, de huma boa solidez, para que possa ser venda-
vel, e de se guardar. D3o-lhe afigura, com que a en-
viio 4 Europa. Ordinariamente he em pies, cobertos
de folhas de bananeiras do mato,

A massa do Uruci produz huma cor alaranjada
como a do Tatajuba, ¢ do mesmo mode pouco soli-
di. He huma das cores empregadas nas meias tintas.
Fazem dissolver o Urucu pulverisado , onde se tenha
antes posto huma igual porgio de cinzas gravelladas,
passa-se-lhe o panno , mas ainda que estas cinzas con-
teshio hum tartaro vitriolado todo formado, as partes
colorantes do Uructt ndo séo apparentemente proprias

?
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a8 se Jhe unir, € a cdr de adquirir seguranga. Tentare
se-hia em vio o darlhe solidez preparando o panne
pelo caldo do tartaro, e alume.

~ Deve-se escolher o Urucd mais secco, ¢ de huma
Or mmais subida , que for possivel, de hium vermelho
de fogo macio ao teque, facil a estender-se, e quebran
de-se , de huma cér por dentro mais viva que por fo
ra: algamas vezes se applica a dar cor acera amarella

MEs
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MEMORIA VL

ANNOTO, OU URUCU.
( Bixe Orellana. )
(Jemaica Book III. Cap. VIII. pag. 714.)

Le Long.

ESte arbusto he muito cominum na Jamaica, Res
quer hum terreno fertil , situagio sombria , e cresce
com muito vigio junto aos ribeiros. A capsula , ouw
vaso das sementes , estando maduras , sio de hums
cor parda escura muj carregada: abrese de si mesma,
e contém de trinta, a quarenta sementes, cobertas  dé
huma farinha vermelha lustrosa. Colhendo-se hum suf-
ficiente numero destas ssmentes , < deitando-se em hua
ma vasilha conveniente com certa porgio de agua quens
te, necessaria a tirar-lhe o pé, ou farinha, se esfrega
com a mio gradualmente, ou com huma esponja. Es-
tando as sementes totalmente despidas da tal farinha,
se deitfo féra 4 deixando-se repousar a lavagem , ou
agua impregnada : isto feito, a agua se trasfega , ou
decanta , ¢ o sedimento se poem em vasilhas fundas

a seccar gradualmente 4 sombra , ¢, a0 depois adqui
L. ‘t. 'in.
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tindo , por este meio, huma consistencia , ou solides
devida, se faz em bollas, ou bolos, se poem a seccat
em lugar ventilado até ficar perfeitamente firme, e nes-
te estado estd proprio aser vendido. Mu]tipli;h-se esta
planta por sementes em terrenos ferteis , e humidos
entre montes.

O seu pé he refrigerante , cordeal, e muito usa=
do pelos Hespanhoes ne seu Chocolate ; e comidas, .
assim pelo seu cheiro suave, como pela cor aziadavel
que lhe communica.

Medicinalmente administrada, se reputa boa para
as fluxdes sanguineas, ¢ molestias do peito. Misturada
com o gumo de limio, ¢ huma gomma faz acér vere
tnetha., ou carmesim, com que os Indios se pintio, ¢
enfeitio. No principio foi wsada pelos Tintureiros para
fazerem a cor chamada aurora , e cada arrate]l custava
pa America, naquelle tempo, nove xelins, mas presenv
temente nio se faz a estimagio de huma tinta , se
bem conserva o seu credito com os Pintores.

..+ Fructifica em Dezembro. Da casca de sua arvore
se fazem boas cordas para as necessidades ordinanas

das Fazendas.
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MEMORIA VIL
SOPRE © URUCU.
Raucou
{ Bitca Oreéllina, )

¢ bels Adthor anonyio di Coiminerce de I Ametigie
Tom. I. pag: 375:)

Origen do Urucids

OUmai he huma massa extrahidd d6 succo dos
grios da arvore VYrucueira ; 4 que tambem chamdo
Achiotte ; hoje sb conhecidd pelo primeitc nome; que
Ihe he commum com a massa, que della se fiz Esta
arvore nascé espontaneamente, & sem cultuia, ein to-
da a Anerica , e, havendo qualquer cuidador, produz
com muita abundancia o seu fructo. Lemery a descree
ve da maneita seguinte : O Uructeiro hé de mediana
grandeza (como as ohweiras) lanca do pé muitas hastes
diteitas ramosas , cobettas de huma casca delgada,
igual , flexivel, trigueira por fora y branca por dentro;
ieu lepho he branco , quebra-se com fucilidade ; suas

T.11. P.1. Bb fo-
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folhas revesio, grandes, largas, pontudas, lisas, de
hum bello verde, tendo por baixo muitos nervos avet.
melhados 3 as folhas tem pés, ou peciolos do compric
mento de dois, ou tres dedos : os seus ramos produs
zem duas vezes no anno nas pontas ramalhetes de bo-
tdes mui pequenos de cor parda avermelhada , que s
abrem em fores de cinco folhas 4 dispostas em rosas , gran-
des , bellas , de hum vermelho pallido titante a em
carnado. Sem cheiro , nem gosto, Sustenta-se esta flot
por hum calis de cinco folhas , que cahem 4 medida
que a flor se abre, Tem huma especie de trucfa no
meio da flor, composta de hum grande numero de ese
tames , ou fios amarellos em sua base , ou de hum
vermelho purpureo em sua parte superior : cada hum
destes estames ce termina por hum pequeno corpo al
longado, e esbranquicado 4 arregoado, e cheio de hum
pé branca. O centro da trunfa he occupado por huin
pequeno embndo , pegado fortemente a hum pediculo,
ou a hum pistillo , e chanfrado ligeiramente em cim
co partes. Este embrido se cobre de pellos finos ama-
rellados , e delle nasce huma pequena trompa fendids
em dois labios na sua parte saperior. Quando cresce
fica huma capsula; ou causefla oblonga , oval ponti
do na sua extremidade , applainada pelos lados, tem
do quasi a figura de hum mirabolano , do comprimen-
to de hum , para dois dedos, decor desola, composts
de duas portadas, ourigadas de pontas de hwmn verme-
lbo carregado, menos picantes que a das castanhas , da

grosura de huma grossa amendoa verde. Este fructo,
amae
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amadutéceiido , se fiz avermelhado ; & seabre em ding
partes pela ponta, econtém sessenta griios, ou semepe
tes divididas &m duas ordens ¢ estes sio da grossird
de hum péqueno grido deé uva , de figuri pyrarhidal ,
dispostos hiuns contra outros , e unidos pof pequenas
pés a huma pellicila delgsda, lisa j e lustrosa ; que sé
estende por toda 4 cavidade dos ditos dois batentes,
ou poitadas. Estes mesmos grio sfo cabertos de huma
matesia humida mui agarrade aos dedos, ainda que s&
lhe toqué com a maior precaugio , de hum bellissimo
termélho de hum cheito assds forte. A semente, separa-
da destd materia vermeéllia ; he durs,; de cor esbrans
gnigada ; ptixando pard a de Chifre;

Impropriamente  se compara os gr¥os do Urticd
asgrios dé uvas: Por sta grairdeza sé compara mellior
208 grios da uva:

Ainda se dié outra éspecie de Urucueitd ; ciijo
fructo heem pico, mas a difficutdade que tem de abrie
as suas causellas, ouifolhelhos, faz, que sedespieze
$la cultura.

Os habitantes do p‘dfz,‘- Selvagens , e Caraibies god-
o dzcor do Urucd com tanta peixdo , que diariamerie
te untio todo o seu corpo coin élle; patx a sua opi
nido, e gosto he hum dos seus melliores enféites § ¢ &
prineipal occupagiio de swas muthéres 0 untar ; e asfise
gar esta tinta no corpo de setrs matidos; desde a plan-
ta dos pés até o zito da cabega. A origem deste uso
data a mais remata aptiguidade. Convem entretanto
8o pemsar, como o fizerdo alguns wiajeitos, que oxa

Eb 2 see
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tséja a ‘unica causa, isto be, o singular enfeite. A nes
-cessidade de se defenderem da moidedura dos mosqui.
itos , e outros insectos, de que abunddo os paizes quen.
ctes , fez indispensaveis estas uncgdes , ou unturas,
¢ 4 experiencia , tendo feito conhecer , que o Uruci
tinha esta saudavel propriedade, ou virtude, nZo nos.
devemos admirar que estes povos , cuja maior parte
iandio totalmente nus , gostem tanto de se fazerem
Drucuiar, Outro tanto fariamos, se tivessemeos nascido
meste clima, e se tivessemos tido a mesma criagio.

Os primeiros Europeos , que procurdrio estabes
-lecerse nas Anptilhas , melliordrio o modo de fazer o
Uructi, para obterem huma maior quantidade, e formi-
#20 delle hum dos objectos do seu commercio.

.Antes de fallar da cultura do Uruciiy devo adver-
tir aos meus Leitores  que aqui sémente se trata do
anodo, -com que se faz em Cayemna , visto que cada
paiz ; cemo se sabe , scoundo o seu clima , bom
dade , ou esterilidade de terreno ; produz as mesmas
plantas,, maiores, ou menores , e estas mesmas plam
tas necessitio de mais cuidade , e melhor caltura em
‘huns lugares que em outros. Pareceo-me necessaria es
-ta observagéo ; porque, descrevendo eu o Uruct como
shum arbusto , ou- arvoreta , os que discorrerio pels
Guiena Hollandeza podem achar falsa a minha descriv
pedo. Em Surindo os Urucueiros sdo grandes arvores,
«ue se cohrem de flores, que se tocio todas , e sio
«le: hum vermelho claro , com pouca differenga ; como
as das nossas Macieiras, A’ medida que estas flores. ca»

hem,
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hem, apparecem pequenas capsulas, ou causellas , -que.
se alongdo , como a dos nosses legumes, com a diffe;
tenca de serem redondas , e de cér da casca.da casta-
nha. Nestas causellas se encerrio os grios ; e, que, es-
tando maduros  ddo o vermetho , que os Indios esti-
mio tanto, e que- a achdo tio lindo, que o preferem:
ds nossas cOres, as mais procuradas, Deitio estes grios,
na agua, até despegar-se a pellicula, ¢ vendo a agua.
bem vermelba, a deixio clanficar, ou assentar , e de-
pois de a decantarem , se pintio , ou ungem com o
sedimento, que fica no fundo diariamente, e por este.
meio se fazem vermelhos , que Mr. de Voltaire quiz:
fizer passar por homens de huma especie differente da
nossa, Queteria tambem que os Maboianos , que alime:
pio as Chaminés fossem originarios de Angolla.

Cultura do Urucusciro,

' '

O terieno, destinado a hum Urucual, fosse lavrae,
do, ou cavado profundamente, limpo de todas as es-,,
pecies de hervas, applainado exactamente, e prepara-,
do desta maneira , que se houvesse de escolher hum-
tempo de chuvas, para semear os grios do Urucd. Sen=:
do a terra forte nervosa, e naturalmente fertil, se fa-
Gi0 as covas de doze palmos de distancia. para .ambos-
bs lados, e sendo ligeira de oito, em oito. As covas,
nfo devem ser profundas : em cada huma se deitio.
tres , ou quatro, como se prau’ca com os legumes, ¢
3¢ cobrem com duas pollegadas de tera sdmentes Pass,

] sa-
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sados quatrs, ow seis dias , nascem os grios, e o ar-
busto cresce , como dizem; aos olhos vistos. Em seis
medes chega ao seu maior crescimento, ou altura ; e
algumas vezgs se vem obrigadog , tendo crescido com
o maior vigor, de lhe cortar of ramos mais altos, pe-
1o motivo de tomar a férma de huma arvoreta , pois
&4 muitos mais fructos, Se alzuma planta, por gual-
quer accidente, morrer em 0 séu pascimento, precicas
se logo semear novos grios , e, tendo s arbustos
adiantado, precisa substituir-lhe outra qualquer planta,
das que estiverem reservadas pao viveiro a este mesmo
fim. O Uructeito teme menos o$ ventos , que as de
mais plantas, que tenho descripto, ¢ nio precisy que
se lhe todeie o campo , ou Urucyial com muitas ot~
dens de arvores , para lhes formar hum abrigo, No pri.
meiro apno s§ se faz humna colheita pelo mez de De-
2embro , mas nes annos seguintes de ordinario dio
duas, huma em Junho, outra em Dezembro. Os Uru.
cuielros durfo muito tempo, e s6 se devem renovar,
gquando deixio de dar fructo com abundancia, ou quane
do todai as arvoret tem acabada. Em ambos os.casos
hé pregiso arrancallos , fazer cavar bem a terra, deixal-
lv descinsar por dais annos, quandd sé nia queira es:
colhér outro lugdr, que he¢ o welhor, Nio precise di
zer, que convemt plantallos a linha, ou gordel, para
queé, além do decleite , que cauta a vista a regulatidads
e faga mais facilmente a sua colheita, '

Contiece-sa, que o grdo estd madurd, & que acdt

dy s\-.w grio§ ottd pafeRy , quanda As sy causeliat
({+]

'
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comegfo a abrirese, Basta descubrir-se huma , até duas’
entre abertas , para se colherem todos es cachos , que
conté¢m de ordinario huma dezena, Aperta-se a cau-
ifla entre 0s dedos , como fazemos , quando debu-
lhamos os feijdes , os grivs czhem em huma vasilha,
qL;c de ordinario he hum cubago , que sio as vasilhas
otdinarias do paiz. Despzjiose todos estes cabegos em
hum coxo , feito de hum sb pio. com huma quantida-
de sufficiente de agua para cobrir todos os grios, Passades
oitodias , tudo estd em fermentagio, emcujo tempo se
mexe fortemente com pds , ¢ ao depois se pizio em
pildes de madeira, para acabar de lhe despegar as pelli-
culas , que férmAo unicamente a materia da sua cér.
Esta operagdo se contintia, até verem-se as ditas pelli-
culas despegadas inteiramente dos grios. Isto feito, se
passa tudo por peneiras, que s tem os carogos. Cha-
mio hebichet (arupemas) a estas peneiras no paiz,
que se fazem de canas (tacoaras) rachadas. A agua
fita avermelhada, espessa , ¢ fedorenta, Fazem-na cozer
em caldeiras , e se (6rma huma escuma, que se ajun-
ta, ¢ de que se enchem as bacias ; e desde que aes-
cuma pdia, se lhe péde langar féra seguramente o res-
to , que nada vale. Os Fabricantes mais ecénomos ,
em lugar de deitarem féra esta agua , se servem da:
mesina , para fermentarem novos grios: por este meio
ficio seguros , de que nio perdem cousa alguma, Este
methodo me parece’ bom. Poem-se as escumas em ou-
tta caldeira, fazem cozer por doze horas fortemente ,-
mexendo-as sem cessar comm huma espatula de madeira
pa-
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pare embaracar . que hajio de se apegar 4 caldelra, e
Gue se nio ennegregio , desde que eomegdo a despes
gar-se da espatula , que he hum signal seguro de tet
tido hum cozimento sutficiente, Entdo se precisa, sem
perder tempo, langar estas escumas em bacias, ou co-
X0s , para as deixar esfriar, advertinda, que, tendo ain-
da a materia hum resto de calor , cumpre fazerem-se.
bolos de dois, até ties arrateis, e cada hum destes se
cobre em folhas de bananeira silvestre, passadas pela
foga. Seria difficultoso de se fazetem bem estes bolos,
nio se tenda antecedentemente /csfregado as mios com
azeite de carrapato , ou marmaono, em razao da viscosi-
dade do Urucii, do mesmo modo que praticamos com
o azeite de oliveira, quando se faz o visgo,

Uso do Vracil,

J4 fiz conhecer a desmarcada paisdo dos Selvagens,
e Caraibas , pela cor do Uruct, e a pintura, que fazem
no seu corpo desta tipta , cuja cpr he tio bella para
elles. Tem na sua factura buma vantagem sobre nos:
nio tomio tanto trabalho , ¢ a fazem muito methor:
Rip empregia nem ¢OxO0s , Dem peneiros., nem caldeir
ras.: seu methodp he todo simples : colhem ag causel”
las, estanda ainda verdes , abremenas ¢ mio, e efre:
gando grosseiramente os crios, lhes tirao as pelliculas,
de que fazem bhuma mas§a, 4 forga de as sollar entre.
as mios , ao depois a fazem seccar 4 sambra, servin-
dorsé diariamente. O Uruct he muito superior 20 que

fa-
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fazdnos 3 mas ficar-nos hia entio mui caro, ¢ nos exi
giria muito tempo , para se fazer huma pequena quan-
tidade , que apenas pagaria o transporte para Epropa.,
Os Caraibss , os mais indolentes homens do mundo ,
achdo nesta factura buma occupagdo conveniente asua
inclinagio. Anddo nls , e a sua pelle pintada desta
cor , D30 esti syjejta a gretar. Isto njo acontece aos
Europeos: tem precisio de encontrarem no fabrico do
Urucd humg apimagio em fazerem Urucuaes , ou plan-
tagoes de Urucd 5 e s6 a quantidade he a que lhes po-.
de fazer este peneficio. Felizmente se tem experiinenta-
do, que serve em dar a primeira cor as ls, que se ques
rem tingic de,vermelha, &yl, amarello, verde, etc.
Pfio-se mui poycas gores., gm que o ndo facido entrar ;
¢ buma propriedade particular 3 esta tinta , e vem a
ser, 0 ser inextipgyive] nus mais fortes lexivias. Uni-
camente o -Sql ardente g pode apagar , e ainda, para
isto mesmo , sg faz mister p expolla por muito tem-
po. Tenha-se a precaugdq de pir as fabricas do Uruct
longe das casas de vivenda , para livrar da impressdo
da sua ¢or os moveis , e vestugrios.

Propriedades do Urucd.

0 uso da Uruct nas tinta. he sem divida 3 mals,
principal das suas. propriedades , e nas Tijaturarias affeis.
tas a servirem-se delle, se verido sobejamente embara-.
gadas, se se lhes houvesse de prohibir o seu uso. As
diversas cores, de que a variedade, pela maior parte,

faz
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faz o preco de certos pannos , nio teriio consistencia
glguma , se os pannos em branco nio tivessem sido
antes Uracuiades , ou passados pelo Urucd , o que o
encarece assis de prego, quando o Uruct he raro,
Tambem he droga precisa na Medicina, Tem-se
decidido, que o Urucl, com tanto que se tome com
moderacio , isto he , que nio exceda a huma drachma,
produz maravilhosos effeitos em reestabelecer a fraque.
2a do estomago, a0 qual tem a virtude de fortificar,
e de ajudar a digestio , de facilitar a respiragio , de
curar a asma : excita as ourinas , e para o curso do
ventre, purgando-o amorosamente. Eis-aqui o com que
se pdde fazer viver o homem muito tempoe , e com
este fim, sem divida, os nossos Insulares o deitio no
seu Chocolate, e de huma bebida muito agradavel fa-
zem huma mi medicina, Nio sei a razio , porque o
gosto se the muda; mas sémente hoje se emprega na
Tinturaria, Observa-se que os Operarios , occupados
deste trabalho do Uructi, sie incommodados de gran.
des dores de cabega, ¢ que, para se curarem, se lhes
faz preciso occuparem-se em outra cousa, O que mos-
tra, quese o Urucl, tomado interiormente , tem grandes
virtudes , o seu cheiro nfo he saudavel. He certo que
he de hum fedor insupportavel, quando o Utructi co-
meca 4 fermentar, mas este cheiro, tio incommodo,
se muda em hum cheiro agradavel, passada a fermene

tagio,

Coms
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Commercio do Urusii,

Aos nossos Negociantes importa principalmente
sonhecer o Commercio do Uruck, Ficar-se-ha pasmado,
ssbendosse 4 que em 1638 apenas entron em Marselha
seis mil e quatro centos atrateis, quando, huns annos
porouteos, anda esta entrada em tento e vinte mil,
o0 que mostta hum sugmento profljgioso do consummo
dasta droga,

O Urucié de Cagenna he o de maior estimagdo,
e os Tiatureiros lhe ddo 4 preferencia ao das outras
Hhas ; e assim hoje vem muito pouco de outras par-
ws. Péde com tudo acontecer, que o de Cayenna seja
muito mdo, ou por ter sido muito batido, cozido, ou
falsificado 3 precisa escolhello de hum vermelho vivo
macio 30 tacto sem dureza alguma; que se estenda fae
cilmente ao dzdo calpando-o, de hum ¢heilo de viole-
tas ; e partindo-o o interior , deve ter huma cor vernme-
Jha mais viva que a de féra. Conhece se a fraude, fa-
gendo disso)ver hum pedago de Uructi em hum copo
de ugug ; sendo for misturado de corpas estranhos, na-
da se sentarg no fundo, eainda que lhe ajuntem pou-
¢o barra vermelho . o engano se fard evidente.

O Uruct diminue muito o sen p2so nos primei-
ros dois mezes , Inas passada esta diminuigio , nada
mais perde, ¢ se pdde guardar otempo, que se quizer ,
fem o risco de perder cousa alguma mais, Disse acima:
gue s¢ embrulhavdo os bolos do Uruch em folhas de

)
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pacobd , e que estes bolos pesavio duas, até tres livtass
he do costume abatersami cinco. por:c@nto pelo peso das
ditas folhas, que sde hum corpo estranho, e se osbo-
Jos fossem mais pequenos, se deveria augmentar pro.
porcionalmente : entre tanto, quando se vende, se de«
ve explicar esta tara , para se evitarem contestacdes
entre os Compradores , e Vendedores. 7

O Uructi he hum dos gencros , cujo transito se:
permitte’ a travéz do Reino para osestranhas com isen.
Gdo, de direitos, sem precisio de o encerrar em arma..
zem de entreposto , féra de sua chegada a Marselha, A
respeito do que estd destinado ao consummo do Reino ,.
se fixdrdo os direitos no Art. XVIIL das Cartas paten-
tes do mez de Feverciro de 1719 em duas libras , e
dez soldos por quintal, ou cem arrateis.

ME.
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MEMORTIA VIIIL

SOBRE O 'URUCU.
De Orelhana.
Orleana.
( Historia Simplicism Reformata pag. 7.)

A Christophoro Bernardo Valentini.

’OS Tintureiros recensedo esta tinta por elles assds
tonhecida, em as tintas terreas , quando bha verdade he
afecula de certa tinta feita de huma semente estiangei”
12, He dotada de hum vermelho amarellado escuro,
de hum cheiro semelhante ao-das violetas , e sabor de
wlguma maneira adstringente : trazem-na daIndia Occi-
dental parte em bolos quadrados, parte em massas re-
dondas.

A tal semente he produzida por huma arvore bai-
%2, a que os Indios chamio Achiotl , e Uruci , os
‘Hollandezes Orelhana, Assemelha-se no seu tronco figu-
4, e grandeza a huma-laranjeira ; a casca de fora he

doura , a de dentro verde : os ramos sio cobertos de
fo-
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folhas asperas, ¢ verdes, dispotas como as do 8Tmeis
to.  Como o Helleboro ‘negte produz flores brancas; e
avermelhadas ; as quaes sdo cheias no intéiior de febras
sinhas louras, ¢ terminadas nas pontas em verrielho,
donde se gerio causellas , ou capsulas asperas , mas
h#o pungentes, do tamanho das da amendocira, Estas
causellas abrem-se de si mesmas, ¢ mostrio’ huny pe-
quenos grios , ou sementes como as semeéntés das
uvas, cobertos dehum lindo vermelho. Colhem se pe<
fo verdo , tendo a arvore jd hum anno de idade , 2
qual os Indies em signal de sua estima cultivio junto
das suas movadas. A casca lhes di huma estopa de que
frzem eordas 5 que sio muito mais rijas que a do li
nhio canlamo ; com o linho adsds duvo tirdo fogo, cos
mo com a pederneira. Veja-se Herndndes Rerwh Me-
dis. Nov, Hisp. pag. 74, onde adesereve elegantemend
te, e dd a figura , mas a de Pluxenet be muito me
Ihor,
Nesta mesma piotura de alguma sorte se poent
4 vista o modo com que se faz esta tinta , cujo mo-
o ke o seguinte. Os Americanos, e com especialidade
-os habitantes de S. Domingoes , pbem de molho em
agua quente as taes sementes vestidas da sua feculs
wvermella, € a mexem por muite tempo esnygando-a,
até que a agua se impregne de toda aquetla , com &
qual , decantando-a, a deixio descansar, até que acdr
se sente no fundo da wvasikha , de alguma maneiray
<omo -tambem sc obsiga a faser a0 dndigo.. A qusl fer
Cuty
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cula®, estando secca, se pisa em certos piles, para os
reduzir a massa, e desta fazetem-se bolos de differen-
te figura , e grandeza, que enviio 4 Europa. Dio-se
sinda outras opinides sobre 0 modo de se extrahir esta
tinta, Dizem, que os grios sio pizados, antes de langar
na agua, em pildo, ougral , o Senhor du Blegny en-
tende que a Orelhana s6 he hum succo espremido dos
grios , cozidos , e seccos o que jd Pomet repelio, e
Dale , etc.

Os Droguistas , e Boticarios vendem duas sortes
de Orelhana, huma secca, outra l\um‘ida 4 esta como
huma massa densa c6r de oiro , e muito mais baixa
que a secca, da qual tambem se dio differentes espe-
ties , que, fora a ordinatia, se vendem em quadrados
grandes , como pedagos de sabdo ; tambem em massas
tedondas , e em rodinhas, como moedas Francezas,, que
sio muito lindas, e se podem usar interiormente , cos
mo remedio ; as outras, pelo contrario, sio mal fei-
tas, e tem mdo cheiro, esio inuteis 4 medicina (Po-
met, )

Julgase pela mais excellente a que tem o cheiro
do Lirio illirico muito bem secca, e de cor muito vis
va, o que se verefica na que nos vem de Cayenna.
Deve-se totalmente rejeitar a rangosa , humida, nia
thiros.a, m'oﬂenta, visto que hem para aboa tintura-
tia serve, e nada totalmente para a Medicina,

Diremos alguma cousa sobre a sua faculdade Me-

dica, e virtudes. A Orelbana he refrigersate , e algw
ma
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‘a2 cousa adstringente ; por cujo motivo o apfticiy
interiormente no calo¥ das febres ; ¢ na dysenteria, cg-
‘mo hunr remedio 5 ¢ exteriormente nos tumores. Dor-
de vem gue fazem detla nio sé daropes refrigerantes;
mas tamnbem cataplasmas ; como diz Hernandes, Confor-
ta ¢ estomago , augmenta o leite , fomado principak
mente com €aczo, ou Chocolate. Usaie, para se ter
huma tinta semelhante 4 das laranjas. Os Mexicanok
marcdo os limittes das suas terras, ou mappas Geogra
phicos com esta tinta, e com a da circotha, por cujo
motive Escaligero chimdu a esta arvore regundordin
finigm, Importa:se annualmente’ patas Alemanha huma
grande quantidade desta tinta’ para o¢ Tintutéiros de
1, de melas , e pannos , a qieém se quer- dar humi
cor de odiro. A receitay ¢omo eu’ presentiei executar,
he do theor segminte — Recipe de Orelhinaa quarta
Qarte dehuma livra faga se em pedagos miadinhos, e o
seu p6 se deita em tres vasos de huima léxivia forte
pura, ¢ clara, o que tudo''se langa em huma caldeira
de cobre ; e logo que tiver o fogo diminuido algums
ceusa, se lhe langa dentro 135, meias , flos simplez,
e dobrados, ow torgaes , e estando por algtim tempo
de infusio, se tira, e se suspendem:, e assim se con.
gegue huma cor.nival 4 das laranjas. E porque a Ore~
lhana vem d superficie , e sobrenada- na' lexivia, a pris
meira tinta sempre he a mais formosa em os primeis
ros pannos, que emn os ultimos, Bastdo seis arrateis de

Orelliana para tingir a 13, e paninos, ainda se poderd
tina

-
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tibgif mais, éntretanto o ultimo qué "se tinglt nfo dd
quirité a cor de laranja; Tambem diz m que comn ells
tingem em Franga a cera pallida em amarcila (Pos
met) Tambémi restituira com ella a cor dos GalGes ;
e dos pannos bordados ; ou tecidos de bira 4 etc.

T.IL PI, Ce ME-
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Brasiliana USP

ORIENTACOES PARA O USO

Esta é uma copia digital de um documento (ou parte dele) que
pertence a um dos acervos que participam do projeto BRASILIANA
USP. Trata-se de uma referéncia, a mais fiel possivel, a um
documento original. Neste sentido, procuramos manter a
integridade e a autenticidade da fonte, ndo realizando altera¢des no
ambiente digital - com excecao de ajustes de cor, contraste e
definicao.

1. Vocé apenas deve utilizar esta obra para fins nao comerciais.
Os livros, textos e imagens que publicamos na Brasiliana Digital sao
todos de dominio publico, no entanto, é proibido o uso comercial
das nossas imagens.

2. Atribuicao. Quando utilizar este documento em outro contexto,
vocé deve dar crédito ao autor (ou autores), a Brasiliana Digital e ao
acervo original, da forma como aparece na ficha catalografica
(metadados) do repositério digital. Pedimos que vocé nao
republique este conteudo na rede mundial de computadores
(internet) sem a nossa expressa autorizacao.

3. Direitos do autor. No Brasil, os direitos do autor sao regulados
pela Lei n.° 9.610, de 19 de Fevereiro de 1998. Os direitos do autor
estao também respaldados na Convencao de Berna, de 1971.
Sabemos das dificuldades existentes para a verificacdo se um obra
realmente encontra-se em dominio publico. Neste sentido, se vocé
acreditar que algum documento publicado na Brasiliana Digital
esteja violando direitos autorais de traducdo, versdo, exibicao,
reproducdo ou quaisquer outros, solicitamos que nos informe
imediatamente (brasiliana@usp.br).



