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R E C H E R C H E S C H I M I Q U E S 

SUR LA 

B A N A N E D U B R É S I L 

L e bananier appartient à la fami l le naturelle des m u s a c é e s , 

classe des, s c i t a m i n é e s . C'est une plante remarquable par son por t 

é l e v é et,ses feuilles gigantesques, qu i atteignent souvent trois 

m è t r e s de longueur sur soixante-cinq c e n t i m è t r e s de largeur. Les 
botanistes comptent plus de cent e spèces de bananiers, p a r m i 

lesquelles on peut citer comme espèces principales : 

1° Le musa paradisiaca ou bananier du Paradis ; 
2 ° I d . sapientium i d . des Sages ; 
3° I d . sinensis i d . de la Chine ; 

4 ° l d . coccinea i d . é c a r l a t e ; 
5° I d . rosea i d . à spathes roses ; 
6 ° I d . text i l i s i d . abaca. 

Par B i n C O R E N W I N D E R , 

Membre de la Société des Sciences de Lille. 1 

4 txtrait des Mémoires de cette Société, 2e série, 10e volume, année 1863. 
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G é n é r a l e m e n t cet a rb re , ou p l u t ô t cette gigantesque plante 

h e r b a c é e , donne des f ru i t s qu i croissent en grandes grappes 

a p p e l é e s r é g i m e s . Ces f ru i t s ont beaucoup d ' importance dans 

les r é g i o n s t rop ica les , au point de vue al imentaire . O n cul t ive 

m ê m e , p a r t i c u l i è r e m e n t à Amboine et dans les I les -Phi l ipp ines , 

le musa text i l is (abaca), avec les fibres duquel on peut fabr iquer 

des cordages, des toiles g r o s s i è r e s et m ê m e des tissus d é l i c a t s . 

Si l ' on c o n s i d è r e que ce v é g é t a l se cul t ive dans une zone i m ­

mense, s ' é t e n d a n t depuis le 3 8 e d e g r é de la t i tude n o r d , jusqu 'au 

3 5 e d e g r é de la t i tude sud , on vo i t que son é t u d e p r é s e n t e u n 

g rand i n t é r ê t . C'est pourquoi j e me d é c i d e à pub l ie r les ess'ais 

chimiques que j ' a i e f f ec tués sur les f ru i t s q u ' i l p rodu i t . Ces 

essais ont é t é faits en France ; ils auraient sans doute plus de 

valeur, si j ' ava is pu o p é r e r sur les l ieux de p roduc t i on ; mais 

tout incomplets qu' i ls soient, ils me paraissent encore dignes 

d ' a t t en t ion , d 'autant plus que l 'h is toire chimique de la banane 

est fo r t peu a v a n c é e . 

D ' a p r è s M . Boussingault « la culture de la banane est aussi im­

portante entre les tropiques, que celle des g r a m i n é e s et des tuber­

cules far ineux dans la zone t e m p é r é e . La fac i l i t é de cette c u l t u r e , 

le peu d ' é t e n d u e qu'el le occupe, la s é c u r i t é , l 'abondance, la. 

permanence des r é c o l t e s , la d i v e r s i t é d'aliments fournis par la 

banane suivant ses d e g r é s de m a t u r i t é , fon t de cette plante u n 

objet d 'admirat ion pour le voyageur e u r o p é e n . Sous un cl imat 

où l 'homme sent à peine le besoin de se v ê t i r et de s 'abriter, on 

le vo i t recuei l l i r , presque sans aucun t r a v a i l , une nour r i tu re 

aussi abondante qu'elle est saine et v a r i é e . C'est le bananier 

qu i a permis ce proverbe si consolant que l 'on entend r é p é t e r 

sous la zone é q u a t o r i a l e : « Personne ne meur t de besoin en 

» A m é r i q u e . » Dans la plus pauvre cabane, on accueille et l ' on 

n o u r r i t celui qu i a f a im 1 . » 

1. — Economie rurale, lome 1er, p. 4Si. 
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Ce p r é c i e u x v é g é t a l se cul t ive partout dans les pays tropicaux 

peu é levés au-dessus du niveau de l ' o c é a n . M . Boussingault nous 

a appris que sa cul ture la plus avantageuse, celle dont les r é ­

coltes sont le plus abondantes, est s i t uée dans les c o n t r é e s 

basses, où la t e m p é r a t u r e moyenne est de 24 à 2 7 ° . O n peut 

juger du bas p r ix de la banane dans ces r é g i o n s favorables par 

un f a i t que rapporte ce savant : sur les bords de la grande r i v i è r e 

de Magdelena, i l en a a c h e t é 100 ki logrammes pour un f ranc . 

De ce qu i p r é c è d e , i l faut conclure que la cul ture du bananier 

est p e u p é n i b l e et d 'un grand rapport . D ' a p r è s M . P a u l M a d i n i e r 1 , 

« une fois la bananerie c r é é e , i l n 'y a p l u s , pour ainsi d i r e , 

q u ' à r é c o l t e r ; car l 'ameublissement qu 'on donne au s o l , deux 

ou trois fois par a n n é e , est bien peu de chose, en comparaison 
des travaux d'ensemencement et des travaux des cultures euro­

p é e n n e s . Comme les plantes se renouvellent successivement à des 

d e g r é s divers de d é v e l o p p e m e n t , i l s'ensuit qu'une bananerie 

o f f re à la fois des r é g i m e s c h a r g é s de f ru i t s qu i m û r i s s e n t , des 

r é g i m e s en fleurs et de jeunes pousses se p r é p a r a n t pour l 'avenir , 

de tel le sorte que l 'on peut faire plusieurs réco l t e s dans une 

m ê m e a n n é e . Dans les meil leures si tuat ions, on compte trois 

r é g i m e s par chaque touffe de bananier , quelquefois quatre , en 

g é n é r a l on obtient c inq r é g i m e s en deux ans. O n prof i te de la 

cueil let te des f ru i t s pour donner quelques soins à la plantat ion ; 

on ne coupe pas seulement les tiges m è r e s , on éc la i rc i t les 

rejetons trop nombreux ; on sarcle et on bine le sol environnant 

chaque touffe de plantes. » 

G é n é r a l e m e n t la banane d e s t i n é e à l 'a l imentat ion est u t i l i s ée 

à l ' é t a t v e r t ; elle p o s s è d e en ce cas une chair b lanche, presque 

in s ip ide , dans laquelle domine l 'amidon. A p r è s l 'avoir d é p o u i l l é e 

de sa cosse, on la cui t sous la cendre, j u s q u ' à ce que la par t ie 

externe soit l é g è r e m e n t r ô t i e et on la mange comme si c ' é t a i t du 

lî"— Encyclopédie du Cultivateur, deMM. Mollel Gayot, article Bananier. 



pa in ; d'autres fo i s , si l 'on veut en faire des provis ions , on la 

s è c h e au four , et pour la consommer ensuite, on la fa i t b o u i l l i r 

dans de l 'eau. 
Tout le monde sait que lorsqu'elle est encore ve r t e , la banane 

renferme de l ' amidon et du tannin ; mais à mesure qu'el le approche 

de sa m a t u r i t é , le tannin d i s p a r a î t et l 'amidon se transforme en 

sucre. Ains i qu 'on le verra plus l o i n , l a banane e n t i è r e m e n t 

m û r e ne con t i en t , pour ainsi d i r e , plus d 'amidon. Lorsqu 'on la 

laisse arr iver à cet é t a t , on la consomme crue ou l é g è r e m e n t 

r ô t i e . 

Depuis l ' é t a b l i s s e m e n t des lignes transatlantiques, on peut se 

procurer en France des bananes assez bien c o n s e r v é e s . Ces f ru i t s 

sont cue i l l i s , au d é p a r t , avant leur m a t u r i t é qu ' i l s a c h è v e n t 

pendant la t r a v e r s é e . 

A y a n t eu l 'occasion de recevoir des bananes a r r i v é e s à B o r ­

deaux par les paquebots du B r é s i l , je les t rouvai si f r a î c h e s et 

si savoureuses , q u ' i l me v in t en l ' i dée d'en r é s e r v e r un certain 

nombre pour les soumettre à quelques recherches chimiques. Je 

me d é c i d a i d 'autant plus volontiers à fa i re ce t r a v a i l , qu 'on ne 

t rouve dans les l ivres scient if iques, aucune analyse quant i ta t ive 

de ce f r u i t si p r é c i e u x pour les populations des pays chauds. 

Ces bananes avaient la cosse e x t é r i e u r e d 'un ver t j a u n â t r e 

ind iquant une parfai te m a t u r i t é . Leurs e x t r é m i t é s p r é s e n t a i e n t 

à peine quelques petites taches n o i r â t r e s . Elles p o s s é d a i e n t cette 

odeur f r a î c h e et suave q u i les c a r a c t é r i s e et q u i rappel le , peut-

ê t r e , l ' é t h e r amyl ique . L e f r u i t proprement d i t , d é p o u i l l é de sa 

cosse, é t a i t d o u é d'une saveur dé l i c i euse et n 'avai t subi aucune 

a l t é r a t i o n . 

L e poids d'une banane e n t i è r e é t a i t de 55 g. 65 

L a cosse seule pesait 20 97 

L a pulpe ou le f r u i t proprement d i t 34 68 

L a p r e m i è r e o p é r a t i o n à laquelle j e me suis l i v r é a é t é de 

d é t e r m i n e r la nature du sucre contenu dans ces f r u i t s . * 



A l 'aide de la l iqueur de F e h l i n g et du s a c c h a r i m è t r e , j ' a i pu 

m'assurer qu ' i l s renfermaient une propor t ion assez c o n s i d é r a b l e 

de sucre de canne, m é l a n g é de sucre in te rve r t i . Le jus n ' é t a n t 

que t r è s - l é g è r e m e n t acide, l ' invers ion doi t probablement ê t r e 

a t t r i b u é e à une autre cause q u ' à l ' a c id i t é . 

Ayan t extrai t du jus d'une certaine q u a n t i t é de bananes, je 

l ' a i soumis aux o p é r a t i o n s ordinaires de la fabr ica t ion du sucre, 

et j ' a i obtenu un sirop q u i a c r i s t a l l i s é lentement , dans lequel 

cependant, a p r è s quelques semaines de repos , i l s'est f o r m é des 

cristaux de sucre de canne. 

M . H . Buigne t 1 a s u i v i , à l 'aide de l'analyse, ch imique , le 

d é v e l o p p e m e n t du sucre dans des bananes qu i croissaient dans 

l a grande serre du Jard in des Plantes, et i l a reconnu que , pen­

dant toute la d u r é e de l 'accroissement, la m a t i è r e s u c r é e 

é t a i t c o n s t i t u é e e n t i è r e m e n t par du sucre de canne. I l n'a pas eu 

l 'occasion d'examiner le f r u i t à sa m a t u r i t é , mais i l a o b s e r v é 

comme moi que dans une banane qui a m û r i en dehors de l 'ac­

t ion v é g é t a t i v e de l 'arbre qu i la por ta i t , on trouve du sucre de 

canne et du sucre in t e rve r t i . 
Dans les bananes qu i m û r i s s e n t sur l 'arbre l u i - m ê m e , n 'y a-t-il 

que du sucre de canne? C'est une question i n t é r e s s a n t e qu i ne 

peut ê t r e r é so lue que par un observateur habi tant les r é g i o n s 

é q u i n o x i a l e s . O r , i l y a dans ces r é g i o n s des chimistes t r è s - d i s ­

t i n g u é s , M . Alvaro Reynoso, par exemple, qu i demeure à la 

Havane. Mieux que personne, ces savants sont a p p e l é s à apporter 

des l u m i è r e s dans tous les faits qui: concernent l ' agr icul ture t r o ­

picale. 
J 'ai p r o c é d é ensuite à l 'analyse quanti tat ive de la partie interne 

du f r u i t du bananier , c ' e s t - à - d i r e de la pulpe qu i sert d 'a l iment . 

U n poids d é t e r m i n é d é cette pulpe a é t é d e s s é c h é à l ' é l u v e 

pour c o n n a î t r e la p ropor t ion d'eau qu'el le contenait. O n a m a i n -

* 
1. — Annales de Physique et de Chimie , t. 6 , p. 290. 



tenu la prise d'essai dans cette é t u v e j u s q u ' à ce que le poids sec 

f û t invar iab le . J 'ai t r o u v é ainsi dans celte pulpe 26 ,10 p . 100 

de m a t i è r e s è c h e . 

J 'ai fa i t deux dosages d'azote qu i m'ont d o n n é à peu p r è s le 

m ê m e r é s u l t a t : 

1 e r ESSAI. — U n gramme de pulpe s è c h e contenait 0 g . 030 

d'azote, c ' e s t - à - d i r e que dans le f r u i t à l ' é t a t normal i l y en 

avait 0 g . 783 p . 100. 

2 e ESSAI. — U n gramme de m a t i è r e s è c h e extraite d'une autre 

banane a d o n n é O g . 0285 d'azote, soit pour le f r u i t normal 

0 g . 744 p . 100. 
"V 

J 'ai t r a i t é aussi un poids de m a t i è r e s è c h e par des lavages 

r é p é t é s à l ' é t h e r anhydre j u s q u ' à é p u i s e m e n t ; j ' y a i t r o u v é une 

q u a n t i t é de graisse é q u i v a l e n t e à 0 g . 632 p . 100 de la part ie 

i n t é r i e u r e du f r u i t . I l est cer ta in m ê m e que la propor t ion rée l l e 

de graisse é t a i t i n f é r i e u r e à ce c h i f f r e , car l ' ex t ra i t obtenu 

n ' é t a i t pas pur et contenait [de la m a t i è r e colorante. O n peut 

donc a f f i rmer que dans la banane , i l y a f o r t peu de substance 

grasse. 

L a cellulose est peu abondante dans cette pulpe. Je n 'en ai 

t r o u v é que 0 g . 200 p . 100. 

E n f i n dans ce f r u i t parfa i tement m û r , on trouve des traces 

d ' amidon , pas sensiblement de t ann in , de la pectose, p e u t - ê t r e 

u n peu de pec t ine , mais j e ne crois pas qu 'on puisse af f i rmer 

q u ' i l renferme de la gomme, ainsi que quelques auteurs l 'ont 

a n n o n c é . 

En r é s u m é , la composition chimique de la par t ie comestible 

de la banane m û r e , d é p o u i l l é e de sa cosse, peut ê t r e r e p r é s e n t é e 
par les chiffres suivants : 



Eau . •. 

A lbumine v é g é t a l e 

Cellulose 

M a t i è r e grasse et colorante 

Sucre de canne, sucre i n t e r v e r t i , acide orga­

n i q u e , pectose, trace d 'amidon 

Acide phosphorique 0 g . 062 i 

Chaux, a lca l i s , chlore , fer , etc. 0 729 \ 

73 g . 900 

4 820 

0 200 

0 632 

19 657 

0 791 

100 000 

L a propor t ion r ée l l e de sucre de canne a é t é c h e r c h é e dans 

plusieurs bananes ; j ' a i t r o u v é qu'elle var ia i t de 13 à 15 p . 100-

Le poids de la pectose é t a n t peu c o n s i d é r a b l e , et ceux de l ' a m i ­

don , de l 'acide à peu p r è s nuls , on peut admettre que dans la 

banane q u i a m û r i , a p r è s avoir é t é c u e i l l i e , la q u a n t i t é de ma­

t i è r e s u c r é e , tant cristallisable qu ' in terver t ie , approche de 20 

p . 100. 

L a faible propor t ion de cellulose que renferme la partie interne 

du f r u i t du bananier, expl ique pourquoi celle-ci p r é s e n t e si peu 

de c o h é r e n c e ; elle f o n d , pour ainsi d i re , dans la bouche ; aussi 

Bernard in de S l . -P ier re a - t - i l pu supposer qu'el le é t a i t r iche en 

m a t i è r e grasse : « L a banane , d i s a i t - i l , est bien s u p é r i e u r e au 

r im a (le f r u i t de l 'a rbre à pa in ) ; ce lu i -c i , cu i t au four , se change 

en mie et en c r o û t e ; le bananier donne sa p â t e toute a s s a i s o n n é e 

de b e u r r e , de sucre et d'aromates. Le r ima porte des petits pains, 

et le bananier de la p â t i s s e r i e 1 . » 

O n sait que cet i l lus t re et charmant é c r i v a i n p r ê t a i t volontiers 

à la nature des p r o p r i é t é s de fantaisie, f o n d é e s , le plus souvent , 

sur la c o n s i d é r a t i o n des causes finales. I l serait bien é t o n n é 

I - — Harmonies de la Nature, 1er. 



d 'apprendre , p e u t - ê t r e , que la banane est v é r i t a b l e m e n t un 

excellent g â t e a u pour les habitants des r é g i o n s in te r l rop ica les , 

mais que le Tout-Puissant n'a pas j u g é à propos d 'y met t re du 

beurre. 

Quoique la banane ne renferme pas de m a t i è r e grasse, ou 

p l u t ô t , par cela m ê m e qu'el le n 'en contient pas, elle constitue 

la nour r i tu re pr incipale des habitants des c o n t r é e s torridiennes. 

L a physiologie moderne nous permet d'attester qu'une nourr i ture 

grasse ne conviendrai t pas à ces peuples, qu i v ivent dans un 

mi l i eu i n o n d é de l u m i è r e , de chaleur, où les forces vitales ne 

peuvent pas conserver l ' ac t iv i t é propre aux populations des pays 
t e m p é r é s . 

M . Boussingault atteste que dans certaines c o n t r é e s un hectare 

de terre p l a n t é en bananiers , peut donner j u s q u ' à 184,000 k i l 

de f r u i t s . Ce rendement v a r i e , sans doute , avec la fe r t i l i t é du 

ter ra in ; mais i l p a r a î t q u ' i l d é p e n d surtout de la t e m p é r a t u r e 

moyenne des loca l i t és où se f a i t la cul ture . D ' a p r è s les rensei­

gnements q u ' i l a p u i s é s sur les l i e u x , ce savant nous a appris 
que le p rodu i t d 'un hectare peut ê t r e é v a l u é approximativement 

aux chif f res suivants , selon les c o n t r é e s : 

R é g i o n s chaudes (27° de temp. moyenne) . 184,000 k . » 

Cauca, ( C u c u r u s a p é ) 2 6 ° i d . i d . ) 150,000 » 

I b a g u é (22° i d . i d . ) . 64,000 » 

S i l ' on compare ces r é s u l t a t s à ceux que fou rn i t dans nos pays 

les plus f a v o r i s é s un hectare de terre s e m é en b l é , on vo i t com­

bien est product ive la v é g é t a t i o n dans ces climats fer t i les . 

En e f fe t , dans nos meilleures condi t ions , u n hectare de terre 

peut rendre chez nous , en moyenne, 25 hectolitres de b l é , q u i , 

au poids moyen de 80 k i l . , donnent un tota l de 2 ,000 k i l o g . 
L a r é c o l t e de bananes est donc 75 et m ê m e 92 fois plus con­

s i d é r a b l e que celle du b l é , au moins dans les pays les plus 
féconds du voisinage de l ' é q u a t e u r . 
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Mais comme le b l é renferme plus de m a t i è r e azo t ée que la 

banane, i l convient pour donner à ce calcul un d e g r é d 'appro­

x ima t ion plus r a t i o n n e l , i l convient , d i s - j e , de comparer les 

produits en g lu ten et en a lbumine , c ' e s t - à - d i r e en m a t i è r e s qui 

se transforment en viande en passant dans le corps de l ' an ima l . 

O r , d ' a p r è s l 'analyse que j ' a i fa i t c o n n a î t r e p r é c é d e m m e n t , 

100 g . de pulpe de bananes contenant 4 g 820 d 'albumine v é g é ­

tale , on peut en conclure que 184,000 k i l . de f ru i t s (des r é g i o n s 

chaudes), en fournissent 5,530 k i l . et 150,000 k i l . ( duCauca ) , 

4,500 k i l o g . 

M . Eug . Pel igot a f a i t des analyses de plusieurs e spèces de 

b l é , et i l admet qu'en moyenne , 100 k i l . de cette c é r é a l e ren­

ferment 14 k i l . 6 d 'albumine et de g lu ten . 

I l en r é s u l t e donc que dans la réco l t e en b lé d 'un hectare de 

terre , qu i en produi t 2,000 k i l . , on recueille environ 300 k i l . de 

m a t i è r e a z o t é e . 

C ' e s t - à - d i r e , en d e r n i è r e analyse, que la product ion d'une 

bananerie peut ê t r e pour la m ê m e superficie de ter ra in , de 15 à 18 

fois plus c o n s i d é r a b l e en substances azotées que celle d'un champ 

de b l é t r è s - f e r t i l e , qu i a é t é f é c o n d é par des engra i s , des soins" 

laborieux et des peines m u l t i p l i é e s . 

D ' u n autre c ô t é , si l 'on compare la product ion d'un champ de 

bananes à celle d 'un m ê m e champ de pommes de t e r r e , on vo i t 

que l 'avantage est encore en faveur du premier. 

D ' a p r è s M . Boussingaul t , la pomme de terre jaune p â l e r en ­

ferme 2,5 p . 100 d 'albumine et la rouge en contient 3 p . 100 \ 

Mon analyse p r é c é d e n t e apprend que la banane peut en con­

tenir 4 ,820 p . 100. 

i. — Ces rapports doivent-varier nécessairement suivant la nature des sols, les engrais 
utilisés. Il n'est pas douteux, non plus, que la proportion d'azote que j'ai trouvée dans la 
banane n'a qu'une valeur relative , et qu'elle doit être modifiée suivant les conditions de 
culture et de terrain. Les rapprochements que je fais entre ces récoltes ne peuvent donc 
avoir Jucun caractère absolu. 
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Si l'on se base uniquement sur la matière azotée, il résulte 

que la banane est plus nu t r i t i ve que la pomme de terre . 
C o n s i d é r a n t en outre que la pomme de terre fou rn i t quelquefois 

30,000 k i l . de tubercules par hec ta re , on voi t qu'on peut r é c o l t e r 

sur cette surface envi ron 900 k i l . d 'albumine v é g é t a l e . 

P r é c é d e m m e n t nous avons é v a l u é de 4,500 à 5,500 k i l . , la 

q u a n t i t é de m a t i è r e a z o t é e que rend , dans les conditions favo* 

rables , un hectare de terre p l a n t é en bananes ; ce lu i -c i est donc 

susceptible de produire 5 à 6 fois plus de substances essentielle­

ment nut r i t ives qu'une m ê m e superficie portant des pommes de 

terre . 

Le bananier est donc pour l 'habi tant des pays t ropicaux un 

v é g é t a l p r é c i e u x , susceptible de pourvoi r à ses besoins les plus 

i m m é d i a t s , sans exiger beaucoup de soins de cu l ture . I l est heu­

reux q u ' i l en soit ainsi . L a chaleur, l ' é c l a t de la l u m i è r e , la 

v o l u p t é de l ' a i r et des parfums qu i l ' embaument , p r é d i s p o s e n t 

cet habitant à la vie oiseuse et contemplative ; le t r ava i l est pour 

l u i une f a t i g u e , ail leurs i l est une jouissance ; s ' i l avait d û pour 

se procurer sa nou r r i t u r e , tourmenter la t e r re , l 'arroser de ses 

sueurs , la f é c o n d e r par d'abondants engra is , cette terre ingrate 

serait r e s t é e sans fe r t i l i t é . 

La t ige du bananier donne des cendres riches en sel& alcalins 

contenant de la potasse, des chlorures , etc. Les cosses des f ru i t s 

sont dans le m ê m e cas ; on les b r û l e dans les Ant i l les pour faire 

la lessive. 

Ayan t eu à ma disposi t ion une certaine q u a n t i t é de cosses de 

bananes m û r e s , or iginaires du B r é s i l , j ' a i eu l ' i dée de les r é d u i r e 

en cendres pour en faire une analyse c o m p l è t e . 

Ces cendres é t a i e n t n o i r â t r e s , elles contenaient par c o n s é q u e n t 

d u charbon dont i l é t a i t d i f f i c i l e de les d é b a r r a s s e r par le f e u , 

ainsi q u ' i l arr ive toujours quand les m a t i è r e s fixes des plantes 

sont riches en alcalis. J'en ai d é t e r m i n é d 'abord le t i t re a l ca l i -

m é t r i q u e que j ' a i t r o u v é à 4 0 ° (Descroizil les), puis j ' a i dofcé la 
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potasse, le chlore , l 'acide phosphorique, la to ta l i t é des sels 

soluhles et à l 'aide de ces d o n n é e s , i l m'a é t é facile de conclure 

les proport ions de carbonate de potasse, de carbonate de soude, 

de chlorure de potassium contenues dans ces cendres. L a quan­

t i t é d'acide su l fur ique é t a i t t rop faible pour pouvoir la d é t e r ­

mine r . 

E n f i n j ' a i r e c h e r c h é la proportion, de charbon contenu dans 

la m a t i è r e insoluble et j ' a i e x a m i n é la nature des é l é m e n t s ter­

reux. 

Par suite de ces analyses, j ' a i pu é t a b l i r la composition de la 

cendre des cosses de bananes, de la m a n i è r e suivante : 
« 

Carbonate de potasse.' 4-7 98 

Carbonate de soude 6 58 

Chlorure de potassium 25 18 

Phosphates de potasse et de soude , un peu de 

sulfate 5 66 

Charbon , chaux, s i l i ce , fer , phosphates ter­

r e u x , etc 14 60 

100 » 

La composition chimique de cette cendre est digne d 'at tent ion. 

O n voi t qu'elle est p a r t i c u l i è r e m e n t r iche en carbonate de potasse 

et chlorure de potassium, deux sels ayant beaucoup de valeur 

dans le commerce, surtout le premier . O n peut la c o n s i d é r e r 

comme s u p é r i e u r e en q u a l i t é à celle qu 'on ex t ra i t de la m é l a s s e 

de betteraves q u i contient b ien rarement autant de carbonate de 

potasse. I l est probable m ê m e qu'on l 'obt iendrai t plus riche encore 

en a lca l i s , par une i n c i n é r a t i o n l en te , fai te à l ' a i r , qu i consu­

merai t la t o t a l i t é du charbon. 

Si cette potasse bru te peut s'obtenir à peu de frais dans les 

paya t ropicaux et surtout si la cosse de la banane n ' y a pas 
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d ' e m p l o i , ce que j ' i g n o r e , elle pourra i t devenir l 'objet d'une 

branche de commerce d 'exporta t ion. M ê m e sur les l ieux de p ro ­

duc t ion ne serait i l pas possible de l 'u t i l i se r pour la fabr icat ion 

du savon m o u , ou de la soumettre au raff inage. E n ce dernier 

cas, elle donnerait beaucoup de carbonate de potasse presque 

pur . 

A u B r é s i l , i l y aurai t l i e u , p e u t - ê t r e , d 'en t i rer pa r t i pour 

fabr iquer du s a l p ê t r e , au moyen du ni t ra te de soude du C h i l i , 

q u i do i t y parveni r à un p r i x relat ivement peu é levé . Je soumets 

cette i d é e , sans y attacher trop d ' impor tance , à ceux qu'elle 

peut i n t é r e s s e r . L e B r é s i l est u n pays en p r o g r è s , q u i a les 

sympathies des h o n n ê t e s gens; et on n ' y ignore pas que le 

d é v e l o p p e m e n t de l ' ag r icu l tu re et des arts importe à la p rospé 

r i t é et à l ' i n d é p e n d a n c e des empires. 

ILUle-Imp.L DanelJ 
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